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Plus de 75 ans après sa création, la Maison DEGRENNE, Fabricant Français d’arts de la table premium, est 

toujours une entreprise familiale gérée par la famille SPRUCH.

Les 4 frères de la famille : Antoine, Marc-Alain, Benjamin et Thomas, s’engagent tous les jours pour développer 

et réinventer cette Maison Française.

La Maison DEGRENNE perpétue, transmet et revisite les savoir-faire de ses artisans dans ses trois 

Manufactures : à Vire en Normandie pour les couverts et la platerie, en acier inoxydable et en métal 

argenté, à Limoges pour la porcelaine fine extra blanche et en Hongrie pour la porcelaine de couleur.

Dans ses Manufactures, DEGRENNE associe le meilleur des deux mondes : l’artisanat et l’industrie, 

en réinventant des gestes artisanaux et en les adaptant à un process industriel de moyennes séries.

Les savoir-faire des artisans orfèvres et porcelainiers des Manufactures DEGRENNE sont reconnus et 

sélectionnés par les plus exigeants : les plus beaux hôtels et restaurants, de Paris à New-York City en 

passant par Séoul, les Maisons de Luxe les plus prestigieuses, les grandes compagnies aériennes.

La famille SPRUCH et toutes les équipes de la Maison DEGRENNE sont fières de vous accompagner et de 

vous proposer dans ce catalogue ses collections de couverts, platerie, vaisselle et verrerie, qui marient 

qualité, intemporalité, design et usage. Ces collections DEGRENNE, toutes au service des Chefs, sont 

pensées et réalisées pour vous inspirer et pour mettre en valeur vos plus belles créations.

More than 75 years after its creation, the DEGRENNE House, a French manufacturer of premium tableware, 

remains a family-run business managed by the SPRUCH family. 

The four brothers of the family : Antoine, Marc-Alain, Benjamin and Thomas commit themselves every day 

to developing and reinventing this French Maison.

DEGRENNE perpetuates, transmits, and revisits the expertise of its craftsmen in its three Manufactures: in 

Vire, Normandy, for cutlery and silverware in stainless steel and silver-plated metal in Limoges for extra-

white fine porcelain and in Hungary for colored porcelain.

In its Manufactures, DEGRENNE combines the best of both worlds : craftsmanship and industry, reinventing 

artisanal gestures and adapting them to a medium-scale industrial process. 

The know-how of the goldsmiths and porcelain makers in the DEGRENNE Manufactures is recognized and 

selected by the most demanding clientele : the finest hotels and restaurants from Paris to New York City to 

Seoul, as well as the most prestigious Luxury Houses and major airlines.

The SPRUCH family and all the teams at DEGRENNE are proud to accompany and present in this catalog 

their collections of cutlery, silverware, tableware, and glassware, which blend quality, timelessness, design, 

and functionality. DEGRENNE collections, all at the service of chefs, are designed and created to inspire you 

and showcase your most beautiful creations.
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PA R T E N A I R E S  d ’ e x c e l l e n c e
Partners of excellence
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ONE AND ONLY RESORTS 
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SOCIETE DES BAINS DE MER
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i l s  n o u s  f o n t  c o n f i a n c e
They trust us
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RANGES
l e s  c o l l e c t i o n s
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Les ateliers DEGRENNE donnent forme aux majestueuses bobines d’acier inoxydable et transforment 

la matière brute en couverts. Les couverts DEGRENNE bénéficient d’un savoir-faire unique et se 

caractérisent par une ergonomie et une résistance exceptionnelle. 

Faciles d’entretien, ils répondent aux critères les plus exigeants de qualité, de fonctionnalité et 

d’esthétique. La qualité du design et le soin apporté aux finitions font de chacun de nos couverts 

de véritables pièces d’orfèvre de style classique ou contemporain. Créé en collaboration avec 

des chefs ou en laissant libre cours à l’imagination de nos designers, aux lignes sobres ou plus 

élaborées, chaque modèle DEGRENNE trouve sa place à table.

DEGRENNE’S workshops shape the impressive reels of stainless steel and transform the raw 

material into cutlery. We use our unique expertise to create our cutlery, which is characterized 

by being extraordinarily easy to use and sturdy. DEGRENNE cutlery is easy to look after and 

meets the most stringent quality, functionality and appearance criteria. The design quality and 

painstaking finishes make each of our items of cutlery true pieces of classic or contemporary 

silverware. DEGRENNE cutlery is designed in partnership with chefs or by giving our 

designers free rein. Some items have simple lines, while others are more elaborate, but every 

DEGRENNE design takes pride of place on a table.

L E  c o u v e r t
Flatware

Découvrez les coulisses de notre Manufacture à Vire

Discover our factory in Vire
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le  couvert class ique
Classical Flatware
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7Possibilité de personnalisation
Bespoke options available 

126559
CUILLÈRE À CAFÉ 
COFFEE/TEA SPOON 
13,9 CM - 5 IN1/2

155452
CUILLÈRE À MOKA
DEMI TASSE SPOON 
11,1 CM - 4 IN3/8

126591
FOURCHETTE DE SERVICE 
SERVING FORK
24,8 CM - 9 IN3/4

126589
CUILLÈRE DE SERVICE 
SERVING SPOON 
25 CM - 9 IN13/16

126587
PELLE À TARTE 
MANCHE ORFÈVRE
PASTRY SERVER HOLLOW HANDLE
24 CM - 9 IN7/16

126556
FOURCHETTE DE TABLE 
TABLE FORK 
20,2 CM - 7 IN15/16

126565
COUTEAU DE TABLE 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE  
TABLE KNIFE HOLLOW HANDLE 
23 CM - 9 IN1/16

130332
COUTEAU DE TABLE 
MANCHE ORFÈVRE LAME SCIE   
TABLE KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED 
23 CM - 9 IN1/16

126553
CUILLÈRE DE TABLE  
TABLE/PASTA SPOON 
20,5 CM - 8 IN1/16

155528
CUILLÈRE À SOUPE ANGLAISE  
BOUILLON SPOON, ROUND
17,5 CM - 6 IN7/8

126569
CUILLÈRE À DESSERT
DESSERT/SOUP SPOON,OVAL
18 CM - 7 IN1/16

126572
FOURCHETTE À DESSERT
DESSERT/SALAD FORK 
18 CM - 7 IN1/16

126575
COUTEAU À DESSERT 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HOLLOW HANDLE
20,5 CM - 8 IN1/16

154828
COUTEAU À BEURRE 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE
BUTTER KNIFE HOLLOW HANDLE 
18,8 CM - 7 IN3/8 

126578
FOURCHETTE À POISSON  
FISH FORK
18 CM - 7 IN1/16

126581
COUTEAU À POISSON  
FISH KNIFE 
20,1 CM - 7 IN15/16

EGALEMENT DISPONIBLE EN MÉTAL ARGENTÉ
ALSO AVAILABLE IN SILVERPLATED FINISH
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ABSOLU
Finedining
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104485
FOURCHETTE DE TABLE 
TABLE FORK 
20,8 CM - 8 IN3/16

182466
COUTEAU DE TABLE 
MONOBLOC LOURD LAME SCIE  
TABLE KNIFE HEAVY SOLID HANDLE 
SERRATED 
24,6 CM - 9 IN11/16

161390
COUTEAU DE TABLE 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE   
TABLE KNIFE HOLLOW HANDLE
24,6 CM - 9 IN11/16

161391
COUTEAU DE TABLE 
MANCHE ORFÈVRE LAME SCIE   
TABLE KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED
24,6 CM - 9 IN11/16

122759
COUTEAU À STEAK 
MANCHE ORFÈVRE LAME SCIE   
STEAK KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED
23,9 CM - 9 IN7/16

104526
CUILLÈRE DE TABLE  
TABLE/PASTA SPOON 
20,8 CM - 8 IN3/16

104448
CUILLÈRE À SOUPE ANGLAISE 
BOUILLON SPOON, ROUND
17,2 CM - 6 IN3/4 

104484
CUILLÈRE À DESSERT
DESSERT/SOUP SPOON,OVAL
18 CM - 7 IN1/16

104543
FOURCHETTE À DESSERT
DESSERT/SALAD FORK 
17,8 CM - 7 IN

182467
COUTEAU À DESSERT 
MONOBLOC LOURD LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HEAVY SOLID HANDLE
20,5 CM - 8 IN1/16

161394
COUTEAU À DESSERT 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HOLLOW HANDLE
20,5 CM - 8 IN1/16

190419
COUTEAU À BEURRE 
MONOBLOC LOURD LAME UNIE
BUTTER KNIFE HEAVY SOLID HANDLE 
18,7 CM - 7 IN3/8  

122760
COUTEAU À BEURRE 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE
BUTTER KNIFE HOLLOW HANDLE 
18,7 CM - 7 IN3/8  

3,5Possibilité de personnalisation
Bespoke options available 

EGALEMENT DISPONIBLE EN MÉTAL ARGENTÉ
ALSO AVAILABLE IN SILVERPLATED FINISH
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BLOIS
Finedining

m a d e  i n  f r a n c e
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3,5Possibilité de personnalisation
Bespoke options available 

104507
FOURCHETTE POISSON
FISH FORK 
17,7 CM - 6 IN15/16 

104508
COUTEAU POISSON
FISH KNIFE 
19,9 CM - 7 IN13/16 

145451
CUILLÈRE À SAUCE GOURMET  
GOURMET/SAUCE SPOON
17,9 CM - 7 IN1/16

104561
CUILLÈRE À CAFÉ 
COFFEE/TEA SPOON 
14 CM - 5 IN1/2

109465
CUILLÈRE À MOKA
MIKADO
DEMI TASSE SPOON 
11 CM - 4 IN5/16

124259
CUILLÈRE À SODA
ICED TEA SPOON 
18,2 CM - 7 IN3/16

104480
FOURCHETTE À GÂTEAUX/
COCKTAIL
PASTRY/COCKTAIL FORK 
13,8 CM - 5 IN7/16 

104463
FOURCHETTE À HUITRES
OYSTER FORK 
13 CM - 5 IN1/8

189208
COUTEAU À FROMAGE
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE  
CHEESE KNIFE HOLLOW HANDLE
19,3 CM - 7 IN5/8

195757
FOURCHETTE DE SERVICE 
SERVING FORK 
24,8 CM - 9 IN3/4 

195755
CUILLÈRE DE SERVICE
SERVING SPOON
25 CM - 9 IN13/16

195757
FOURCHETTE À DÉCOUPER 
CARVING FORK 
24,8 CM - 9 IN3/4 

189511
COUTEAU À DÉCOUPER
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE 
CARVING KNIFE HOLLOW HANDLE 
28,7 CM - 11 IN5/16 

195750
SERVICE À SALADE
SALADE SERVING SET
25,7 CM - 10 IN1/8

195753
PELLE À TARTE MONOBLOC
PASTRY SERVER SOLID HANDLE
24,9 CM - 9 IN13/16

195762
LOUCHE
SOUP LADLE
29,8 CM - 11 IN3/4 

195759
LOUCHE À SAUCE
SAUCE LADLE
15,7 CM - 6 IN3/16  
 

EGALEMENT DISPONIBLE EN MÉTAL ARGENTÉ
ALSO AVAILABLE IN SILVERPLATED FINISH
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BLOIS
Finedining

m a d e  i n  f r a n c e
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3Possibilité de personnalisation
Bespoke options available 

141094
FOURCHETTE DE TABLE 
TABLE FORK 
20,3 CM - 8 IN

103857
COUTEAU DE TABLE 
MONOBLOC LAME SCIE  
TABLE KNIFE SOLID HANDLE 
SERRATED 
23,7 CM - 9 IN5/16

160433
COUTEAU À STEAK 
MONOBLOC LAME SCIE   
STEAK KNIFE SOLID HANDLE SERRATED
23,6 CM - 9 IN5/16

141092
CUILLÈRE DE TABLE  
TABLE/PASTA SPOON 
20,4 CM - 8 IN1/16

105908
CUILLÈRE À SOUPE ANGLAISE 
VERLAINE
BOUILLON SPOON, ROUND 
17,2 CM - 6 IN3/4 

108232
CUILLÈRE À DESSERT
DESSERT/SOUP SPOON, OVAL
17,9 CM - 7 IN1/16

108234
FOURCHETTE À DESSERT
DESSERT/SALAD FORK 
17,8 CM - 7 IN

210628
COUTEAU À DESSERT 
MONOBLOC LAME SCIE 
DESSERT KNIFE SOLID HANDLE
20,6 CM - 8 IN1/8

103564
CUILLÈRE À CAFÉ 
COFFEE/TEA SPOON 
13,5 CM - 5 IN5/16

109471
CUILLÈRE À MOKA
DEMI TASSE SPOON 
11 CM - 4 IN5/16

105800
CUILLÈRE À SODA
VERLAINE
ICED TEA SPOON 
18,2 CM - 7 IN3/16

132782
FOURCHETTE À ESCARGOTS
SNAIL FORK 
13,5 CM - 5 IN5/16 

002185
FOURCHETTE DE SERVICE
SERVING FORK 
24,8 CM - 9 IN3/4 

002186
CUILLÈRE DE SERVICE
SERVING SPOON
25 CM - 9 IN13/16

040646
SERVICE À SALADE
SALAD SERVING SET
25,8 CM - 10 IN3/16

083340
PELLE À TARTE MONOBLOC
PASTRY SERVER SOLID HANDLE
24,9 CM - 9 IN13/16

097717
LOUCHE
SOUP LADLE
29,8 CM - 11 IN3/4 

002179
LOUCHE À SAUCE
SAUCE LADLE
15,7 CM - 6 IN3/16 

EGALEMENT DISPONIBLE EN MÉTAL ARGENTÉ
ALSO AVAILABLE IN SILVERPLATED FINISH

SUGGESTION PIECES DE SERVICE 
SUGGESTED SERVING PIECES

VERLAINE
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CONFIDENCE
Alldaydining
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3,5Possibilité de personnalisation
Bespoke options available 

104729
FOURCHETTE DE TABLE 
TABLE FORK 
21 CM - 8 IN3/4

104728
COUTEAU DE TABLE 
MANCHE ORFEVRE LAME SCIE  
TABLE KNIFE HOLLOW HANDLE 
SERRATED 
25 CM - 9 IN13/16

104712
CUILLÈRE DE TABLE  
TABLE/PASTA SPOON 
21 CM - 8 IN3/4

186291
CUILLÈRE À SOUPE ANGLAISE 
BOUILLON SPOON, ROUND 
17,4 CM - 8 IN7/8 

104752
CUILLÈRE À DESSERT
DESSERT/SOUP SPOON, OVAL
18,1 CM - 7 IN1/8

104765
FOURCHETTE À DESSERT
DESSERT/SALAD FORK 
18,1 CM - 7 IN1/8

104779
COUTEAU À DESSERT 
MANCHE ORFEVRE LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HOLLOW HANDLE
21 CM - 8 IN1/4

186294
COUTEAU À BEURRE 
MANCHE ORFEVRE 
BUTTER KNIFE HOLLOW HANDLE
19,2 CM - 7 IN9/16

104766
CUILLÈRE À CAFÉ 
COFFEE/TEA SPOON 
14,4 CM - 5 IN11/16

104707
FOURCHETTE À POISSON
FISH FORK 
17,9 CM - 7 IN1/16 

104727
COUTEAU À POISSON 
FISH KNIFE 
20 CM - 7 IN7/8 

EGALEMENT DISPONIBLE EN MÉTAL ARGENTÉ
ALSO AVAILABLE IN SILVERPLATED FINISH
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CONTOUR
Finedining

m a d e  i n  f r a n c e
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3,5Possibilité de personnalisation
Bespoke options available 

126077
FOURCHETTE DE TABLE 
TABLE FORK 
20,8 CM - 8 IN3/16

190643
COUTEAU DE TABLE 
MONOBLOC LOURD 
LAME SCIE  
TABLE KNIFE SOLID HANDLE SERRATED 
24,6 CM - 9 IN11/16

130140
COUTEAU DE TABLE 
MANCHE ORFÈVRE DROIT LAME SCIE   
TABLE KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED
24,6 CM - 9 IN11/16

127654
COUTEAU À STEAK 
MANCHE ORFÈVRE DROIT LAME SCIE   
STEAK KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED
23,9 CM - 9 IN7/16

126074
CUILLÈRE DE TABLE  
TABLE/PASTA SPOON 
20,8 CM - 8 IN3/16

126090
CUILLÈRE À DESSERT
DESSERT/SOUP SPOON, OVAL
18 CM - 7 IN1/16

126093
FOURCHETTE À DESSERT
DESSERT/SALAD FORK 
17,8 CM - 7 IN

190644
COUTEAU À DESSERT 
MONOBLOC LOURD LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HEAVY SOLID HANDLE
20,5 CM - 8 IN1/16

126096
COUTEAU À DESSERT 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HOLLOW HANDLE
20,5 CM - 8 IN1/16

126099
FOURCHETTE À POISSON  
FISH FORK
17,7 CM - 6 IN15/16

126102
COUTEAU À POISSON  
FISH KNIFE 
19,9 CM - 7 IN13/16

126080
CUILLÈRE À CAFÉ 
COFFEE/TEA SPOON 
14 CM - 5 IN1/2

126105
CUILLÈRE À MOKA
DEMI TASSE SPOON 
11 CM - 4 IN5/16

126108
FOURCHETTE À GÂTEAUX/
COCKTAIL
PASTRY/COCKTAIL FORK 
13,8 CM - 5 IN7/16 

190418
FOURCHETTE À HUÎTRES
OYSTER FORK
13 CM - 5 IN1/8

190417
COUTEAU À BEURRE 
MONOBLOC LOURD LAME UNIE
BUTTER KNIFE HEAVY SOLID HANDLE 
18,7 CM - 7 IN3/8  

129344
COUTEAU À BEURRE 
MANCHE ORFEVRE 
LAME UNIE
BUTTER KNIFE HOLLOW 
HANDLE 
18,7 CM - 7 IN3/8  

EGALEMENT DISPONIBLE EN MÉTAL ARGENTÉ
ALSO AVAILABLE IN SILVERPLATED FINISH

002185
FOURCHETTE 
DE SERVICE
SERVING FORK 
24,8 CM - 9 IN3/4 

002186
CUILLÈRE 
DE SERVICE
SERVING SPOON
25 CM - 9 IN13/16

040646
SERVICE 
À SALADE
SALADE SERVING SET
25,8 CM - 10 IN3/16

083340
PELLE À TARTE 
MONOBLOC
PASTRY SERVER 
SOLID HANDLE
24,9 CM - 9 IN13/16

097717
LOUCHE
SOUP LADLE
29,8 CM - 11 IN3/4 

002179
LOUCHE À SAUCE
SAUCE LADLE
15,7 CM - 6 IN3/16  
 

SUGGESTION PIECES DE SERVICE 
SUGGESTED SERVING PIECES
VERLAINE
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Finedining
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3,5Possibilité de personnalisation
Bespoke options available 

105021
FOURCHETTE DE TABLE 
TABLE FORK 
20,9 CM - 8 IN3/16

190415
COUTEAU DE TABLE 
MONOBLOC LOURD LAME SCIE  
TABLE KNIFE HEAVY SOLID HANDLE SERRATED 
24,8 CM - 9 IN3/4

105006
COUTEAU DE TABLE 
MANCHE ORFÈVRE LAME SCIE   
TABLE KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED
24,7 CM - 9 IN3/4

122746
COUTEAU À STEAK 
MANCHE ORFÈVRE LAME SCIE   
STEAK KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED
23,8 CM - 9 IN3/8

104988
CUILLÈRE DE TABLE  
TABLE/PASTA SPOON 
21,1 CM - 8 IN5/16

104975
CUILLÈRE À SOUPE ANGLAISE  
BOUILLON SPOON, ROUND 
17,4 CM - 6 IN7/8

104985
CUILLÈRE À DESSERT
DESSERT/SOUP SPOON, OVAL
18 CM - 7 IN1/16

105013
FOURCHETTE À DESSERT
DESSERT/SALAD FORK 
17,9 CM - 7 IN1/16

190416
COUTEAU À DESSERT 
MONOBLOC LOURD LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HEAVY SOLID HANDLE
21,3 CM - 8 IN3/8

104989
COUTEAU À DESSERT 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HOLLOW HANDLE
20,6 CM - 8 IN1/8

190414
COUTEAU À BEURRE 
MONOBLOC LOURD
LAME UNIE
BUTTER KNIFE HEAVY SOLID HANDLE 
19,7 CM - 7 IN3/4  

016394
COUTEAU À BEURRE 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE
BUTTER KNIFE HOLLOW HANDLE 
18,9 CM - 7 IN7/16  

104994
FOURCHETTE À POISSON  
FISH FORK
17,9 CM - 7 IN1/16

104995
COUTEAU À POISSON  
FISH KNIFE 
20 CM - 7 IN7/8

104986
CUILLÈRE À CAFÉ 
COFFEE/TEA SPOON 
14,1 CM - 5 IN9/16

104993
CUILLÈRE À MOKA
DEMI TASSE SPOON 
11,2 CM - 4 IN7/16

105012
FOURCHETTE À GÂTEAUX/
COCKTAIL
PASTRY/COCKTAIL FORK 
13,9 CM - 5 IN1/2 

EGALEMENT DISPONIBLE EN MÉTAL ARGENTÉ
ALSO AVAILABLE IN SILVERPLATED FINISH
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Lutèce
Finedining

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Alcohol abuse is dangerous for your health
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3,5Possibilité de personnalisation
Bespoke options available 

182968
FOURCHETTE DE TABLE 
TABLE FORK 
20,8 CM - 8 IN3/16

182970
COUTEAU DE TABLE 
MANCHE ORFÈVRE LAME SCIE  
TABLE KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED 
24,6 CM - 9 IN11/16

186278
COUTEAU À STEAK 
MANCHE ORFÈVRE LAME SCIE   
STEAK KNIFE HOLLOW HANDLE SERRATED
23,9 CM - 9 IN7/16

182967
CUILLÈRE DE TABLE  
TABLE/PASTA SPOON 
20,8 CM - 8 IN3/16

186276
CUILLÈRE À SOUPE ANGLAISE 
BOUILLON SPOON, ROUND 
17,4 CM - 6 IN7/8 

182974
CUILLÈRE À DESSERT
DESSERT/SOUP SPOON, OVAL
18 CM - 7 IN1/16

182975
FOURCHETTE À DESSERT
DESSERT/SALAD FORK 
17,8 CM - 7 IN

182971
COUTEAU À DESSERT 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE 
DESSERT KNIFE HOLLOW HANDLE
20,5 CM - 8 IN1/16

186279
COUTEAU À BEURRE 
MANCHE ORFÈVRE LAME UNIE
BUTTER KNIFE HOLLOW HANDLE 
18,7 CM - 7 IN3/8  

EGALEMENT DISPONIBLE EN MÉTAL ARGENTÉ
ALSO AVAILABLE IN SILVERPLATED FINISH

182972
FOURCHETTE À POISSON  
FISH FORK
17,7 CM - 6 IN15/16

182973
COUTEAU À POISSON  
FISH KNIFE 
19,9 CM - 7 IN13/16

182969
CUILLÈRE À CAFÉ 
COFFEE/TEA SPOON 
14 CM - 5 IN1/2

182976
CUILLÈRE À MOKA
DEMI TASSE SPOON 
11 CM - 4 IN5/16

186274
FOURCHETTE À GÂTEAUX/
COCKTAIL
PASTRY/COCKTAIL FORK 
13,8 CM - 5 IN7/16 

190681
FOURCHETTE À HUÎTRES
OYSTER FORK
13 CM - 5 IN1/8

002185
FOURCHETTE 
DE SERVICE
SERVING FORK 
24,8 CM - 9 IN3/4 

002186
CUILLÈRE 
DE SERVICE
SERVING SPOON
25 CM - 9 IN13/16

040646
SERVICE 
À SALADE
SALADE SERVING SET
25,8 CM - 10 IN3/16

083340
PELLE À TARTE 
MONOBLOC
PASTRY SERVER 
SOLID HANDLE
24,9 CM - 9 IN13/16

097717
LOUCHE
SOUP LADLE
29,8 CM - 11 IN3/4 

002179
LOUCHE À SAUCE
SAUCE LADLE
15,7 CM - 6 IN3/16  
 

SUGGESTION PIECES DE SERVICE 
SUGGESTED SERVING PIECES
VERLAINE
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Marquise
Finedining
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