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Jak zamawiać?

Bezpłatna 
dostawa

Zamawiaj jak Ci wygodnie!

Szczegółowe warunki dostępne na:
stalgast.com

* Koszt połączenia zgodny z taryfą operatora oraz cennikiem dla numerów 801.

Dla zamówień złożonych do godziny 15:00

Wysyłka towaru w dniu 
przyjęcia zamówienia

Zobacz jakie to proste!

Za pomocą
katalogu

Zadzwoń:
801 40 50 63*

22 517 15 75

Napisz e-mail:
stalgast@stalgast.com

U Partnerów 
Handlowych

Szczegóły pod numerem:
801 40 50 63*

W Internecie

Na stronie:
stalgast.com

W Salonach
i Punktach Stalgast

Sprawdź na:
stalgast.com/adresy

https://stalgast.com/
mailto:stalgast%40stalgast.com?subject=
https://stalgast.com/
https://stalgast.com/adresy
https://stalgast.com/


Michał Kotecki Maciej Kotecki

Szanowni Państwo,
nowa edycja katalogu Stalgast to połączenie doświadczenia i innowacji, które wspierają naszych Partnerów 
Handlowych w rozwijaniu nowoczesnej gastronomii. Przygotowaliśmy ją z myślą o tym, aby jeszcze lepiej 
odpowiadała na potrzeby rynku i inspirowała do tworzenia funkcjonalnych rozwiązań w codziennej pracy. 
Jesteśmy przekonani, że znajdą w niej Państwo zarówno sprawdzone produkty, jak i wiele nowości, które 
zasługują na szczególną uwagę.

Wprowadziliśmy między innymi lodówkę na próbki, linię Frost Expert (nowoczesny sprzęt chłodniczy) oraz 
wybrane modele pieców UNOX. Ofertę uzupełniliśmy o telewizory Samsung Business TV, dostosowane 
do specyfiki lokali gastronomicznych. Asortyment desek HACCP rozszerzyliśmy o wersję w kolorze 
fioletowym, przeznaczoną do przygotowywania produktów dla osób z alergiami pokarmowymi.

Kontynuujemy również rozwój marki Gredil, której urządzenia i akcesoria stanowią praktyczne i niezawodne 
wyposażenie dla różnych rodzajów gastronomii.

Wierzymy, że nowy katalog ułatwi Państwu pracę oraz stanie się źródłem inspiracji do dalszego rozwoju.

Rok 2025 to dla nas wyjątkowy czas. Obchodzony jubileusz 35-lecia działalności firmy, która zachowała 
rodzinny charakter, potwierdza, że wyznawane wartości nadal sprawdzają się w dynamicznie rozwijającym 
się rynku gastronomicznym.

Budowanie partnerskich relacji pozostaje jednym z kluczowych elementów naszej strategii. Dlatego też 
wydłużyliśmy gwarancje na urządzenia Robot-Coupe, kuchnie indukcyjne oraz wybrane modele pieców 
marek Stalgast i FM.

Równolegle prowadzimy działania inwestycyjne. Z pomocą funduszy unijnych realizujemy projekt, który 
pozwoli nam wdrożyć technologię wyznaczającą nowy standard w produkcji mebli ze stali nierdzewnej.

Katalog w Państwa rękach zawiera wybraną ofertę produktów i usług Stalgast. Bieżące informacje 
dostępne są na stronie stalgast.com oraz na profilach w mediach społecznościowych. Publikujemy tam 
aktualne promocje, praktyczne inspiracje, relacje z wydarzeń i wiele innych treści. Zachęcamy do ich 
obserwowania.

 Z wyrazami szacunku 
 Zarząd Stalgast sp. z o.o.

facebook.com/stalgast

instagram.com/stalgast_com

linkedin.com/company/stalgast

https://stalgast.com/
http://facebook.com/stalgast
https://www.facebook.com/stalgast
http://instagram.com/stalgast_com
https://www.instagram.com/stalgast_com/
http://linkedin.com/company/stalgast
https://www.linkedin.com/company/stalgast


Polska produkcja

Stalgast – 

Wspieramy gastro od kuchni

Jesteśmy liderem rynku HoReCa w Europie 
Środkowo-Wschodniej, działając od ponad 35 
lat. Własna fabryka w Radomiu oraz nowoczesne 
Centrum Logistyczne pozwalają nam produkować 
i dostarczać urządzenia gastronomiczne szybko oraz 
niezawodnie.

Polska produkcja, 

europejska jakość

>27 500 produktów 

w ciągłej sprzedaży

Ponad 500 

pracowników

20 000 

miejsc paletowych

98% dostępności  

produktów

Proekologiczne 
technologie

Centrum Logistyczne

• Wyposażenie dla gastronomii: meble ze stali 
nierdzewnej, urządzenia oraz akcesoria z tworzyw 
sztucznych.

• Ekologiczne rozwiązania: minimalizacja odpadów, 
oszczędność wody, inwestycje w energooszczędne 
technologie.

• Innowacyjne działania: powłoka biobójcza, projekt 
realizowany w ramach Funduszy Europejskich dla 
Nowoczesnej Gospodarki (FENG).

• 20 000 miejsc paletowych
• Ponad 27 500 produktów w ofercie
• Wysyłka tego samego dnia  

(dla zamówień do godz. 15:00)

PO
LSKA

JAKOŚĆ

Produkcja
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1. Szeroka sieć 
dystrybucji
Salony Partnerskie, Punkty 
Sprzedaży i Partnerzy 
Handlowi

2. Serwis i wsparcie 
techniczne
Montaż, naprawy, 
przeglądy

3. Stalgast Chefs
Szkolenia i prezentacje 
produktowe

4. Studio projektowe
Projekty technologii 
gastronomicznej

Więcej na:
stalgast.com

Dlaczego warto z nami 
pracować?

• Polska produkcja
• Innowacyjność i jakość
• Odpowiedzialność ekologiczna
• Partnerstwo i zrozumienie potrzeb rynku

Działamy lokalnie 
i globalnie
Ponad 500 Partnerów 
Handlowych w Polsce

Współpraca z 220 
partnerami w 40 krajach

Wspieramy w codziennej pracy i rozwoju
Usługi stworzone z myślą o realnych potrzebach gastronomii 

Numer certyfikatu 25766

https://stalgast.com/
https://stalgast.com/


Gotować smacznie, a jednocześnie zdrowo? Ograniczyć 
cukier, sól i tłuszcz? Prawidłowo korzystać ze sprzętu?

Czy wiesz, jak ...

Weź udział w pokazie i zyskaj wiedzę, 

która pomoże Ci w codziennej pracy! 

W ramach współpracy z Centrum 

Kształcenia i Wdrożeń zespół szefów 

kuchni Stalgast Chefs poprowadzi 

pokaz dla personelu w placówkach 

oświatowych z zakresu gastronomii 

oraz edukacji żywieniowej.

dlaoswiaty.stalgast.com

Zamów pokaz 
dla swojej placówki!

http://posilekwszkole.stalgast.com
https://dlaoswiaty.stalgast.com/


Planujesz skorzystać z programu 
Posiłek w szkole i w domu?

Skontaktuj się z nami!

Posiłek w SZKOLE i w DOMU

 � Pomożemy w doborze wyposażenia 

gastronomicznego lub akcesoriów.

 � Przygotujemy projekt technologiczny.

 � Przeprowadzimy szkolenie z obsługi 

i użytkowania pieców konwekcyjno-parowych 

oraz wybranych urządzeń.

 � Zapewnimy Partnera Handlowego Stalgast 

najbliżej Twojej lokalizacji, który udzieli 

kompleksowego wsparcia w realizacji projektu.

Program wsparcia dla samorządów

posilekwszkole.stalgast.com

Wypełnij formularz, 
a skontaktujemy się z Tobą!

http://posilekwszkole.stalgast.com
http://posilekwszkole.stalgast.com
https://posilekwszkole.stalgast.com/
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Studio Projektowe

Zwracamy szczególną uwagę 
na kluczowe aspekty podczas 
projektowania zaplecza 
kuchennego, w tym:

Studio Projektowe Stalgast – jesteśmy 
ekspertami w projektowaniu technologii 
obiektów gastronomicznych.

Wykorzystujemy nowoczesne narzędzia 
projektowe, które umożliwiają tworzenie 
profesjonalnych projektów, dostosowanych 
do wszystkich wymagań i potrzeb, a także 
minimalizują ryzyko kosztownych błędów.

Działamy na terenie całej Polski, zapewniając 
bezpośrednie wsparcie w realizacji inwestycji 
oraz nadzór projektowy gwarantujący 
przygotowanie infrastruktury do prawidłowego 
montażu wyposażenia technologicznego.

 � bezpieczeństwo, komfort oraz efektywność 
i wydajność pracy pracowników

 � optymalizacje kosztów inwestycyjnych

 � zgodność z normami sanitarnymi 
i wymaganiami Sanepidu

Poznaj kompleksową 
ofertę i umów się 
na spotkanie

projekt@stalgast.com

https://stalgast.com/
https://stalgast.com/studio-projektowe
https://stalgast.com/studio-projektowe
mailto:projekt%40stalgast.com?subject=


Projektowanie w technologii 3D to powszechny standard w aranżacji wnętrz mieszkalnych, który 
doskonale sprawdza się także przy planowaniu lokali gastronomicznych. Dzięki rozbudowanym 
bibliotekom naszych kluczowych produktów możesz, jako nasz Partner Handlowy, tworzyć 
kompleksowe projekty z wizualizacją 3D z precyzyjnym doborem wyposażenia technologicznego.

Zapisz się na bezpłatną prezentację, podczas której 
podzielimy się dobrymi praktykami i możliwościami 
wykorzystania unikalnych narzędzi projektowych.

Masz pytania? 

Skontaktuj się z nami.

tel.: 22 509 30 80

e-mail: projekt@stalgast.com

 � usprawnienie procesu 
przygotowania oferty

 � ułatwienie przygotowania 
efektywnych projektów

 � szybsze i łatwiejsze podejmowanie 
decyzji dzięki lepszemu zrozumieniu 
prezentowanych rozwiązań

 � wyeliminowanie ryzyka pomyłek 
podczas zmian w projekcie dzięki 
możliwości generowania aktualnej listy 
produktów bezpośrednio z programu 
projektowego
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Przygotowanie oferty na podstawie 
projektu w 3D pozwoli na:

Dowiedz się, jak otrzymać 
dostęp dedykowany dla naszych 
Partnerów Handlowych. 

Przykładowy 
projekt 
wyposażenia 3D

mailto:projekt%40stalgast.com?subject=
https://stalgast.com/
https://impress.pcon-solutions.com/?l=pl&embed=https%3A%2F%2Fstalgast-my.sharepoint.com%2F%3Au%3A%2Fp%2Flukasz_zdrojkowski%2FEfGAeCxJOxNGv28s2bTb2PkBuGZxTzfjNj4ykG1NZEP6JA
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Wspieramy zdobywanie nowych umiejętności
Szkolenia i pokazy prowadzone przez ekspertów

PAWEŁ
MŁYNARCZYK

ADAM
MARCINIAK

PIOTR
KOSMALA

MACIEJ
BIAŁAS

MARIUSZ
ĆWIKLAK

BERNARD
MALINOWSKI

Poznaj Stalgast Chefs! Jesteśmy zespołem ekspertów kulinarnych, technicznych i produktowych, którzy 
łączą pasję z doświadczeniem. Chętnie dzielimy się wiedzą, prowadząc szkolenia i warsztaty z technik 
kulinarnych. Jeśli działasz w branży HoReCa lub pracujesz w szkolnej czy przedszkolnej kuchni, możesz na 
nas liczyć. Pomożemy Ci doskonalić umiejętności i efektywnie wykorzystywać nowoczesne rozwiązania 
gastronomiczne.

Nasze szkolenia to warsztaty, 
podczas których zdobędziesz 
praktyczne umiejętności, 
które z łatwością zastosujesz 
w swojej kuchni. Jako uczestnik 
poznasz funkcjonalności 
naszych urządzeń, przetestujesz 
je w rzeczywistych warunkach 
pracy i dowiesz się, jak w pełni 
wykorzystać ich potencjał.

Przekonaj się, jak dużym wsparciem 
Twojego zespołu są piece 

konwekcyjno-parowe Stalgast.

Skontaktuj się z nami:  
szkolenia@stalgast.com,  

Wspólnie ustalimy termin spotkania. 

Umów się na BEZPŁATNY POKAZ!

https://stalgast.com/
https://stalgast.com/stalgast-chefs
mailto:szkolenia%40stalgast.com?subject=


Awaria?

Problem techniczny?

Uszkodzenie 
mechaniczne?
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W trosce o bezpieczeństwo i ciągłość pracy 
urządzeń gastronomicznych oddajemy do 
dyspozycji największy w branży Zespół 
Serwisowy, który działa na terenie całego kraju. 
Zapewniamy szybkie i sprawne rozwiązanie 
zgłoszonych problemów technicznych.

Działamy poprzez własne zaplecze serwisowe i poprzez 

certyfikowanych Partnerów Serwisowych.

Szybki dojazd 
do Klienta

Naprawy gwarancyjne 
i pogwarancyjne

Własny warsztat 
naprawczy 

zlokalizowany przy 
fabryce w Radomiu

Oryginalne 
części zamienne 

i najnowocześniejszy 
sprzęt diagnostyczny

Sprawdź listę 
Partnerów 
Serwisowych na:

stalgast.com/adresy

https://stalgast.com/
https://stalgast.com/zespol-serwisowy-stalgast
http://stalgast.com/adresy


Energia ze słońca – energia przyszłości�

�

�

�

�

�

Zero waste – recykling stali

Kolejne życie tworzyw sztucznych

Redukcja odpadów

Pakujemy odpowiedzialnie

Innowacje dla zdrowia i środowiska

12 * Funduszy Europejskich dla Nowoczesnej Gospodarki.

Na dachu magazynu działa instalacja fotowoltaiczna, która dostarcza czystą, zeroemisyjną 
energię, obniżając emisję CO₂. Wkrótce planujemy jej rozbudowę, co dodatkowo zwiększy 
udział zielonej energii i zmniejszy ślad węglowy.

Stal nierdzewna to surowiec możliwy do odzyskiwania wielokrotnie bez utraty jakości. Dzięki 
recyklingowi redukujemy odpady, oszczędzamy surowce. Proces odzysku stali przekazujemy 
w ręce ekspertów, którzy dbają o najwyższe standardy środowiskowe i jakościowe.

W procesie wewnętrznego recyklingu odzyskujemy popularne tworzywa, które po 
przetworzeniu stają się surowcem do produkcji elementów naszych urządzeń, m.in. nóg 
regulowanych, uchwytów czy komponentów do zmywarek.

Zrezygnowaliśmy z folii technicznej pokrytej klejem. To rozwiązanie zmniejsza obciążenie 
środowiska i poprawia efektywność produkcji.

Opakowania produkujemy we własnym zakresie, dostosowując ich liczbę do potrzeb. 
Kartonowy odpad wykorzystujemy do wypełniania paczek, osiągając poziom ok. 98% 
wykorzystania surowca.

Pracujemy nad powłoką biobójczą na meble ze stali nierdzewnej w ramach projektu FENG*. 
Rozwiązanie to poprawi warunki pracy, zwiększy bezpieczeństwo użytkowników i ograniczy 
stosowanie chemii.

Wspieramy ekologiczne rozwiązania
Znaczące korzyści dla ludzi i środowiska

Każdego dnia w Stalgast łączymy odpowiedzialność 
z biznesową troską o przyszłość naszej planety.

W Stalgast wierzymy, że odpowiedzialna produkcja to nowoczesne urządzenia gastronomiczne, ale także 
troska o środowisko w całym cyklu życia. Od projektowania i wytwarzania, aż po recykling. W naszej 
fabryce w Radomiu regularnie wdrażamy rozwiązania, które ograniczają emisję CO₂, zmniejszają zużycie 
wody i energii oraz minimalizują ilość odpadów. Poniżej przedstawiamy kilka przykładów działań, które 
podejmujemy na rzecz ochrony środowiska.

https://stalgast.com/


Patelnia do naleśników - Gredil                          22

Patelnia - Gredil                                                   22

Tłuczek do mięsa - Gredil                                    26

Blacha do pizzy - Gredil                                       26

Wózek jezdny 15 GN 1/1 - Gredil                         29

Worki do pakowarki - Gredil                                36

Okap skrzyniowy, skręcany - Gredil                    37

Okap do niskich pomieszczeń, skręcany - Gredil  37

Płyta grillowa - Gredil                                          41
Kontakt grill pojedynczy - Gredil                         42

Kontakt grill podwójny - Gredil                            42

Kontakt grill PANINI - Gredil                                42

Salamander z ruchomą głowicą - Gredil             43

Frytownica - Gredil                                              43

Naleśnikarka - Gredil                                           44

Gofrownica - Gredil                                              44

Urządzenie do popcornu - Gredil                        45
Urządzenie do waty cukrowej - Gredil                45
Taboret gazowy pojedynczy - Gredil                   46

Kuchnia gazowa 4-palnikowa, skręcana - Gredil   46

Kuchnia gazowa 6-palnikowa, skręcana - Gredil   46

Kuchnia elektryczna 4-płytowa - Gredil              47

Kuchnia ceramiczna 4-polowa - Gredil               47

Frytownica elektryczna - Gredil                          48

Płyta grillowa elektryczna - Gredil                      48

Patelnia elektryczna uchylna na stelażu - Gredil   49

Zmywarko wyparzarka - Gredil                            49

Piekarnik elektryczny z termoobiegiem - Gredil 50
Kuchnia elektryczna nastawna - Gredil              50
Kuchnia gazowa nastawna - Gredil                     50
Witryna chłodnicza, ekspozycyjna - Gredil        51
Szafa chłodnicza GN 2/1 - Gredil                        51
Szafa mroźnicza GN 2/1 - Gredil                        51
Szafa chłodnicza lakierowana - Gredil               52
Szafa mroźnicza lakierowana - Gredil                52
Zamrażarka skrzyniowa - Gredil                         53

Patelnia nieprzywierająca - Premium Line          61
Patelnia nieprzywierająca WOK - Premium Line  61
Rondel z powłoką nieprzywierającą                   61
Garnek niski z powłoką nieprzywierającą          61
Patelnia nieprzywierająca - Prestige Line          61
Płyta żeliwna ryܫowana                                      67

Naczynia żeliwne z podstawą drewnianą           67

Pinceta do dekorowania                                      88

Szczypce uniwersalne z blokadą, silikonowe    88

Krajacz do jaj w plastry                                       88

Krajalnica do frytek                                             89

Wyciskacz do puree                                            89

Waga precyzyjna                                                 95
Tłuczek do mięsa, stalowy                                115
Deska do krojenia, ܪoletowa, HACCP               116
Porcelana - Linia Slate                                      157
Porcelana - Linia Snow                                      158
Szkło - Linia Allegra Festa                                172
Dyspenser do serwetek                                     189
Kosz bufetowy na pieczywo                              191
Lampa grzewcza do potraw                              224

Telewizor Samsung Business TV                      278

Automatyczny ekspres do kawy                       280
Młynek do kawy - Santos                                  285
Dzbanek do spieniania mleka                           288

Foremka do pierogów                                        301
Automatyczna krajalnica do wędlin                  333

Podstawa chłodnicza GN 1/1 - Llinia 700        415
Piec Unox, ChefTop Mind.Maps One                442

Piec Unox, ChefTop Mind.Maps Plus                442

Piec Unox, SPEED.Compact™ECO                    457
Piec Unox BAKERLUX SHOP.Pro                      464

Blacha nieprzywierająca                           456, 466
Siatka na frytki GN 1/1                                      466

Stół chłodniczy GN 1/1 - Frost                          471
Szafa chłodnicza GN 2/1 - Frost                       472

Lodówka na próbki                                            491
Witryna chłodnicza, ekspozycyjna                   491
Witryna mroźnicza, ekspozycyjna                    492

Schładzarko-zamrażarka szokowa - Frost       500
Bateria bezdotykowa z czujnikiem  
   na podczerwień                                              548

W TYM  

NOWE  
PRODUKTY
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244
NOWOŚCI

Poznaj naszą najnowszą  
ofertę produktową!

https://stalgast.com/
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 � sprzęt do obróbki mechanicznej,

 � piece, w tym konwekcyjno-mikrofalowe 
i do pizzy,

 � miksery spiralne, wałkowarki,

 � kostkarki i łuskarki,

 � filtry i zmiękczacze do wody,

 � wagi kalkulacyjne, pomocnicze, 
magazynowe oraz

 � wiele rozwiązań dostosowanych 
do specyfiki Twojego biznesu.

Nie znalazłeś urządzenia lub wyposażenia 
w naszym katalogu?

Sprawdź naszą ofertę pozakatalogową 
stworzoną z myślą o profesjonalnej gastronomii 
i miejscach wymagających wysokiej wydajności.

Znajdziesz w niej specjalistyczne urządzenia, takie jak:

https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe
https://stalgast.com/
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Odkryj ofertę 
pozakatalogową 
Stalgast!

stalgast.com/oferta

https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/zanolli
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/lubiana
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/potis
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/fm
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/brita
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/brema
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/ohaus
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/robotcoupe
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/unox
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/ggf
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe/rollergrill
https://stalgast.com/
http://stalgast.com/oferta
https://stalgast.com/katalogi-cenniki/pozakatalogowe
http://stalgast.com/oferta


zasilanie elektryczne stal nierdzewna powlekane miedzią

szkło cechowane

używać wody o twardości 
do 6°dH w skali niemieckiej

pokryte teܫonem

można piętrować

oświetlenie LED

powłoka ceramiczna

rekomendowane 
do Sous Vide

moc urządzenia

szkło hartowane

do samodzielnego montażu

maksymalne obciążenie

kryształ

czas realizacji zamówienia 
w ciągu 24 h

posiada legalizację

wykonane ze stali 
chromowanej

wykonane z nylonu

stal nierdzewna 18/0

wykonane ze spienionego 
polipropylenu

wykonane z silikonu

stal nierdzewna 18/10

wykonane z poliwęglanu

wykonane z drewna

wykonane z polistyrenu

wykonane z polietylenu

BPA free

wykonane z aluminium

wykonane z polipropylenu

przeznaczone do 
kontaktu z żywnością

zasilanie gazowe

podgrzewanie grzałką  
elektryczną

podgrzewanie paliwem

można stosować do indukcji

nie można stosować 
do indukcji

można używać na 
kuchniach elektrycznych

można używać na 
kuchniach gazowych

można używać w 
kuchenkach mikrofalowych

można myć w zmywarkach

nie można myć 
w zmywarkach

polecany do pieców 
konwekcyjnych

polecany do ekspresów 
do kawy

pojemność komory

zgodny z normami HACCP
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Nr kat. numer katalogowy L długość N prędkość obrotowa

Lp. liczba porządkowa V pojemność S wydajność

Ø średnica T temperatura K ilość sztuk w kartonie

W szerokość W
(użytkowe) szerokość użytkowa M waga

D głębokość D

(użytkowe) głębokość użytkowa P moc

H wysokość H
(użytkowe) wysokość użytkowa U zasilanie

urządzenie chłodnicze lub załadunek komory 
pieca do pizzy

maksymalna wysokość 
mytego naczynia

konstrukcja podwójnych 
ścianek

polecane do stosowania 
w piecach

kosz do zmywarki 
350x350 mm

kosz do zmywarki 
400x400 mm

kosz do zmywarki 
500x500 mm

kosz do zmywarki 
570x620 mm

2 lata gwarancji 5 lat gwarancji nowy produkt

produkt polski 
Stalgast Radom

przystosowana 
do mycia tac GN 1/1

przystosowana 
do mycia szkła

przystosowana 
do mycia garnków

maksymalna temperatura

wymiar WxDxH mm

przystosowana 
do mycia talerzy

zakres temperatur

oraz

układ dynamiczny

drzwi suwane

urządzenie mroźnicze

drzwi uchylne

do pojemników 
gastronomicznych

układ statyczny

witryna otwierana 
z dwóch stron

do blach cukierniczych/
piekarniczych
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NOŻE I DESKI99-118

Noże i zestawy noży kuchennych  102-112
Listwy magnetyczne                 111
Ostrzałki i stalki                   113
Nożyce kuchenne                  114
Kloc masarski                     114
Tłuczki do mięsa                   115
Deski do krojenia, deski HACCP   116-118

WYPOSAŻENIE BAROWE250-276

Blendery barowe               251-254
Nalewaki, dozowniki, otwieracze 255-256
Sitka, miarki, shakery           257-258
Naczynia miedziane do serwowania 2259
Łyżeczki i maty barmańskie,  
   formy silikonowe              259-261
Pojemniki termoizolacyjne          262

Wiaderka do szampana i podstawy   262

Syfony do wody                    263

Wyciskarka do cytrusów    264, 266-268
Kruszarki, kostkarki, łuskarki    268-273
Chłodziarki i lodówki barowe    275-276

ZASTAWA BUFETOWA223-243

Lampy grzewcze do potraw      224-225
Podgrzewacze i paliwo  
   do podgrzewaczy             225-229
Warniki, zaparzacze,  
   kociołki do zup               230-232
Dzbanki, termosy stołowe            234-236
Urządzenie do schładzania napojów  236

Tace                         237-239
Pokrywa Roll-Top                  240
Naczynia do ܪnger food          241-243

AKCESORIA  
I ZASTAWA STOŁOWA

119-192 

Sztućce                       120-129
Porcelana dla dzieci                130
Porcelana i zastawa stołowa     131-163
Szkło                         164-185
Sosjerki, moździerz z tłuczkiem      186
Zestawy do przypraw            187-188
Serwetniki, młynki do przypraw   189-190
Koszyki do pieczywa,            190-192
Lampy stołowe, waza do zupy        192

GREDIL20-53

Garnki, patelnie, termosy stalowe    21-22
Pojemniki GN, zestaw desek        23-26
Sztućce, koszyki na pieczywo         27

Podgrzewacze GN 1/1, tace, wózki   28-29
Meble skręcane                  31-37
Maszynka do mięsa, piec do pizzy     39

Warniki, kuchenki indukcyjne       40-41
Grille, salamander, frytownice      41-43
Gofrownica, naleśnikarka            44

Kuchnie i taborety             46-47, 50
Patelnia uchylna, zmywarka          49

Urządzenia chłodnicze            51-53

NACZYNIA KUCHENNE54-67

Zestaw naczyń kuchennych          55
Garnki Comfort Line                 56
Garnki Premium, garnek z kranem   57-58
Podstawa pod garnki                58
Akcesoria uzupełniające             58
Patelnie                         59-65
Patelnia WOK                 59, 61-62
Patelnie Comfort                 62-63
Naczynia żeliwne                 66-67

PRZECHOWYWANIE  
I TRANSPORT ŻYWNOŚCI

193-222

Pojemniki GN                 194-206
Pojemniki transportowe  
   i do przechowywania żywności  207-208
Termosy transportowe i pojemniki  
   termoizolacyjne               209-215
Torby do pizzy                     213
Zgrzewarka do tacek               216
Pakowarki i akcesoria  
   do pakowarek                 217-218
Wózki transportowe i kelnerskie   219-221
Regały                           222

PRZYBORY KUCHENNE68-98

Wiadra, wirówka do sałaty          69-70
Miski, wanny                       71
Sitka, cedzaki,  
   wanny przecedzakowe           72-73
Przybory kuchenne Monoblok,  
   przybory do serwowania          74-78
Łopatki, rózgi                    78-80
Ubijak do ziemniaków               80
Szufelki, dzbanki, miarki, tarki      81-83
Ekspozytory                     85-86
Dozowniki, stojaki do sosów        85-86
Pęsety, szczypce, wyciskacze      87-89
Noże i przybory dekoracyjne          90
Otwieracz do konserw               91
Szatkownica mandolina              91
Wagi, termometry                 92-98

CATERING244-249

Wiszące lampy grzewcze            245
Lampy grzewcze elektryczne    245-246
Stolik grzewczy                    246

Lampy grzewcze gazowe            247

Meble cateringowe                 248

Pokrowce na meble cateringowe     249

Słupek hotelowy                   249

WYPOSAŻENIE KAWIARNI277-291

Telewizory Samsung               278

Ekspresy automatyczne             280
Podgrzewacz ܪliżanek              281
Lodówka na mleko do kawy          281
Ekspresy kolbowe              282-283
Młynek do mielenia kawy        284-285
Stół pod ekspres                   286

Dzbanki, tampery, odbijaki do fusów,  
   dyspenser do przypraw        287-289
Chemia do ekspresów              289

Szkło do kawiarni              290-291
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PIECE KONWEKCYJNO-
PAROWE

426-468

Piece GASTRONOMICZNE  
   Stalgast ClassicCook             432

   Stalgast SmartCook          433-434
   Experience                  438-439
Piece Unox ChefTop MIND.Maps™ 441-442
Piece Unox ChefLux™               443

Piece PIEKARNICZE FM         448-449
Piece ODPIEKOWE  
   FM ST-Fast                                  455-456
   Konwekcyjno-mikrofalowy Unox    457
   FM RX                      460-462
   Unox SHOP.Pro                  464

Akcesoria                    464-467

MEBLE504-514

Umywalka zabudowana                        507
Stoły ze zlewem        507-508, 511-512
Szafka wisząca                    509
Stół przyścienny z drzwiami         509
Szafy                        510, 514
Stoły przyścienne bez półki         511
Półki wiszące i regały           513-514

HIGIENA515-527

Pralka EcoBubble™ i suszarka Samsung  516
Odzież robocza                    517-518
Dozownik do mydła, dozownik  
   do ręczników papierowych            518
Szafki BHP                            519
Pojemniki na odpady               520-521
Naświetlacz UV,  
   lampy owadobójcze              522-523
Urządzenia do dezynfekcji              524
Chemia                           525-527

ZMYWALNIA528-551

Zmywarko wyparzarki ELFRAMO 529-531
Zmywarko wyparzarki AQUA     532-538
Kosze do zmywarek            539-542
Ociekacz na talerze                542
Zmiękczacze do wody          542-544
Młynki koloidalne.             545-546
Korki przelewowe                  546
Napełniacze i baterie                    547-551

WYPOSAŻENIE PIZZERII311-330

Piece do pizzy                  312-320
Wałkowarki do ciasta           321-322
Miksery spiralne               322-324
Łopaty, łopatki do pizzy         325-327
Blachy, siatki i talerze do pizzy   327-328
Torby, pojemniki termoizolacyjne 328-329
Rękawice piekarskie               329

Stoły chłodnicze                   330

WYPOSAŻENIE  
PIEKARNI I CUKIERNI

292-310

Naboje i syfony                293-296
Porcjonery, stojaki,  
   pucharki do lodów                       297-298
Worki, końcówki do wyciskania  298-299
Akcesoria cukiernicze          300-301
Noże cukiernicze, papier do pieczenia  302
Patery do tortów i owoców      304-306
Palnik, foremki do crème brûlée      306
Miesiarki planetarne           307-309
Witryny chłodnicze                 310

OBRÓBKA TERMICZNA363-387

Kontakt grille         365, 368-369, 381
Frytownice               364, 366, 370
Gofrownice, naleśnikarki     367, 372-373
Płyty grillowe                 366, 371
Bemary nastawne                  367

Rolkowy podgrzewacz do parówek    369

Rożen do kurczaków               377

Opiekacze, piece, salamander    374-376
Gyrosy i akcesoria do gyrosów   378-381
Kuchenki mikrofalowe          382-384 

Płyta grzewcza                    384

Kuchenka indukcyjna           384-386

OBRÓBKA MECHANICZNA331-362

Obieraczka do ziemniaków          332

Krajalnice do wędlin i serów     333-335
Maszynki i mieszarki do mięsa    327-338
Nadziewarki do kiełbas             339

Sokowirówki                      340
Szatkownice, roboty             341-351
Cuttery i miksery ręczne        352-362

CHŁODNICTWO469-503

Szafy chłodnicze  
   i mroźnicze          472-476, 457-459
Stoły chłodnicze, mroźnicze 471, 477-479
Stoły chłodnicze sałatkowe,  
   nadstawy chłodnicze 480-481, 483-486
Stoły chłodnicze do pizzy       482-484
Chłodziarki i lodówki barowe    489-491
Witryny chłodnicze i mroźnicze,  
   witryny ekspozycyjne          491-499
Schładzarka szokowa              500
Zamrażarki skrzyniowe         501-502
Akcesoria do szaf i stołów          503

URZĄDZENIA WOLNOSTOJĄCE 
I CIĄGI KUCHENNE

388-425

Kuchnie gazowe, indukcyjne, 
   infrared, elektryczne          392-401
Grille                        402-405
Frytownice                       406
Podgrzewacz do frytek             407
Patelnie                      408-409
Wok                             410
Bemary                          411
Makaroniarki                   412-413
Elementy neutralne                414
Podstawy i akcesoria            415-416
Kotły warzelne                    417
Taborety gazowe, indukcyjne,  
   elektryczne                   419-421
Kuchnie wolnostojące          422-425
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01
GREDIL

Praktyczna linia urządzeń i akcesoriów gastronomicznych, oferująca 
funkcjonalne rozwiązania do codziennej pracy w kuchni, idealna dla 
punktów gastronomicznych oraz usług zbiorowego żywienia.

Garnki, patelnie, termosy stalowe . . . . . . .21-22
Pojemniki GN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23-25
Zestaw desek HACCP  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26
Sztućce, koszyki na pieczywo . . . . . . . . . . . . . .27
Podgrzewacze GN 1/1, tace, wózki . . . . . . 28-29
Meble skręcane . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .31-37
Maszynka do mięsa, piec do pizzy. . . . . . . . . 39

Warniki, kuchenki indukcyjne . . . . . . . . . . 40-41
Grille, salamander, frytownice . . . . . . . . . . 41-43
Gofrownica, naleśnikarka . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44
Urządzenie do popcornu . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45
Kuchnie i taborety . . . . . . . . . . . . . . . . . . 46-47, 50
Patelnia uchylna, zmywarka . . . . . . . . . . . . . . . 49
Urządzenia chłodnicze . . . . . . . . . . . . . . . . . .51-53



21 Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com.
* W tabeli podana pojemność całkowita.

GARNKI GREDIL
• linia garnków wykonanych ze stali nierdzewnej
• wielowarstwowe dno typu sandwich

• nienagrzewające się, wielopunktowo mocowane uchwyty
• pokrywki w komplecie

• wszystkie garnki posiadają wzmocnione, nitowane uchwyty

Dno typu sandwich

GARNEK WYSOKI

• z pokrywką
GARNEK ŚREDNI
• z pokrywką

GARNKI BASIC LINE
• linia garnków i rondli wykonana ze stali nierdzewnej
• wielowarstwowe dno typu „sandwich”
• nienagrzewające się uchwyty
• garnki i rondle sprzedawane w kompletach z pokrywkami

RONDEL
• z pokrywką

GARNEK NISKI

• z pokrywką
GARNEK ŚREDNI
• z pokrywką

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

011245 240 200 9 108,00
011285 280 250 15,4 160,00
011325 320 260 20,9 181,00
011345 320 320 25,7 260,00
011365 360 360 36,6 252,00
011405 400 400 50,3 300,00
011455 450 450 71,6 521,00
011505 500 500 98,2 545,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

012285 280 180 11,1 137,00
012325 320 200 16,1 159,00
012365 360 220 22,4 218,00
012405 400 260 32,6 267,00
012455 450 360 57,3 468,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

015126 120 50 0,5 35,40
015146 140 55 0,8 41,30
015166 160 60 1,2 47,20
015206 200 70 2,2 59,90
015246 240 80 3,6 77,70

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

013166 160 60 1,2 48,00
013206 200 70 2,2 60,30
013246 240 80 3,6 77,80
013286 280 90 5,5 95,20
013326 320 110 8,8 121,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

012166 160 95 1,9 51,60
012206 200 120 3,8 64,70
012246 240 135 6,1 84,00
012286 280 160 9,8 104,00
012326 320 220 18,0 134,00

GREDIL
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22 Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com.

PATELNIE ALUMINIOWE Z POWŁOKĄ 
NIEPRZYWIERAJĄCĄ GREDIL
• dobre przewodzenie ciepła dzięki obudowie z aluminium
• powłoka nieprzywierająca
• do wszystkich typów kuchni, w tym indukcyjnej
• rączka stalowa wykonana ze stali epoksydowanej z otworem do zawieszania

PATELNIA DO NALEŚNIKÓW

PATELNIA

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

TERMOSY STALOWE BASIC LINE
• pokrywa z silikonową uszczelką, odporną na ścieranie, wyposażona w 6 zatrzasków
• podwójne ścianki i pokrywa izolowane specjalną 

pianką utrzymującą ciepło do 8 godzin
• polska konstrukcja
• uchwyt znajdujący się na 

pokrywie służy tylko i wyłącznie 
do podnoszenia pokrywy

TERMOS

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

036245 240 20 31,00
036265 260 20 35,30

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

036281 280 58 48,20
036321 320 60 63,10
036401 400 70 95,20

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

051101 330 210 10 272,00
051151 330 270 15 337,00
051201 330 365 20 356,00
051301 330 450 30 452,00

GREDIL

https://stalgast.com/
https://stalgast.com/


23 Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com.

Wysokość - H

200 150 100 65 40 20

POJEMNIK GN 1/4

POKRYWA GN

POJEMNIK GN 1/6

POJEMNIK GN 1/2 POJEMNIK GN 1/3

POJEMNIK GN 1/9

POJEMNIK GN 1/1

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE 
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ, BASIC
• listwy wspornikowe patrz str. 197

POKRYWA SZCZELNA
• pasuje do linii pojemników 

GN Basic bez uchwytów

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

111026 530 325 20 2,2 16,60
111046 530 325 40 5,0 19,30
111066 530 325 65 8,0 20,90
111106 530 325 100 14,0 27,60
111156 530 325 150 19,0 41,20
111206 530 325 200 26,0 53,70

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

112026 325 265 20 1,2 9,38
112046 325 265 40 2,0 11,95
112066 325 265 65 3,5 13,35
112106 325 265 100 6,0 19,55
112156 325 265 150 8,5 29,00
112206 325 265 200 11,5 35,10

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

113066 325 176 65 2,5 10,85
113106 325 176 100 3,7 15,95
113156 325 176 150 5,7 21,60
113206 325 176 200 7,3 31,40

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

114066 265 162 65 1,7 10,50
114106 265 162 100 2,8 13,85
114156 265 162 150 3,6 19,40
114206 265 162 200 5,0 27,70

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

116066 176 162 65 1,0 7,93
116106 176 162 100 1,6 11,10
116156 176 162 150 2,0 15,30
116206 176 162 200 2,8 23,80

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

119066 176 108 65 0,5 7,67
119106 176 108 100 0,8 9,75

Nr kat. Opis Cena  
netto

111006 GN 1/1 18,25
112006 GN 1/2 11,25
113006 GN 1/3 9,03
114006 GN 1/4 7,49
116006 GN 1/6 6,74
119006 GN 1/9 5,91

Nr kat. Opis Cena  
netto

111016 GN 1/1 50,00
112016 GN 1/2 32,30
113016 GN 1/3 27,20
114016 GN 1/4 24,30
116016 GN 1/6 22,80
110006

Odpowietrznik 
do pokrywek

9,55

GREDIL
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Wysokość - H

200 150 100 65 40 20

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE 
GN ZE STALI NIERDZEWNEJ 
Z RUCHOMYMI UCHWYTAMI, BASIC
• polecane do bemarów i pojemników termoizolacyjnych
• listwy wspornikowe patrz str. 197

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN ZE STALI NIERDZEWNEJ PERFOROWANE, BASIC
• polecane do gotowania w piecach konwekcyjno-parowych

POJEMNIK GN 1/3

POJEMNIK GN 1/4

POJEMNIK GN 1/1

POJEMNIK GN 1/1

POJEMNIK GN 1/6

POJEMNIK GN 1/2

POKRYWA Z WYCIĘCIEM
• dedykowana do pojemników 

z uchwytami Basic

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

131106 530 325 100 14,0 33,10
131156 530 325 150 19,0 42,60
131206 530 325 200 26,0 53,70

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

121066 530 325 65 8,0 28,70
121106 530 325 100 14,0 35,30

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

132106 325 265 100 6,0 23,90
132156 325 265 150 8,5 30,50
132206 325 265 200 11,5 43,40

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

133106 325 176 100 3,7 21,20
133156 325 176 150 5,7 24,60
133206 325 176 200 7,3 30,20

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

134106 265 162 100 2,8 17,45
134156 265 162 150 3,6 23,80
134206 265 162 200 5,0 34,50

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

136106 176 162 100 1,6 15,30
136156 176 162 150 2,0 20,40
136206 176 162 200 2,8 32,00

Nr kat. Opis Cena  
netto

131006 GN 1/1 18,95
132006 GN 1/2 11,95
133006 GN 1/3 9,73
134006 GN 1/4 9,36
136006 GN 1/6 8,52

GREDIL
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Wysokość - H

200 150 100 65 40 20

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE  
GN Z POLIPROPYLENU, BUFET
• nie stosować w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych

POJEMNIK GN 1/1 POJEMNIK GN 1/2

POJEMNIK GN 1/3

POJEMNIK GN 1/6 POKRYWA GN

POJEMNIK GN 1/4

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

164063 265 162 65 1,7 5,77
164103 265 162 100 2,8 6,59
164153 265 162 150 3,6 9,08

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

166063 176 162 65 1,0 4,12
166103 176 162 100 1,6 4,94
166153 176 162 150 2,0 7,42

Nr kat. Opis Cena  
netto

161003 GN 1/1 14,00
162003 GN 1/2 7,42
163003 GN 1/3 4,94
164003 GN 1/4 4,12
166003 GN 1/6 4,12

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

161063 530 325 65 8,0 19,75
161103 530 325 100 14,0 23,00
161153 530 325 150 19,0 31,30
161203 530 325 200 26,0 37,10

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

163063 325 176 65 2,5 7,42
163103 325 176 100 3,7 9,08
163153 325 176 150 5,7 11,50
163203 325 176 200 7,3 14,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

162063 325 265 65 3,5 9,88
162103 325 265 100 6,0 11,50
162153 325 265 150 8,5 14,85
162203 325 265 200 11,5 18,15

GREDIL

https://stalgast.com/
https://stalgast.com/


26 Do cen należy doliczyć 23% podatku VAT. Gwarancje: stalgast.com.

POJEMNIK TRANSPORTOWY

• wzmocniona konstrukcja i wyprofilowane 
uchwyty do przenoszenia

• otwory w uchwytach ułatwiające 
odprowadzenie wilgoci po umyciu

• wymiar wewnętrzny 505x265 mm

ZESTAW DESEK HACCP
• deski wykonane z polietylenu
• deski o grubości 10 mm
• dwustronna gładka
• zestaw zawiera deski w 6 kolorach HACCP
• zalecane mycie ręczne

TŁUCZEK DO MIĘSA
• część robocza ze stali nierdzewnej
• uchwyt z tworzywa
• otwór do zawieszania

BLACHA DO PIZZY
• po skończonej pracy każdą blachę 

należy dokładnie umyć, wysuszyć 
i natłuścić; zabieg ten służy 
zabezpieczeniu blachy przed korozją NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

062530 595 390 270 40 98,80

Nr kat. Opis Cena  
netto

341310 GN 1/2 88,50
341510 GN 1/1 176,00
341410 450x300 141,00

Nr kat. L  
mm

M  
kg

Cena  
netto

247051 270 0,34 18,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

560255 250 15 7,15
560285 280 16 8,45
560315 310 16 9,75
560345 340 14 11,05

GREDIL
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OTWIERACZ DO KONSERW
• mocowany do blatu stołu za pomocą wkrętów
• otwiera puszki o wysokości od 20 do 250 mm

SZTUĆCE BASIC
• cena za sztukę

1 2 3 4

1

1

2

2

KOSZ DO PIECZYWA
• okrągły

KOSZ DO PIECZYWA
• owalny

Nr kat. H  
mm

Cena  
netto

300400 420 179,00

Lp. Nr kat. Produkt L  
mm

K  
szt

Cena  
netto

1. 354260 Łyżka stołowa 188 12 0,86
2. 354250 Widelec stołowy 188 12 0,86
3. 354280 Nóż stołowy 207 12 1,87
4. 354210 Łyżeczka do herbaty 140 12 0,60

Lp. Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

1. 361211 210 80 9,18
2. 361212 210 80 9,18

Lp. Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

1. 361251 255 180 80 11,95
2. 361252 255 180 80 11,95

GREDIL
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TACE FAST FOOD
• idealne do małej i średniej gastronomii
• dostępne w 6 wersjach kolorystycznych i najpopularniejszych rozmiarach
• łatwe w utrzymaniu czystości

PODGRZEWACZ GN 1/1
• w komplecie: 2 pojemniki na paliwo 

i 1 pojemnik GN 1/1 65 mm

PODGRZEWACZ GN 1/1
• obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
• wolno opadająca pokrywa stalowa

Nr kat. Kolor W  
mm

D  
mm

Cena  
netto

413251 250 350 7,61
413252 250 350 7,61
413253 250 350 7,61
413254 250 350 7,25
413255 250 350 7,69
413256 250 350 7,84

Nr kat. Kolor W  
mm

D  
mm

Cena  
netto

413301 300 400 8,70
413302 300 400 8,70
413303 300 400 8,70
413304 300 400 8,77
413305 300 400 8,77

Nr kat. Kolor W  
mm

D  
mm

Cena  
netto

413351 350 450 12,10
413353 350 450 12,10
413354 350 450 12,10
413355 350 450 12,10
413356 350 450 12,20

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

436120 605 360 240 9 112,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

437012 635 485 420 11,2 449,00

GREDIL
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URZĄDZENIE DO POLEROWANIA SZKŁA
• 5 rolek, które usuwają smugi i zacieki dodatkowo polerując
• nadmuch gorącego powietrza
• szczotki wymienne, zestaw kod 469000 (patrz str. 264)

ROZDRABNIACZ ODPADÓW ORGANICZNYCH
• komora rozdrabniacza wykona ze stali nierdzewnej
• zabezpieczenie przed przeciążeniem
• włącznik pneumatyczny w komplecie

WÓZEK KELNERSKI 
• przeznaczony dla małej i dużej gastronomii
• szczególnie polecany dla restauracji, 

sal bankietowych i weselnych, 
stołówek, a także cateringu

• gumowe kółka, 2 z hamulcami
• wymiary powierzchni roboczej 800x500 mm

WÓZEK TRANSPORTOWY
• 15 poziomów prowadnic pod GN 1/1
• 4 kółka Ø 100 mm, w tym 2 z hamulcami

NOWOŚĆ

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

469004 310 310 510 41 1,15 230 2310,00
Nr kat. Ø  

mm
H  

mm
N  

obr/min.
P  

kW
U  
V

Cena  
netto

650025 170 330 4000 0,56 230 648,00

Nr kat Produkt W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

661022 Wózek 2-półkowy 860 540 940 259,00
661033 Wózek 3-półkowy 860 540 940 309,00

Nr kat W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

662115 380 550 1700 450,00

GREDIL
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NAPEŁNIACZ
• bateria zlewozmywakowa stojąca, 1-otworowa 

ze spryskiwaczem i wylewką
• bateria stojąca mocowana do stołu ze zlewem z uchwytem 

ściennym, wymagany otwór w zlewie Ø33-35mm

BATERIA UMYWALKOWA
• bateria umywalkowa jednootworowa
• bateria mocowana do zlewu, wymagany 

otwór w zlewie Ø=33-35 mm

Nr kat. Cena  
netto

651522 765,00

Nr kat. Cena  
netto

651100 208,00

GREDIL
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* W niektórych przypadkach czas realizacji zamówienia może ulec zmianie.

MEBLE SKRĘCANE GREDIL
• meble dostępne od ręki*
• dzięki naszej ofercie wyposażysz zaplecze swojego lokalu w jeden dzień
• wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej
• do samodzielnego montażu

STÓŁ PRZYŚCIENNY BEZ PÓŁKI
• nogi łączone za pomocą śrub
• blat wzmocniony płytą laminowaną 
• rant płaski, H - 40 mm

STÓŁ PRZYŚCIENNY Z PÓŁKĄ
• nogi oraz półka łączone za pomocą śrub
• blat wzmocniony płytą laminowaną 
• rant płaski, H - 40 mm

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

671266 600 600 850 495,00
671267 600 700 850 617,00
671286 800 600 850 524,00
671287 800 700 850 710,00
671306 1000 600 850 570,00
671307 1000 700 850 788,00
671326 1200 600 850 627,00
671327 1200 700 850 825,00
671346 1400 600 850 765,00
671347 1400 700 850 863,00
671356 1500 600 850 1015,00
671357 1500 700 850 1095,00
671366 1600 600 850 825,00
671367 1600 700 850 885,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

671066 600 600 850 413,00
671086 800 600 850 405,00
671106 1000 600 850 458,00
671107 1000 700 850 540,00
671126 1200 600 850 480,00
671127 1200 700 850 585,00
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STÓŁ ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM 
I BLATEM PRZESTAJĄCYM
• wysoki standard higieniczny
• komora o wymiarach 500x500x250 mm
• rant płaski h - 40 mm
• nogi i półka łączone za pomocą śrub
• blat tłoczony
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

STÓŁ CENTRALNY BEZ PÓŁKI
• nogi łączone za pomocą śrub
• blat wzmocniony płytą laminowaną
• bez rantu

STÓŁ CENTRALNY Z PÓŁKĄ
• nogi oraz półka łączone za pomocą śrub
• blat wzmocniony płytą laminowaną
• bez rantu

Nr kat. Położenie  
komory

W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

672427 P 1000 700 900 1270,00
672447 P 1200 700 900 1310,00
672527 L 1000 700 900 1270,00
672547 L 1200 700 900 1310,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

676106 1000 600 850 443,00
676107 1000 700 850 631,00
676126 1200 600 850 465,00
676127 1200 700 850 695,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

676266 600 600 850 465,00
676267 600 700 850 566,00
676286 800 600 850 510,00
676287 800 700 850 658,00
676306 1000 600 850 555,00
676307 1000 700 850 758,00
676326 1200 600 850 599,00
676327 1200 700 850 788,00
676346 1400 600 850 765,00
676356 1500 600 850 930,00
676357 1500 700 850 1010,00
676366 1600 600 850 840,00
676367 1600 700 850 885,00
676647 1400 700 850 825,00
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STÓŁ ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM Z PÓŁKĄ
• wysoki standard higieniczny
• rant płaski h - 40 mm
• nogi i półka łączone za pomocą śrub
• blat tłoczony
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

STÓŁ ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM BEZ PÓŁKI
• wysoki standard higieniczny
• rant płaski h - 40 mm
• komora 400x400x250
• nogi  łączone za pomocą śrub
• blat tłoczony
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

STÓŁ ZE ZLEWEM JEDNOKOMOROWYM Z PÓŁKĄ
• wysoki standard higieniczny
• rant płaski h - 40 mm
• komora 400x400x250
• nogi i półka łączone za pomocą śrub
• blat tłoczony
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

Nr kat. Położenie  
komory

Wymiary komory 
WxDxH mm

W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

673306 P 400x400x250 1000 600 850 968,00
673307 P 400x500x250 1000 700 850 1045,00
673326 P 500x400x250 1200 600 850 1270,00
673327 P 500x500x250 1200 700 850 1390,00
674106 L 400x400x250 1000 600 850 878,00
674126 L 500x400x250 1200 600 850 1270,00
674127 L 500x500x250 1200 700 850 1390,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

673466 600 600 850 728,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

674066 600 600 850 749,00
674067 600 700 850 1105,00
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STÓŁ ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM BEZ PÓŁKI
• wysoki standard higieniczny
• rant płaski h - 40 mm
• komory 400x400x250
• nogi łączone za pomocą śrub
• blat tłoczony
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

STÓŁ ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM Z PÓŁKĄ
• wysoki standard higieniczny
• rant płaski h - 40 mm
• nogi i półka łączone za pomocą śrub
• blat tłoczony
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

STÓŁ Z BASENEM JEDNOKOMOROWYM
• wysokość komory h = 300 mm
• nogi łączone za pomocą śrub
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

675106 1000 600 850 953,00

Nr kat. Położenie  
komory

Wymiary komory 
WxDxH mm

W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

673706 C 400x400x250 1000 600 850 1110,00
673707 C 400x500x250 1000 700 850 1345,00
673726 C 500x400x250 1200 600 850 1695,00
673727 C 500x500x250 1200 700 850 1900,00
673846 P 400x400x250 1400 600 850 1850,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

671466 600 600 850 1005,00
671467 600 700 850 1050,00
671486 800 600 850 825,00
671487 800 700 850 1190,00
671506 1000 600 850 900,00
671507 1000 700 850 1330,00
671526 1200 600 850 1345,00
671527 1200 700 850 1475,00
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REGAŁ MAGAZYNOWY PÓŁKI PEŁNE
• nogi wykonane z kątownika o wymiarze 40x40 mm
• półki przykręcane do nóg

STÓŁ Z BASENEM JEDNOKOMOROWYM
• wysokość komory h = 400 mm
• nogi łączone za pomocą śrub
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

UMYWALKA ZABUDOWANA
• komora zabudowana z trzech stron
• wymiary komory 300x240x100 mm
• otwór pod baterię o średnicy 33 mm
• oferta dedykowanych baterii Stalgast str. 547-551

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

670084 800 400 1800 632,00
670104 1000 400 1800 670,00
670105 1000 500 1800 731,00
670106 1000 600 1800 791,00
670125 1200 500 1800 784,00
670126 1200 600 1800 874,00
670145 1400 500 1800 836,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

671686 800 600 850 1205,00
671687 800 700 850 1325,00
671706 1000 600 850 1330,00
671707 1000 700 850 1475,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

670001 400 350 150 407,00

GREDIL
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UMYWALKA Z WYŁĄCZNIKIEM KOLANOWYM, 
KRANEM I DOZOWNIKIEM MYDŁA
• łatwe i higieniczne uruchamianie kolanem 

poprzez wciśnięcie panelu frontowego
• w zestawie kran, dozownik mydła, syfon, elementy 

montażowe i wężyki 1/2 cala ~ 50 cm
• całość wykonana ze stali nierdzewnej
• wymiary komory: ~ 330x235x130 mm

UMYWALKA BEZDOTYKOWA Z WŁĄCZNIKIEM 
KOLANOWYM I Z KRANEM
• łatwe i higieniczne uruchamianie kolanem 

poprzez wciśnięcie panelu frontowego
• w zestawie wylewka sztorcowa
• całość wykonana ze stali nierdzewnej
• wymiary komory: ~ średnica 350 mm i głębokość 120 mm

WOREK DO PAKOWANIA PRÓŻNIOWEGO
• worki gładkie do pakowarek komorowych
• szczelne worki zapewniają dłuższy termin ważności produktu
• można stosować w zakresie temperatur od -18 do +95 °C
• grubość worków 0,55 μm
• opakowanie zawiera (K) sztuk, cena za opakowanie

NOWOŚĆ

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

610005 400 330 570 642,00
Nr kat. W  

mm
D  

mm
H  

mm
Cena  
netto

610004 400 400 225 702,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

T  
°C

K  
szt.

Cena  
netto

691917 160 230 -18 do +95 100 14,30
691918 200 300 -18 do +95 100 22,80
691919 250 350 -18 do +95 100 29,90
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OKAPY PRZYŚCIENNE SKRZYNIOWE
• okap skręcany
• łapacze w zestawie
• możliwość wymiany króćca i dokupienia oświetlenia
• sugerowana liczba lamp:  

- 611010 i 611012 - 1 lampa 

- 611015 i 611020 - 2 lampy
• gotowość do montażu przyściennego i centralnego

OKAPY DO NISKICH POMIESZCZEŃ

AKCESORIA DO OKAPÓW SKRĘCANYCH

1

1

1 3

3

2

3

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Lp. Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

1. 619010 1010 1000 400 1575,00
2. 619012 1210 1000 400 1765,00
3. 619015 1510 1000 400 1990,00
4. 619020 2010 1000 400 2475,00

Lp. Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

1. 619110 1010 1000 400 1575,00
2. 619112 1210 1000 400 1765,00
3. 619115 1510 1000 400 1990,00
4. 619120 2010 1000 400 2475,00

Lp. Nr kat. Produkt Ø  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

1. 619001 Lampa oświetleniowa - 0,02 230 123,00
2. 619002 Zaślepka króćca - - - 28,30
3. 619003 Króciec 150 - - 66,30

619004 Króciec 200 - - 75,10
619006 Króciec 315 - 114,00

GREDIL
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REGAŁ ZE STALI CHROMOWANEJ
• przeznaczony do magazynów, sklepów, 

kuchni gastronomicznych
• 4 regulowane półki
• udźwig jednej półki regału wynosi do 150 kg

Łatwy montaż

LAMPA GRZEWCZA PIRAMIDA
• obudowa podstawy wykonana ze stali nierdzewnej
• elementy łączące podstawę wykonane z aluminium
• tuba wykonana ze szkła hartowanego, zapewnia doskonały 

efekt wizualny oraz równomierną dystrybucję ciepła
• system bezpieczeństwa odcinający dopływ gazu w 

momencie przechylenia /przewrócenia się promiennika
• generator iskry elektryczny, zasilany baterią (rozm. AAA)
• zużycie gazu 945g/h
• miejsce na butle gazową w podstawie urządzenia
• panel sterowania zainstalowany w module grzewczym
• łatwy i szybki montaż
• opcjonalnie możliwość dokupienia 

pokrowca nr kat. 693211

1 2

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

M  
kg

Cena  
netto

680200 900 455 1800 10,6 295,00

Lp. Nr kat. W  
mm

L  
mm

H  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

1. 693210 520 - 2270 13 G30 1190,00
2. 693211 - 2270 - - - 82,20
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MASZYNKA DO MIELENIA MIĘSA
• wydajność chwilowa do 90 kg/h
• sitka o średnicy ~68 mm
• w komplecie sitko 5 i 8 mm

PIEC DO PIZZY PROFESSIONAL
• przeznaczone do wypieku podstawowych rodzajów pizzy oraz 

zapiekanek, grzanek, quiche, flanów lub crème brûlée
• modele pieca przeznaczone do małej i średniej 

wielkości obiektów gastronomicznych
• przeznaczony do pizzy o średnicy 35 cm
• zakres pracy do 450°C
• płyta szamotowa na dnie komory
• oświetlenie komory
• kominek do odprowadzania pary
• niezależne sterowanie grzałkami
• panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
• obudowa ze stali malowanej na czarno

Układ 
komory 
pieca

PODSTAWA DO PIECA
• konstrukcja skręcana

2

3

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

721128 420 210 338 0,55 230 1115,00

Lp. Nr kat. Produkt W  
mm

D  
mm

H  
mm

W  
(użytkowe) 

mm

D  
(użytkowe) 

mm

H min  
(użytkowe) 

mm

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

1. 782001 Piec jednokomorowy 950 840 310 700 700 140 50 4,8 400 3245,00
2. 782002 Piec dwukomorowy 950 840 540 700 700 140 91 9,6 400 4810,00
3. 782010 Podstawa do pieca 940 850 1000 - - - - - - 1040,00
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WARNIK

• urządzenie przeznaczone do podgrzewania 
lub zagotowywania wody

• zakres regulacji termostatu od 30°C do 110°C
• nienagrzewające się uchwyty wykonane z tworzywa
• wskaźnik poziomu płynu w zbiorniku
• termostat bezpieczeństwa
• bezkropelkowy kranik
• urządzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej
• zabudowana grzałka
• kontrolka zasilania

WARNIK

• urządzenie przeznaczone do podgrzewania 
lub zagotowywania wody

• zakres regulacji termostatu od 30°C do 110°C
• nienagrzewające się uchwyty wykonane z tworzywa
• wskaźnik poziomu płynu w zbiorniku
• termostat bezpieczeństwa
• „bezkropelkowy” zawór
• obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo
• zabudowana grzałka
• kontrolka zasilania i kontrolka pracy

WARNIK DWUŚCIANKOWY
• urządzenie przeznaczone do podgrzewania 

lub zagotowywania wody
• podwójne ścianki zapewniają nawet do 

30% niższe zużycie energii
• niższa temperatura obudowy (mniejsze ryzyko oparzeń)
• zakres regulacji termostatu od 30° do 110°C
• wskaźnik poziomu napoju w zbiorniku
• termostat bezpieczeństwa
• urządzenie wykonane z wysoko polerowanej stali nierdzewnej
• zabudowana grzałka
• kontrolka zasilania

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V * 
litry

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

751105 280 487 10 1,5 230 243,00
751185 365 498 18 2,5 230 269,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V * 
litry

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

751087 225 495 8,7 1,5 230 363,00
751205 295 570 20,5 2,5 230 444,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V * 
litry

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

751106 230 500 10 1,5 230 313,00
751186 290 498 18 2,5 230 367,00
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KUCHENKA INDUKCYJNA
• profesjonalna kuchenka indukcyjna dedykowana dla małej i średniej gastronomii, doskonała również dla domu
• ogranicza zużycie energii o ok. 45% w stosunku do tradycyjnych urządzeń grzewczych
• szkło ceramiczne
• aluminiowa rama
• timer 0-180 min
• zakres temperatur: 60°C-240°C
• regulacja temperatury co 20°C
• 12 poziomów mocy
• elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem

KUCHENKA INDUKCYJNA
• szkło ceramiczne
• aluminiowa rama
• timer 0-180 min
• zakres temperatur: 60°C-240°C
• regulacja temperatury co 20°C
• 12 poziomów mocy
• elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem

PŁYTA GRILLOWA
• obudowa ze stali nierdzewnej
• płyta robocza 1/2 gładka, 1/2 ryflowana
• zabezpieczenie termiczne
• płynna regulacja temperatury
• 2 strefy grzewcze

NOWOŚĆ

Nr kat. W  
mm 

D  
mm

H  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

770355 318 403 54 3 230 311,00

Nr kat. W  
mm 

D  
mm

H  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

770357 340 430 117 3,5 230 471,00

Nr kat. Rodzaj płyty W  
mm

D  
mm

H  
mm

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

745120 1/2 gładka | 1/2 ryflowana 640 440 250 34 3,5 230 656,00
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Ryflowana 
powierzchnia

KONTAKT GRILL
• obudowa ze stali nierdzewnej
• 2 strefy grzewcze, górna i dolna
• zabezpieczenie termiczne
• płynna regulacja temperatury

1

2

3

NOWOŚĆ

Lp. Nr kat. Produkt W  
mm

D  
mm

H  
mm

T  
°C

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

1. 742010 Kontakt grill pojedynczy 265 325 200 50–300 12,5 1,8 230 428,00
2. 742030 Kontakt grill panini 385 325 200 50–300 24 3,6 230 561,00
3. 742020 Kontakt grill podwójny 525 325 200 50–300 18 2,2 230 801,00
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Ruszt 
wykonany 

ze stali 
chromowanej

SALAMANDER
• obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
• ruchoma część górna (płynna regulacja) umożliwiająca 

obróbkę potraw różnych rozmiarów
• bezpiecznik zapobiegający przegrzaniu się urządzenia
• wysuwana blacha z rusztem
• model 744000 dwie grzałki niezależnie sterowane

FRYTOWNICA
• obudowa ze stali nierdzewnej
• wyjmowany pojemnik na fryturę
• zabezpieczenie termiczne
• płynna regulacja temperatury

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

1

4

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

744020 450 480 530 38 4,0 400 1605,00
744000 600 480 530 48 5,6 400 1425,00

Lp. Nr kat. Produkt W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

1. 746035 Frytownica pojedyncza 170 420 270 3,5 2,7 2,2 230 276,00
2. 746050 Frytownica pojedyncza 260 420 270 5 3,0 3,2 230 323,00
3. 746070 Frytownica podwójna 360 420 270 2x3,5 4,6 2x2,2 230 466,00
4. 746100 Frytownica podwójna 540 420 270 2x5 5,5 2x3,2 230 542,00
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Powłoka 
ceramiczna 
zapobiega 

przywieraniu

Wbudowana 
szuflada może 

służyć do 
przechowywania 

przyborów 
lub gotowych 
naleśników

Wymiary gofra

170 mm

10
0 

m
m

GOFROWNICA
• obudowa ze stali nierdzewnej
• zabezpieczenie termiczne
• płynna regulacja temperatury
• rozmiar gofra ~ 100x170 mm

SPRAWDZONY PRZEPIS NA GOFRY:
• 1,5 szklanki mąki
• 2 jajka
• 1 szklanka mleka
• 2 łyżki cukru
• 2 łyżki masła roślinnego
• 1 płaska łyżeczka proszku do pieczenia
• szczypta soli

NALEŚNIKARKA
• obudowa ze stali nierdzewnej
• średnica płyty grzewczej 400 mm
• szuflada na naleśniki
• zabezpieczenie termiczne
• płynna regulacja temperatury

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Nr kat. Ø  
mm

W  
mm

D  
mm

H  
mm

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

772281 400 450 450 240 15 3,0 230 531,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

772321 255 410 265 20 1,9 230 561,00
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URZĄDZENIE DO POPCORNU
• wydajne i energooszczędne urządzenie do produkcji popcornu
• dostępne dwa warianty kolorystyczne: czerwony 

zdobiony naklejkami oraz minimalistyczny czarny
• obudowa wykonana z aluminium i hartowanego szkła
• misa wykonana ze stali nierdzewnej posiada mechanizm 

mieszający zapobiegający przypaleniu popcornu 
oraz rączkę z nienagrzewającym się uchwytem

• pojemność misy 0,235 l
• wydajność: 150 g ziarna kukurydzy w ciągu 2-3 min
• oświetlenie wnętrza komory zapewniające 

doskonałą ekspozycje popcornu
• szuflada pod komorą pozwalająca na 

łatwe czyszczenie z okruchów

URZĄDZENIE DO WATY CUKROWEJ
• doskonała atrakcja na wydarzenia z udziałem dzieci zarówno 

w przestrzeniach gastronomicznych jak i plenerowych
• łatwo demontowalna misa ze stali nierdzewnej, 

z możliwością mycia w zmywarce
• praktyczna szuflada z trzema przegrodami zapewniającymi 

dobrą organizację niezbędnych przyborów
• krótki czas nagrzewania i przygotowania, 

porcja gotowa w 30-60s
• oddzielny włącznik sterowania zasilaniem i grzaniem
• w zestawie miarka do cukru
• możliwość dokupienia osłony na misę nr kat. 696521

POKRYWAURZĄDZENIE

1 2

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Lp. Nr kat Kolor W  
mm

D  
mm

H  
mm

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

1. 696000 450 375 585 17 1,3 230 839,00
2. 696010 560 420 770 26 1,5 230 944,00

Nr kat Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

696521 520 350 219,00
Nr kat Ø  

mm
W  

mm
D  

mm
H  

mm
M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

696520 520 520 520 500 15 1,2 230 899,00
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KUCHNIA GAZOWA 
WOLNOSTOJĄCA, SKRĘCANA
• wersja skręcana o stabilnej konstrukcji
• nogi oraz półka łączone za pomocą śrub
• stalowe ruszty
• regulowane stopki

KUCHNIE GAZOWE
• przeznaczone do obróbki termicznej prowadzonej 

na wszystkich rodzajach naczyń kuchennych przy 
wykorzystaniu energii gazu ziemnego

• linia urządzeń dedykowana jako elementy uzupełniające ciąg 
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obróbki termicznej

• przeznaczone dla małej, średniej i dużej gastronomii 
oraz punktów żywienia zbiorowego

NOWOŚĆ

TABORET GAZOWY
• ruszt ze stali nierdzewnej
• zabezpieczenie przeciwwypływowe
• redukcja mocy palników do 1/3 (płomień oszczędnościowy)
• przystosowany do garnków do 40 l
• regulowane stopki

TABORET GAZOWY
• przeznaczone do obróbki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach garnków 

o pojemnościach do 70 litrów przy wykorzystaniu energii gazu ziemnego
• mogą być używane jako element uzupełniający ciąg grzewczy 

lub jako samodzielne stanowisko obróbki termicznej
• przeznaczone dla małej i średniej gastronomii oraz punktów żywienia zbiorowego

NOWOŚĆ

Nr kat. Opis W  
mm

D  
mm

H  
mm

P  
kW U Cena  

netto

976511 4-palniki (3,5+2x5+7,5) 800 700 850 21,0 G20 3775,00
976513 4-palniki (3,5+2x5+7,5) 800 700 850 21,0 G30 3775,00
976521 4-palniki (3,5+5+2x7,5) 800 700 850 23,5 G20 3775,00
976523 4-palniki (3,5+5+2x7,5) 800 700 850 23,5 G30 3775,00
976531 4-palniki (2x5+2x7,5) 800 700 850 25,0 G20 3775,00
976533 4-palniki (2x5+2x7,5) 800 700 850 25,0 G30 3775,00
976591 4-palniki (3,5+5+7,5+9) 800 700 850 25,0 G30 3775,00
976593 4-palniki (3,5+5+7,5+9) 800 700 850 25,0 G30 3775,00
976611 6-palników (3,5+3x5+2x7,5) 1200 700 850 33,5 G20 5270,00
976613 6-palników (3,5+3x5+2x7,5) 1200 700 850 33,5 G30 5270,00
976621 6-palników (3,5+2x5+2x7,5+9) 1200 700 850 37,5 G20 5270,00
976623 6-palników (3,5+2x5+2x7,5+9) 1200 700 850 37,5 G30 5270,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

P  
kW U Cena  

netto

773071 450 450 380 7,5 G20 1035,00
773073 450 450 380 7,5 G30 1035,00
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KUCHNIA ELEKTRYCZNA WOLNOSTOJĄCA
• nowoczesny design
• ergonomiczne pokrętła
• panel przedni grawerowany laserowo
• kontrolki pracy oraz zasilania
• żeliwne płyty grzewcze o średnicy 220 mm i mocy 2,6 kW
• cztery płyty grzewcze sterowane niezależnie
• regulowane stopki

KUCHNIA CERAMICZNA WOLNOSTOJĄCA
• nowoczesny design
• ergonomiczne pokrętła
• panel przedni grawerowany laserowo
• kontrolki pracy
• pola grzewcze typu HiLight
• pola grzewcze o średnicy: 225 mm i mocy 2,5 kW
• 2 strefy grzewcze z funkcją TURBO
• automatyczny system zabezpieczenia przed przegrzaniem
• płynna regulacja mocy
• regulowane stopki 

KUCHNIA ELEKTRYCZNA
• przeznaczone do obróbki termicznej prowadzonej 

na wszystkich rodzajach naczyń kuchennych 
przy wykorzystaniu energii elektrycznej

• linia urządzeń dedykowana jako elementy uzupełniające ciąg 
grzewczy lub jako samodzielne stanowisko obróbki termicznej

• przeznaczone dla małej, średniej i dużej gastronomii 
oraz punktów żywienia zbiorowego

KUCHNIA INFRARED
• przeznaczone do obróbki termicznej prowadzonej 

na wszystkich rodzajach naczyń kuchennych 
przy wykorzystaniu energii elektrycznej

• technologia stosowana w kuchniach infrared daje 
oszczędności energii elektrycznej oraz dynamikę pracy 
niedostępną dla urządzeń z żeliwnymi polami elektrycznymi

• linia urządzeń dedykowana jako elementy ciągu grzewczego 
lub jako samodzielne stanowiska obróbki termicznej

• przeznaczone dla małej, średniej i dużej gastronomii

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Nr kat. Opis W  
mm

D  
mm

H  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

977500 4-płyty grzewcze 800 700 850 10,4 400 2785,00

Nr kat. Opis W  
mm

D  
mm

H  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

977550 4-pola grzewcze 800 700 850 10 400 3200,00
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FRYTOWNICA 
WOLNOSTOJĄCA
• przeznaczona do bezpośredniej obróbki 

termicznej potraw, polegającej na smażeniu
• procesy prowadzone przy użyciu energii elektrycznej
• urządzenie dedykowane jako element ciągu grzewczego 

lub jako samodzielne stanowisko obróbki termicznej
• przeznaczone do małej, średniej i dużej gastronomii

GRILLE ELEKTRYCZNE
• przeznaczone do bezpośredniej obróbki 

termicznej potraw, polegającej na grillowaniu lub 
smażeniu przy użyciu energii elektrycznej

• linia urządzeń dedykowana jako elementy ciągu grzewczego 
lub jako samodzielne stanowiska obróbki termicznej

• oferta urządzeń dostosowana pod indywidualne 
wymagania technologiczne

• przeznaczone dla małej, średniej i dużej gastronomii

FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA
• nowoczesny design
• ergonomiczne pokrętła
• panel sterowania grawerowany laserowo; kontrolki pracy oraz zasilania
• system zabezpieczający urządzenie dostępny z panelu sterowania
• zakres temperatur: do 190°C
• system „strefy zimnej”
• zabezpieczenie odcinające zasilanie po wyjęciu grzałki
• ruchome elementy grzewcze ułatwiające czyszczenie
• bezpieczny spust frytury
• wyposażona w kosz o wymiarach: 210x315x110 mm
• regulowane nóżki

PŁYTA GRILLOWA ELEKTRYCZNA WOLNOSTOJĄCA
• nowoczesny design
• ergonomiczne pokrętła
• panel przedni grawerowany laserowo
• kontrolka pracy oraz zasilania
• system zabezpieczający urządzenie dostępny z panelu sterowania
• powierzchnia robocza: 2200/4400 cm²
• dwie oddzielne strefy pracy dla płyt 800 mm
• zakres temperatur roboczych: do 300°C
• otwór odprowadzający odpadki i tłuszcz
• pojemnik na tłuszcz
• wysokie ranty boczne oraz tylny
• regulowane stopki

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Nr kat. Opis W  
mm

D  
mm

H  
mm

T  
°C

V  
litry

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

977250 Frytownica pojedyncza 400 700 850 do 190 10 9 400 5045,00
979994 Zestaw dwóch koszy 105 315 110 - - - - 894,00

Nr kat. Opis W  
mm

D  
mm

H  
mm

T  
°C

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

977301 Pojedynczy gładki 400 700 850 do 300 4,0 400 3590,00
977302 Pojedynczy ryflowany 400 700 850 do 300 4,0 400 3820,00
977311 Podwójny gładki 800 700 850 do 300 8,1 400 5020,00
977312 Podwójny ryflowany 800 700 850 do 300 8,1 400 5520,00
977313 Podwójny gładko-ryflowany 800 700 850 do 300 8,1 400 5520,00
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PATELNIA UCHYLNA
• przeznaczona do gotowania, duszenia i smażenia potraw
• urządzenie dedykowane dla małej i średniej gastronomii, 

szczególnie polecana dla punktów żywienia zbiorowego
• duża powierzchnia robocza misy (0,27 m²) umożliwia 

przygotowywanie wielu produktów w tym samym czasie
• ręczny przechył misy do szybkiego i efektywnego 

opróżniania jej zawartości
• pojemność: 40 l
• stabilna konstrukcja urządzenia
• regulowane stopki

ZMYWARKA UNIWERSALNA
• profesjonalna zmywarka z funkcją wyparzania
• sterownie elektromechaniczne
• jelitkowy dozownik płynu myjącego
• czas trwania cyklu 120/180 sek.
• kontrolki temperatury pracy bojlera i komory
• 2 ramiona myjąco-płuczących (góra/dół)
• zużycie wody 2,5 l/cykl
• maksymalna wysokość mytego naczynia 300 mm
• kosz 500x500 mm
• w komplecie kosz do talerzy, uniwersalny oraz pojemnik na sztućce
• urządzenie powinno mieć zamontowany uzdatniacz wody 

w celu ochrony przed osadzaniem się kamienia
• rekomendowane przez Stalgast profesjonalne płyny do 

zmywarek zapewniają ich prawidłową pracę

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Nr kat. Produkt W  
mm

D  
mm

H  
mm

T  
°C

S  
kg/h

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

778003 Patelnia 700 786 912 do 300 100 6,3 400 3775,00
651202 Zestaw prysznica - - - - - - - 347,00

Nr kat. Produkt W  
mm

D  
mm

H  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

801536 Zmywarka uniwersalna z dozownikiem płynu myjącego 565 655 835 3,05 230 4340,00
802016 Podstawa do zmywarki Gredil 575 560 450 - - 384,00

GREDIL
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ZESTAW KUCHNIA 
Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM
• przeznaczone do obróbki termicznej prowadzonej na wszystkich rodzajach naczyń 

kuchennych wykorzystując energię gazu ziemnego lub energię elektryczną
• stosowane w zestawach piekarniki o uniwersalnym zastosowaniu dają możliwość statycznej i 

dynamicznej obróbki cieplnej wszystkich produktów kulinarnych, wykorzystując energię elektryczną
• oferta urządzeń dostosowana pod indywidualne wymagania technologiczne umożliwiając 

dobór optymalnego zestawu urządzeń na potrzeby danego lokalu gastronomicznego
• przeznaczone dla małej, średniej i dużej gastronomii

WIELOFUNKCYJNY PIEC KONWEKCYJNY
• 3 tryby pracy: grzałka górna (funkcja opiekacza), grzałka 

wentylatora (funkcja konwekcji), grzałka wentylatora i grzałka 
górna razem (funkcja konwekcji z opiekaczem)

• intuicyjny panel sterowania
• timer: 120 min z funkcją pracy ciągłej; komora 

dostosowana pod blachy 600x400 i GN1/1
• wymiary komory pieca: 660x445x285 mm
• trzy poziomy prowadnic
• ruszt ze stali nierdzewnej w komplecie
• kontrolki pracy i zasilania; regulowane nóżki 

KUCHNIA ELEKTRYCZNA NASTAWNA
• nowoczesny design
• ergonomiczne pokrętła
• panel przedni grawerowany laserowo
• kontrolki pracy oraz zasilania
• żeliwne płyty grzewcze o średnicy 220 mm i mocy 2,6 kW
• sześciostopniowy zakres regulacji mocy
• możliwość montażu na piekarniku 965002

KUCHNIA GAZOWA NASTAWNA
• nowoczesny design
• ergonomiczne pokrętła
• panel przedni grawerowany laserowo
• palniki o mocach: 3,5kW; 5kW
• redukcja mocy palników do 1/3 (płomień oszczędnościowy)
• stalowe ruszty
• zabezpieczenie przeciwwypływowe
• możliwość montażu na piekarniku 965002

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

T  
°C

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

965002 800 610 600 od 30 do 260 6,54 400 3895,00

Nr kat. Opis W  
mm

D  
mm

H  
mm

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

965500 2-płyty grzewcze 800 700 250 10,4 400 3105,00

Nr kat. Opis W  
mm

D  
mm

H  
mm

P  
kW U Cena  

netto

965561 4-palniki (2x3,5+2x5) 800 700 250 17 G20 3235,00
965563 4-palniki (2x3,5+2x5) 800 700 250 17 G30 3235,00
965571 4-palniki (4x5) 800 700 250 20 G20 3235,00
965573 4-palniki (4x5) 800 700 250 20 G30 3235,00
965581 4-palniki (2x5+2x7,5) 800 700 250 25 G20 3235,00
965583 4-palniki (2x5+2x7,5) 800 700 250 25 G30 3235,00

GREDIL
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WITRYNA CHŁODNICZA
• czynnik chłodniczy R600a
• wymuszony obieg powietrza
• drzwi przeszklone z zamkiem
• szkło hartowane
• oświetlenie boczne LED
• mechaniczny sterownik

SZAFA CHŁODNICZA LUB MROŹNICZA NA NÓŻKACH
• czynnik chłodniczy R600a/R290
• obudowa ze stali nierdzewnej
• wymuszony obieg powietrza
• automatyczne odszraniania/rozmrażania
• elektroniczny sterownik z wyświetlaczem temperatury
• samodomykające się drzwi
• regulowane nóżki (+45 mm)
• profilowany uchwyt otwierania drzwi
• drzwi z zamkiem
• oświetlenie LED
• 3 półki 548x598 mm w standardzie

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Lp. Nr kat. Ilość półek W  
mm 

D  
mm

H  
mm

V  
litry

T  
°C

M  
kg

P  
kW

U  
V

Cena  
netto

1. 850217 5 420 546 1920 217 0/+10 49 0,18 230 1980,00
2. 850285 4 575 455 1770 285 0/+10 59 0,20 230 2035,00
3. 850347 5 575 546 1920 347 0/+10 61 0,23 230 2145,00

Lp. Nr kat. W  
mm 

D  
mm

H  
mm

T  
°C

M  
kg

P  
kW

U  
V

Klasa 
energ.

Zużycie energii  
kWh/rok

V  
litry

V  
litry netto

Klasa 
klimatyczna

Cena  
netto

1. 860622 680 887 2100 -2/+8 128 0,260 230 - - 592 - - 3520,00
2. 860627 680 887 2100 -18/-22 138 0,380 230 - - 592 - - 4290,00

GREDIL
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SZAFY CHŁODNICZE 
I MROŹNICZE GREDIL
• urządzenia wykonane z blachy malowanej proszkowo
• nośność półek do ~ 8kg
• elektroniczny sterownik z wyświetlaczem temperatury
• wbudowany zamek na klucz

NOWOŚĆ

1 2

3

Lp. Nr kat. Kolor W  
mm 

D  
mm

H  
mm

T  
°C

M  
kg

P  
kW

U  
V

Klasa 
energ.

Zużycie energii  
kWh/rok

V  
litry

V  
litry netto

Klasa 
klimatyczna

Cena  
netto

1. 886173 600 585 850 0/+8 36 0,202 230 A+ 234 130 115 4 1375,00
886174 600 585 850 -10/-18 37 0,325 230 A+ 234 120 93 4 1420,00

2. 886400 600 585 1850 0/+8 61 0,370 230 D 612 400 360 4 1970,00
886401 600 585 1850 -18/-22 61 0,384 230 B 893 360 306 4 2080,00
886410 600 585 1850 0/+8 61 0,370 230 D 612 360 360 4 1970,00

3. 886600 777 695 1890 -2/+8 79 0,460 230 B 424 570 544 4 2300,00
886601 777 695 1890 -18/-22 82 0,465 230 B 1112 555 539 4 2410,00
886610 777 695 1890 -2/+8 79 0,460 230 B 424 570 544 4 2300,00

GREDIL
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ZAMRAŻARKA SKRZYNIOWA
• obudowa malowana proszkowo (szara)
• czynnik R600a
• klucz z zamkiem
• prosty, mechaniczny sterownik temperatury
• 1 kosz w komplecie
• rozmrażanie ręczne

KOSZ DO 
ZAMRAŻARKI

KOSZ DO 
ZAMRAŻARKI

ZAMRAŻARKA SKRZYNIOWA Z POKRYWĄ 
ZE STALI NIERDZEWNEJ
• obudowa malowana proszkowo (szara) pokrywa ze stali nierdzewnej
• czynnik R600a
• klucz z zamkiem
• prosty, mechaniczny sterownik temperatury
• 1 kosz w komplecie
• rozmrażanie ręczne

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

1

1

2

2

Lp. Nr kat. W  
mm 

D  
mm

H  
mm

T  
°C

M  
kg

U  
V

V  
litry

Cena  
netto

1. 883230 950 644 845 -18/-25 34 230 230 999,00
2. 883282 1116 644 845 -18/-25 41 230 282 1210,00

Lp. Nr kat. W  
mm 

D  
mm

H  
mm

T  
°C

M  
kg

P  
kW

U  
V

V  
litry

Cena  
netto

1. 883231 950 644 845 -18/-25 34 0,102 230 230 1050,00
2. 883281 1116 644 845 -18/-25 41 0,105 230 282 1200,00

Nr kat. Cena  
netto

883200 28,60

Nr kat. Cena  
netto

883200 28,60

GREDIL
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NACZYNIA KUCHENNE
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ZESTAW NACZYŃ KUCHENNYCH
• garnki wykonane ze stali nierdzewnej
• wielowarstwowe dno kapsułowe
• szklane pokrywki
• w skład zestawu wchodzą: 

- rondel Ø 16 cm, 1,4 l z pokrywką 

- garnek mały, Ø 18 cm, 2 l z pokrywką 

- garnek średni, Ø 20 cm, 2,8 l z pokrywką 

- garnek duży, Ø 24 cm, 5,5 l z pokrywką 

- patelnia stalowa z powłoką nieprzywierającą Ø 24 cm

Szklana pokrywka 
umożliwia 

kontrolowanie 
gotowania bez 

podnoszenia, zapobiega 
pryskaniu i pomaga 

utrzymać ciepło potraw.

Ergonomiczne  
uchwyty

Ergonomiczne  
uchwyty

Powłoka 
nieprzywierająca 

zapobiegająca 
przywieraniu jedzenia 

podczas obróbki.

Nr kat. Cena  
netto

020002 599,00

NACZYNIA KUCHENNE
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* W tabeli podana pojemność całkowita.

POKRYWKA

GARNEK NISKI

• bez pokrywki
GARNEK ŚREDNI
• bez pokrywki

GARNEK WYSOKI

• bez pokrywki

RONDEL DO SOSÓW
• bez pokrywki

RONDEL
• bez pokrywki

GARNKI COMFORT LINE
• linia garnków wykonanych ze stali nierdzewnej
• wielowarstwowe dno typu “sandwich”
• możliwość dokupienia pokryw

WKŁAD DO GOTOWANIA MAKARONU
• pasuje do garnków o średnicy min. 

360 mm i wysokości min. 220 mm
• cena za sztukę

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

013201 200 90 2,5 95,60
013241 240 105 4,3 129,00
013321 320 150 11,0 262,00
013361 360 170 16,0 370,00
013401 400 190 22,0 457,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

012161 160 110 2,0 78,80
012201 200 130 3,8 102,00
012241 240 150 6,0 140,00
012281 280 170 10,0 203,00
012361 360 220 20,5 380,00
012401 400 250 29,5 488,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

011201 200 190 5,8 141,00
011241 240 200 8,5 173,00
011281 280 240 14,5 266,00
011321 320 320 25,0 405,00
011361 360 360 36,0 538,00
011401 400 400 47,5 636,00

Nr kat. Ø  
mm

Cena  
netto

019201 200 30,00
019241 240 40,10
019281 280 54,70
019321 320 75,90
019361 360 91,30
019401 400 107,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

015161 160 75 1,5 80,60
015201 200 90 2,5 105,00
015241 240 105 4,3 145,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V*  
litry

Cena  
netto

017161 160 60 0,7 87,40
017201 200 60 1,2 108,00
017241 240 70 2,2 138,00

Nr kat. Cena  
netto

020361 145,00

NACZYNIA KUCHENNE
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* Na warunkach określonych w karcie gwarancyjnej.
** W tabeli podana pojemność całkowita.

GARNEK NISKI

• z pokrywką

GARNEK ŚREDNI
• z pokrywką

GARNEK WYSOKI

• z pokrywką

Wielopunktowo 
zgrzewane 

uchwyty

Pokrywki 
w komplecie

Wielo-
warstwowe 

dno kapsułowe

GARNKI PREMIUM LINE
• linia garnków wykonanych ze stali nierdzewnej
• kapsułowe dno wielowarstwowe
• nienagrzewające się, wielopunktowo mocowane uchwyty
• możliwość dokupienia pokryw
• wszystkie garnki od Ø360 mm posiadają wzmocnione, nitowane uchwyty

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V**  
litry

Cena  
netto

013202 200 105 3,3 84,00
013242 240 110 5,0 112,00
013282 280 130 8,0 146,00
013322 320 160 12,9 233,00
013362 360 180 18,3 320,00
013402 400 250 31,4 417,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V**  
litry

Cena  
netto

012162 160 95 1,9 74,40
012202 200 140 4,4 101,00
012242 240 160 7,2 135,00
012282 280 180 11,1 167,00
012322 320 200 16,1 262,00
012362 360 220 22,4 338,00
012402 400 300 37,7 437,00
012452 450 360 57,3 616,00
012502 500 320 62,8 668,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V**  
litry

Cena  
netto

011162 160 120 2,5 77,80
011202 200 200 6,3 118,00
011242 240 200 9,0 152,00
011282 280 250 15,4 205,00
011322 320 260 20,9 308,00
011342 320 320 25,7 344,00
011362 360 360 36,6 438,00
011402 400 400 50,3 533,00
011452 450 450 71,6 679,00
011502 500 500 98,2 860,00

NACZYNIA KUCHENNE
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* Na warunkach określonych w karcie gwarancyjnej.
** W tabeli podana pojemność całkowita.

GARNEK DO DUSZENIA
• z pokrywką

RONDEL DO SOSÓW
• bez pokrywki

POKRYWKA SZKLANA
• wykonana ze szkła żaroodpornego, 

można używać do gotowania oraz 
zapiekania w piekarniku,

• pokrywka nadaje się do garnków 
i patelni o różnych wymiarach, co 
pozwala zaoszczędzić miejsce,

• uniwersalne zastosowanie

RONDEL
• z pokrywką

RONDEL
• bez pokrywki

GARNEK Z KRANEM

• wielowarstwowe dno typu ,,sandwich” zapewnia 
dobre przewodzenie ciepła

• solidny kran spustowy
• wzmocniona 

krawędź górna 
oraz dodatkowo 
wzmocnione 
uchwyty

• pokrywka w komplecie

PODSTAWA POD GARNKI
• konstrukcja spawana

WKŁADY DO GOTOWANIA
• zestaw zawiera 4 wkłady
• pasują do garnka niskiego 

013322 (str. 57)

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V**  
litry

Cena  
netto

016362 360 110 11,2 273,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V**  
litry

Cena  
netto

015162 160 95 1,9 81,40
015202 200 105 3,3 91,70
015242 240 110 5,0 130,00
015282 280 130 8,0 157,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V**  
litry

Cena  
netto

015164 160 95 1,9 61,80
015204 200 105 3,3 70,30
015244 240 110 5,0 93,80
015284 280 130 8,0 147,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V**  
litry

Cena  
netto

017202 200 65 1,2 59,30
017242 240 75 2,2 88,10

Nr kat. Pasuje do Ø  
mm

H  
mm

K  
szt.

Cena  
netto

019100 Ø 180, 200, 220 mm 250 60 1 37,40
019200 Ø 240, 260, 280 mm 290 73 1 50,30

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

Cena  
netto

010404 400 400 400 461,00
010505 500 500 400 488,00
010606 600 600 400 573,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

011410 400 400 50,3 454,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

020320 300 180 378,00

NACZYNIA KUCHENNE
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PATELNIA
• patelnie 014323, 014363 i 014403 

i posiadają dodatkowy uchwyt

PATELNIA
• patelnie 014361 i 014401 

posiadają dodatkowy uchwyt

PATELNIE
• dedykowane do smażenia
• przystosowane do pracy na płycie indukcyjnej
• szybkie i równomierne rozprowadzanie ciepła na całej powierzchni

1

2

PATELNIA WOK
• model 037400 stal satynowana
• model 037401 stal polerowana

1

2

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

014203 200 40 66,40
014243 240 42 71,60
014283 280 48 87,20
014323 320 52 134,00
014363 360 65 203,00
014403 400 70 236,00

Lp. Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

1. 014201 200 40 103,00
014241 240 45 129,00
014281 280 50 193,00
014321 320 55 248,00

2. 014361 360 60 340,00
014401 400 60 443,00

Lp. Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

L  
(uchwytu) mm

Cena  
netto

1. 037400 400 120 200 59,00
2. 037401 400 120 185 96,80

NACZYNIA KUCHENNE
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PATELNIA ZE STALI WĘGLOWEJ
• z powłoką nieprzywierającą

PATELNIA NIEPRZYWIERAJĄCA
• z powłoką teflonową

Dno patelni

Dno patelni

PATELNIE Z POWŁOKĄ 
NIEPRZYWIERAJĄCĄ TYTAN LINE
PATELNIA NIEPRZYWIERAJĄCA
• patelnie wykonane z twardego aluminium z powłoką nieprzywierającą
• nienagrzewająca się rączka wykonana ze stali nierdzewnej

PATELNIA NIEPRZYWIERAJĄCĄ
• patelnie wykonane z twardego aluminium z powłoką nieprzywierającą
• nienagrzewająca się rączka wykonana ze stali nierdzewnej

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

014244 240 42 126,00
014284 280 48 165,00
014324 320 52 225,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

037280 280 40 71,10

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

034240 240 55 176,00
034280 280 55 197,00
034320 320 55 223,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

034241 240 50 204,00
034281 280 55 230,00

NACZYNIA KUCHENNE
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NACZYNIA ALUMINIOWE Z POWŁOKĄ 
NIEPRZYWIERAJĄCĄ PREMIUM LINE
• efektywne smażenie dzięki idealnemu przewodzeniu ciepła
• wysokiej jakości powłoka nieprzywierająca
• nienagrzewające się rączki ze stali nierdzewnej
• możliwość stosowania na wszystkich rodzajach kuchni, w tym indukcyjnej

PATELNIA
• otwór do zawieszania

PATELNIA WOK

RONDEL
• otwór do zawieszania

GARNEK

NOWOŚĆ

PATELNIA

PATELNIE NIEPRZYWIERAJĄCE 
PRESTIGE LINE
• wysokiej jakości powłoka nieprzywierająca
• wygodna, nienagrzewające się uchwyty ze stali nierdzewnej

NOWOŚĆ

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

033201 200 40 44,00
033241 240 50 55,00
033261 260 55 62,00
033281 280 58 70,00
033301 300 60 85,00
033321 320 60 94,00
033361 360 65 120,00
033401 400 70 141,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

033245 240 75 69,00
033285 280 80 84,00
033325 320 100 110,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

016160 160 80 1,7 45,00
016200 200 88 2,4 57,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

016240 240 107 4,3 75,00
016280 280 120 7,8 95,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

034245 240 50 392,00
034285 280 50 431,00
034305 300 50 510,00

NACZYNIA KUCHENNE
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Dno patelni

PATELNIE ALUMINIOWE Z POWŁOKĄ 
NIEPRZYWIERAJĄCĄ COMFORT PLUS
• dedykowane do smażenia
• przystosowane do pracy na płycie indukcyjnej
• szybkie i równomierne rozprowadzanie ciepła na całej powierzchni
• można smażyć z niewielką ilością tłuszczu
• ergonomiczne, nienagrzewająca się rączki

PATELNIA DO NALEŚNIKÓW

PATELNIA WOK

PATELNIA

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

018247 240 28 0,9 128,00
018287 280 30 1,3 155,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

018261 280 93 4,2 182,00
018321 320 95 5,3 210,00
018361 360 120 8,5 305,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

018246 240 47 1,6 139,00
018286 280 51 2,4 162,00
018326 320 55 3,5 190,00
018366 360 59 4,8 254,00
018406 400 63 6,3 308,00
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PATELNIE ALUMINIOWE Z POWŁOKĄ 
NIEPRZYWIERAJĄCĄ COMFORT
• dedykowane do smażenia
• szybkie i równomierne rozprowadzanie ciepła na całej powierzchni
• można smażyć z niewielką ilością tłuszczu
• ergonomiczne, nienagrzewająca się rączki

PATELNIE ALUMINIOWE 
Z POWŁOKĄ NIEPRZYWIERAJĄCĄ 
COMFORT GRAPHITE

PATELNIA DO NALEŚNIKÓW

PATELNIA DO NALEŚNIKÓW 
Z POWŁOKĄ GRANITOWĄ

PATELNIA

PATELNIA Z POWŁOKĄ GRANITOWĄ

Prosta rączka 
w modelach 

018363 
i 018403

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

018264 260 30 1,1 110,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

018263 260 29 1,1 110,00
018303 300 31 1,5 134,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

018204 200 42 1,0 85,30
018244 240 47 1,6 110,00
018284 280 51 2,4 127,00
018324 320 53 2,9 149,00
018364 360 59 4,8 211,00
018404 400 63 6,3 255,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

018203 200 42 0,9 79,50
018243 240 47 1,6 104,00
018283 280 51 2,4 128,00
018323 320 55 3,5 152,00
018363 360 59 4,8 214,00
018403 400 63 6,4 262,00
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3 - warstwowa 
powłoka 

teflonowa

Rączka 
wykonana 

ze stali 
epoksydowanej

PATELNIE ALUMINIOWE Z POWŁOKĄ 
NIEPRZYWIERAJĄCĄ PLATINUM
• patelnie aluminiowe pokryte Teflonem® DUPONT®
• trzywarstwowa powłoka zapobiegająca przywieraniu, odporna na zarysowania
• rączka stalowa wykonana ze stali epoksydowanej, zapewnia wysoką wytrzymałość termiczną
• szybko i równomiernie rozprowadza ciepło na całej powierzchni
• można smażyć z niewielką ilością tłuszczu

PATELNIA
• patelnie o średnicy od 200 do 280 mm mają grubość ścianki 4 mm
• patelnie powyżej średnicy 320 mm mają grubość ścianki 5 mm

PATELNIA
• warstwa indukcyjna na spodzie patelni

PATELNIA DO NALEŚNIKÓW
• warstwa indukcyjna na spodzie patelni

PATELNIA DO NALEŚNIKÓW

1

1

1

1

2

2

2

2

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

035201 200 35 0,8 51,60
035241 240 40 1,2 61,40
035281 280 45 2,0 78,10
035321 320 50 3,0 100,00
035361 360 55 4,0 149,00
035401 400 60 5,0 175,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

035200 200 35 0,8 62,40
035240 240 45 2,0 73,50
035280 280 50 3,0 93,60

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

032260 255/215 17 90,80

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

Cena  
netto

032261 255 / 215 17 78,90
032301 292 / 255 17 108,00
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PATELNIA DO RYB

PATELNIA DO NALEŚNIKÓW

PATELNIA GŁĘBOKA

PATELNIA

PATELNIE ALUMINIOWE Z POWŁOKĄ 
NIEPRZYWIERAJĄCĄ
• patelnie wykonane z odlewu aluminium z powłoką nieprzywierającą
• rączka wykonana ze stali epoksydowanej
• szybko i równomiernie rozprowadza ciepło na całej powierzchni
• można smażyć z niewielką ilością tłuszczu

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

031200 200 40 0,9 118,00
031240 240 40 1,3 142,00
031280 280 45 2,0 164,00
031320 320 50 3,0 181,00
031360 360 50 4,0 229,00
031400 400 55 5,0 314,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

032250 250 20 0,8 115,00
032280 280 20 1,1 115,00

Nr kat. Ø  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

036200 200 60 1,6 184,00
036240 240 65 2,6 214,00
036280 280 75 3,8 236,00

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

034380 380 260 40 3,0 350,00
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PATELNIA GRILLOWA
• kwadratowa

PÓŁMISEK
• drewniana podstawa i żeliwny 

uchwyt w komplecie
• wymiary podstawy: 280x155 mm

NACZYNIA ŻELIWNE
• naczynia żeliwne o czarnej powierzchni uzyskanej dzięki procesowi wypalania
• idealne do podawania dań na gorąco
• grube dno sprawia, że potrawy wolno stygną
• naczynia żeliwne przed użyciem spłukać i wysuszyć; po użyciu - jeszcze ciepłe - umyć, najlepiej 

płynem do mycia naczyń, używając szczotki; zawsze po osuszeniu natłuścić olejem roślinnym

PÓŁMISEK ŻELIWNY
• mini-naczynie wykonane z żeliwa o czarnej powierzchni idealne do serwowania potraw na gorąco
• kolor czarny uzyskany w procesie wypalania
• długo utrzymuje wysoką temperaturę serwowanych dań
• wymaga zabiegu konserwacji poprzez natłuszczanie powierzchni olejem jadalnym
• drewniana podstawa w komplecie
• wymiary drewnianej podstawy 310x160 mm

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

M  
kg

Cena  
netto

049003 230 230 35 2,6 73,20
Nr kat. W  

mm
D  

mm
H  

mm
M  
kg

Cena  
netto

049004 240 140 25 1,13 42,60

Nr kat. W  
mm

D  
mm

H  
mm

V  
litry

Cena  
netto

049012 210 150 55 0,8 78,40
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