


NUEVA
HERRAMIENTA
DE GESTION

NEW MANAGEMENT TOOL
NOUVEL OUTIL DE GESTION
NEUES MANAGEMENT-TOOL
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* Buscadorde producto potente e inteligente

* Toda la informacién a tu alcance:
promociones, pedidos, facturas,
fichas técnicas, imagenes, catalogos...

¢ Informacién de cliente personalizada y actualizada

* Powerful, smart product finder

* All the information at your fingertips:
promotions, orders, invoices, datasheets,
images, catalogues and more.

* Personalized and up-to-date customer information

e Moteur de recherche de produit puissant et intelligent
e Toutes lesinformations a votre portée :

promotions, commandes, factures,

fiches techniques, images, catalogues...

e Information relative au client personnalisée et mise a jour

* leistungsstarker und intelligenter Produktfinder

* Alle Informationen ftir Sie griffbereit:
Sonderangebote, Bestellungen, Rechnungen,
technische Datenbldtter, Bilder, Kataloge ...

* Personalisierte und aktualisierte Kundeninformationen

fOInD V

jParticipa de
nuestras redes
sociales!

Join us on our social networks!
Participez a nos réseaux sociaux !

Treten Sie unseren sozialen
Netzwerken bei!
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1970

1999

ESTA ES NUESTRA
HISTORIA

years THIS IS OUR HISTORY

CESTNOTRE HISTOIRE
DAS IST UNSERE GESCHICHTE 4

Nace en Manlleu la empresa Miguel Pujadas SA

The company Miguel Pujadas SA is born in Manlleu

Naissance de I'entreprise Miguel Pujadas S.A.a Manlleu

Das Unternehmen Miguel Pujadas SA wurde in Manlleu gegriindet.

Diversifica sus productos: lecheras, triciclos y utensilios de cocina
Diversificaction of the product range: milk jugs, tricycles and kitchen utensils
Diversification de produit : Pots a lait, tricycles et ustensiles de cuisine
Produktdiversifizierung: Milchkannen, Dreirdder und Kiichenutensilien

Se especializa en la fabricacion por embuticién y repulsado
The company specializes manufacturing in drawing and spinning
Sespécialisedans la fabrication par emboutissage et repoussage
Spezialisierung auf die Fertigung im Tiefzieh- und Drehverfahren

Se consolidacomo expertos en baterias de cocinay complementos
Consolidation as experts in kitchen cookware and accessories
Consolidation en tant qu’experts en batterie de cuisine et accessoires
Etablierung als Spezialist fiir Kochgeschirr und Zubehér

Setraslada a Santa Coloma de Farners con 20.000m?

Is transferred to Santa Coloma de Farners with 20.000m?

Déménage a Santa Coloma de Farners avec20.000m?

Umzug nach Santa Coloma de Farners, Werk mit einer Fldche von 20.000 m?



2019 2020 2021

Entra a formar parte del grupo americano Vollrath
Become part of the american group Vollrath

Rejoint le groupe américain Vollrath

Eintritt in die amerikanische Unternehmensgruppe Vollrath

Amplia susinstalaciones para la fabricacion de carrosy estanterias
New facilities for the trolley and racking lines

Nouvelles installations pour la fabrication de chariots et d’étageres
Neue Werke fiir die Herstellung von Servierwagen und Regalen

Presenta sus nuevos hornos de brasa Pujadas Grill
Presents its new Pujadas Grill charcoal ovens
Présente ses nouveaux fours a braise Pujadas Grill
Markteinfiihrung der neuen Pujadas Grill-Holzkohledfen

Celebra el primer centenario con la fuerza de una marca consolidada
Celebrates the first centenary with the strength of a consolidated brand
Fétele premier centenaire avecla force d’'une marque consolidée

Feier zum hundertjahrigen JubilGum mit der Stdrke einer konsolidierten Marke

1921

Manufacturing since 1921 for the culinary world




VOLLRATH® LA FUERZA
=== DE UN LIDER

THE STRENGTH OF A LEADER LA FORCED'UN LEADER  DIE STARKE EINES MARKTFUHRERS
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LA EXPERIENCIA
DE UN FABRICANTE

THE EXPERIENCE OF A MANUFACTURER ~ L’EXPERIENCED’UNFABRICANT  DIE ERFAHRUNG EINES HERSTELLERS

Fabrica - Sede Hornos y barbacoas  Cubic Carros y Estanterias  Plastico
Factory - Headquarters Ovens and barbecues  Cubic Trolleys and Shelving  Plastic
Usine - Siege Fours et barbecues Cubic Chariots et Etagéres Plastique

Werk - Sitz Ofen und Grillgerdte Cubic Wagen und Regale Kunststoff



Desde 2015 somos parte del grupo Vollrath, lider mundial en todo tipo de negocios.Vendemos en mas de 100
paises y contamos con instalaciones en USA, México, Europa y Asia.

Since 2015, we have been part of the Vollrath group, a world leader in all types of businesses. We sell in more than 100
countries and have facilities in the USA, Mexico, Europe and Asia.

Depuis 2015, nous appartenons au groupe Vollrath, leader mondial dans toutes sortes d’activités. Nous vendons
dans plus de 100 pays et nous possédons des installations aux Etats-Unis,au Mexique, en Europe et en Asie.

Seit 2015 sind wir Teil der Vollrath Unternehmensgruppe, eines weltweiten Marktfiihrers in zahlreichen Geschdftsbereichen.
Wir verkaufen in mehr als 100 Landern und haben Niederlassungen in den USA, Mexiko, Europa und Asien.
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M? superficie en Espafa Trabajadores (1.500 a nivel mundial) Millones de € (60% exportacion) Paises EMEA + Oceania
M? surface in Spain Workers (1.500 worldwide) Millions of euros (60% export) EMEA + Oceania Countries

M2 superficie en Espagne Employés (1.500au niveau mondial) Millions d'€ (60 % exportation) Région EMEA+ Océanie
M? Fléiche in Spanien Mitarbeiter (1.500 weltweit) Millionen in € (60 % Export) EMEA-Lander + Ozeanien

M E D I o AM B I E N T E ENVIRONMENT ENVIRONNEMENT UMWELT
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Sostenibilidad Energiasrenovables Inox 100% reciclado Tratamiento de aguas Energéticamente eficientes
Sustainability Renewable energy 100% recycled stainless steel Water treatment Energy efficient
Durabilité Energies Renouvelables Inox 100 % recyclé Traitements des eaux  Energétiquement efficaces
Nachhaltigkeit Erneuerbare Energien 100 % recycelter Edelstahl Wasseraufbereitung Energieeffizient
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Apto para contacto  Organizacion para la Salud Sistema de Calidad Sistema de Calidad Garantia de por vida
Cealimentos y Seguridad Pablica Quality System Quality System Guaranteed for life
Food Contact Approved  Public Health and Safety Systemede management  Systémede management Garantie a vie
Adap_té au contact Sanﬂté et Sécurité Publiques de la Qualité de la Qualité Lebenslange Garantie
alimentaire Offentliche Gesundheit Qualitiitssystem Qualitdtssystem
Lebensmittelkontakt und Sicherheit

zugelassen



NUESTRO OBJETIVO

OUR GOAL / NOTRE OBJECTIF/ UNSER ANLIEGEN

SOLUCIONES

ESPECIALIZADAS

SPECIALIZED SOLUTIONS

We develop innovative products
that seek out energy efficiency,
durability and the control of food
waste to increase the profitability of
each type of business.

Desarrollamos productos innovadores que buscan la eficiencia

SOLUTIONS SPECIALISEES

Nous développons des produits
innovants axés sur l'efficacité énergé-
tique, la durabilité et le contréle du
gaspillage alimentaire pour d’accroi-
tre la rentabilité de chaque activité.

energética, la durabilidad y el control de la merma alimentaria para
aumentar la rentabilidad de cada tipo de negocio.

SPEZIALLOSUNGEN

Wir entwickeln innovative Produkte, die
auf Energieeffizienz, Langlebigkeit und
Kontrolle von Lebensmittelvergeudung
ausgerichtet sind, um die Rentabilitdt
des jeweiligen Geschdifts zu steigern.

HOTELERIA RESTAURACION RESTAURACION COLECTIVIDADES BAR Y CAFETERIA
HOTELS RESTAURANTS ORGANIZADA INSTITUTIONS BARS AND CAFES
HOTELLERIE RESTAURATION RN ANTS COLLECTMITES BAR ET CAFETERIA
HOTELLERIE GASTSTATTENGEWERBE GEMEINSCHAFTS- BAR UND CAFETERIA
RESTAURATION
GASTRONOMIEKETTEN

CATERING CRUCEROS
Y EVENTOS CRUISES
CATERING

BATEAUX DE
AND EVENTS CROISIERES
CATERING
ET EVENEMENTS KREUZFAHRTEN
CATERING UND

VERANSTALTUNGEN

PARQUES MERCAURANTES RETAIL

TEMATICOS GROCERANTS RETAIL

THEME PARKS GROCERANTS QUINCAILLERIES
PARCSTHEMATIQUES o) prpipirkTE EISENWARENGESCHAFTE
THEMENPARKS MIT KUCHE



SOLUCIONES

GLOBALES

SPECIALIZED SOLUTIONS

As manufacturers of utensils, storage,
transport and equipment systems
we provide global, far-reaching and
trusted solutions to Foodservice
professionals.
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MAQUINARIA /

Como fabricantes de menaje, sistemas de almacenaje, transporte y equipa-
miento ofrecemos soluciones globales, transversales y de confianza a los

profesionales del Foodservice.

SOLUTIONS SPECIALISEES

Entant que fabricants d'ustensiles, de
systémes de stockage de transport et
d'équipement nous proposons des
solutions globales, transversales et fiables
aux professionnels du Foodservice.

SPEZIALLOSUNGEN

Als  Hersteller von  Kiichenbedarf,

Aufbewahrungssystemen, Transportmitteln
und Gerdten bieten wir Foodservice-Profis
globale, Ubergreifende und vertrauens-
wiirdige Losungen zu bieten.
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NEW!

HORNO DE BRASA /

FOUR A BRAISE/

1.1

HORNO DE BRASA / CHARCOAL OVENS /

NOVEDAD / NOVELTY
NOUVEAUTE/ NEUHETEN 12
COCINA / KITCHEN /
CUISINE/ KUCHE
BATERIA DE COCINA /
COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE /
KOCHBEDARF
21 INOX-PRO 38
22 TOPLINE 46
23  COOL-LINE 48
24 IDEA 50
25 DAILY 52
26 CENTURY 53
27  BLACK SERIES 56
28  BLACK FORGED 57

HORNO Y RUSTIDERAS /

OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUES A ROTIR/
OFEN- UND BRATFORMEN
41 RUSTIDERAS / ROAST PANS /

PLAQUESA ROTIR/ BRATER 82
42 BANDEJAS HORNO GASTRONORM /

GASTRONORM SHEET PANS /

PLAQUES FOUR GASTRONORME /

GASTRONORM OFENBLECHE 84
4.3  BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS /

PLAQUESA PATISSERIE/ PATISSERIETABLETT 86
4.4 REJILLAS / GRIDS /

GRILLES/ ROST 88
4.5 BANDEJAS ESPECIALES /

SPECIAL BAKING SHEET /

PLAQUE FOUR SPECIALE /

SPEZIALBLECHE 89
4.6  BANDEJAS PARA PIZZA /

PIZZA BAKING SHEETS /

PLAQUES A PIZZA/

PIZZABLECHE 91
47  ACCESORIOS HORNO / OVEN ACCESSORIES/

ACCESSOIRESFOUR/ OFENACCESORIES

92

FOURA BRAISE/ GRILLOFEN 24
1.2 ACCESORIOS / ACCESSORIES /
ACCESSOIRES/ ZUBEHOR 26
1.3 UTENSILIOS / UTENSILS /
USTENSILES / UTENSILIEN 31
1.4 MENAJE BRASA / GRILL COOKWARE/
MATERIEL A BRAISE/ GRILLZUBEHOR 32
SARTENES /
FRY PANS /
POELES/
PFANNEN
31  ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL /

ACIERINOXYDABLE / EDELSTAHL 64
3.2 ALUMINIO / ALUMINIUM /

ALUMINIUM / ALUMINIUM 67
3.3  MULTIMETAL / MULTI-PLY /

MULTI-METAL/ MULTIMETALL 71
34  ALUMINIO FUNDICION/ CAST ALUMINIUM/

FONTED'ALUMINIUM / ALUMINIUMGUSS 72
3.5 ACERO/STEEL/

ACIER/ ROSTFREIER STAHL 75
3.6  PAELLERA / SPANISH PAELLA PAN /

PLATA PAELLA/ PAELLAPFANNE 78
UTENSILIOS DE COCINA /
KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE /
KUCHENUTENSILIEN
51  UTENSILIOS DECOCINA / KITCHEN UTENSILS /

USTENSILESDECUISNE/ KUCHENUTENSIEN 96
52  PROCESADORESMANUALES DEALIMENTOS/

MANUAL FOOD PROCESSORS /

APPAREILSMANUELSDE TRANSFORMATION

DESALIVENTS /

HANDLICHEN SCHNEIDEMASCHINEN

GEEIGNET FUR 123
5.3 TABLAS DE CORTE / CUTTING BOARDS /

PLANCHESA DECOUPER/ SCHNEIDBRETTER 138
54 ELEMENTOS DE MEDIDA /

MEASURING UTENSILS /

USTENSILES DE MESURE /

MESSUTENSILIEN 141
55 MANOPLA / MITT/GAN/ HANDSCHUHE 145
56 ALFOMBRAS CAUCHO /

NATURAL RUBBER MATS /

TAPIS EN CAOUTCHOUC /

KAUTSCHUKMATTEN 145




HELADERIA Y PASTELERIA /

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

6.1 HELADERIA /
ICE-CREAM UTENSILS /
UTENSILES POUR GLACE /
ZUBEHOR FUR EISCREME 148

6.2 UTENSILIOS DE PASTELERIA /
PASTRY UTENSILS /
USTENSILES DE PATISSERIE /
PATISSERIEZUBEHOR 150

6.3 MOLDES ANTIADHERENTES /
NON-STICK MOULDS /
MOULES ANTI-ADHESIFS /
ANTIHAFT BACKFORMEN 163

6.4 CORTAPASTAS / PASTRY CUTTER/ TRANSPO RTEY ALM AC EN AM|ENTO /

DECOUPOIRS/ TEIGSCHNEIDER 167

6.5 MOLDES ACERO INOXIDABLE / TRANSPORT AND STORA GE /
MOULES ENAGIERINOX | TRANSPORT ET STOCKAGE/
BACKFORMEN ROSTFREIER STAHL 168 TRANSPORT UND LA GERUNG

6.6 MANGAS Y BOQUILLAS/
BAGS AND TUBES /

POCHES ET DOUILLES /
SPRITZBEUTEL UND TULLEN 171
6.7 MOLDES SILICONA / SILICONE MOULDS /
MOULES SILICONE/ SILIKONBACKFORMEN 177 CUBETAS GASTRONORM /
6.8 MOLDES FLEXIPAN / FLEXIPAN MOULDS / GASTRONORM CONTAINERS /
MOULESFLEXIPAN/ FLEXIPANBACKFORMEN 182 BACS G ASTRONORME /

GASTRONORM BEHALTER

7.1 INOX18/10/ 18/10 ST/STEEL /
INOX 18/10 / EDELSTAHL 18/10 198

7.2 COMPLEMENTOS GASTRONORM /
GASTRONORM ACCESSORIES /
ACCESSOIRESGASTRONORME /

GASTRONORM ASSESSOIRES 202
7.3 CON FONDO DIFUSOR /
WITH SANDWICH BOTTOM /
AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR /
MIT SANDWICHBODEN 203
7.4 POLICARBONATO / POLYCARBONATE /
TRANSPORTE DE ALIMENTOS / POLYCARBONATE/ POLYCARBONAT 204
FOOD DELIVERY / 7.5  SIN BISFENOL-A / BISPHENOL-A FREE /
TRANSPORTD'ALIMENTS / SANSBISPHENOL-A/ OHNE BISFENOL-A 206
7.6 POLIPROPILENO / POLYPROPYLENE /
TRANSPORT VON LEBENSMITTELN POLYPROPYLENE/ POLYPROPYLEN 208
7.7  VIOLET COLLECTION 210
8.1 CAJAPPE / EPP BOX/
BOITE PPE/ £PP-BOX 214
8.2 INSULATED DELIVERY BAGS 216
8.3 BANDEJAS Y RECIPIENTES /
TRAYS AND CONTAINERS / CESTAS PARA VAJILLA/
PLATEAUX ET PLATS /
TABLETTS UND BEHALTER 222 DISHWASHER RACKS /
CASIERS A VAISSELLE /
SPULMASCHINENKORBE

9.1 CESTAS BASE Y SUPLEMENTOS /
RACKS AND EXTENDERS /
PANIERS BASE ET REHAUSSE /
BASISKORBE UND ERWEITERUNGEN 232

9.2 COMPLEMENTOS / COMPLEMENTS /
COMPLEMENTS/ ZUBEHOR 238

9.3  CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
CASIERSASSIETTES/ TELLERSPULKORBE 240




CARROS /
TROLLEYS /
CHARIOTS/
SERVIERWAGEN

10.1 CARROS DE SERVICIO ALUMINIO /
ALUMINIUM SERVING TROLLES /
CHARIOTS DE SERVICEENALUMINIUM /
SERVICEWAGEN AUS ALUMINIUM 246

10.2 CARROS DE SERVICIO ACERO INOXIDABLE/
ST/STEEL SERVING TROLLEYS /
CHARIOTSDE SERVICEEN ACIERINOXYDABLE /
SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL 247

10.3 CARROS GUIAS EN ACERO INOXIDABLE /
ST/STEEL RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS A GLISSIERES ENACIER

INOXYDABLE / i
SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN AUS
EDELSTAHL 251
10.4 CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS SPECIAUX/ SPEZIALWAGEN 257
ESTANTERIAS /
SHELVING /
ETAGERES/
REGALE
111 ESTANTERIAS COMPLETASY ANGULARES /
COMPLETE AND ANGULAR SHELVING /
ETAGERES COMPLETES ET DANGLE /
MAQ UINARIA / KOMPLETTE ECKIGE REGALE 267
11.2 ESTANTERIAS CON RUEDAS /
SHELVING ON CASTORS /
EQUIPEMENT / ETAGERES AVEC ROUES /
REGALE MIT ROLLEN 274
11.3 BANCADAS / BENCH /
BANCS/ BANKE 274

121 COCCION / COOKING/
COUSSION/ KUCHENMACHINEN 284 11.4 COMPONENTES / PARTS /

COMPONENTS/ KOMPONENTEN 275
12.2 TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO /
TOASTEURS & CONTACT GRILLS /
TOASTERET GRILL DE CONTACT /
TOASTER - KONTACKGRILL 298

12.3 PROCESADORES DE ALIMENTOS /
FOOD PROCESSORS /
ROBOTSMULTIFONCTION /
EBENSMITTELMASCHINE 305

124 MAQUINARIA MANTENEDORA DE
TEMPERATURA /
FOOD WARMING EQUIPMENT /
APPAREILSDEMAINTEN  DETEMPEERATURE/
WARMHALTEMASCHINEN 320

12.5 MAQUINARIA HELADERIA /
ICE-CREAM MACHINES /
TURBINES A GLACE/
EISMASCHINEN 338

MELAMINA Y PRESENTACION /
MELAMINE & PRESENTATION /
MELAMINE ETPRESENTATION/
MELAMIN UND PRASENTATION

344




BUFFET Y ACCESORIOS /

BUFFET & ACCESSORIES /
BUFFET ET ACCESSQIRES/
BUFFET UND ZUBEHOR
141  PROTECCION Y TAPAS /
PROTECTION AND COVERS /
PROTECTION ET COUVERCLES/
SCHUTZ UND DECKEL 392

14.2 COOL-LINE COLLECTION 306

14.3  SUPER SHAPES ;
CUBETAS PRESENTACION BUFFET /
BUFFET PRESENTATION STEAM TABLE PANS /
BACS PRESENTATION BUFFET/
BUFFET PRASENTATION DAMPFBEHEIZTEWANNEN 398

14.4  MIRAMAR® COOKWARE ;
BATERIA DE COCINA PARA PRESENTACION /

DISPLAY COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE-PRESENTATION / 148 BOLS DOBLE PARED !
PRASENTATIONS-KOCHGESCHIRR 402 DL ALl BOL

145  CUBIC 408 DOPPELWANDIGE SCHALEN 444

- 149  BANDEJAS DE SERVICIO / SERVING TRAYS /
DISPLAY STANDS & DISPLAY BASKETS /
PRESENTOIRS ET PRESENTOIRS CORBEILLES / 1410 UTENSILIOS DE SERVICIO /
PRASENTATIONSSTANDER DISPLAY-KORBE 432 SERVING TOOLS /
USTENSILES DE SERVICEBUFFET /

147  CHAFINGS Y DISPENSADORES / SERVIERBESTECK 450
CHAFERS & DISPENSERS / i h
CHAFERS ET DISTRIBUTEURS / 1411 SENALIZACION / SIGNS /

CHAFERS & SPENDER 436 SIGNALIZATION/ MARKIERUNG 460
151 MINIATURAS / MINIATURES/

MINIATURES/ MINIATUREN 464
152 PRESENTACION DE MESA /

TABLE PRESENTATION /

PRESENTATION TABLE /

TISCHPRASENTATION 467
153  SERVICIO DE MESA / TABLE SERVICE /

SERVICEDETABLE / TISCHSERVICE 484

BAR Y CAFETERIA /
BAR & COFFEE /
BAR ET CAFETERIA /
BAR UND CAFETERIA

16.1 BAR 494

16.2 TE Y CAFET'ER'I'A / TEA & COFFEE SERVICE /
THEET CAFETERIA/ TEE- UND KAFFEESERVICE 504

16.3 SERVICIO DE BEBIDAS /
BEVERAGE SERVICE
SERVICEA BOISSONS /
GETRANKE-SERVIC 508

16.4 DISPENSADORES DE TAPAS Y VASOS /
LIDSAVERS AND CUPDISPENSERS /
DISTRBUTEUR DECOUVERCLESET GOBELETY
DECKELSPENDER & BECHERSPENDER 512
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NOVEDAD
NOVELTY
NOUVEAUTE
NEUHEITEN
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P. 393

P. 393

P.363
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NALIFHNIN /ALNAVAANON / ALTAAON / AVYAIAON
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P.214 - 219
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HORNO DE BRASA /
CHARCOAL OVENS /
FOUR A BRAISE/
GRILLOFEN

1 1 HORNO DE BRASA / CHARCOAL OVENS /
) FOURA BRAISE/ GRILLOFEN

24

1 [ 2 ACCESORIOS / ACCESSORIES / ACCESSOIRES/ZUBEHOR

26

1 3 UTENSILIOS /7 UTENSILS /
[ ] USTENSILES/ UTENSILIEN

31

1 4 MENAJE BRASA / GRILL COOKWARE /
[ ] MATERIELA BRAISE/ GRILLZUBEHOR

32

19
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CHARCOAL OVENS /
FOUR A BRAISE




La gama de hornos de brasa es una clara apuesta de Pujadas
para estar en las ultimas tendencias del exigente mercado de la
hosteleria. Nuestra razon de ser como fabricantes nos empuja
a empezar este nuevo camino en el mundo de la brasa conuna
gama de hornos y barbacoas disefiadas y fabricadas para el uso
profesional.

La cocciona brasa, de origen milenario, en una parrilla cerrada
da comoresultado lacombinaciénentre tradicion y modernidad
en la cocinacontemporanea.

La cocina con brasa es la unica que consigue que el jugo
de los propios alimentos impregne las brasas calientes,
transformandolo en particulas aromaticas que con el humo
envuelven los alimentos. Esto confiere ese caracteristico sabor
braseado a carnes, pescados, mariscos, verduras, arroces,
pizzas, postres y reposteria, y un largo etcétera.

Pujadas’ range of charcoal ovens is a clear bet to be among the
latest trends in the demanding hospitality market. We enter as
manufacturer into the world of charcoal ovens with a range of ovens
and barbecues designed and manufactured for professional use.

Charcoal cooking, a thousand-year-old tradition, on a closed
grill results in the combination of tradition and modernity in
contemporary cuisine.

Charcoal cooking is unique in that the juice of the food itself
permeates the hot coals, turning them into aromatic particles that
envelop the food in smoke. This is what gives that characteristically
smoky flavour to meat, fish, seafood, vegetables, rice, pizza,
desserts, pastries, etc.




Pujadas mise sur la gamme de fours a braise pour prendre part aux
dernieres tendances du marché exigeant de I'hdtellerie. Notre raison
d'étre en tant que fabricant nous pousse a ouvrir cette nouvelle voie
dans le monde du barbecue en proposant une gamme de fours etde
barbecues congus et fabriqués pour une utilisation professionnelle.

La cuisson a la braise, d'origine millénaire, a I'aide d'un grille fermé
représente l'alliance de la tradition et de la modernité dans la cuisine
contemporaine.

La cuisson au grill est la seule qui permet au jus de l'aliment de
pénétrer les braises chaudes, ce qui le convertit en particules
aromatiques qui enveloppent laliment de fumée. Cette saveur
braisée typique va imprégner les viandes, poissons, fruits de mer,
légumes, riz, pizzas, desserts et patisseries, et bien plus encore.

Das Sortiment an Grilléfen ist ein klares Bekenntnis von Pujadas, in
den neuesten Trends des anspruchsvollen Marktes der Hotel- und
Gastronomiebranche zu sein. Unsere Aufgabe als Hersteller besteht
darin, diesen neuen Wegin der Welt des Grills mit einer Reihe von Ofen
und Barbecue-Geréten zu beginnen, die fiir den professionellen Einsatz
entwickelt und hergestellt werden.

Das Grillen tausendjéhrigen Ursprungs in einem geschlossenenGrill fiihrt
zu einer Kombination aus Tradition und Moderne in der zeitgenéssischen
Kiiche.

Die Grillkiiche ist die einzige, in der der Saft aus dem Essenselbst die heille
Glut durchdringt und in aromatische Partikel umwandeln kann, die das
Essenmit Rauch umbhdillen. Dies verieiht Fleisch, Fisch, Meeresfriichten,
Gemlise, Reis, Pizza, Desserts und Gebéack sowie vielen weiteren diesen
charakteristischen Grillgeschmack.




Explicacion grafica del Graphic explanation of how our lllustration du fonctionnement Grafische Erkldrung der

funcionamiento de nuestros ovens work and details of internal ~ de nos fours et précisionssur la Funktionsweise unserer Ofen
hornos y detallando la air circulation. circulation de l'air a l'intérieur. und ausfiihrliche Darstellung der
circulacién del aire en su Luftzirkulation im Inneren der
interior. Ofen.

Cortafuegos externo /
External spark arrester /
Coupe-feu extérieur /
Aussere brandschutz

Salida de humos /
Smoke outlet /
Evacuationde lafumée /
Rauchabzug

Camara de aire /

Air Chamber /
Regulacién salida de humos / Chambre aair /
Smoke outlet regulation / Luftkammer
Régulation de I'évacuation de
la fumée/
Rauchabzugsregelung

Aislamiento térmico /

. . Thermal insulation /
) Salldg sistema de Isolationthermique /
refrigeracion cdmara / Wérmeisolierung

Cooling system outlet chamber /
Sortie du systéme de
réfrigération de la chambre /

Abzugskammer des Kiihlsystems Zona braseado /

Grill area /
Zone de braise /
Grillbereich
(250°C - 350°C)

Cortafuegos de seguridad /
Security spark arrester /
Coupe-feu de sécurité /

Brandschutz fiir ihre sicherheit

Tolva carbén /
Charcoal firebowl /
Trémie acharbon /
Kohlebehdilter

e

Entrada aire sistema de
refrigeracion camara /

Air inlet cooling system
chamber /

Entrada de aire y salida de humos Cajén recogecenizas / Entrée d'air du systéme de
regulable con multiples Ash drawer / réfrigération de la chambre /
posiciones de ajuste / Tiroir a cendres / )
Adjustable air inlet and fume outiet with Aschenbehditer Lufteinlass-
multiple positions to be selected / Kuhlsystemkammer

Réglagede I'entrée d’air et de I'évacuation
de lafumée avecmultiples positions
selectionables /

Luftzufuhr und einstellbarer Rauchauslass
durch mehrere Einstellpositionen
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Las parrillas cerradas nos ofrecen la posibilidad de cocinar
alimentos en un espacio cerrado. Mediante el control del flujo de
aire que entra en el horno podemos controlar la temperatura de
coccidn,asi como la concentracion de humo dentro del horno nos
permite controlar el ahumado de los alimentos para dar un sabor
muy caracteristico.

Les grils fermés nous offrent la possibilité de cuire les aliments dans
un espace clos. En controlant le flux d'air d'entrée dans le four, nous
pouvonssurveillerlatempérature de cuissonainsiquelaconcentration
de fumée a l'intérieur, ce qui nous permet de maitriser le fumage des

aliments pour leurs donner cette saveur si caractéristique.

* Fabricados en acero de primera
calidad.

Revestidos con materiales
aislantes que optimizan el uso
de carbény reducen la radiacion
calorifica.

Entrada de aire y salida de
humos regulable con miltiples
posiciones de ajuste.

Cortafuegos interior para una
mayor seguridad.

Tolva hundida para aprovechar
mas el espacio del horno.

Cabina interior de mayor altura,
permite el uso de varias parrillas
y trabajar c6omodamente.

Mayor nimero de guias para
fijar la parrilla en varias alturas.

5 colores a elegir para el frontal.

Se recomienda el uso de carbén
vegetal como combustible.

Asa de la puerta y del cajon de
cenizas construido en tubo de
acero inoxidable para un mejor
aislamiento.

* Made of premium steel.

 Coated with insulating materials to
optimize charcoal usage and reduce
heat radiation.

¢ Adjustable air inlet and fume
outlet with multiple positions to be
selected.

* Internal spark arrester for added
security .

¢ Sunken charcoal hopper to make
the most of the oven space.

* Higher lid height allows for several
grills and spacious cooking.

* Greater number of tracks to set the
grill at various heights.

* 5 colors to choose from for the grill
front.

¢ The use of charcoal as fuel is
recommended.

* Door and ash drawer handle made
of tubular stainless steel for best
insulation.

23

Closed grills make it possible for us to cook food in an enclosed space. By
regulating the flow of air entering the oven, we can control the cooking
temperature, and by regulating the amount of smoke in the oven, we can
smoke the food to give it a very unique flavor.

GeschlosseneGrillsbieten unsdieMéglichkeit, Essenin einem geschlossenen
Raum zu garen. Durch die Kontrolle des Luftstroms, der in den Ofen
eintritt, kénnen wir die Temperatur beim Garen steuern, ebenso wie die
Konzentration des Rauchsim Inneren des Ofensuns erlaubt, das Rduchemn
der Speisen zu regulieren, wodurch sie einen sehr charakteristischen

Geschmackerhalten.

Fabriqué en acierde qualité
supérieure.

Revétement a base de matériaux
isolants pour optimiser I'utilisation
du charbon et réduire les
radiations thermiques.

Réglagede I'entrée d’air et de
I’évacuation de lafumée avec
multiples positions selectionables.

Coupe-feuintérieur pour
davantage de sécurité.

Trémie encastrée pour une utilisation
optimale de I'espacedu four.

Cabineintérieure supérieure pour
I'utilisation de plusieurs rackset un
travail confortable.

Plus de niveaux pour placer la grille
a différentes hauteurs.

5 couleurs possibles pour la partie
frontale.

L'utilisationdu charbon de bois
comme combustible est
recommandée.

Ansede la porte et du tiroir a
cendres en tube d’acierinoxidable
afin de permettre un meilleur
isolementthermique.

Cortafuegos de seguridad /
Security spark arrester /
Coupe-feu de sécurité /
Brandschutz fiir ihre sicherheit

Camara de braseado de mayor altura /
Higher grilling chamber /

Chambre de cuissona la braise de plus
grande hauteur /

Héher gelegene holzkohle-kochkammer

Mayor niimero de guias para la parrilla /
Increased number of tracks for the grill /
Davantage de niveaux pour la grille/

Mehrere Schienen fiir das Grillrost

Tolva hundida /

Sunken charcoal hopper /
Trémie encastrée /
Unterer Behdlter

* Hergestellt aus erstklassigem Stahl.

Beschichtet mit Isoliermaterialien,
die den Einsatz von Kohle optimieren
und die Wirmeabstrahlung
reduzieren.

Luftzufuhr und einstellbarer
Rauchauslass durch mehrere
Einstellpositionen.

Innerer Feuerschutz fiir mehr
Sicherheit.

* Abgesenkter Behdlter zur optimalen
Nutzung des Ofenraums.

Hbhere Innenkammer, die den
Einsatz mehrerer Grillrost und
angenehmes Arbeiten erméglicht.

Mehrere Schienen, um das Grillrost in
verschiedenen Héhen zu verankern.

5 Frontfarben zur Auswahl.

Es wird die Verwendung von
Holzkohle als Brennstoff empfohlen.

Tiir- und Aschekasten griff aus
Edelstahlrohr fiir eine bessere
Isolierung.
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Horno brasa/ Charcoal oven /Four a braise / Grill6fen

40 - 50

comensales / diners /

couverts / gaste

Cada horno se entrega con:

« 1 parrilla de acero
inoxidable

* 1 pinzas

« 1 pala recoge cenizas

« 1 atizador de carbén

* 1 cepillo de metalico para
limpiar la parrilla

Each oven comes with:

« 1 stainless steel grille

« 1 tongs

« 1 ash shovel

« 1 charcoal poker

« 1 metal brush to clean the grill

Chaque four est livré avec:

« 1 grille en acierinoxydable

* 1 pince

* 1 pelle pour ramasser les
cendres

* 1 tisonnier a charbon

* 1 brosse métallique pour
nettoyer le gril.

Jeder Ofen wird mit geliefert:

« 1 Edelstahl-Grillrost

« 1 Zange (Pinzette)

* 1 Ascheschaufel

« 1 Schiirhaken fiir Kohle

* 1 Metallblirste zur Reinigung

des Grills
Dimensiones / Parrilla / Temp. rec. coccién / Pot. Equiv. / Consumo / Carga carbén / Peso / Color/
Dimensions / Grill / Temp. Rec. Cooking / Power Equiv./ Consum./ Chacoal load / Weight/  Colour /
Dimensions / Gril / Produc. Temp. réch. cuisson./ Puiss. Equiv. / Consom. / Chargede charbon / Poids/  Couleur /
REF Mafe Grillrost Empf. Temp. Garen Leist. Aquiv. Verbrauch Kohleladung Gewicht Farbe
mm mm Kg/h °C KW Kg/ kg kg
Al x An. x Pr. day/ day/ jour / Tag
(HxW x D)
P850.50R B
P850.50B 620x700x555 585x385 30 250-350 4 10-12 5 130 N
P850.50SS ||

Horno brasa/ Charcoal oven /Four a braise / Grillofen

80-90

comensales / diners /

couverts / gaste

Cada horno se entrega con:

* 1 parrilla de acero
inoxidable

* 1 pinzas

* 1 pala recoge cenizas

¢ 1 atizador de carb6n

* 1 cepillo de metalico para
limpiar la parrilla

Each oven comes with:

« 1 stainless steel grille

* 1 tongs

* 1 ash shovel

« 1 charcoal poker

¢ 1 metal brush to clean the grill

Chaque four est livré avec:

« 1 grille en acier inoxydable

« 1 pince

1 pelle pour ramasser les
cendres

« 1 tisonnier a charbon

» 1 brosse métallique pour
nettoyer le gril.

Jeder Ofen wird mit geliefert:

« 1 Edelstahl-Grillrost

« 1 Zange (Pinzette)

« 1 Ascheschaufel

« 1 Schiirhaken fiir Kohle

« 1 Metallbiirste zur Reinigung

des Grills

Dimensiones / Parrilla/ Temp. rec. coccién / Pot. Equiv. / Consumo / Carga carbén / Peso / Color /

Dimensions / Grill / Temp. Rec. Cooking / Power Equiv./ Consum./ Chacoal load / Weight/  Colour /

Dimensions / Gril / Produc. Temp. réch. cuisson./ Puiss. Equiv. / Consom. / Chargede charbon / Poids/  Couleur /
REF MafSe Grillrost Empf. Temp. Garen Leist. Aquiv. Verbrauch Kohleladung Gewicht Farbe

mm mm Kglh °C KwW K kg kg
Al x An. x Pr. day/ day/ jour / Tag
(HxWxD)

P850.90R I
P850.90B 720x700x655 585x485 70 250-350 55 14-16 7 145 N
P850.90SS |
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Horno brasa/ Charcoal oven /Four a braise / Grilléfen

130-140

comensales / diners /

couverts / gdste

Cada horno se entrega con:
¢ 1 parrilla de acero

Chaque four est livré avec:
* 1 grille en acier inoxydable

inoxidable * 1 pince
¢ 1 pinzas * 1 pelle pour ramasser les
* 1 pala recoge cenizas cendres

¢ 1 atizador de carbén
* 1 cepillo de metalico para
limpiar la parrilla

Each oven comes with:

« 1 stainless steel grille

« 1 tongs

« 1 ash shovel

« 1 charcoal poker

« 1 metal brush to clean the grill

« 1 tisonnier a charbon
* 1 brosse métallique pour
nettoyer le gril.

Jeder Ofen wird mit geliefert:

* 1 Edelstahl-Grillrost

* 1 Zange (Pinzette)

* 1 Ascheschaufel

* 1 Schiirhaken fiir Kohle

« 1 Metallblirste zur Reinigung

des Grills
Dimensiones / Parrilla / Temp. rec. coccién / Pot. Equiv. / Consumo / Carga carbén / Peso / Color /
Dimensions / Grill / Temp. Rec. Cooking / Power Equiv./ Consum./ Chacoal load / Weight/  Colour /
Dimensions / Gril / Produc. Temp. réch. cuisson./ Puiss. Equiv. / Consom. / Chargede charbon / Poids/  Couleur /
REF Mafe Grillrost Empf. Temp. Garen Leist. Aquiv. Verbrauch Kohleladung Gewicht Farbe
mm mm Kglh °C KW K kg kg
Al x An. x Pr. day/ day/ jour / Tag
(HxW x D)
P851.40R [
P851.40B 880x900x840 775x655 100 250-350 6,5 16-18 9 235 HEE
P851.40SS |
Carbén vegetal calidad hosteleria / Premium grade charcoal /
Charbon de bois qualité restaurant / RestaurantQualitétGrill-Holzkohle
Unidad de venda:
1 palet de 30 sacos de 10Kg. de carbdn
Sale unit:
1 pallet including 30 10Kg charcoal bags
Unité de vente:
1 palette 30 sacsde 10Kg.de charbon de bois
Verkaufseinheit:
1 palette 30 x 10Kg. grill-holzkohle sack
Tipo de madera / Poder calorifico / Granulometria / Carbono / Cenizas / Humedad / Densidad / Peso saco /
Wood type / Calorific value / Granulometry / Carbon / Ashes / Humidity / Density / Bag weight /
REF Type de bois / Puissance calorique / Granulométrie / Carbone / Cendres / Humidité / Densité / Poids sac /
Holzart Heizwert Granulometrie Kohlenstoff Asche Feuchtigkeit Dichte Sackgewicht
Kcal/Kg mm % % % Km/m3 Kg
P850000 Marabu =~ 8000 150 >75 <5 <6 298 10
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1.2 HORNO BRASA/ ACCESORIOS /
ACCESSOIRES/

FOUR A BRAISE/

Bandejas sistema modular para Oven 50 / Modular tray system for Oven 50 /
P850501 2 Plateaux de systéme modulaire pour Oven 50 / Modulare Systemwannenfiir Oven 50

Unidades / Units /
REF Unités / Einheiten Hmm

P850501215 2 15
P850501230 30
P850501315 15
P850501330 30
P850502815 15

30

NN €§

A oOoOODN

P850502830

P850501215
P850501230

P850501315 a
P850501330

P850502815
P850502830

> 480 mm . > 540 mm . > 532 mm .
240 mm | 240 mm 180 mm‘180 mm 180 mm 133 mm 133 mm 133 mm133 mm
E
E £ 2/8
€ € Q
S| 1/2 el 1 1/3 Q
N N
™ L3}
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ACCESORIOS / ACCESSORIES /
ACCESSOIRES/ ZUBEHOR

HORNO BRASA / CHARCOAL OVENS /
FOUR A BRAISE/ GRILLOFEN

~
<
]
«Q
o
4
o<
o
s

CHARCOAL OVENS /
FOUR A BRAISE

Bandejas sistema modular para Oven 90 / Modular tray system for Oven 90 /
Plateaux de systeme modulaire pour Oven 90 / Modulare Systemwannenfiir Oven 90

P8509014

REF Unies enneen Mmm (D
P850901415 4 15 1
P850901430 4 30 1
P850901615 6 15 1
P850901630 6 30 1
P850901815 8 15 1
P850901830 8 30 1

P850901415
P850901430

P850901615
P850901630

P850901815
P850901830

530 mm 530,1 mm 530 mm
265 mm | 265 mm 176,7 mm 176,7 mm 176,7 mm 132,5mm 132,5mm 132,5mm 132,5mm
gh gh gh
£ £ £
o | 1/4 < | 1/6 o [1/8
E S E Sy £~
o A o A o A
¢ E ¢ E ¢ E
=} o =}
M M M
vy Ny vy

Bandejas sistema modular para Oven 140 / Modular tray system for Oven 140 /
Plateaux de systeme modulaire pour Oven 140/ Modulare Systemwannenfiir Oven 140
Unidades / Units /

P8514014

REF Unités / Einheiten Hmm @
P851401415 4 15 1
P851401430 4 30 1
P851401615 6 15 1
P851401630 6 30 1
P851401415 P851401815 8 15 1
P851401830 8 30 1

P851401430

P851401615
P851401630

P851401815
P851401830

720 mm 720 mm 720 mm
360 mm | 360 mm 240 mm 240 mm 240 mm 180mm 180 mm, 180 mm 180mm

E A g“ E i

o | 1/4 o || 1/6 o [1/8
g et g g g e’
© £ © £ ©lE

o o o

I I I

My My My
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1.2 HORNO BRASA/
FOUR A BRAISE/

Filtro sombrero / Hat filter /
P851 003 Filtre chapeau supérieur / Zylinder-Filter

ACCESORIOS /
ACCESSOIRES/

-

P851.002 *
P851.001 - *
.gi

2
///,,,/,,,

REF N
P851.003 1
Cortafuegos externo / External cutter flame /
P851 002 Coupe-feu externe / AufSerer Feuerschutz
REF \#
I ’ P851.002 1
Regulador de tiro superior / Upper air flow regulator /
P851 001 Régulateur de sortie de fumée / Obere Dampfungselemente
REF @
P851.001 1

[.LQ
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HORNO BRASA / CHARCOAL OVENS / ACCESORIOS / ACCESSORIES /
FOUR A BRAISE/ GRILLOFEN ACCESSOIRES/ ZUBEHOR

Parrilla varilla inox horno / Stainless steel oven rack /

RE8505004 Grille en acier inoxydable / Grillrost aus rostfreiem Stahl

REF Horno / Oven /Four / Grilléfen mm @
RE850.5004 50 585x385 1
RE850.9007 90 585x485 1
RE851.4007 140 775x655 1

RE851.4007

RE850.9007

RE850.5004

P85090SP P85140SP

Soporte pinchos para Oven 90 / Soporte pinchos para Oven 140 /
Skewer rack for Oven 90 / Skewer rack for Oven 140 /

Supports de brochettes pour Oven 90/ Supports de brochettes pour Oven 140 /
Spiefshalterung fiir Oven 90 Spiefshalterung fiir Oven 140

Pinchos no incluidos / Pinchos no incluidos /
Skewers not included / Skewers not included /

Brochettes non comprises / Brochettes non comprises /

SpiefSe nicht enthalten / SpiefSe nicht enthalten /

REF Horno / Oven /Four / Grilléfen mm @ REF Horno / Oven /Four / Grilléfen mm @

P85090SP 90 585x285x20 1 P85140SP 140 775x285x20 1
Porta pinchos / Carry-skewers / Pincho / Skewer /

P968 Porte-brochettes / Spiesshalter P968 1 Brochette / Spiess

Compatible con soporte pinchos P85090SP y P85140SP / Compatible with
skewer racks P85090SP and P85140SP /

- Compatible avecles supports de brochettes P85090SPet P85140SP/
- Kompatibel mit SpiefShalterung P85090SP und P85140SP /
REF @cm Hcm D REF Lem ®
P968.000 22 46 1 P968.135 35 12
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1.2 HORNO BRASA / CHARCOAL OVENS / ACCESORIOS / ACCESSORIES /
FOURA BRAISE/ GRILLOFEN ACCESSOIRES/ ZUBEHOR

Mesa para horno Oven 90 / Oven table - Oven 90 /
P85090 Table pour four Oven 90 / Tisch fiir Ofen - Oven 90

con ruedas

REF av\'//gvcvf'lgjgs Al xrRr:n X Pr. @
mit Rédern

P850.90MT x 900 x 670 x550 1

P850.90MP x 950 x 680 x 550 1

P850.90MTR v 850 x 670 x550 1

P850.90MPR v 900 x 680 x 550 1

Disponible con ruedas
Available with wheels
Disponible avecroues
Erhdltlich mit Rédern

P850.90MP

P850.90MT

Mesa para horno Oven 140 / Oven table - Oven 140 /
P851 40 Table pour four Oven 140/ Tisch fiir Ofen - Oven 140

con ruedas
w/wheels mm
REF avecroues Al x An. x Pr. @
mit Rédern

P851.40MT x 770 x 870 x 735
P851.40MP 820 x 880 x 735
P851.40MTR 820 x 870 x 735
P851.40MPR 770 x 880 x 735

AR

Disponible con ruedas
Available with wheels
Disponible avecroues
Erhdltlich mit Réddern

P851.40MP

P851.40MT
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HORNO BRASA / CHARCOAL OVENS 7/ UTENSILIOS / UTENSILS /
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CHARCOAL OVENS /
FOUR A BRAISE

FOUR A BRAISE/ GRILLOFEN USTENSILES/ UTENSILIEN
Pinza reforzada horno / Pala atizadora horno brasa /
Heavy duty oven tong / Oven poker /

Pincerenforcée pour four / Tisonnier pour four a braise/

P851 004 Verstdrkte Zange fur Ofen P851 005 Schiirhaken fiir Holzkohlegrillofen

REF cm © REF cm ©
P851.004 33,5 1 P851.005 64,5 1

Pinza VERSAGRIP®de acero inoxidable /
VERSAGRIP® Stainless steel tong /

Pinza de acero inoxidable / Stainless steel tong / Pince inox VERSAGRIP®/
478 Pince inoxydable / Edelstahl-Servierzange 479 VERSAGRIP® Edelstahl-Servierzange

Festoneada
Scalloped
Festonné

Gewellt

REF Lcm © REF Lcm ©
4781210 30,5 12 4791210 30,5 12
4781610 40,6 12 4791610 40,6 12

Pala recogecenizas / Collect ashes shovel / Cepillo metalico / Metallic brush /
P851 006 Pelle a cegndres | Ascheschaufel P851 007 Brosse metallique / Metallbtirste

,
P851.007 \ RE851.008

REF Al.xAn.x Pr.Ccm @ REF Lcm @
P851.006 13x14,5x 38,5 1 P851.007 235 1
RE851.008 23,5 1
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Ver productos en / See products on /
Voir produits en page/ Siehe produktein

BLACK SERIES

Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produkte in @

BLACKPRO

Ver productos en / See products on / Ver productos en / See products on /
Voir produits en page/ Siehe produktein 3 Voir produits en page/ Siehe produktein 9

STEEL PRO 1921 SERIES STEEL CLASSIC

- 2
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Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in 3

PAELLERA Y SARTEN HONDA

-

Ver productos en / See products on / p Ver productos en / See products on / P
Voir produits en page/ Siehe produktein @ Voir produits en page/ Siehe produktein

RUSTIDERA / LLAUNAS PRESENTACION /

ROAST PA!V /A TIN PLATES DISPLAY,/

PLAQUE AROTIR/ PLATEAUX INOX PRESENTATION /
BRATER PRASENTATIONSTABLETTS
Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in P.

464

MINIATURAS HIERRO FUNDIDO /

CAST IRON MINIATURES /

MINIATURES FONTE EMAILLEE/

MINIATUREN GUSSEISEN

%P
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BATERIA DE COCINA /
COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE /
KOCHBEDARF

~
w
<
s
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S
S

~
<<y
=S
e
ESE
<0<
R

2 ° 1 INOX-PRO 38
2 ® 2 TOP LINE 46
2 ° 3 COOL-LINE 48
2 [ 4 IDEA 50
2 ° 5 DAILY 52
2 o 6 CENTURY 53
2 ° 7 BLACK SERIES 56
2 ° 8 BLACK FORGED 57
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GUIA DE SELECCION DE BATERIA DE COCINA / COOKWARE SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTIONBATTERIEDE CUISINE / AUSWAHLUBERSICHT KOCHBEDARF

PROFESIONAL / PROFESSIONAL /
PROFESSIONNEL/ PROFESSIONELL

ACERO INOXIDABLE /

COMPATIBLE CON /

COMPATIBLE WITH /
COMPATIBLE AVEC/
GEEIGNET FUR

PRECIO /
PRICE /
PRIX/
PREIS

GARANTIA ANOS /

STAINLESS STEEL /
ACIERINOX /
ROSTFREIER STAHL

induction v\(ro eleclr\c

NATA

000 {:} © ©

induction vllru elec(rlc

YOV

INOX-PRO TOP LINE COOL - LINE

INDUCTION INDUCTION INDUCTION INDUCTION

000 {:} © ©

induction vl(ro

NATATA4

electric induction vltro e\eclrlc

N4

WARRANTY YEARS /
GARANTIE ANNEES / S S 4 3
GARANTIE JAHRE
CERTIFICACION / ==
CERTIFICATION / CcLaSS CcLaSS CcLaSS [ OVER
CERTIFICATION / INDUCTION INDUCTION INDUCTION o
ZERTIFIKATION
ASAS / VARILLA / AISLANTES / FUNDICION / DISENO /
HANDLES / WIRE / INSULATION / CAST/ DESIGN /
ANSES/ FILS/ ISOLANTES / FONTE / DESIGN /
GRIFFE DRAHT ISOLIERUNG GUSSEISEN DESIGN
RESTAURANTE / TODO TIPO / GASTRONOMICO / GOURMET MODERNA /
RESTAURANT / ANY KIND / GASTRONOMIC / MODERN /
RESTAURANT/ TOUST YPOS/ GASTRONOMIQUE / MODERNE /
RESTAURANT ALLE TYPEN GASTRONOMIE MODERN
MEDIDAS @ /
MEASURES @ / _ _ - -
MESURES @/ 12-60 12-60 16-32 12-32
MASSE @
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DAILY CENTURY
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induction  gas vitro electric

N

TUBULAR/
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

14-28

ALUMINIO /
ALUMINIUM /

ALUMINIUM /

ALUMINIUM

P. 53

BLACK SERIES

P. 56

®

NO INDUCTION

NO INDUCTION

TUBULAR/
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

16-60

gas vitto electric

A%

INTEGRADO /
INTEGRATED /
INTEGRE /
INTEGRIERT

TRADICIONAL Y PRESENTACION /
TRADITIONAL AND PRESENTATION /
TRADITIONNEL ET PRESENTATION /
TRADITIONELL UND PRASENTATION

16-40

37

BLACK FORGED

=
Q.QQ i} /," \‘\\
A\

SZ

induction  gas vitro  electric

\

PFOA
FREE

INTEGRADO /
INTEGRATED /
INTEGRE /
INTEGRIERT

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

16-28
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2.1

INOX-PRO LORC

APROVED

Eficacia / Efficacy /

INDUCTION Efficacité / Effizienz

frio/cold/ caliente / warm/
froid / kdlte chaud / hitze

induction V|tro electnc

Disefiada para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional /
Specially designed to achieve the best performance in the professional cooking /
Conguepour offrir le plus haut rendement dans la cuisine professionnelle /
Spezielles Design fiir die Beste Performanz in der Professionellen Ktiche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /
Cookware body made of 18/10 stainless steel /
Corps en acierinoxydable 18/10 /

Kochkdrper aus Edelstahl 18/10

Segura: asas soldadas por aportacion de materiales /
Safety : welded handles by build-up process /
Sécurité : soudures des anses par résistance /
Sicherheit: angeschweisste griffe fiir die resistenz

Solida y robusta: asas de varillas
matizada en inox ultraresistentes,
500 kg /

Solid and robust: st/steel wire handle
ultra-resistant, 500kg /

Solide et robuste : ansesen fil inox
ultra-résistantes, 500kg /

Solide und robust: griffe aus
edelstahldraht, ultra resistent, 500kg

5N

m—
Eficiente: tapas disefiadas para el ahorro de energia / Unica: identificacién de origen y tipo fuente de calor /
Efficient: lids designed to save energy / Unique: origin identification and type of cooking system /
Efficient : couvercles congus pour économiser de |’energie / Unique : identification de I'origine et type de systeme de cuisson/
Effizient: energiesparendes deckeldesign Unikat: herkunftsidendifierzung und typ des kochsystems
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Garantia: control de todos los procesos de fabricacién /
Warranty: control of all production processes /

Garantie : contréle de tous les processusde production /
Garantie: kontrolle aller fabrikationsprozesse

Calidad: pulido satinado interior y exterior uniforme
en todos los modelos /

Quality: inner and outer sides of all models with uniform
satin polishing /

Qualité : polissagesatiné uniforme a l’intérieur et
I'extérieur de tous les modeéles /

Qualitdt: satinierte polierung innen und aussen einheitlich
fiir alle modelle

| Radios interiores disefiados para una limpieza facil y rapida /
Radius specially designed for easy and fast cleaning /
| Rayonspermettant un entretien facile et rapide /
Innen-radius designt fiir einfache und schnelle reinigung

o

b

Induccién: fondo sandwich técnico
(inox - alu - inox) /

Induction: technical sandwich base
(stainless steel - aluminium - stainless steel) /

Induction : fond sandwich technique
inox - alu - inox) /

Induktion: tech-sandwichboden
(inox - alu - inox)

Control: soldadura artesanal e inspeccién en cada unidad /
Control: handcrafted welding and checking every unit /

Contréle : soudure artisanale et verification de chaque unité /
Kontrolle: handangeschweisst und tberpriifung jeder einheit

Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Lesbatteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

P21 8 Ollarectasin tapa/ Stock pot withoutlid /Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopfohne Deckel

cLass REF @cm Hcm Lts [
INDUCTION P218.016 16 160 3,00 1
P218.018 18 180 4,50 1
P218.020 20 200 620 1
P218.024 24 24,0 10,00 1
P218.028 28 28,0 16,50 1
P218.030 30 30,0 21,20 1
P218.032 32 32,0 24,00 1
P218.035 35 350 33,60 1
P218.040 40 40,0 50,00 1
P218.045 45 450 72,00 1
P218.050 50 50,0 98,00 1
P218.060 60 550 15500 1
P21 7 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel
cLaee REF @cm Hem Lts [T
INDUCTION P217.016 16 75 150 1
P217.018 18 80 200 1
P217.020 20 80 250 1
- P217.024 24 9,50 4,30 1
' . P217.028 28 1,0 670 1
P217.030 30 120 840 1
P217.032 32 12,5 10,00 1
P217.035 35 14,0 13,60 1
— = P217.040 40 15,5 19,50 1
P217.045 45 17,0 27,00 1
P217.050 50 20,0 39,00 1
P217.060 60 23,0 6500 1
P21 6 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiere sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel
REF @cm Hem Lts [T
TN P216.016 16 1,0 210 1
JNDUETION P216.018 18 120 3,00 1
P216.020 20 13,0 4,00 1
i 1 P216.024 24 14,0 6,30 1
P216.028 28 17,5 10,20 1
P216.030 30 18,0 12,70 1
P216.032 32 19,0 1520 1
P216.035 35 21,0 2020 1
P216.040 40 250 31,40 1
P216.045 45 28,0 44,50 1
P216.050 50 30,0 59,00 1
P216.060 60 350 99,00 1
PZOS Paellerasin tapa/ Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel
REF @cm Hcem Lts @
cLasSS
INDUCTION P205.020 20 60 19 1
P205.024 24 60 270 1
P205.028 28 6,0 3,70 1
é — P205.030 30 60 430 1
P205.032 32 6,0 4,70 1
P205.035 35 70 670 1
P205.040 40 8,0 10,00 1
P205.045 45 85 12,00 1
P205.050 50 9,0 17,50 1
P205.060 60 10,0 28,00 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

Cazo recto bajo / Saucepan /
ong Tapa / Lid / Couvercle / Deckel P201 Casserole / Stielkasserolle

cLass

INDUCTION -

~
g
S
o
S

Zw
.E T

il
ESE
<O <
o Cm

REF @cm @ REF @cm Hcm Lts @
P209.016 16 1 P201.016 16 75 1,50 1
P209.018 18 1 P201.018 18 8,0 2,00 1
P209.020 20 1 P201.020 20 8,0 2,50 1
P209.024 24 1 P201.024 24 9,5 4,30 1
P209.028 28 1 P201.028 28 11,0 6,70 1
P209.030 30 1 P201.032 32* 12,50 10,00 1
P209.032 32 1 * Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff
P209.035 35 1
P209.040 40 1
P209.045 45 1
P209.050 50 1
P209.060 60 1

Cazo tipo francés /

French style saucepan /

Cazo recto alto / Deep saucepan / Casseroleforme frangaise /

P202 Casserole haute / Hohe Stielkasserolle PZOO Franzdsische Kasserolle

cLass - cLass

INDUCTION INDUCTION

-

F

~ ‘_'__n—'_
REF Jcm Hcm Lts D REF @ cm Hcm Lts D
P202.016 16 11,0 2,10 1 P200.012 12 7,0 0,70 1
P202.018 18 12,0 3,00 1 P200.014 14 7,0 1,00 1
P202.020 20 13,0 4,00 1 P200.016 16 75 1,50 1
P202.024 24 14,0 6,30 1 P200.018 18 9,0 2,30 1
P202.028 28 17,5 10,20 1 P200.020 20 10,0 3,10 1
P202.032 32+ 19,0 15,20 1 P200.022 22 11,0 4,20 1
. ] A , P200.024 24 12,0 5,40 1
Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff P200.028 28 14,0 8,60 1
Cazo con picos laterales / Cazo cénico /
Saucepan with side spouts / Conical sauté pan /
Casserole avec becs verseurs / Sauteuse evasée /
P2001 Stielkasserolle mit Ausgtissen P21 4 Konische Stielkasserolle
cLasSsS cLasSsS
INDUCTION INDUCTION
REF @ cm Hcm Lts D REF @ cm Hcm Lts ®
P200.116 16 75 1,50 1 P214.016 16 6,0 1,00 1
P200.120 20 10,0 3,10 1 P214.018 18 6,0 1,20 1
P214.020 20 6,5 1,60 1
P214.022 22 7,0 2,10 1
P214.024 24 7,5 2,70 1
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2.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

P2003 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF @ cm Hcm Lts ©
CLaSS
INDUCTION P200.320 20 7.5 1,80 1
P200.324 24 8,5 3,00 1

Con fondo termodifusor tipo sandwich
With diffusing bottom sandwich type
Avecfond thermo diffuseur type sandwich
Mit Thermodiffusionsboden Typ Sandwich

P203 Bafio maria / Bain marie / Bain-marie / Wasserbad

REF @ cm Hcm Lts @
cLass

P203.016 16 16,0 3,00 1
INDUCTION P203.018 18 18,0 4,50 1

P203.020 20 20,0 6,20 1

P203.024 24 24,0 10,00 1

Con fondo termodifusor tipo sandwich
With diffusing bottom sandwich type
Avecfond thermo diffuseur type sandwich
Mit Thermodiffusionsboden Typ Sandwich

P204 Sautex/ Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF @ cm Hcm Lts @
P204.020 20 6,0 1,90 1
P204.024 24 6,0 2,70 1
P204.028 28 6,0 3,70 1
) ___,_,_.-‘-*""F P204.030 30 6,0 4,30 1
- P204.032 32 6,0 4,70 1
. P204.035 35 7.0 6,70 1
; P204.040* 40 8,0 10,00 1

_@ * Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

MULTIMETAL

P234 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF Gecm Hem Lts )
P234.020 20 75 180 1
induction vllru eleclrlc P234_024 24 8,5 3’00 1

Inox - St/Steel

. 'l" Rostfreier stahl

Tri-aluminium

Inox - St/Steel
Rostfreier stahl

Inox - st/steel Multimetal
Rostfreier stahl
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF

Conjunto cuscusera bombeada, con tapa /

Conical couscous set with lid /

Couscoussierbombée avec couvercle /
P240 Konisches Couscoustopfset mit Deckel

INOX-PRO

Conjunto cuscusera forma recta /

Straight couscous set /

Couscoussierforme droite /
P242 Couscoustopfset gerade Form

cLass cLass
INDUCTION ‘E‘ INDUCTION
-
A A
B B
REF @cm Hcm Lts @ REF @cm Hcm Lts @
P240.040 A 40 20,0 20,00 1 P242.024 A 24 14,0 6,30 1
B 32 32,0 24,00 B 24 24,0 10,00
P240.050 A 50 25,0 40,00 1 P242.028 A 28 17,5 10,00 1
B 40 40,0 50,00 B 28 28,0 16,50
P242.032 A 32 19,0 15,00 1
B 32 32,0 24,00
P242.035 A 35 21,0 20,00 1
B 35 35,0 33,60

P241

Parte superior de cuscusera bombeada /

Top for couscous set conical shape /
Dessusseul pour couscoussier forme bombée /
Oberteil vom konischen Couscoustopfset

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

P243

Parte superior de vaporera y cuscusera /

Top for steam pot and couscous set straight shape /
Dessusseul pour couscoussierforme droite et cuit vapeur /
Oberteil Dampfgarer und Couscoustopf

REF @cm Hcm Lts @ REF @cm Hcm Lts @

P241.040 40 20,0 20,00 1 P243.024 24 14,0 6,30 1

P241.050 50 25,0 40,00 1 P243.028 28 17,5 10,00 1
P243.032 32 19,0 15,00 1
P243.035 35 21,0 20,00 1

@ agujeros/ holes/troux / L6cher 4 mm
Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

@ agujeros/ holes /troux / Lécher 4 mm
Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel
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2.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF

P244

Conjunto vaporera / Steam pot /

Cuit vapeur / Dampfgarset

INOX-PRO

Conjunto cacerola + 4 colapastas /

Casserole set + 4 pasta colander /
Ensemble braisiere + 4 cuit-pates /

P223 Kasserolleset + 4 Nudelsiebe

cLass cLass
INDUCTION INDUCTION
" ig_'l -
. g
o
. i e
REF @ cm Hcm Lts REF @ cm Hcm Lts @
P244.020 A 20 13,0 4,00 P223.035 35 21,0 20,20 1
B 20 13,0 4,00 P223.040 40 25,0 31,40 1
P244.024 A 24 14,0 6,30 Datos relativos a la cacerola 216.
B 24 14,0 6,30 Casserole data 216.
P244.028 A 28 17,5 10,00 Caractéristiques afférentes au braisiére 216.
B 28 17,5 10,00 Entsprechende Eigenschaften der Kasserolle 216.
P244.032 A 32 19,0 15,00 Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel
B 32 19,0 15,00
P244.035 A 35 21,0 20,00
B 35 21,0 20,00

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

P224

Colapasta / Pasta colander /
Cuit-pates / Nudelsieb

Olla con grifoy tapa /
Stock pot with tap and lid /

Marmite traiteur avecrobinet et couvercle/
P248 Topf mit Ablaufahn und Deckel

cLassS

NOUCTON
—

E’

=

REF Hcm REF @ cm Hcm Lts @
P224.023 A 23,0 P248.028 28 28,0 16,50 1
P224.026 B 26,0 P248.032 32 32,0 24,00 1
P248.035 35 35,0 33,60 1
A Utilizable para la ref. 216 - @ 35 cm P248.040 40 40,0 50,00 1
A lt fits ref. 216 - @ 35 cm P248.045 45 45,0 72,00 1

A Utilisable pour la ref. 216 - @ 35 cm
A Benutzbar fiir Art.Nr. 216 - @ 35 cm

B Utilizable para la ref. 216 - @ 40 cm

B It fits ref. 216 - @ 40 cm

B Utilisable pour la ref. 216 - @ 40 cm
B Benutzbar fiir Art.Nr. 216 - @ 40 cm

oujadas
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“TOP LINE

FOOD CONTACT
APROVED

INDUCTION

induction gas vitro

La bateria mas exclusiva para la alta cocina /
The most exclusive cookware lead to high cuisine /
La plus exclusive batterie pour la haute cuisine/

electric

Exclusivster Kochbedarf fiir die Gehobene Kiiche

Facilidad: etiquetas identificativas de facil extraccién /
Easy: identification sticker easy to remove /

Facile: etiquettes identificatrices faciles a enlever /

Einfach: identifizierungsetiketten leicht zu entfernen

Estética: acabado
satinado /

Aesthetics: satin finish /
Esthétique : finition
satinée /

Asthetik: satinierte
ausfiuihrung

dujadas

Vertido facil / _
Easy pouring /
Vercement facile /
Schdttrand

Calidad: satinado uniforme
en todos los modelos /

Quality: uniform satin polishing
in all models /

Qualité : polissage satiné
uniforme sur tous les modeles/

Qualitét: einheitlich matt
glanzend fiir alle modelle

Eficacia / Efficacy /
Efficacité / Effizienz

Eficiencia / Efficacy /
Efficacité / Effizienz

frio/cold/ caliente / warm/ acero/
chaud / hitze

froid / kdlte

aluminio / aluminium
inox-st/steel / edelstahl  / aluminium

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /
Cookware body made of 18/10 stainless steel /
Corps en acierinoxydable 18/10 /

Kochbedarf aus Edelstahl 18/10

Control: soldadura artesanal e
inspeccién en cada unidad /

Control: handcrafted welding and
checking every unit /

Contréle: soudure artisanale et
verification de chaque unité /

Kontrolle: handangeschweisst und
Uberpriifung jeder einheit

46

Eficiente: tapas disefiadas para el
ahorro de energia /

Efficient: lids designed to save energy /

Efficient : couvercles congus pour écono-
miser de I'energie/

Effizienz: energiesparendes deckeldesign

Aislante: asas de inox resistentes
al calor /

Insulating: st/steel heat resistant
handles /

Isolant : anses en acier inoxydable
résistantes ala chaleur /

Isolierung: hitzebstdndige griffe aus
edelstahl
-

Induccion: fondo sandwich técnico
(inox - alu - inox) /

Induction: technical sandwich base
(stainless steel - aluminium - stainless steel) /
Induction : fond sandwich technique

(inox -alu -inox) /

Induktion: tech-sandwichboden
(inox - alu - inox)



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF TOP LINE

P2901 Olla rectasin tapa/ Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopfohne Deckel
REF @cm Hcem Lts @

S
E
S
[s)
g

~
s
3
i
ESE
<0<
S

cLasSsS

P290.120 20 200 620 1
INDUCTION P290.124 24 24,0 10,00 1
P290.128 28 28,0 16,50 1
: P290.130 30 30,0 21,20 1
P290.132 32 32,0 24,00 1
P290.135 35 350 33,60 1
P290.140 40 40,0 50,00 1
P290.145 45 450 72,00 1
P290.150 50 50,0 98,00 1
P291 1 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel
REF @cm Hcm Lts @
ey P291.120 20 80 250 1
IDUCTION P291.124 24 95 430 1
P291.128 28 11,0 670 1
P291.130 30 120 840 1
P291.132 32 125 10,00 1
P291.135 35 140 1360 1
P291.140 40 155 19,50 1
P291.145 45 17,0 27,00 1
P291.150 50 20,0 39,00 1
P291.160 60 23,0 6500 1
P2921 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiere sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel
REF @cm Hcem Lts [T
TR : P292.120 20 13,0 4,00 1
NOUCTION P292.124 24 140 630 1
P292.128 28 17,5 1020 1
- P292.130 30 180 12,70 1
P292.132 32 19,0 1520 1
P292.135 35 21,0 2020 1
P292.140 40 250 3140 1
P292.145 45 280 4450 1
P292.150 50 30,0 59,00 1
P292.160 60 350 99,00 1
P2931 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel
REF @cm Hcm Lts @
ey P293.132 32 60 470 1
|NDUCT|ON P293.135 35 7,0 6,70 1
P293.140 40 80 10,00 1
P299 Ttapa/Lid/couvercle I Deckel
REF @cm @
P299.020 20 1
— P299.024 24 1
P299.028 28 1
{/ ﬂ_ \ P299.030 30 1
P299.032 32 1
\ __',/ P299.035 35 1
: P299.040 40 1
— P299.045 45 1
P299.050 50 1
P299.060 60 1
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COOL * LINE

APROVED

INDUCTION

induction vnro electnc

oujadas

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /
Cookware body made of 18/10 Stainless Steel /
Corps en acierinoxydable 18/10 /

Kochbedarf aus Edelstahl 18/10

Asas ergondmicas fabricadas en acero inoxidable de fundicién /
Ergonomic handles made of cast st/steel

Ansesen fonte d’acierinoxydable, ergonomiques /

Griffe aus gussedelstahl hergestellt. Absolut ergonomisch

Fondo termo difusor técnico /
Tech sandwich base /

Fond thermo-diffuseur technique /
Tech-thermodiffusionsboden

Tapa con diseiio especial para
apoyo en asa lateral /

Special lid designed to hold on the
side handle /

Couvercle spécial, congu pour
reposer sur la poignée /

Spezielles deckeldesign zum halten
im seitengriff

48



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF C . . |_ ® |_| N E

COLORS

- _
Ref colour/ EXCLUSIVE
A HIN R_EEC Bty

P4906C0 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

5 REF GcmHcm Lts @

1\

QQQ {:} e/ P490.620 + COLOR 20 13,0 3,70 1
1
1
1

i

induction vltro elecmc . .T=:- _—-__-r‘: P490.624 + COLOR 24 14’0 5,80
= - —
EXCLUSIVE P490.628 + COLOR 28 17,5 9,50

P490.632 + COLOR 32 19,0 14,00

P4907C0 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hem Lts @
/"\\
00 {:} \U/ P490.724 + COLOR 24 95 390

1
P490.728 + COLOR 28 11,0 580 1
--—-—H — P490.732 + COLOR 32 125 8,90 1

EXCLUSIVE “ : ' , -

P4909 Paellera con tapa / Paella pan with lid / Plat a paella avec couvercle / Paellapfanne mit Deckel

, REF Gcm Hcm Lts ff
(! .
QQQ {:} Vs @ P490.928 + COLOR 28 6,0 3,70 1
induction  gas vitro electric P490932 + COLOR 32 6,0 4,70 1

EXCLUSIVE

P4900C0 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

A REF @cm Hem Lts (T
( \\
E}(Z‘Q ‘Z:} \\‘.’” = P490.014 + COLOR 14 7,0 1,00 1
eten - P490.016 + COLOR 16 7,5 1,50 1

EXCLUSIVE
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2.4

LOS CONCURSANTES DE
IDEA cookwARE

APROVED
LES CONCURRENTS DE

DIE KANDIDATEN

MASTERCHEF
oo IDEA

CUISINENT AVEC
KOCHEN MIT

INDUCTION

induction gas vitro electric

Muchas veces lo mas importante es la idea /
So often, the most important point is the idea /

Trés souvent, le plus important c’estl’idée/
Oftmals ist die Idee das Wichtigste

Asas en acero inoxidable /
Stainless steel handles /
Ansesen acier inoxydable/
Griffe aus edelstahl

Acero inoxidable pulido brillante /
Stainless steel mirror finished /

Acier inoxydable polissage /

Glénzend polierter edelstahl

Fondo difusor encapsulado all over /

All over encapsulated sandwich base /
Fond thermodifusseur encapsuléall over /
All over verkapselter thermodiffusionsboden

ALL OVER TECHNOLOGY

Es el nombre que recibe el proceso Its name derives from the C’estle nom du processus Das ist die Bezeichnung des
tecnoldgico que aplicamos para technological process that we apply technologique que nous appliquons technologischen Prozesses, den wir
realizar la soldadura del fondo to perform the welding of the heat pour lasoudure du fond diffuseur, anwenden, um das VerschweifSen des
difusor, que permite rellenar diffusing base, which allows the entire qui permet de remplir tout I'intérieur Diffusionsbodens durchzufiihren.
todo el interior del fondo con una inside of the base to be filled with du fond d’une couche épaisse Damit wird erméglicht, den kompletten
espesa capa de aluminio, sin dejar a thick layer of aluminium, without d’aluminium, sans laisser de cavités Bodenkern mit einer dicken
cavidades vacias y permitiendo leaving empty cavities and which vides et permettant une diffusion de Aluminiumschicht auszufiillen, ohne
una difusién del calor mas rapida allows a faster and more uniform la chaleur plus rapide et uniforme dass dabei Hohlrdume entstehen,
y uniforme hasta los bordes del heat diffusion right to the edges of the jusqu’auxbords du récipient. wodurch eine schnelle und gleichmdfige
recipiente. vessel. Wedrmeverteilung bis hin zum Topfrand
sichergestellt wird.

Inox / st/steel
Rostfreier stahl

Aluminio / aluminium

Inox magnético /
Magnetic st/steel /
Inox magnétique /
Magnetischer edelstahl

dujadas



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF IDEA

P458 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

S REF @ cm Hcm Lts @
h"\\

000 41:} (@) P458.024 24 200 900 1
induction vitro e\ectnc P458.028 28 24,0 14,50 1

W

P456 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiere avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

Q_QQ {:} 7 REF @cm Hcm Lts ©
i % o P456.016 16 11,0 220 1
’ P456.020 20 130 410 1
P456.024 24 14,0 6,30 1
P456.028 28 16,0 9,80 1
-y
P457 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel
REF @cm Hcm Lts @
//,"\\\
000 {:} \“=>”/ P457.016 16 75 1,50 1
induction vitro e\ectrlc P457020 20 8,0 2,50 1
P457.024 24 9,5 430 1
P457.028 28 11,0 6,70 1
P454 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle
- REF @cm Hcm Lts @
00 {:} (@) Pa54.012 12 70 070 1
induction gas vitro electric P454.014 14 7,0 1 ,OO 1
P454.016 16 7,5 1,50 1
P454.018 18 9,0 230 1
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FOOD CONTACT
APROVED

induction gas vitro

P2706 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiere avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

Tapa plana /

Couvercle plain /
Flachem deckel

Asas tubulares resistentes al calor /
Heat-resistant tubular handles /
Ansestubulaires résitantes ala chaleur /
Hitzebesténdigen rohrgriffen

Fondo termo difusor encapsulado /
Encapsulated sandwich base /

Fond thermo-diffuseur encapsulé/
Kapselférmiger thermodiffusionsunterboden

009 {:} &) ‘ REF @cm Hcm Lts [T
induction  gas \7\::/0/ electric P270.620 20 13'0 4’00 1
P270.624 24 14,0 6,00 1
P270.628 28 16,0 950 1
P2707 Cacerola baja con tapa / Casserole pot with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel
- REF @cm Hcm Lts
QQQ i:} (17 S\ ‘ @
_ W & P270.716 16 75 1,50 1
induction gas vitro electric P270.720 20 8,0 2‘50 1
P270.724 24 9,5 4,00 1
P270.728 28 1,0 650 1
P2701 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Kasserolle
o REF Gcm Hcm Lts @
(7SN
QQQ {:} s P270.114 14 70 1,00 1
induction  gas vitro  electric P270.116 16 7,5 1 ,50 1
P270.118 18 90 200 1

dujadas




CENTURY

NSE

FOOD CONTACT
APROVED

=
(173

{3 ©

gas vitro

electric

Bateria de aluminio puro extra fuerte /
Pure extra strength aluminlum cookware /
Batterie de cuisineen aluminium pur extra fort /
Kochbedarf Extra Starken Aluminium

Bordes reforzados /
Reinforced rims /
Bords renforcés/
Verstdrkte Rinder

Asas ergondmicas /
Ergonomic handles /
Ansesergonomiques /
Ergonomische Griffe

Remache de alta
resistencia y seguridad /

Highly resistant and safe
riveting /

Riveta haute résistance et
sécurité /

Hohe Festigkeit und
Sicherheitsnieten

Paredes de mayor grosor /
Extra-thick walls /

Parois plus épaisses/

Dickere Wéinde

Exterior pulido evita alojamiento de bacterias /

Coccién homogénea /
Homogeneous cooking /
Cuissonhomogéne /
GleichmdfSige Erwdrmung fiir
homogenes Kochen

Excelente conductividad
térmica /

Excellent thermal
conductivity /
Excellente conductivité
thermique /

Hervorragende
Weérmeleitféhigkeit

Polished exterior preventing the growth of bacteria /
L’extérieur poli prévient 'accumulation de bactéries/

Die polierte AufSenseite verhindert bakterielle Ablagerungen

Fabricadas en chapas de
aluminio de hasta 5 mm
(segun didmetro) de puro
aluminio 100% reciclable.

Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Lesbatteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.

Faitesde téles d’aluminium a
100 %recyclable, jusqu’a 5 mm
d’épaisseur (selon le diamétre).

Hergestellt aus Aluminiumblechen
von bis zu 5 mm Stdrke (je nach
Durchmesser des Produktes),

die zu 100 % aus recycelbarem
Aluminium bestehen.

Made of 100% recyclable pure
aluminum sheets of up to 5 mm
(depending on diameter).

Espesor del fondo que evita la deformacién, en contacto total con la fuente de
calor que permite un mayor rendimiento energético.

Base thickness that prevents deformation, in full contact with the heat source, thus
improving energy efficiency.

L’épaisseurdu fond évite sadéformation, il estintégralement en contact avecla source de
chaleur, ce qui permet un meilleur rendement énergétique.

Die aufSergewdhnliche Dicke des Bodens verhindert Verformungen, wodurch der Topf stets in
vollem Kontakt mit der Wérmequelle steht und so eine gréfSere Energieeffizienz erméglicht.
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2.6 BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF CENTURY

P1 1 83 Olla sin tapa/ Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopfohne Deckel

A REF Gcm Hcm Lts @
I:"\\
\“v;;” =~ P118.324 24 24,0 10,00 1
- P118.328 28 280 16,50 1
P118.332 32 32,0 2550 1
P118.335 35 350 3360 1
P118.340 40 40,0 50,00 1
P118.345 45 450 72,00 1
P118.350 50 50,0 98,00 1
P118.360 60 60,0 155,00 1
P1 1 73 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel
REF @cm Hcm Lts @
)
{:} W& ’)/ P117.324 24 95 430 1
o e P117.328 28 11,0 670 1
P117.332 32 125 10,00 1
P117.335 35 140 13,00 1
p P117.340 40 16,0 20,00 1
i P117.345 45 180 28,00 1
P117.350 50 21,0 41,00 1
P117.360 60 250 70,00 1
P1 1 63 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel
{:} AR REF @cm Hem Lts [T
“‘v;;;” ~ P116.324 24 14,0 6,30 1
P116.328 28 17,5 10,20 1
P116.332 32 19,0 1520 1
P116.335 35 21,0 2020 1
: P116.340 40 250 31,40 1
P116.345 45 28,0 44,50 1
P116.350 50 31,0 6080 1
P116.360 60 37,0 104,60 1
P1 1 53 Paellerassin tapa/ Paella pan without lid /Plat a paella sans couvercle / Poellapfanne ohne Deckel
{:} A REF @cm Hcm Lts @
“‘;;::” A P115320 20 55 175 1
1
1

P115.324 24 60 275
@ P115.340 40 8,0 10,00

dujadas 54



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIEDE CUISINE / KOCHBEDARF CENTURY

P1 1 23 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

~
w
<
s
<
S
S

W
‘5 T

i}
ESE
<O«
asa

REF @ cm @
P112.324 24 1
P112.328 28 1
P112.332 32 1
P112.335 35 1
P112.340 40 1
P112.345 45 1
P112.350 50 1
P112.360 60 1
P1 063 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse
REF @cm Hcm Lts [
1
1

)
&2/ P106.320 20 55 1,75
viro e‘“‘““ P106.324 24 6,0 2,75

P1 043 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Kasserolle

REF @cm Hcem Lts @
1
1
1

(< D @
e oo P104.318 18 90 2,00
P104320 20 100 3,00
f P104.324 24 120 500

P1 033 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

%:::§ N
“\,U

vitro e\ectrlc

)

REF @cm Hcm Lts [
P103.322 22 11,0 3,00 1

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in 9

SARTEN ALUMINIO ANTIATHERENTE /
ALUMINIUM NON-STICK FRY PAM ¢

POEL ANTI-ADHESIVE /

ALUMINIUM ANTIHAFT BRATPFANNE

55 oujadas



" BLACK SERIES

gas vitro electric oven

Fabricada en aluminio de fundicién de gran resistencia a la deformacién y
con excelentes prestaciones térmicas /

Manufactured from cast aluminium offering high deformation resistance and
excellent thermal properties /

Fabriquéeen fonte d’aluminium tres résistante a la déformation et dotée
d’excellentesperformances techniques /

Aus aluguss von hoher formbestdndigkeit und mit ausgezeichneter wérmeleitféhigkeit
Antiadherente de alta resistencia /

Highly resistant non-stick surface /
Antiadhésif trés résistant/

Antihaftbeschichtung von hoher bestdndigkeit

Exterior: pintura negra resistente a altas temperaturas /
Exterior: black, high temperature resistant paint /

Extérieur : peinture noire résistante aux températures élevées/
Aussen: hochtemperaturbestdndige schwarze lackierung

P 1 41 Cazuela baja sin tapa / Shallow casserole without lid / Cocotte sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

o REF @ cm Hcm @
(17
{:} e/ NEW! P141.014* 14 4,0 1
gas vitro electric oven P141.01 6* 16 5‘0 1
P141.020* 20 55 1
m P141.024 24 5,8 1
P141.028 28 75 1
P141.032 32 8,0 1
P141.036 36 8,5 1
P141.040 40 10,0 1
Fondo torneado /
* A
Ground base / | Ideal para presentacion. MINI-SIZE
Fond dressé/ § Ideal for food presentation.
Gedrechselter Idéal pour présentation.
Unterboden Ideal fiir die Prdsentation. P141.014
P141.016

P141.020

P1 51 Cazuela alta sin tapa / Deep casserole without lid / Braisiere sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

{:} «;) REF @ cm Hcm ?
1
1
1
1
1
1

P151.014* 14 8,5
P151.016* 16 8,0
P151.020 20 9,0
P151.024 24 10,0
P151.028 28 12,0
P151.032 32 14,0

P151.012* 12 8,5

*MINI-SIZE
Fondo torneado / Ideal para presentacién.
Ground base / | Ideal for food presentation.
Fond dressé / § Idéal pour présentation. P151.012
Gedrechselter Ideal fiir die Présentation. P151.014
Unterboden P151.016

P1 61 Paella sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle /

3O REF Gem  Hom &
S 1
1

P161.034 34 4
P161.038 38 4

electric

Ideal para hornos, brasa y barbacoa /

® Ideal for ovens, grills and barbecues /
Idéal pour fours, grill et barbecue /

Ideal fiir Ofen, Kohlenfeuer und Grillanlagen

oujadas 56



FOOD CONTACT
APROVED

BLACK FORGED

COOKWARE /

BATERIA /
BATTERIE

FULL
INDUCTION a
D . =
QQQ (17> Tapa de cristal / = L
2/ Glass lid /
induction gas vitro electric Couvercle en verre /
Glasdeckel

Aluminio forjado con antiadherente en su interior,
i pintura resistente a altas temperaturas en el exterior /

Forged aluminium with a non-stick interior surface and with high
temperature resistant paint on the outside /

Aluminium avecrevétement antiadhésif a I'intérieur, et peinture
résistante aux températures élevéesa I'extérieur /

Schmiedealuminium mit antihaftbeschichtung innen und
hochtemperaturbestdndiger lackierung aussen

Chapa de acero inoxidable ferritico que
cubre la totalidad del fondo /

Ferritic stainless steel sheet that covers
the whole of the base /

Plague en acierinoxydable ferritique qui
couvre tout le fond /

Schicht aus ferritischem edelstahl deckt den
kompletten boden ab

P170

Cacerola alta con tapa / Saucepot with lid /
Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserollemit Deckel

Fondo difusor completo que permite un excelente
rendimiento en cocinas de induccién

Full heat-diffusing base which offers excellent performance on
induction hobs /

Fond diffuseur complet offrant une haute performance surles
cuisiniéres a induction /

Kompletter wirmeleitboden fiir eine ausgezeichnete leistung auf
induktions-kochfeldern

P171

Cacerola baja con tapa / Casserole with lid /
Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

Asas de silicona incluidas /
Silicone handles included /
Anses en silicone incluses /
nkiusive Silikongriffen

=
(175N
&

vitro

00 £}

induction  gas

©

electric

Asas de silicona incluidas /
Silicone handles included /
Anses en silicone incluses /
Inklusive Silikongriffen

=
(175N

electric

00 £}

induction  gas

&

vitro

REF @cm Hcm Lts @ REF @ cm Hcm Lts @
P170.020 20 8,5 2,50 1 P171.024 24 75 3,00 1
P170.024 24 9,0 4,00 1 P171.028 28 75 4,50

P170.028 28 12,5 7,50 1

P1 73 Cazo / Saucepan / Casserole / Kasserolle

00 £}

gas

=

(17 =W\

\ >
S
vitro

electric

induction

Lts
1,50 1

Hcm
8,4

REF
P173.016

Jcm
16

57

Ver productos en / See products on /

Voir produits en page/ Siehe produktein

Ui

SARTEN / FRY PAN /
POELE/ BRATPFANNE

Mango baquelita / Bakelite handle /
Queue en bakélite / Bakelitestiel

oujadas






SARTENES
FRY PANS /
POELES /
PFANNEN

3.1

/

ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL /
ACIERINOXYDABLE/ EDELSTAHL

64

3.2

INOX PRO

64

IDEA

ALUMINIO 7/ ALUMINIUM /
ALUMINIUM / ALUMINIUM

66

67

3.3

ALU PROINDUCTION

67

ALUPRONO INDUCTION

MULTIMETAL / MULTI-PLY /
MULTI-METAL/ MULTIMETALL

68

71

3.4

ALUMINIO FUNDICION / CAST ALUMINIUM /
FONTED’ALUMINIUM / ALUMINIUMGUSS

72

3.5

BLACKPRO

72

BLACK FORGED

74

BLACKFIRST

ACERO / STEEL /
ACIER/ ROSTFREIER STAHL

74

75

3.6

STEEL PRO

75

STEEL CLASSIC

PAELLERA / SPANISH PAELLA PAN /
PLAT A PAELLA/ PAELLAPFANNE

77

78

59
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MANGOS
HANDLES
MANCHES
STIELE

ERGO

MAYOR ERGONOMIA
MORE ERGONOMIC
PLUS ERGONOMIQUE
ERGONOMISCHER

Los mangos ERGOS de
Pujadas se caracterizan por
estar fabricados en tubo de
acero inoxidable. Gracias
a un proceso de allanado,
lo convierte en un mango
ergonémico y aislante del
calor.

Estos mangos se presentan
con dos agujeros en los dos
extremos interiores, para
asegurar que ninguna gota
de agua quede dentro en el
proceso de lavado y ésta salga
en forma de vapor durante el
calentamiento de la sartén.

oujadas

Pujadas ERGOS handles are
characterized by being made

from stainless steel tubing.
Thanks to a flattening process,
the  tubing  becomes an
ergonomic and heat insulating
handle.

These handles are made with two
holes at the two innermost end,
to ensure that no water from the
washing process remains inside
and comes out in the form of
steam when the pan is heated.

Les manches ERGOSde Pujadas
se caractérisent par leur
fabrication a partir d’'un tube en
acier inoxydable. Le processus
d’aplanissement obtient un
manche ergonomique doté
d’une isolation thermique.

Ces manches sont présentés

avec deux trous aux deux
extrémités intérieures, pour
qu’aucune goutte deau ne

reste a lintérieur pendant le
processus de lavage et que
celle-ci sorte sous forme de
vapeur lors du chauffage de la
poéle.

Tubular
Tubular
Tubulaire
Rundgeformt

Die Pujadas ERGOS Stiele sind aus
rostfreiem Edelstahl gefertigt und
zeichnen sich durch eine runde
Form aus. Mithilfe eines speziellen

Fertigungsprozesses erhalten
wir  ergonomisch  geformte,
hitzeisolierte Stiele.

Diese  Stiele sind mit  zwei
Offnungen an  den  beiden
inneren  Enden  ausgestattet,
um sicherzustellen, dass kein

Tropfen Wasser vom Splilvorgang
zurtickbleibt und bei Erhitzen der
Pfanne verdampfen kann.



HERCULES

MAYOR SUJECION
GREATER STRENGTH
MEILLEURE PRISE
BESSERER HALT

Los mangos HERCULES son
aquellos fabricados en chapa
plana de hierro recubiertos
con una pintura protectora
resistente a altas temperaturas,
que evita una rapida oxidacién.
Esta chapa se presenta con los
bordes pulidos y con una ligera
canal en medio para una mejor
sujecion.

HERCULES handles are made of
flat iron sheet coated with a high
temperature resistant protective
paint, which prevents rapid
oxidation.

The handles have smoothed
edges and a slight channel in the
centre for increased strength.

61

HERCULES sont
fabriqués en plaque de fer

Les manches

plate et recouverts d'une
peinture protectrice résistante
aux températures élevées, qui
évite une oxydation rapide.
Cette plaque est dotée de bords
polis et d’'un léger canal au milieu
pour une meilleure prise.

Canal interior
Interior channel
Canalintérieur
Innerer kanal

Bordes pulidos
Smoothed edges
Bords polis
Glatte réinder

Die HERCULES ~ Stiele  werden
aus einem flachen Eisenblech
gefertigt, das von einer
hochtemperaturbestindigen
Schutzlackierung, die ein schnelles
Verrosten verhindert, umhdillt ist.
Dieses Eisenblech weist glatte
Rénder und einen kleinen Kanal in
der Mitte fiir einen besseren Halt
auf.
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GUIA DE SELECCION SARTENES / FRY PANS SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTIONPOELES/ AUSWAHLUBERSICHT BRATPFANNEN

COMPATIBLE CON /
COMPATIBLE WITH /

COMPATIBLE AVEC/
GEEIGNET FUR

PRECIO /
PRICE /
PRIX/
PREIS

ESPESOR /
THICKNESS /
EPAISSEUR/
DICKE

ANTIADHERENTE /
COATING /

REVETEMENT/
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

MANGO /
HANDLE /
QUEUE/
GRIFF

RECOMENDADA /
RECOMMENDED /
RECOMMANDEE /
EMPFEHLUNG

ACERO INOXIDABLE /
STAINLESS STEEL /
ACIERINOXYDABLE /
ROSTFREIER STAHL

P. 64

NDUCTION INDUCTION DUCTION NDUCTION

Z,

W {L3IOE©
I\
2

induction  gas vitro  electric

NATA

0,8 mm

Bay

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTA RESITENCIA A
LA ABRASION /

HIGH RESISTANCE TO
ABRASION /

HAUTE RESISTANCE A
L'ABRASION /

HOHE RESISTENZ
GEGEN VERSCHLEISS

INOX
CERAMIC

P. 65

induction  gas vitro electric

A

0,8 mm

P

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTA RESITENCIA A
LA ABRASION /

HIGH RESISTANCE TO
ABRASION /

HAUTE RESISTANCE A
L'ABRASION /

HOHE RESISTENZ
GEGEN VERSCHLEISS

P. 66

induction  gas vitro electric

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

RESISTENCIA
PROFESIONAL /
PROFESSIONAL
STRENGTH /
DURETE
PROFESSIONNEL /

PROFESSIONELLE
RESISTENZ

ALUMINIO /
ALUMINIUM /

ALUMINIUM /
ALUMINIUM

ALU PRO
INDUCTION

P. 67

Z,

000 {} o)
(9

!

induction  gas vitro electric

A

4 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTA RESITENCIA A

LA ABRASION /

HIGH RESISTANCE TO
ABRASION /

HAUTE RESISTANCE A
LABRASION /

HOHE RESISTENZ GEGEN
VERSCHLEISS

ALU PRO

P. 68

4 mm

PFOA
FREE

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

COCCION A FUEGO
LENTO /

SLOW BAKING /
CUISSON A FEU LENT/

KOCHEN MIT KLEINER
FLAMME




INDUCTION

MULTIMETAL /
MULTI-PLY /
MULTI-METAL /
MULTIMETALL

-—

P. 71

X
Eele)
N8
R

induction  gas vitro electric

NATA AT

3,5mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

HOMOGENEIDAD Y
EFICACIA TERMICA /
HOMOGENEITY AND
THERMAL EFFECTIVENESS /
HOMOGENEITE ET
EFFICACITETHERMIQUE /
HOMOGENITAT UND
WARMEFFIZIENZ

@ NO INDUCTION

ALUMINIO FUNDICION /
CAST ALUMINIUM /
FONTED’ALUMINIUM /
ALUMINIUMGUSS

X,

000 {:} )
2
&

induction  gas vitroelectric

A

4 mm

ETERNA

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ROBUSTEZ Y BUEN
DESLIZAMIENTO /
ROBUSTNESS AND GOOD
SLIDING /

ROBUSTESSEET BON GLIS-
SEMENT/

ROBUSTHEIT UND GUTES
RUTSCHEN

BLACK BLACK
P.72 P.74

NDUCTION NDUCTION DUCTION

2

Q0 {:} (@)
&
2

induction  gas vitro electric

N

3 mm

PFOA
FREE

BAQUELITA /
BAKELITE /

BAKELIT

(MAX. TEMP. 160 °C)

ROBUSTEZ Y EFICIENCIA /

ROBUSTNESS AND
EFFICIENCY /

ROBUSTESSE ET
EFFICACITE/

ROBUSTHEIT UND EFFIZIENZ

P. 74

NO INDUCTION

gas vitro  electric

4 mm

ETERNA

MADERA /
WOODEN /
BOIS/
HOLZ

ROBUSTEZ Y BUEN
DESLIZAMIENTO /
ROBUSTNESS AND
GOOD SLIDING /
ROBUSTESSE ET BON
GLISSEMENT/

ROBUSTHEIT UND GUTES
RUTSCHEN

PROFESIONAL / PROFESSIONAL /
PROFESSIONNEL/ PROFESSIONELL

ACERO /
STEEL/
ACIER/
STAHL

X
000 {:} )

(8]

2

induction  gas vitro electric

A

2mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTAS TEMPERATURAS /
HIGH TEMPERATURES /
HAUTES TEMPERATURES/
HOHE TEMPERATUREN

SARTENES /
FRY PANS /
POELES

STEEL
CLASSIC

Z,
Eele)
I\
S

induction  gas vitro  electric

\7

1,5mm

NINGUNO /
NONE /
AUCUN /
KEINE

HIERRO /
FLAT IRON /
FER/

EISEN

SELLAR, FREIR, DORAR /
SEALING, FRYING,
BROWNING /
CULOTTAGE, FRIREET
DORER/

ANBRATEN, FRITIEREN,
ANBRAUNEN




ACERO INOXIDABLE / STAINLESS STEEL /
ACIERINOXYDABLE / EDELSTAHL

3.1 SARTENES / FRY PANS /
POELES/ BRATPFANNEN

i

INOX PRO

INDUCTION

FOOD CONTACT
APROVED

Probablemente la mejor sartén delmundo - maxima
resistencia a la abrasion y de larga durabilidad.

Probably the'best frying pan in the wokld - maxi-mum
resistance to abra-sion and long-lasting.

Probablement la meilleure poéle du monde —resistance
maximale a I'abrasionet longue duree de vie:

Vermutlich die beste Pfanne der Welt - maxi-male
VerschleifSfestigkeit und lange Lebensdater.

INOX PRO

Sartén antiadherente excalibur “ERGOS" / Non-stick “ERGOS” excalibur fry pan /
PZZO Poéle anti-adhésive excalibur “ERGOS”/ Bratpfanne Antihaft excalibur “ERGOS”

000 A REF dcm Hem [

” L & ORRMO] P220.018 18 35 1
induction  gas vitro electric e b

R R P220.020 20 3,8 1

Antiadherente / Non-stick coating / HEE e P220.022 22 4,2 1

Anti-adhésif / Antihaftbeschichtung @%‘ P220.024 24 4,6 1

P220.026 26 5,0 1

P220.028 28 5,5 1

cLass P220.032 32 6,0 1

P220.036 36 6,0 1

|NDUCT|ON P220.040 40 6,5 1

Fondo sandwich / Sandwich bottom /
Fond sandwich / Sandwichboden

Detalle tratamiento antiadherente / Non-stick coating treatment /
Détail application anti-adhésif / Behandlung mit antihaftbeschichtung

.

Para dar rugosidad a la superficie
de la pieza se chorrea con
elementos abrasivos y con ello

se logra un buen anclaje del
Excalibur.

The surface of the substrate is
blasted with an abrasive to roughen
it, so other elements in the Excalibur
process adhere to it better.

Afin de la rendre rugueuse, la
surface de la piéce est sablée
avecun abrasif; cecipermettra
une excelentetenue du procédé
Excalibur.

Um der Oberfléche eine Rauheit
zu geben wird sie mit rauhen
Elementen bestrahlt. Dies erlaubt
einen exzellenten Halt von anderen
Elementen im Excalibur Prozess.

oujadas

La parte mas importante del proceso:

la pulverizacién y deposicion de las
particulas fundidas de una aleacién
de acero inoxidable, patentada por
whitford.

Then, the most important part: White-
hot particles of a special stainless steel
(whitford’s patented alloy) are sprayed
onto the roughened surface.

Le processus plus important: des
particules d’un acierinoxydable spécial
(protégé par brevet par whitford) sont
chauffées ablanc et pulvérisées sur la
piéce.

Der wichtigste Prozessteil: Die
Pulverrisierung und Ablagerung der
Schmelzpartikel formt sich zu einer
speziellen Legierung (whitford Legierung
patentiert).

Las particulas se enfrian, formando
parte integral de la superficie con
“picos” y “valles” que permiten alojar
las capas de antiadherente de forma
permanente.

The particles cool and harden, bonded
to the surface, forming a series of “peaks
and valleys” that provide a permanent
base for the non-stick coatings.

Cesparticules serefroidissent, forment
des crétes et des vallées constituant une
excellent base permanente d’accrochage
et de renforcement de I'anti-addhésif.

Die Partikel kiihlen sich ab und integrieren
sich in der Oberfldche in Form von
“Hohen und Tiefen”. Dies ermdglicht

eine permanente Grundlage fiir die
Antihaftbeschichtung.
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Finalmente se aplican varias capas
de fluoropolimeros que rellenan
los “valles” y cubren los “picos”,
que protegen el recubrimiento
antiadherente.

Several coats of tough fluoropolymers
fill the “valleys” and cover the “peaks”,
held permanently in place by the special
stainless steel “peaks”.

Des couches d’anti-adhésif treés résistant
sont appliquées; elles remplissent les
vallées,recouvrent juste le haut des
crétes qui lesmaintiennent fermement
en place.

Schliesslich werden unterschiedliche
Schichten aus Fluorpolymer tiber die
“Héhen und Tiefen” aufgetragen, um die
Antihaftbeschichtung zu schtzen.
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eip A CooL - LINE
COLORS

COOL * LINE

P4902C0 Sartén antiadherente / Non-stick fry pan / Poéle anti-adhésive / Bratpfanne Antihaft

Z
RO XS

induction gas vitro electric

REF @Gcm Hcm @

P490.220 + COLOR 20 3,8 1
P490.224 + COLOR 24 4,6 1
P490.228 + COLOR 28 55 1

Fondo sandwich / Sandwich bottom /
Fond sandwich / Sandwichboden.

Antiadherente / Non-stick coati
Anti-adhésif / Antihaftbeschichtu

@y

Ref. color / Ref. colour /
Ref. couleur couvercle / Art.Nr. Farben

INTENSIVE INDUCTION

Sartén antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
P2208 Poéle revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne keramische Antihaftbeschichtung

//—~\\ REF @ cm Hcm @
BOOO Pa0g20 20 30
P220.824 24 4,6 1
Antiadherente / Non-stick coating / P220.828 28 5,5 1
Anti-adhésif / Antihaftbeschichtung P220.832 32 6,0 1
PFOA
FREE

cLasSS

INDUCTION

EXPERT

P21 3 Sartén “EXPERT" / “EXPERT” fry pan / Poéle “EXPERT"/ Bratpfanne “EXPERT”

INDUCTION

/,\\ REF g cm Hcm @
171\
“ {:} ‘L.t,;” P213.018 18 35 1
P213.020 20 3,8 1
cLass P213.022 22 4.2 1
|NDUCT|0N P213.024 24 4,6 1
P213.026 26 50 1
P213.028 28 55 1
Fondo sandwich / P213.032 32 6,0 1
Sandwich bottom / P213.036 36 6.0 1
Fond sandwich / ' ’
Sandwichboden. P213.040 40 6,5 1
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3.1

SARTENES / FRY PANS /
POELES/ BRATPFANNEN

ACERO INOXIDABLE / STAINLESS STEEL /
ACIERINOXYDABLE/ EDELSTAHL

P2393 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok mit rundem Boden

QQQ {:} <( )) REF @cm Hem Lts [T

-4 P239.336 36 100 6,00 1

INDUCTION

P2392 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok mit flachem Boden

000 {:} ) REF @cm Hem Lts [

\ ]

nducton g Vit oleoc P239.236 36 90 550 1

:

INDUCTION

IDEA

P459 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne

QQQ {:} (( )) REF @ cm Hcm D

induction v\t:: electric P459-020 20 4,5 1
P459.024 24 5,0 1
P459.028 28 55 1

Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produktein @

IDEA
collection

oujadas

66

ALL
OVER
TECH




ALUMINIO / ALUMINIUM /
ALUMINIUM / ALUMINIUM

ALUPRO @

FOOD CONTACT
APROVED

INDUCTION

SARTENES /
FRY PANS /
POELES

Sartén antiadherente fondo induccion “HERCULES” / Non-stick induction fry pan “HERCULES” /
P1 289 Poéle anti-adhésive fond induction “HERCULES”/Bratpfanne Antihaft Induktion “HERCULES”

090 {:} «?9\» REF G cm Hem [
induction  gas fti electric P128.920 20 4’0 12
P128.924 24 4,5 6
Antiadherente / Non-stick coating / P128.928 28 5,0 6
Anti-adhésif / Antihaftbeschichtung P128.932 32 55 6
PFOA
FREE Fondo chapa inox. induccién
St/Steel sheet induction bottom
Fond plaque inox. induction
Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion
Sartén antiadherente fondo induccién “ERGOS" / Non-stick induction fry pan “ERGOS" /
P1 209 Poéle anti-adhésive fond induction “ERGOS”/ Bratpfanne Antihaft Induktion “ERGOS”
RO XS REF Gem  Hom @
induction gas ;l; electric P1 20.920 20 4,0 1 2
P120.924 24 4,5 6
Antiadherente / Non-stick coating / P120.928 28 5,0 6
Anti-adhésif / Antihaftbeschichtung P120.932 32 55 6
PFOA
FREE
Fondo chapa inox. induccién
St/Steel sheet induction bottom
Fond plaque inox. induction
Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion
Sartén con antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
P1 208 Poéle a revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne mit keramischerAntihaftbeschichtung
= REF @cm Hcm @
)
999 i} N . P120.820 20 40 12
P120.824 24 4,5 6
Antiadherente / Non-stick coating / P120.828 28 50 6
P120.832 32 55 6

Anti-adhésif / Antihaftbeschichtung

Fondo chapa inox. induccién

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion
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3.2 SARTENES / FRY PANS / ALUMINIO / ALUMINIUM /
POELES/ BRATPFANNEN ALUMINIUM / ALUMINIUM

.
ALU PRQ 2z %

FOOD CONTACT
APROVED

>

Fabricadas en aluminio con Made of aluminium with non-stick ~ Fabriquéesen aluminium Herstellung aus Aluminium mit
recubrimiento antiadherente, coating, suitable for any kind of avecrevétement anti-adhésif, Antihaftbeschichtung, Angepasst
adaptadas a todo tipo de stove except induction and oven. recommandées pour tout type an Alle Kocharten Ausschliesslich
cocinas excepto induccién. No de feux, sauf induction. Ne pas Induktion und Ofen.

aptas para hornos. utiliser aux fours.

Sartén antiadherente “ERGOS" / Non-stick fry pan “ERGOS” /
P1 20 Poéle anti-adhésive “ERGOS”/ Antihaft Bratpfanne “ERGOS”

=3 REF (%] H
{:} (@) Facil limpieza / Easy to clean / cem em @
o Wis  oeame Facileanettoyer / Einfaches Reinigen o P120.018 18 4,0 12
o P120.020 20 4,0 12
P120.022 22 4,5 12
P120.024 24 4,5 6
P120.026 26 5,0 6
P120.028 28 5,0 6
P120.032 32 55 6
P120.036 36 6,0 6
P120.040 40 6,5 6
Fondo plano
Plain base
Fond plain
Glatter Unterboden
Sartén antiadherente “HERCULES" / Non-stick fry pan “HERCULES" /
P1 28 Poéle anti-adhEsive “HERCULES”/ Antihaft Bratpfanne “HERCULES”
{:} /((/’3;)\ Facil limpieza / Easy to clean / REF 2cm Hem @
v \7\;:/0/ ~=" Facilea nettoyer / Einfaches Reinigen P128.018 18 4,0 12
P128.020 20 4,0 12
P128.022 22 4,5 12
P128.024 24 4,5 6
P128.026 26 5,0 6
P128.028 28 5,0 6
P128.032 32 55 6
P128.036 36 6,0 6
P128.040 40 6,5 6
Fondo plano
Plain base
Fond plain
Glatter Unterboden
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SARTENES / FRY PANS / ALUMINIO / ALUMINIUM /
POELES/ BRATPFANNEN ALUMINIUM / ALUMINIUM

ALU PRO SPECIAL

Sartén antiadherente “HERCULES” mango colores / Non-stick FRY PAN “HERCULES” Coloured handles /
P1 28 Poéle anti-adhésif “HERCULES"Queuea couleurs / Antihaft Braftpfanne “HERCULES” farbige Griffe

~
m\
3
25y
=a ]
£x0
SEa

= Rojo /Red/ Amarillo/ Yellow/ Azul/Blue/ Verde/ Green/
{:} (((;;))) REF Rouge / Rot Jaune/ Gelb Bleu/Blau  Vert/ Grin @cm Hcm @
gas vitro electric P128 1 2 3 4 24 4 ‘5 12
P128 1 2 3 4 28 5,0 12
P128 1 2 3 4 32 55 6

@ Carnes rojas / Red meat / Viande rouge / Rotes Fleisch

® Carnes blancasy huevos / White meat and eggs /Volaille et oeufs / Weisses Fleisch und Eier
® Pescado / Fish / Poisson / Fisch

® Verdura / Vegetables / Legumes / Gemiise

Ref: P128 + (Color/ Colour/ Couleur / Farbe) + @

Sartén antiadherente ligera “ALU-FIRST" / Non-stick light . Frying pan “ALU-FIRST” /
P1 92 Poéle antiadhesive légére “ALU-FIRST’/ Leichtgewichtige Pfanne mit Antihaftbeschichtung “ALU-FIRST”

REF @ cm Hcm @
pa s = P192.118 18 4,0 12
P192.120 20 4,0 12
P192.124 24 4,5 6
P192.128 28 5,0 6
P192.132 32 55 6
P192.136 36 6,0 6
P192.140 40 6,5 6
Se venden sélo por cajas completas
Sold in whole boxes only
Vendues uniquement par boites compléetes
Nur in kompletten Kartons erhditlich
Sartén “ERGOS” expert / Fry pan “ERGOS" expert /
P127 Posle “ERGOS"expert / Bratpfanne “ERGOS” Expert
REF @cm Hcm ©
gas vitro electric P1 27'024 24 4‘5 1
P127.028 28 5,0 1
P127.032 32 55 1
P127.040 40 6,5 1
Sartén honda “ERGOS"” antiadherente / Non-stick sauté pan “ERGOS” /
P1 48 Sauteuse évasée en anti-adhésive “ERGOS”/Antihaft tiefe Bratpfanne “"ERGOS”
= REF @ cm Hcm @
//(“)\\ @
{;} 4 P148.020 20 6.5 1
P148.024 24 7,0 1
P148.028 28 75 1
P148.032 32 8,0 1
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3.2

SARTENES / FRY PANS /
POELES/ BRATPFANNEN

ALU PRO SPECIAL

Paellera antiadherente /
Non-stick paella pan /

Plat a paella anti-adhésif /
P1 24 Paellapfanne Antihaft

ALUMINIO / ALUMINIUM /
ALUMINIUM / ALUMINIUM

NO INDUCTION

Sartén pescado “ERGOS" antiadherente /

Non-stick FRY pan for fish “ERGOS” /

Poéle a poisson “ERGOS”anti-adhésive /
P1 25 Antihaft Fischbratpfanne “ERGOS”

{:} (7 *\\\
\\\ ,’/

vitro electrlc

Asasde acero inox / St/Steel handle /
Ansesen acier inox/ Griffe aus rostfreiem Stahl

=
(173N
{:} Well) A
S ¥
gas

vitto electric _‘,.-":

REF @ cm Hcm @ REF cm Hcm @
P124.024 24 4,5 1 P125.038 38 x 26 5,0 1
P124.028 28 5,0 1

P124.032 32 55 1

P124.036 36 6,0 1

P124.040 40 6,5 1

Sartén para crépes “HERCULES” antiadherente /
Non-stick crépe fry pan “HERCULES" /
Poéle a crépes “HERCULES”anti-adhésive /

P1 31 Crépepfanne “HERCULES" Antihaft

Sartén para blinis antiadherente /
Non-stick blinis fry pan /
Poéle a blinis anti-adhésive /

P1 39 Bratpfanne fiir Blinis Antihaft

{:} //, \\\

vllrc eleclrlc

{:} )
4

vitro e\ectrlc

Especial para huevo frito /
Specially for fried egg /
Spécialementpour ceuf frit /
Speziell fiir Spiegeleier

e—

REF @cm Hcm @ REF @cm Hcm @
P131.022 22 25 12 P139.012 12 2,0 36
P131.026 26 25 12

EASY APOLO

Sartén aluminio antiadherente. Mango baquelita / Aluminium non-stick fry pan. Bakelite handle /
P460 Poéle aluminium anti-adhésive. Queue en bakélite / AluminiumbratpfanneAntihaft. Bakelitestiel

{:} i)
\ %

vllrc elecirlc
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REF @ cm Hcm @
P460.018 18 4,0 12
P460.020 20 4,0 12
P460.024 24 4,0 12
P460.026 26 4,5 12
P460.028 28 4,5 12
P460.030 30 4,5 12
P460.032 32 5,0 12



AL / MULTI-PLY /

SARTENES / FRY PANS /
TAL/ MULTIMETALL

POELES/ BRATPFANNEN

MULTIMETARES? [Chacii

k¥ F
4 "f /7 " ¥, APROVED

ntajas del aluminio y

orteile von Aluminium u
einem Einzigen Stuck

P2390 / P2394 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok runder Boden
REF @cm Hcm Lts @
1
1

000 {:} )
W
P239.036 36 10,0 6,00
P239.436* 36 10,0 6,00

induction vitro eleclnc

SARTENES /
FRY PANS /
POELES

* Antiadherente / Non-stick coating /

Anti-adhésif / Antihaftbeschichtung
s

TR

e e

REF.P239.036 =

REF.P239.436*

P2391 / P2395 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok ebener Boden
REF @cm Hcem Lts @
1
1

QQQ {:} )
2/
P239.136 36 9,0 5,50
P239.536* 36 9,0 5,50

induction vitro eleclrlc

* Antiadherente / Non-stick coating /

Anti-adhésif / Antihaftbeschichtung
T RITEL WA

REF.P239.136

REF.P239.536*

Ver productos en / See products on /Voir produits en page ! Siehe produiktein

PLACA DE INDUCCION WOK /
WOK INDUCTION COOKER/
PLAQUE A INDUCTION WOK /
INDUKTIONSKOCHFELD WOK
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3.4

ALUMINIO FUNDICION / CAST ALUMINIUM /
FONTED’ALUMINIUM / ALUMINIUMGUSS

SARTENES / FRY PANS /
POELES/ BRATPFANNEN

BLACK PRO

FOOD CONTACT
APROVED

Fabricada en aluminio de fundicién de
gran resistencia a la deformacion y con
excelentes prestaciones térmicas /

Manufactured in cast aluminium with
excellent resistance to deformation and
with excellent thermal properties /

Mango tubular de acero inoxidable /
Tubular stainless steel handle /

Manche tubulaire en acier inoxydable /
Rundgriff aus edelstahl

Fabriquéeen fonte d’aluminium trés
résistante a la déformation et dotée
d’excellentes performances techniques /

Aus aluguss von hoher formbesténdigkeit
und mit ausgezeichneter wérmeleitfahigkeit

Antiadherente Eterna de alta resistencia /
Highly resistant Eterna non-stick surface /
Antiadhesif permanent trés resistant/
Hochbestandige permanente antihaftbeschichtung

ETERNA

Sartén mango inox / Fry pan st/steel handle /
P1 491 Poéle manche inox / Bratpfanne Edelstahigriff

A REF @cm Hcm @
I/ \\
999 {:} S . ‘ P149.120 20 5,0 4
Industion P149.124 24 50 4
_ P149.128 28 5,0 4
ETERNA P149.130 30 5,0 4
Sartén honda mango inox / Deep fry pan st/steel handle /

P1 492 Poéle haute manche inox / Hohe Bratpfanne Edelstahlgriff

//’"‘\\ REF @ cm Hcm ©
000 {:} R P149.228 28 75 4

induction vitro elecmc oven

ETERMA

oujadas




SARTENES / FRY PANS / ALUMINIO FUNDICION / CAST ALUMINIUM /
POELES/ BRATPFANNEN FONTED’ALUMINIUM / ALUMINIUMGUSS

Wok mango inox / Wok st/steel handle /
P1 493 Wok manche inox / Wok Edelstahigriff

REF @cm Hcm @
Q00 ‘Z:} O © P149.330 30 95 4 -
induction vitro electric oven E g m
ETERNA
Sartén crépes mango inox / Crépe fry pan st/steel handle /
P1 501 Poéle a crépes manche inox / Crépepfanne Edelstahigriff
REF @cm Hcm @
// \\
WO OE I
ETERNA
Asador grill mango inox / Grill st/steel handle /
P1 421 Grill manche inox / Grillpfanne Edelstahlgriff
REF @cm Hcm @
Q00 {:} © © P142.100 28 x 28 40 1

induction vitro electric

ETERNA

Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produkte in

CAZUELA /
CASSEROLE /
BRAISIERE /
KASSEROLLE
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3.4 SARTENES/ FRY PANS /

POELES/ BRATPFANNEN

BLACK FORGED SOFT TOUCH

FULL
INDUCTION

Fondo induccién completo /
Full induction base /

Fond a induction complet /
Kompletter Induktionsboden

P1495

Sartén fabricada en aluminio
forjado de alta resistencia

que ofrece una gran eficiencia
energética gracias a su fondo
induccién completo, con mango de
baquelita soft touch resistente a
una temperatura maxima de 160 °C /

Frying pan manufactured in high-
resistance forged aluminium which
offers excellent energy efficiency
thanks to its full induction base with a
soft-touch bakelite handle, resistant to
temperatures up to 160 °C/

ALUMINIO FUNDICION / CAST ALUMINIUM /
FONTED’ALUMINIUM / ALUMINIUMGUSS

(%)

FOOD CONTACT
APROVED

Poéle fabriquée en aluminium

revétu trés résistant, offrant une
grande efficacité énergétique, grace
ason fond ainduction complet
avecmanche en bakélite soft touch
résistanta une température maximale
de 160°C /

Pfanne aus Schmiedealuminium von
hoher Bestdndigkeit bietet dank ihres
kompletten Induktionsbodens eine
hohe Energieeffizienz, mit Bakelit
Soft-Touch-Griff bestdndig bis zu einer
Temperatur von maximal 160 °C

Sartén aluminio forjado / Forged aluminium frying pan /
Poéle en aluminium revétu / Schmiedealu-Pfanne

O
00 ¥

electric

P
@)
&

induction  gas vitro

PFOA
FREE

REF @cm Hcm @
P149.520 20 5,0 1
P149.524 24 55 1
P149.528 28 6,0 1

BLACK FIRST

Sartén crépes mango baquelita /
Crépe fry pan bakelite handle /
Poéle a crépes manche bakélite /

P150

NO INDUCTION

Asador grill mango madera /
Grill wooden handle /

Grill queue en bois /
Grillpfanne mit Holzstiel

P142

Crépepfanne mit Bakelitstiel
7N

} S
$2

vitro electric

gas

Aluminio de fundicién/
Castaluminium /
Fonte d’aluminium /
aluminiumGuss

=

(173N

(N
SZ

gas vitro

LW

electric

Aluminio de fundicién/
Castaluminium /
Fonte d’aluminium /
aluminiumGuss

REF @ cm

Hcm @

Hcm @

REF cm

P150.028 28 2,0 12

oujadas
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SARTENES / FRY PANS / ACERO / STEEL /
POELES/ BRATPFANNEN ACIER/ STAHL

STEEL PRO 1921 SERIES &8 (:
INDUCTION 40 o/o

Menos de peso que las sartenes tradicionales de hierro /

Less weight than traditional iron pans /

De poids en moins par rapport aux poéles en fer traditionnelles /
Sartén de acero de fundicién ligero de facil manejo / Weniger gewicht als die traditionellen eisenbratpfannen

Light cast steel fry pan easy to use /

Poéle en fonte d’acier Iéger, facile a manipuler /

Bratpfanne aus leichtem gusseisen fiir eine einfache handhabung

FOOD CONTACT
APROVED

Mango ergonémico,
resistente al calor /

Heatproof ergonomic
handle /

Manche ergonomique,
résistant ala chaleur /

Hitzebestdndiger
Ergonomischer griff

Extraordinarias propiedades caléricas. Excelente
y homogénea distribucién del calor /
Extraordinary caloric properties. Excellent and Tres capas de antiadherente de Gltima generacién, libre de pfoa /
uniform heat distribution / Last generation three layers non-stick coating. Pfoa free /

Trois couche anti-adhésive de deniére géneration. Livre de pfoa /

Propriétés caloriques extraordinaires. Excellentet Dreifache antihaftbeschichtung der neuesten generationen. Pfoa frei

homogene distribution de lachaleur/

Aussergewohnliche kalorische eigenschaften. Exzellente
und gleichmdssige hitzeverteilung

Para una cocina rapida y For a quick and healthy cooking, Pour une cuisine rapide et saine, Fiir eine schnelle und gesunde
sana, permite cocinar carnes, it enables you to cook meats, fish,  permettant de cuisinerlesviandes,  Kiiche, erlaubt Fleisch, Fisch und
pescados y verduras a fuego vegetables using high heat and poissons et légumes afeu vif, en Gemdise auf hoher Flamme mit
alto, usando muy poco aceite/  very little oil / utilisant trés peu d’huile/ wenig Ol zu braten

Wok con tapa / Wok with lid /
P1 69 Sartén / Fry pan / Poéle /| Bratpfanne P1 66 Wok avec couvercle / Wok mit Deckel

Tapa de cristal incluida /
Glass lid included /

induction thro e\ectnc induction Vltfo e\ectnc

Couvercle en verre inclus /
Glasdeckel inklusive

REF @ cm Hcm @ REF g cm Hcm Lts @
P169.020 20 4,5 1 P166.032 32 8,0 4,40 1
P169.024 24 45 1

P169.028 28 5,5 1

P169.030 30 55 1
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SARTENES / FRY PANS / ACERO / STEEL /
POELES/ BRATPFANNEN ACIER/ STAHL

STEEL CLASSIC )

FOOD CONTACT
APROVED
INDUCTION
Py Hercules long handle /
) Manche hercules /
QQQ {:} e/ Heércules-stiel

induction vitro electric oven

SARTENES /
FRY PANS /
POELES

Excelentes propiedades térmicas
y antiadherentes naturales /

Excellent thermal and natural
nonstick properties /

Excellentespropriétés thermiques et
antiadhésives naturelles /
Ausgezeichnete wdrmeleit- und
natiirliche antihaftféhigkeit

Fabricadas en acero /
Manufactured in steel /
Fabriquées en acier /
Aus stahl gefertigt

Sartén “Lionesa” 1,5 mm / “Lyonnaise” Steel fry pan 1,5 mm /
P1 351 Poéle “Lyonnaise” 1,5mm / Bratpfanne “Lyoner” 1,5 mm

000 {:} («A»} REF @ cm Hem (T
induction Vit elecric  oven P135.120 20 4.5 1
P135.124 24 5,0 1
P135.128 28 5.5 1
P135.132 32 6,0 1
P135.140 40 7,0 1
Sartén para crépes / Crépe fry pan /
P1 353 Wok / Wok / Wok / Wok P1 354 Poéle a crépes / Crépesbratpfanne
Q-QQ {:} //f'*\\\\
2/
induction vl(ro e\ectrlc oven
REF @cm Hcm @ REF @cm Hcm @
P135.330 30 9,5 1 P135.424 24 2,0 1
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3.6 SARTENES / FRY PANS /
POELES/ BRATPEANNEN

ACERO / STEEL /
ACIER/ STAHL

P994 Paellera valenciana en acero pulido / Black steel spanish paella pan /

Plat a paella tdle acier / Spanische Paellapfanne aus poliertem Stahl

PAELLERA / SPANISH PAELLA PAN /

PLATA PAELLA/ PAELLAPFANNE

INDUCTION

FOOD CONTACT

APROVED

X,
000 {:} i)
e
&

induction  gas vitro

electric

RACIONES/ PORTIONS/

REF @cm PORTIONEN

P994.020 20 1 1
P994.022 22 1 1
P994.024 24 1 1
P994.026 26 2 1
P994.030 30 4 1
P994.032 32 5 1
P994.034 34 6 1
P994.036 36 7 1
P994.038 38 8 1
P994.040 40 9 1
P994.042 42 10 1
P994.046 46 12 1
P994.050 50 14 1
P994.055 55 16 1
P994.065 65 22 1
P994.080 80 40 1
P994.090 90 50 1

ACERO ESMALTADO / ENAMELLED STEEL / ACIEREMAILLE/ EMAILLIIERTE STAHL

P99 5 Paellera acero esmaltado / Enamelled steel paella pan /

Plat a paella acier émaillé / Paellapfanne aus emailliertem Stahl

Raciones / Portions /

QQQ {:} REF @ cm Portionen
induction o8 oven P995.010* 10 - 1
P995.016* 15 - 1
P995.020 20 2 1
P995.026 26 2 1
P995.030 30 4 1
P995.034 34 6 1
P995.036 36 7 1
P995.038 38 8 1
*MINI-SIZE Ideal para tapas ::gg:g:g jg 190 1
Recomended for snacks 3
' Recommandé pour tapas P995.050 50 14 1
Ideal fiir Snacks P995.060 60 19 1
Sartén honda esmaltada con asas / Deep enamelled fry pan with handles /
P997 Poéle haute avec anses / Tiefe Paellapfanne aus emailliertem Stahl mit Griffen
000 {:} REF @ cm Lts ©
induction  ges  oven P997.014 * 14 0,40 1
P997.016 * 16 0,50 1
P997.028 28 3,90 1
P997.032 32 5,30 1
P997.036 36 7,80 1
P997.040 40 9,40 1
*MINI-SIZE ' Ideal para tapas
@ Recomended for snacks
Recommandé pour tapas

dujadas
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SARTENES / FRY PANS / PAELLERA / SPANISH PAELLA PAN /
POELES/ BRATPFANNEN PLAT A PAELLA/ PAELLAPFANNE

PAELLEROS / BURNERS

.
e
wun
g51
&S da
g

o
SER

P998 Paellero esmaltado gas / Enamelled gas burner / Braleur émaillé / Emaillierter Gasbrenner

REF gom e/l @
P998.035 35 2 94 1
P998.050 50 2 14,1 1
P998.070 70 3 241 1

Valido para gas butano y propano NO para gas ciudad /
Valid only for gas butane and propane /

Valable uniquement pour gazbutane et propane /
Geeignet nur fir Butan- und Propangas

Ref. P998.035 Ref. P998.050 Ref. P998.070

Para paelleras de 20 a 50 cm @ Para paelleras de 36 a 70 cm @ Para paelleras de 36 a90 cm @
For paella pans from @ 20 to 50 cm For paella pans from @ 36 to 70 cm For paella pans from @ 36 to 90 cm
Pour plats a paellade 20a 50 cm @ Pour plats a paellade 36a70cm @ Pour plats a paellade 36290 cm @
Fiir Paellapfannen von 20 bis 50 cm @ Fiir Paellapfannen von 36 bis 70 cm @ Fiir Paellapfannen von 36 bis 90 cm @

P999 Tripode paellero/ Base for burner / Pied pour brlleur / Dreifussstédnder flir Gasbrenner
REF D

P999.000 1

Plegable apto para paelleros de 2y 3 circulos /
Folding valid for 2 and 3 circles burners /

Pliant valable pour braleurs de 2 et 3 cercles/
Klappbar geeignet fiir 2 bis 3 Kreisgasbrenner

70cm
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HORNO Y RUSTIDERAS /
OVEN AND ROAST PAN /.
FOUR ET PLAQUES A ROTIR/
OFEN- UND BRATFORMEN

4.1

RUSTIDERAS / ROAST PANS /

PLAQUESA ROTIR/ BRATER 82
BANDEJAS HORNO GASTRONORM /
GASTRONORM SHEET PANS /
PLAQUES FOUR GASTRONORME /
L GASTRONORM OFENBLECHE 84
4 3 BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS /
L PLAQUESA PATISSERIE/ PATISSERIETABLETT 86
4 4 REJILLAS / GRIDS /
(] GRILLES/ ROST 88
4 5 BANDEJAS ESPECIALES / SPECIAL BAKING SHEET /
o PLAQUE FOUR SPECIALE/ SPEZIALBLECHE 89
4 6 BANDEJAS PARA PIZZA / PIZZA BAKING SHEETS /
[ PLAQUESA PIZZA/ PIZZABLECHE 91
4 7 ACCESORIOS HORNO / OVEN ACCESSORIES /
o ACCESSOIRESFOUR/ OFENACCESORIES 92
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RUSTIDERAS /
ROAST PANS /

FOOD CONTACT

PLAQUES AROTIR/ ‘

-

BRATER. » v
R 8t s

¢
"t
L%

Rustidera asas maviles / Roast pan falling handles /
P309 Plaque a rotir ansestombantes / Brdter mit beweglichen Griffen

P309.040 40x 30 43 x33 6,5 6,50
fgﬂ'gTAHL P309.050 50 x 35 54 x 39 7,0 11,00

INOX - ST/STEEL REF cm (int) cm(ext) Hcm Lts ?
1
P309.060 60 x40 64 x 44 9,0 19,00 1

Rustidera asas maviles / Roast pan falling handles /
P1 1 3 Plaque a rétir anses tombantes / Brédter mit beweglichen Griffen

ALUMINIO / REF cm Hcem Lts 8!
ALUMINIUM P113.035 35 x 27 55 5,00 1
P113.040 40 x 30 6,5 6,30 1
P113.050 50 x 35 7,0 10,80 1
P113.060 60 x 40 9,0 19,00 1
1

P113.070 70 x45 10,0 27,70
' ﬁ"“‘
o - '
-fl""'r -
h
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / RUSTIDERAS / ROAST PANS /
FOURETPLAQUEA ROTIR/ OFEN UND BRATFORMEN PLAQUESA ROTIR/ BRATER

Rustidera antiadherente asas méviles / Non-stick roast pan falling handles /
P1 22 Plaque a rétir anti-adhésive ansestombantes / Brdter mit beweglichen Griffen

ALUMINIO / REF cm Hcm Lts ®

ALUMINIUM P122.040 40 x 30 6,5 6,30 1
P122.050 50 x 35 7,0 10,80 1
P122.060 60 x 40 9,0 19,00 1

-
o\
Z>x
853
Iouw

Rustidera asas fijas / Roast pan fixed handles /
P1 1 4 Plaque a rotir avec poignées fixes / Briter mit festen Griffen

ALUMINIO / REF cm Hcm Lts s
ALUMINIUM P114.040 40 x 30 6,5 6,30 1
P114.050 50 x 35 7,0 10,80 1
. P114.060 60 x 40 9,0 19,00 1
q P114.070 70 x 45 10,0 27,70 1
BLACK ELEGANCE
Rustidera aluminio presentacion antiadherente / Non-stick presentation aluminium roast pan /
P1 1 45 Plaque a rétir anti-adhésive présentation / Brdter AntihaftAluminiumprésentation
ALUMINIO / REF cm Hcm Lts ©
ALUMINIUM P114.540 40 x 30 6,5 6,30 1
P114.545 45 x 32 6,5 7,60 1
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BANDEJAS HORNO GASTRONORM g,
GﬂsmONORM SHEET PANS /i |

PLAQUE R GASTRONORME /
GASTRO OFENBLECHE

——_
i o —

'._.ﬂ" -_-

Bandeja gastronorm / Bandeja honda gastronorm /
Gastronorm sheet / Deep gastronorm sheet /
Plaque gastronorme / Plaque gastronorme fonde /
P31 80 Gastronormtablett P31 82 Tiefes Gastronormtablett
INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL EDELSTAHL
18/10 18/10
——
‘ e . .
Grosor: 1 mm Grosor: 0,8 mm
Thickness: T mm Thickness: 0,8 mm
Epaisseur: 1 mm Epaisseur: 0,8 mm
Dicke: T mm Dicke: 0,8 mm
REF TIPO/ TYPE  mm Hmm © REF TIPO/ TYPE  mm H mm ©
P318.005 11 530 x 325 8,0 1 P318.211 11 530 x 325 20,0 1
Bandeja GN antiadherente / Bandeja multiunidades /
Non-stick GN pan tray / Multi-units tray /
Plaque GN anti-adhésive / Plaque multi-unités /
P1 323 Antihaft Tablett GN P1 325 Multieinheiten Tablett
ALUMINIO / ALUMINIO /

ALUMINIUM ALUMINIUM

12,5¢cm

Grosor: 3 mm U ¢ 1,6.cm

Thickness: 3 mm

Epaisseur: 3 mm 9.5cm

Dicke: 3 mm ’

REF TIPO/ TYPE Hmm Lts ® REF TIPO/ TYPE mm ®
P132.365 11 65,0 7,90 1 P132.560 111 530 x 325 1
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CUBETAS GASTRONORM /
GASTRONORM CONTAINERS /
BACS GASTRONORME /
GASTRONORM BEHALTER

Ver productos en / See products on / P
Voir produits en page/ Siehe produktein 1 9.8
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BANDEJAS PASTELERIAME

PASTRY TRAYS /, »

PLAQUES A PATISSERI

SERIETABLE

i -

¥

—

m—
FOOD CONTACT N
APROVED -

N 1

,

¥

il

Bandeja pasteleria / Baking sheet / Bandeja pasteleria / Baking sheet /
P31 8 Plaque a patisserie / Patisserietablett P779 Plaque a patisserie / Patisserietablett
INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL EDELSTAHL
18/10 18/10

—"

___) - " N

Grosor: 1 mm Grosor: 0,7 mm
Thickness: 1 mm Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 1 mm Epaisseur: 0,7 mm
Dicke: T mm Dicke: 0,7 mm
REF mm H mm @ REF mm Hmm @
P318.040 400 x 300 12,0 1 P779.017 255 x175 10,0 1
P318.060 600 x 400 12,0 1 P779.021 275 x210 10,0 1
P779.026 300 x 260 10,0 1
P779.060 600 x 200 10,0 1

Marcos para bandejas escuadradas /
Rectangle for bakin sheets /

Bandeja escuadrada / Tray for confectionery / Rectanglepour plaques /

P778 Plaque a patisserie / Rechteckiges Backblech P777 Rahmen ftir rechteckige Backbleche
INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL EDELSTAHL
18/10 18/10
e

Marcos adaptables a las bandejas escuadradas de la ref. P778, P1232 y P1322
Rectangles that are adptable to the baking sheets of ref. P778, P1232 and P1322
Rectanglespour adapter aux plaques inox des réfs. P778,P1232 et P1322
Rahmen geeignet fiir rechteckige Backbleche Art.Nr. P778, P1232 und P1322

REF mm Hmm @ REF mm Hmm @
P778.040 400 x 300 10,0 1 P777.540 395 x 295 50,0 1
P778.048 480 x310 10,0 1 P777.548 475 x 305 50,0 1
P778.060 600 x 400 10,0 1 P777.560 595 x 395 50,0 1
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ETPLAQUEA ROTIR/ OFEN UND BRATFORMEN

Bandeja para pasteleria /
Tray for confectionery /
Plaque a pétisserie /

P123

BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS /
PLAQUESA PATISSERIE/ PATISSERIETABLETT

Bandeja perforada para pasteleria /
Perforated tray for confectionery /
Plaque a péatisserie perforée /

P1231

Patisserietablett Gelochtes Patisserietablett

ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
(& (&) -
REF mm H mm @ REF mm Hmm @
P123.040 400 x 300 12,0 1 P123.140 400 x 300 12,0 1
P123.060 600 x 400 12,0 1 P123.160 600 x 400 12,0 1

Bandeja para pasteleria / Bandeja pasteleria antiadherente /

Tray for confectionery / Non-stick tray for confectionery /

Plaque a patisserie / Plaque a péatisserie anti-adhésive /
P1 232 Patisserietablett P1 32 Antihaft Patisserietablett
ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
REF mm Hmm @ REF mm Hmm @
P123.260 600 x 400 12,0 1 P132.040 400 x 300 12,0 1

P132.060 600 x 400 12,0 1

Bandeja pasteleria antiadherente perforada /
Perforated non-stick tray for confectionery /
Plaque a patisserie anti-adhésive perforée /

P 1 321 Antihaft Patisserietablett gelocht

Bandeja pasteleria antiadherente /
Non-stick tray for confectionery /
Plaque a patisserie anti-adhésive /

P1 322 Antihaft Patisserietablett

ALUMINIO /
ALUMINIUM

@ agujeros 3 mm
@ holes 3 mm

J trous 3mm

@ Locher 3 mm

ALUMINIO /
ALUMINIUM

REF mm Hmm @ REF mm H mm @
P132.140 400 x 300 12,0 1 P132.260 600 x 400 12,0 1
P132.160 600 x 400 12,0 1
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4.4 HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /

REJILLAS / GRIDS /
FOURETPLAQUE A ROTIR/ OFEN UND BRATFORMEN

GRILLES/ ROST

Rejilla gastronorm acero inox / St/Steel gastronorm grid /
P9091 Grille acier inoxydable gastronorm / Rostfreier Gastronormrost

N. Travesafios/ @ mm Travesafios/ N.Varillas/ @ mm Varillas/

REF T mmo o NGEResl gnnemme WHS Gl
N. Querstibe @ mm Querstibe N. Stiibe @ mm Stibe
P909.121 2/1 650 x 530 3 5 32 2 1
P909.111 1/1 530x 325 2 5 20 2 1
Rejilla pasteleria acero inox / St/Steel pastry grid /
P9093 Grille patisserie acier inoxydable / Rostfreier Patisserierost
N. Travesafios/ @ mm Travesafios / N. Varillas / @ mm Varillas /
REF mm N Sovorsea!  Gmmoverses  "Wrier G sl
N. Querstibe @ mm Querstdbe N. Stibe @ mm Stibe
P909.340 400 x 300 2 5 22 2 1
P909.360 600 x 400 3 5 29 2 1

Rejilla pasteleria reforzada acero inox / St/Steel reinforced pastry grid /
P9094 Grille patisserie acier inoxydable renforcée / Rostfreier Patisserierostverstarkt

N. Travesafios/ @ mm Travesafios / N. Varillas / @ mm Varillas /
REF mm N. Cross-bars / @ mm Cross-bars / N. Wires / @ mm Wires /
N. Traverses / @ mm Traverses/ N. Fils / @ mm Fils/
N. Querstdibe @ mm Querstibe N. Stéibe @ mm Stéibe
P909.460 600 x 400 2 6 24 3 1

Rejilla gastronorm con rilsan blanco / White rilsan steel gastronorm grid /
P9092 Grille gastronorm en acier et rilsan blanc / Gastronormrostmit weissem Rilsan

N.Travesafios/ @ mm Travesafios/ N.Varillas/ @ mm Varillas/
o o0

REF Ty mm o NGERes! ghnSoes/  Whe' Gwmme O
N. Querstibe @ mm Querstibe N. Stébe @ mm Stibe
P909.221 2/1 650x 530 3 5 22 5 1
oven i P909.211 1/1 530 x325 2 5 13 5 1

Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produkte in

UTENSILIOS PASTELERIA /
PASTRY UTENSILS /
USTENSILES PATISSERIE /
PATISSERIEZ UBEHOR_

. =




“
~BANDEJAS ESPECIALES /
SPEC'iZ\T'BAKING SHEET /

Rustidera / Roast pan /

P1 52 Plaque a rétir / Brater

FOOD CONTACT
APROVED

Parrilla plana con asas /
Hot-plate with handles /
Grill plat avec poignées /

P1 53025 Flache Bratplatte mit Griffen

{:} i)
\P%

vllro elecmc oven

Aluminio fundicién /
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium /
AluminiumGuss

Ideal para presentacién
Ideal for food presentation
*
MINI-SIZE Idéal pour présentation
Ideal fiir die présentation

{:} )
T4

vitro eleclr\c oven

Aluminio fundicidn /
Cast aluminium /
Fonte d’aluminiumi
AluminiumGuss

REF @ cm Hcm @ REF @ cm Hcm @
P152.025* 25x20 6,5 1 P153.025 25x25 2,0 1
P152.030 30 x 22 7,0 1

P152.035 35x25 7,5 1

Parrilla plana con asas /
Hot-plate with handles /
Grill plat avec poignées /

P1 53034 Flache Bratplatte mit Griffen

Parrilla plana con asas /
Hot-plate with handles /
Grill plat avec poignées /

P1 53050 Flache Bratplatte mit Griffen

{:} 7732
NP4

vitro elecmc oven

Aluminio fundicién
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium /
AluminiumGuss

{:} )
T4

vitro eleclr\c oven

Aluminio fundicién
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium
AluminiumGuss

REF g cm Hcm

REF @ cm Hcm @

P153.034 34 x26 25

89

P153.050 50 x 30 2,5 1

oujadas
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FOOD CONTACT

APROVED

9002 Bandeja pasteleria/ Baking sheet / Plaque a patisserie / Patisserietablett

REF mm Hmm @
QII:SII\\/I,IIII!I\:IUOMI - ———— 9002 9002 451 x 654 25 1
5223  381x533 25 1
5303  451x327 25 1
5220  241x330 25 1
f "m‘ 5223 5228  241x165 25 1

Ideal fiir die présentation

5303
x S— 5220
= S, 5220/ 5228
[ | ] a ] :'. Ideal para presentacién
. L Ideal for food presentation
s g Idéal pour présentation

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produktein P.
469

LLAUNA BANDEJA PRESENTACION /
SHEET PAN PRESENTATION /

PLATEAU PRESENTATION /

BLECH PRASENTAUQNS"TABLE-TT -
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el
BANDEJAS PARA Plﬂ‘/

PIZZA BAKING SHEETS
PLAQUESA PI
P/ZZABLECH'E

'-"";;

Molde hondo pizza antiadherente / Non-stick deep pizza mould /
P705 Moule haute pizza anti-adhésif / Tiefes Antihaft Pizzablech

REF @ cm Hcm @
P705.024 24 25 6
Hierro + antiadherente / ’
Iron + non-stick / P705.028 28 2,5 6
Fer + antiadhésif / P705.032 32 2,5 6
Eisen + antihaftbeschichtet
Molde pizza antiadherente perforado / Base pizza aluminio /
Perforated non-stick pizza mould / Aluminium pizza pan /
Moule a pizzaanti-adhésif perforé / Plaque a pizza aluminium /
P736 Gelochtes Antihaft Pizzablech P929 Aluminium Pizzablech
28 mm
agujeros / holes /
trous / locher
REF @ cm Hcm © REF @ cm ©
P736.030 30 1,3 6 P929.025 25 1
P736.034 34 1,3 6 P929.028 28 1
P929.030 30 1
P929.036 36 1
P929.040 40 1
Base rejilla aluminio antiadherente para pizza / Base rejilla aluminio para pizza /
Non-stick aluminium pizza screen / Aluminium pizza screen /
Basemaillée aluminium anti-adhésive pour pizza/ Basemaillée aluminium pour pizza/
P949 Antihaft Pizzagitter Aluminium P963 Pizzagitter Aluminium
& ; S __E i
.-:-:.- "'.-:._.__..-"' ;i::'l ::'-:-__, :.--_!.-::'-5'{
-' - e 4
-f:af” ,{.;;j.-'/
REF @cm @ REF @ cm @
P949.025 255 1 P963.025 25,0 1
P949.030 30,5 1 P963.030 30,5 1
P949.035 355 1 P963.035 35,5 1
P949.040 40,0 1 P963.040 40,0 1

91
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4.7

HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /

FOUR ETPLAQUEA ROTIR/ OFEN UND BRATFORMEN

Tapete de silicona / non-stick silicone mat /

P833 Toile de cuisson / Silikonmatte

ACCESORIOS HORNO / OVEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRESFOUR/ OFENACCESORIES

Papel siliconado /
Siliconized baking release papers /
Papier siliconé anti-adhésif /

P972 Backpapier aus Silikon

v

Caja de 500 unidades. Siliconado por las dos caras. Multiples usos.
Gramaje 41 gr/m?. Resistente a la grasa. Color blanco.

Set of 500 units both sides siliconized. Multiple uses.
Grammage 41 gr/m> Greaseproof. Bleached.

u ~ m uc Boite de 500 unités. Deux facessiliconées. Multiples utilisations.
Gramage 41 gr/m?. Résistanta la graisse. Couleur blanc.

H + 260 *C Kiste mit 500 Stiick. Beidseitig mit Silikon. Mehrfacher Gebrauch.
Gewicht 41 gr/m>. Resitent gegen Fett. Weiss.

REF mm © REF mm UNIDADES/ UNIT

P833.001 520 x 315 1 P972.060 600 x400 500

P833.002 585 x 385 1 P972.053 530 x 325 500

P833.003 400 x 300 1

Pinza rustidera c/proteccion silicona /

Rost pan tong w/silicon protection /
Pinze plaque a/protetion siicone/

P6071 Bratzange mit Silikonschutz

Pinza fuente horno /
Roast pan tong /

Pincepour plaque a rétir /
P607 Ofenblechzange

REF Lcm

REF Lcm

P607.100 18

P948

Pala pizza de aluminio / Aluminium pizza peel /
Pelle a enfourner en aluminium / AluminiumPizzaschaufel

P607.000 19

PALA / PEEL/

REF EleLEI SCHAUFEL Lcm
P948.066 31x35 66
P948.090 31x35 90
P948.132 31x35 132
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UTENSILIOS DE COCINA/
KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE /
KUCHENUTENSILIEN

~
v
=]
=
@
4
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n
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w=
37
26
gk
55

5 1 UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
o USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN 926

PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS /

MANUAL FOOD PROCESSORS /
5 Z APPAREILSMANUELS DE TRANSFORMATION DESALIMENTS/
[ ]

HANDLICHEN SCHNEIDEMASCHINEN GEEIGNET FUR 123

5 3 TABLAS DE CORTE / CUTTING BOARDS /
° PLANCHESA DECOUPER/ SCHNEIDBRETTER 138

5 4 ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS /
o USTENSILESDE MESURE/ MESSUTENSILIEN 141

5 [ 5 MANOPLA / MITT / GAN/ HANDSCHUHE 145

5 6 ALFOMBRAS CAUCHO / NATURAL RUBBER MATS /
() TAPISEN CAOUTCHOUC/ KAUTSCHUKMATTEN 145
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5.1

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cacillo monobloc /
One piece ladle /
Louche monobloc /

P301 1 Monoblock Schépfioffel

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cacillo monobloc econémico /
Economical one piece ladle /
Louche monobloc economique /
Monoblock Schopfléffel bkonomisch

P3012

Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a laqueue /
Volumenangabe am Griff markiert

Capacidad marcada en el mango /

Capacity marked on the handle /
ifl

Capacité marqué a laqueue /
Volumenangabe am Griff markiert

REF @cm Lcm Lts @ REF @cm Lcm Lts @
P301.165 6,5 31 0,07 12 P301.206 6 27 0,05 10
P301.108 8 32 0,13 12 P301.208 8 31 0,12 10
P301.109 9 33 0,20 12 P301.210 10 33 0,25 10
P301.110 10 37 0,25 6 P301.212 12 36 0,42 10
P301.112 12 42 0,45 6 P301.214 14 39 0,75 10
P301.114 14 43 0,75 6 P301.216 16 43 1,20 10
P301.116 16 45 1,00 6

P301.118 18 48 1,50 6

Cacillo para salsas con 2 picos laterales / Cacillo monobloc mango corto /

One piece sauce ladle with 2 spouts / One piece ladle short handle /

Cuillere a saucesmonobloc avec?2 becsverseurs / Louche monobloc manche court /
P392 Schépfloffel fiir Sossen mit 2 seitlichen Ausgtissen P30326 Monoblock Schopfléffel kurzer Stiel
Capacidad marcada en el mango / Capacidad marcada en el mango /

Capacity marked on the handle / Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a laqueue / Capacitémarqué a laqueue /
Volumenangabe am Griff markiert Volumenangabe am Griff markiert
hX ’ -3
REF @ cm Lcm Lts @ REF @cm Lcm Lts @
P392.065 6,5 31 0,08 10 P303.265 6,5 22 0,07 10
Cacillo monobloc Kool-Touch® / One-Piece ladle Kool-Touch® handle /
49801 20 Louche monobloc manche Kool-Touch® / Monoblock Schépfléffel Kool-Touch® Griffen
REF @cm Lcm ml @
%@; 4980120 N 45 25,0 30 12
niew 4980230 NN 6,0 25,0 60 12
4980335 7,5 32,0 90 12
ﬁ 4980445 I 8,5 32,0 120 12
" 4980655 WM 90 315 175 12
r» ’ J 4980865 N 10,0 32,0 235 12
‘* .d'"r __..-l-'
- Revestimiento mango / Coated handle /
# ) l'r,.‘- r / i 32 "'C Revétement queue / Griffbeschichtung
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Espumadera monobloc / Espumadera monobloc econémica /
One piece skimmer / Economical one piece skimmer /
P3021 Ecumoire monobloc / P3022 Ecumoire monobloc economique /
Schaumléffel Monoblock Schaumloffel Monoblock 6konomisch
- —

4 [}

REF @ cm Lcm D REF @ cm Lcm D éé%
P302.108 8 29 10 P302.210 10 33 10 Egg
P302.110 10 32 10 P302.212 12 36 10
P302.112 12 35 10 P302.214 14 39 10
P302.114 14 37 10 P302.216 16 42 10
P302.116 16 44 5
P302.118 18 44 5
P302.120 20 47 5

Espatula monobloc sin perforar / Espatula monobloc perforada /

One piece spatula / One piece perforated spatula /

Spatule monobloc / Spatule monobloc perforée /
P31 41 Pfannenwender Monoblock P31 42 Gelochter Pfannenwender Monoblock

REF 9 cm Lcm @ REF @cm Lcm @
P314.110 10 36 5 P314.210 10 36 5
P314.112 12 39 5 P314.212 12 39 5
Pala pescado monobloc / Espumadera de alambre /
One piece fish spatula / Mesh skimmer /

Pelle a poisson monobloc / Ecumoire a friture /

P31 43 Fischwender Monoblock P31 5 Drahtschaumldbffel

[ ]

REF cm Lcm D REF @cm Lcm ©
P314.300 16 x 12 42 5 P315.010 10 40 10
P315.012 12 43 10
P315.015 15 50 10
P315.017 17 54 10
P315.020 20 61,5 10
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Araia / Wire skimmer /

P941 01 Araignée / Schaumldffel

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espumadera malla fina / Mesh skimmer /
Ecumoire maillée / Feiner Drahtschaumléffel

P955

-
"

Detalle de la malla a escala real

Detail of the sieve at real scale

Détail de lamaille a échelleréelle

Detail Maschen in realer Grésse
REF g cm Lcm @ REF @cm Lcm @
P941.013 13 47,5 10 P955.010 10 40 10
P941.015 15 49,5 10 P955.012 12 43 10
P941.018 18 52,5 10 P955.015 15 50 10
P941.020 20 54,5 10 P955.017 17 54 10
P941.022 22 67,0 5 P955.020 20 61 10
P941.024 24 69,0 5
P941.028 28 69,0 5

Molde nido / Bird nest mould /
P394 Moule a nid / Vogelnestform

Cuchara monobloc profesional /
Professional one piece spoon /
Cuillere monobloc professionnelle /
Professioneller Loffel Monoblock

P376

T
" - ’
- —
- <
REF @Acm @Bcm ) REF @cm ©
P394.008 10 8 1 P376.037 37 10
P394.012 12 10 1
Cuchara honda monobloc profesional / Cuchara perforada monobloc profesional /
Professional one piece deep spoon / Professional one piece perforated spoon /
Cuillére profonde monobloc professionnelle / Cuillere perforée monobloc professionnelle /
Tiefer professioneller Léffel Monoblock Gelochter professioneller Léffel Monoblock
= *"
Lo &>
REF @cm @ REF @cm @
P376.137 37 10 P377.037 37 10
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P3771

Cuchara honda monobloc profesional perforada /
Professional one piece perforated deep spoon /
Cuillére profonde monobloc professionnelle perforée /
Tiefer gelochter professioneller Léffel Monoblock

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /

USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P395

Cuchara oblicua monobloc /
One piece crosswire spoon /
Cuillere oblique monobloc /
Sossenléffel Monoblock

=

Qﬁ"" .

e

.
M

REF @cm ©

REF Lem BASE cm Lts ©

P377.137 37 10

Cuchara / Solid spoons /

641 30 Cuilleres pleines / Massiv Loffel

P395.038 38 10x7 0,075 10

Cuchara perforada / Perforated spoons /

641 32 Cuilleres perforées / PerforiertLoffel

@ @

6’44:0R°J / 1)’44:(%0@?

@ 232°C @ 232°C

REF Color Lcm @ REF Color Lcm @
64130 I 35 12 64132 I 35 12
6414015 L 1 35 12 6414215 L 1 35 12
6414030 | 35 12 6414230 | 35 12
6414040 | 35 12 6414240 | 35 12
6414050 35 12 6414250 35 12
6414070 I 35 12 6414270 I 35 12

Tenedor monobloc /
One piece meat fork /
Fourchette monobloc /

P3972 Fleischgabel Monoblock

Tenedor monobloc /
One piece meat fork /
Fourchette monobloc /

P3973 Fleischgabel Monoblock

>
-r/

2 puas/ 2 prongs/2dents | 2 Zinken

3 puas/ 3 prongs/3dents /3 Zinken

REF @ cm ©

REF Lcm ©

P397.247 47 10

99

P397.347 47 10
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ANTIMICROBIAL

UTENSILIOS CON PROPIEDADES ANTIMICROBIALES NAT
UTENSILS WITH NATURE'S :

No es dificil imaginar la gran
cantidad de microbios y micro-
organismos que se pueden alojar
en los mangos de los utensilios
de cocina. Vollrath Pujadas lanza
una gama de herramientas que
evita que éstos se reproduzcan,
gracias a la tecnologia AGIO,

con iones de plata que retienen
las bacterias y evitan su
reproduccién.

ROBIAL /

It is not difficult to imagine the
large number of microbes and
micro-organisms that can live on
the handles of kitchen utensils.
Vollrath Pujadas has launched a
range of tools that prevent them
from reproducing, thanks to AGIO
technology, with silver ions that
hold on to the bacteria and prevent
them reproducing.

Il n’est pas difficile d’imaginer le
grand nombre de microbes et de
microorganismes présents sur les
manches des ustensiles de cuisine.
Vollrath Puja-daslance une gamme
d’ustensiles qui empé-chent leur
reproduction, grace a la technologie
AGIO,aux ions d’argent qui stoppent
les bacté-ries et empéchent leur
reproduction.

Pelicula superficial de
humedad /Surface film of
moisture /

Film de surface de I'humidité /

Feuchtigkeitsfilm an der Oberfldche

Bacteria / Bacteria /
Bactéries / Bakterium

Es ist nicht schwer, sich die grofie
Anzahl von Mikroben und Mikroor-
ganismen vorzustellen, die sich auf
den Griffen von Kiichenutensilien
befinden. Vollrath Puja-das bringt
eine Palette von Kiichenzubehdr
heraus, das dank der AGIO-
Technologie ver-hindert, dass sich
diese Mikroorganismen ver-mehren.
Silberionen neutralisieren Bakterien
und verhindern deren Vermehrung.

JP
JACOB'S PRIDE

COLLECTION

Olas de iones de plata anti-microbianos atacando /
Waves of antimicrobial silver ions attacking /
Ondes d’ions argent anti-microbiens attaquant /
Angriffswellen antimikrobieller Silber-lonen

Material del mango con zeolitas incrustadas /
Handle material with embedded antimicrobial zeolites /
Matériau de manche avec zéolites intégrées /
Griffmaterial mit eingebetteten Zeolithen

Zeolitas liberando iones de plata /
Antimicrobial zeolite releasing silver ions /
Zéolites libérant des ions argent/
Silber-lonen freisetzende Zeolithe
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SPOODLE®

Mango y porcionadores de acero
inoxidable brillante — resistente
a la corrosion /

Mirror-finished stainless steel
shafts and bowls — resistant to
corrosion /

Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle /
Capacitémarqué ala queue / - =
Volumenangabe am Griff markier. e :-'._’ Tigeset cuillerons en acier
- inoxydable ultra-brillant — résistant
alacorrosion /

Stiel und Héhlungen aus hochglanz-
poliertem Edelstahl - gegen Korrosion
bestdndig.

Mango con diseo ergonémico, de
Nylon que reduce la fatiga durante
su uso. Max. temp. 232 °C/

Handle with ergonomic design, made

COLOR/ from nylon which reduces wear during
i o
COLOR/ use. Maximum temperature 232 °c /
EAC/)?l.‘JgIEEUR/ Manche au designergonomique en
nylon qui réduit la fatigue pendant son
60

_ emploi. Temp. Max. 232°c/
Griff mit Ergonomischem Design aus
20 Nylon, was den Verschleifs Wéhrend der
Nutzung Reduziert. Max. Temp. 232 °C.

Spoodle® monobloc redondo / One-Piece Round Spoodle® /
6433230 Spoodle® monobloc ronde / Monoblok RundschalenSpood/e®

>

o REF Gcm Lcm ml @
@ W 232°C 6433230 I 6.5 32 60 12
6433335 7.4 33 90 12
6433445 [ 82 34 120 12
AN\ )¢ 6433655 I 93 35 175 12
Mice® { ::l' 6433865 I 10,2 36 235 12
g
S
- -’
-r.:-l".!

pEs
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5284220 Cuchara nylon / Nylon spoon / Cuillére nylon / Nylonléffel

REF Color Lcm @
@+ 245°C 5284220 34 12
5284320 I 34 12

5284220

5284320

Cuchara nylon para preparacion / Nylon spoon for preparation /
4689760 Cuillere nylon pour préparation / Nylonléffelfiir die Zubereitung

@ + 205°C REF Color Lcm @
4689760 21,6 12

4689815 [ 30,5 12

= 4689830 I 30,5 12

4689840 ] 30,5 12

4689850 30,5 12

4689860 30,5 12

4689960 38,1 12

471 39 Porcionador/ Thumb disher / Cuillére de service / Portionierer

Tamaiio /

- @ i) REF Color “/,"" @mm  Mits ©
@ - p . - 47139 6 76 1577 12
47140 8 73 1183 12

i \ 3 47141 10 70 961 12

y@q » ! 47142 12 64 789 12

K 16 57 591 12

R & F. 47143
MICRO
Q__, } 47144 20 52 481 12
@ ¥ - X 47145
- 47146
& &

24 48 394 12
30 44 296 12

47390 Porcionador apretable / Squeeze disher / Cuillere-pression de service / Eisportionierer
REF Color ™M/ gimm  Mits [

T 'r Y Size
@ 1 ':T ". o 47390 6 76 139 12
r 1 ¥ o 47391 8 73 110 12
4" 3 47392 10 70 9% 12
AL 47393 @ 12 64 84 12
o 47395 @ 16 57 59 12
‘ TJL - 47396 20 52 53 12
= 47397 @ 24 48 45 12
m , 47398 @ 30 44 33 12
47399 36 44 28 12
N 47403 @ 70 32 14 12

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in @

ESPATULA SILICONA ALTA TEMPERATURA /
HIGH HEAT SILICONE SPATULA. BOWL SCRAPER /
SPATULE SILICONE HAUTE TEMPERATURE/
SILIKONSPACHTEL HOHE TEMPERATUREN
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Cacillo / Espumadera / Cuchara de servicio /
Ladle / Skimmer / Serving spoon /
Louche / Ecumoire / Cuillére de service/
P34001 Schépfloffel P34002 Schaumldffel P34003 Servierldffel
Nylon Nylon Nylon
8.1
REF Lem Lts © REF Lecm @cm © REF Lem D z § 2
P340.010 285 0,08 12 P340.020 27 107 12 P340.030 27,5 12 333
Espatula/ Espatula wok / Espatula pastelera /
Turner / Wok spatula / Baker spatula /
Spatule / Spatule wok / Palette /
P34004 Pfannenwender P34005 Wokspachtel P34006 Kuchenheber
Nylon Nylon Nylon
REF Lcm © REF Lem 0 REF Lem ©
P340.040 28,5 12 P340.050 27,5 12 P340.060 29 12
Cuchara espagueti / Tenedor / Pinza /
Spaghetti server / Meat fork / Tong /
Cuillere a spaghetti / Fourchette / Pince /
P34007 Spaghettildffel P34008 Fleischgabel P34009 Zange
Nylon Nylon Nylon
REF Lcm @ REF Lcm @ REF Lcm @
P340.070 29 12 P340.080 29,5 12 P340.090 30,5 12

103
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INOX - ST/STEEL L
Pinzas ideales para emplatar y decorar
EDELSTAHL Plating tongs for careful lifting, turning and decoring
18/10 Pincesidéales pour la présentation et la décoration
Ideale Zangen Zum Anrichten und Dekorieren

Pinza chef precision extra larga (fina) / Extra long fine tip straight tweezer (narrow) /
P3434 Pince du chef précision extra long (étroite) / Extra lange Prizisionspinzette(schmal)

REF Lcm @
P343.400 30 1

~
a
=}
=1
©n
z
i
=
5

[73
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wn
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P3436 Pinza chef precisién / Fine tip straight tweezer / Pince du chef précision / Prizisionspinzette

f REF Lem ©

P343.600 21 1
Pinza Chef precision pequeia / Small fine tip straight tweezer /
P3437 Pince du chef précision petite / Kleine Prizisionspinzette
REF Lem ©
P343.700 16 1

REF Lcm D
P343.800 16 1

Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produkte in

168
ARO REDONDO PARA TARTA /
ICE CREAM CAKE RING /

CERCLEA VACHERIN /
RUNDER TORTENRING

o
o
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
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REF Lcm 0
P358.024 24,0 12

B s P358.029 29,5 12

P358.040 40,0 12

Pinza buffet inox mango color / St. steel utility tong coloured handle /
P358 CO LOR Pince buffet inox manche couleur / Rostfreie Buffetzange mit farbigem Griff

Blanco / Rojo / Azul/

Amarillo/ Verde/  Marrén/
White / Red/ Blue / Yellow / Green/
REF Lcm

Brown / Black / @
Blanc/ Rouge / Bleu/ Jaune / Vert / Marron / Noir /
- Pﬂ‘ Weiss Rot Blau Gelb Griin

Negro /

Braun Schwarz
F F P358 24 1 2 3 4 5 6 7 1
. = P358 30 1 2 3 4 5 6 7 1
" P358 40 - - - 4 - - 7 1

M M Ref : P358 + L + Color/ Colour/ Couleur / Farbe

Fabricadas en acero inoxidable monobloc. Mango con
revestimiento PVC aislante para una mejor sujecién /

Made of one piece St/Steel. Handle with PVC coating for a
better grip and insulation /
— Fabriquées en acierinoxydable monobloc. Manche avec
5 F = revétement PVCpour une meilleure préhension et isolation /
I L&

Hergestellt aus rostfreien Monoblock. Griff mit PVC Beschi-
chtung fiir bessere Griffigkeit und Isolierung.
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Forma / Shape /
Forme / Form

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Fabricadas en acero inox, de una sola pieza, en
forma de W que aseguran una maxima resistencia y
durabilidad.

Made of a single piece of stainless steel, in a W form to
ensure maximum resistance and durability.

Fabriquées en acierinox, en une seule piéce, en forme
de W, garantissant une résistanceet une durabilité
maximums.

Aus rostfreiem Stahl, einteilig, in W-Form, was maximale
Widerstandskraft und Langlebigkeit garantiert.

Pinza buffet monobloc Kool-Touch® / One-Piece utility tong Kool-Touch® /
4780920 Pince buffet Kool-Touch® / Einteilige, farblich gekennzeichnete Kool-Touch® gewellter Servierzangen

i REF Color Lem @D
@ @ 82°C as == 4780920 NN 24 12
e —# o 4781220 EEEEEE = 30 12
- ~- g 4781620 N 40 12
7@q o e 4780930 EEEEEE &~ 24 12
Pl 4781230 NN 30 12
— - 4781630 N 40 12
e geet 4780940 N 24 12
4781240 | 30 12
- o 4781640 N 40 12
= 4780950 24 12
- — 4781250 30 12
-k - 4781650 40 12
" 4780960 24 12
Festoneada. - - 4781260 30 12
Sca[[oped, 4781660 40 12
Festonné. 4780970 | 24 12
Gewellt. Forma / Shape / 4781270 NN 30 12
Forme / Form 4781670 N 40 12
Pinza buffet monobloc Kool-Touch® / One-Piece tong Kool-Touch® /

4780620 Pince buffet inox Kool-Touch® / Rostfreie Buffetzange Kool-Touch®
REF Color Lcm N
@ : f 4780620 N 15 12
: 4780630 [N 15 12
“, 4 4780640 [N 15 12
%@5 < o 4780650 15 12
e R L 4780660 15 12
—— - -':. 4780670 NN 15 12

—

Forma / Shape /
Forme / Form

107

Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada /
Shorter utility tong for tight spaces or delicate food applications /

Pince utilitaire courte pour espacesrestreints ou aliments délicats
amanipuler /

Ktrzere Universalzange fiir beengte Platzverhdiltnisse und das Arbei-
ten mit delikaten Speisen

Festoneada.
Scalloped.
Festonné.
Gewellt.
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Pinza con extremo de nylon / Utility tong with nylon end /
478091 2 Pince utilitaire avecextrémité nylon / Universalzangemit Nylonenden

REF Lem ®

-]
@ @ 232°C 4780912 24 12
4781212 30 12

Inox + Nylon / St/Steel + Nylon /
Rostfreier Stahl + Nylon

Festoneada.
Scalloped. Forma / Shape /
Festonné. Forme / Form
Gewellt.

478061 0 Pinza de acero inoxidable / Stainless steel tong / Pince inoxydable / Edelstahl-Servierzange

REF Lcm N8
4780610* 15,2 12
— ' . 4780910 24,1 12

4781210 30,5 12
4781610 40,6 12

* Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada /
* Shorter utility tong for tight spaces or delicate food applications /

Festoneada. * Pince utilitaire courte pour espacesrestreints ou aliments deli-
Scalloped. cats a manipuler /
Festonné. * Kurzere Universalzange fur beengte Platzverhaltnisse und das Arbei-
Gewellt. ten mit delikaten Speisen

Forma / Shape /
Forme / Form

Pinza VERSAGRIP®de acero inoxidable / VERSAGRIP® Stainless steel tong /
4791 21 0 Pince inox VERSAGRIP®/VERSAGRIP® Edelstahl-Servierzange

REF Lcm s
@ 4791210 30,5 12
4791610 40,6 12

VERSAGRIP®
Forma / Shape / Presenta extremos aplanados y dentados para mayor agarre.
Forme / Form Features flattened ends and gripper teeth.

Offre des extrémités aplaties et crantées pour une meilleure prise.
Mit abgeflachten Enden und gezahntem Greifer.

Pinza dentada reforzada / Reinforced Pom Tong /
47046 Pince ceinture reinforcée / Verstdrkte Gezahnte Zange

REF Lem ®
@ 47046 15,2 36
47049 22,9 24

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

Construccién de una sola pieza / One-piece construction /
Construction monobloc / EinteiligeAusfiihrung

Ideal para hornos, brasa y barbacoa
® Ideal for ovens, grills and barbecues

Idéal pour fours, grill et barbecue
Ideal fiir Ofen, Kohlenfeuer und Grillanlagen
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Pinza dentada reforzada Kool-Touch® /

Kool-Touch® Reinforced Pom Tong /

Pince ceinture reinforcée Kool-Touch® / Pinza dentada / Pom tong /
47326 Kool-Touch® Verstéirkte Gezahnte Zange P61 1 Pince ceinture / Gezahnte Zange

@ @82°C

-
4 ¥
INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL _
Construccién de una sola pieza / One-piece construction / é S i
Construction monobloc / EinteiligeAusfiihrung ggg
37
Ideal para hornos, brasa y barbacoa Ideal para hornos, brasa y barbacoa
® Ideal for ovens, grills and barbecues ® Ideal for ovens, grills and barbecues
Idéal pour fours, grill et barbecue Idéal pour fours, grill et barbecue
Ideal fiir Ofen, Kohlenfeuer und Grillanlagen Ideal fiir Ofen, Kohlenfeuer und Grillanlagen
REF Lcm @ REF Lcm @
47326 15,2 12 P611.001 24 24

Pinza tipo tijeras de uso intensivo / Heavy-Duty scissor tongs /
47325 Pinces type ciseaux a usage intensif / Scherenzangeftr starke Beanspruchung

REF Color Lcm D

%@; 47325 | 38 12
2

X
MmicR®

Pala chips / Chip bagger / Pala chips ABS / ABS chip bagger /
P620 Pelle a frites / Frittenschaufel P621 Pelle a frites en ABS/ Frittenschaufel ABS
@ +80°C
S
Mano derecha / Right hand
Main droite / Rechtshdndig
REF cm @ REF cm @
P620.001 23 x21 1 P621.000 23 x21 1
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5.1

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espatula lisa, biselada /
Solid, beveled turner with /
Palette pleine, biseautée /

Pfannenwender ftir schwere
4808720 Beanspruchung Griffen massiv abgeschrigt

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espatula reforzada /

Solid Turner /

Palette reinforcée /
Edelstahl-Pfannenwender fiir schwere

4808820 Beanspruchung massiv

Ergo Grip®
Mango / Handle / Queue / Griff

@ 232°C

Extra resistente /
Heavy duty /

Extra résistant /
Extra-resistent

Ergo Grip®
Mango / Handle / Queue / Griff

@ 232°¢

Extra resistente /
Heavy duty /

Extra résistant /
Extra-resistent

REF Color (LxW)cm Lcm @ REF Color (LxW)cm Lcm @
4808720 N 15x7,5 34,5 12 4808820 NN 21x75 42 12
4808715 [ | 15x7,5 34,5 12
Espatula nylon reforzada /
Espatula perforada reforzada / Slotted reinforced nylon turner /
Perforated Turner with / Spatule reinforcée a nylon /
Palette perforée reinforcée / Hochtemperaturbestdndiger
Edelstahl-Pfannenwender fiir Nylon-Pfannenwender,
4808920 schwere Beanspruchung perforiert 52841 20 Geschlitzter Wender
Ergo Grip®
' 232 ®C Mango/ Handle / Queue / Griff ' 245 °C Nylon
Extra resistente / Extra resistente /
Heavy duty / Heavy duty /
Extra résistant / Extrarésistant /
Extra-resistent Extra-resistent
Construccién de una sola pieza /
One-piece construction /
Construction monobloc /
Einteilige Ausfiihrung
REF Color (LxW)em Lcm \#! REF Color Lem ©
4808920 NN 21x75 42 12 5284120 I 34,5 12
oujadas 110



UTENSILIOS DE COCINA /7 KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espatula triangular “pintor” /
Cleaning spatula / Palette triangle /
P381 Dreieckige Reinigungsspachtel

P382

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Pala bar / Spatula / Palette / Spachtel

Mango ABS / ABS Handle /
Manche en ABS/ ABS Griff

Mango ABS / ABS Handle /
Manche en ABS/ ABS Griff

o

REF cm Lcm \#! REF cm Lem \#! g 3 2
P381.008 8 245 12 P382.000 7 x16 29 12 agf
P381.010 10 25 12 o=
Pala fast-food y pescado / Pala fast-food perforada /
Fast-food and fish turner / Perforated fast-food turner /
Palette fast-food et poisson / Palette fast-food perforée /
P383 Fast-Food und Fischschaufel P384 Fast-Food Schaufel gelocht
Mango ABS / ABS Handle / Mango ABS / ABS Handle /
Manche en ABS/ ABS Griff Manche en ABS/ ABS Griff
Flexible / Flexible /
Flexibel Flexibel
- ma
REF cm Lcm © REF cm Lcm @
P383.000 7,3x25 38 12 P384.000 7,3x25 38 12
Rasqueta / Dough scraper / Ruleta cortapizzas / Pizza wheel /
P386 Raclette / Schaber P380 Roulette a pizza/ Pizzaschneider
Mango ABS / ABS Handle / Mango ABS / ABS Handle /
Manche en ABS/ ABS Griff Manche en ABS/ ABS Griff
.'. al
&
-]
.
REF cm © REF cm Lem D
P386.000 15x7,5 12 P380.000 10 235 12
P385 Espatula pastelera / Baker spatula / Palette / Kuchenspachtel
Mango ABS / ABS Handle / Pala/ peel/
Pelle/ Bl
Manche en ABS/ ABS Griff REF e Lcm @
P385.020 20,5 34 12
P385.026 26 39 12
P385.030 30 43,5 12

oujadas
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espatula para untar /

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Pala pasteles /

Butter spreader / Cake server /
Couteau a beurre / Pelle a gateau /
P3855 Aufstrichspachtel P872 Keksschaufel
Sin sierra /
Without saw /
Sans scie /
Ohne scige
I
3 _.-o-""f /
Pala/ Peel /
REF Pelle/ Blatt Lcm ) REF Lcm s
cm
P385.500 10,4 x 3,4 23 12 P872.000 28 12
Rasqueta triangular. Mango madera / Pala bar. Mango madera /
Triangle dough scraper. Wood handle / Spatula. Wood handle /
Raclette triangle. Manche en bois / Palette. Manche en bois /
P37501 Dreieckiger Schaber. Holzgriff P37506 Schaufel. Holzgriff
Pala/ Peel / Pala / Peel /
REF Pelle / Blatt Lem © REF Pelle / Blatt Lem ®
cm cm
P375.010 10,2x 10 21 12 P375.061 152x7,6 29 12

Rasqueta rectangular. Mango madera /
Rectangular dough scraper. Wood handle /
Raclette rectangle. Manche en bois /
Rechteckiger Schaber. Holzgriff

P37507

Espatula para untar. Mango madera /
Butter spreader. Wood handle /
Couteau a beurre. Manche en bois /

P3751 1 Aufstrichspachtel. Holzgriff

Pala/ Peel /

Pala/ Peel /

REF Pelle / Blatt Lem ® REF Pelle / Blatt Lem ©
cm cm

P375.070 152x7,6 11,3 12 P375.110 10,2x3,3 19,7 12

dujadas 112



UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN USTENSILESDE CUISINE/ KUCHENUTENSILIEN

GUIA SELECCION RALLADORES / GRATERS SELECTION GUIDE / GUIDE SELECTIONRAPES/AUSWAHLUBERSICHT REIBEN

DOBLE NAVAJA / TIRAS LARGAS / FINO/ MEDIO / GRUESO / DUAL/
RIBON / LARGE SHAVER / FINE / MEDIUM / EXTRA COARSE / DUAL/
TRANCHANTS/ LARGE COUPE / FIN/ MOYEN/ GROS GRAINS/ DOUBLE/
DOPPELKLINGEN LANGE STREIFEN FEIN MITTEL GROB DOPPEL

Zanahoria / Carrot /
Carotte / Karotten

Cebolla / Onion /
Oignon / Zwiebel

4
4

v
4 v 4 v 4
v

4 4

Ajo / Garlic/

ol (@) \\Y

Ail / Knoblauch

Chocolate
Schokolade

D
o
>

\
1S

itricos / Citrus /
itron / Zitronen

=
a
o~
=9
e
z2
ER
55

Y

\

Patata / Potato /
Pomme de Terre / Kartoffel

Manzana / Apple /
Pomme / Apfel

I@"

<< X
< <X
<

<

<X

<

Queso duro / Hard Cheese /
Fromage / Hartkdse

Queso blando / Sogt Cheese /

== Fromage / Weichkdse
Nuez / Nut/
Noix / Niisse

¥\ Pimiento / Pepper/

Poivron / Pfeffer

q Tomate / Tomato /

)/ Tomato / Tomaten

<<
< <

<X

P328 Rallador / Grater / Rape / Reibe

C, / Sides /
INOX - ST/STEEL REF  acosisorw oM Hem @
P328.020 4 9x6,5 208 12
ROSTFREIER TAHL P328.023 4 10,5x8 23,3 12
L S— P328.600 6 14,5x11 22,0 12
awwann] g
LT
LEL A L |

AL LLTN O Ref. P328.600

Rallador nuez moscada de acero inox / St/Steel nutmeg grater /
P391 Rape a muscade en acier inox / Rostfreie Muskatnussreibe

REF @

P391.000 12
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5.1

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Rallador acero inoxidable “slim” con mango / St/Steel “slim” grater with handle /

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P3221 Rapeinoxydable “slim” avec queue / Rostfreie Reibe “schmal” mit Griff

Ralladores de acero inoxidable. Mangos ergonémicos. Borde antideslizante REF cm @
St/Steel graters. Ergonomic and soft touch handles. Non-slip rubber end P322.101 39.5x 3.5 1
Réapesen acierinoxydable. Poignée ergonomique. Extrémité anti-dérapant : ’ ’
Rostfreie Reiben. Ergonomische Griffe. Antirutschrand. P322.102 39,5x3,5 1
P322.103 39,5x3,5 1
) et P322.104 39,56x3,5 1
Especial citricos /
Ideal for citrus /
Idéal pour agrumes /
Ideal fiir zitrusfriichte
-, ,
REF.P322.104 REF.P322.101
Fino / Fine / Dual / Dual /
Fin/ Fein Double / Doppel
REF.P322.103 REF.P322.102
Medio / Medium / Doble navaja /Ribon /
Moyen / Medium Tranchants / Zwei Klingen
Rallador acero inoxidable “wide” con mango / St/Steel “wide” grater with handle /
P3222 Rape inoxydable “wide” avec queue/ Rostfreie Reibe “breit” mit Griff
Ralladores de acero inoxidable. Mangos ergonémicos. Borde antideslizante REF cm @
St/Steel graters. Ergonomic and soft touch handles. Non-slip rubber end P322.201 315x7.3 1
Réapesen acierinoxydable. Poignée ergonomique. Extrémité anti-dérapant ’ ’
Rostfreie Reiben. Ergonomische Griffe. Antirutschrand. P322.202 31.5x7,3 1
P322.203 31,6x7,3 1
P322.204 31,56x7,3 1

Especial citricos /
Ideal for citrus /
Idéal pour agrumes /
Ideal fiir zitrusfriichte

REF.P322.204

Fino / Fine /
Fin/ Fein

REF.P322.202

Doble navaja / Ribon
Tranchants / Zwei Klingen

oujadas
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REF.P322.201

Tiras largas / Large shaver /
Large coupe / Lange Streifen

REF.P322.203

Grueso / Extra coarse /
Gros grains / Grob



UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /7

USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
Colador doble malla en acero inoxidable / Colador doble malla en acero inoxidable. Reforzado /
St/Steel double mesh strainer / St/Steel double mesh strainer. Reinforced /
Passoiredouble maille en acierinox / Passoiredouble maille en acierinox. Renforcé/

P374 Doppelmaschiges Sieb rostfrei P375 Doppelmaschiges Sieb rostfrei und verstdrkt

Luz de malla/ Luz de malla/
Mesh size / Mesh size / =
REF Gcm Lcm Moschermete © REF Gcm Lcm Maschemmete @ 8.4
mm mm %‘;’j%

P374.013 13 30 1-3 72 P375.030 30 79,0 1,040 1 559
P374.015 15 32 1-3 72 P375.035 35 86,5 1,040 1
P374.018 18 34 1-3 72
P374.020 20 38 1-3 72
P374.026 26 58,5 1,6-3 72

Colador 1/2 bola reforzado en acero inox / Colador cénico en acero inoxidable /

St/Steel reinforced 1/2 ball colander / St/Steel conical strainer /

Passoireronde renforcé en acierinox / Passoire conique en acierinox /
P324 Halbkugeliges Sieb rostfrei und verstdrkt P348 Konisches Sieb rostfrei und verstérkt

~ 7

-
Luz de malla/ Luz de malla /
Mesh size / Mesh size /
REF @ cm Lem waschemmette © REF 9 cm Lem Waschenmeite ©
mm mm
P324.013 13 36 0,530 12 P348.008 8 22,5 0,700 96
P324.016 16 40 0,530 12 P348.010 10 245 0,700 96
P324.019 19 42,5 0,530 12 P348.012 12 31,5 0,700 96
P324.022 22 49 0,530 12 P348.015 15 35 0,700 96
P324.025 25 55,5 0,530 12 P348.018 18 40,5 0,700 72

Colador media bola en acero inox /

St/Steel hemispherical strainer /

Passoiredemi-sphérique en acierinox / Colador bayeta / Cotton strainer /
P325 Halbrundes Sieb rostfrei P373 Passe-bouillon / Textilsieb

Acero inoxidable y algodén
St/Steel and cotton
Acierinoxydable et cotton
Rostfrei und Baumwolle

Luz de malla /
Mesh size /

REF a cm L cm Mz’\zﬁsiifllleag;e/ite @
mm

P325.008 8 225 0,700 9%

P325.010 10 252 0,700 9 REF Lem ©
P325.012 12 325 0,700 9 P373.020 20 6
P325.015 15 40,2 0,700 72 P373.024 24 6
P325.018 18 425 0,700 72 P373.028 28 6
P325.020 20 445 0,700 72
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Colador chino / Conical colander /

P303 Chinois / Spitzsieb

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Colador chino con malla /
Conical colander with wire gauze /
Chinois a gaze/

P347 Spitzsieb mit Maschen

Luz de malla /

REF @cm Hcm @ IKIAEs_ﬁ size//
aillage
P303.016 172 15,9 12 REF @ cm Maschenwete ©
P303.018 18,6 17,9 12 mm
P303.020 21,1 206 12 P347.020 20 0,700 12
P303.024 25,1 252 12
P303.026 27,2 28,1 12
Soporte para chino o embudo /
Stand for chinese colander or funnel /
Support pour chinoisou entonnoir / Triangulo / Triangle /
P970 Sténder fiir Spitzsieb und Trichter P3032 Triangle / Dreieck
—
/ s
§ (c\?
—dee
e
Tridngulo equilatero
Equilateral triangle
Triangle équilatéral
Gleichseitiges Dreieck
REF @cm Hcm @ REF Lcm @
P970.000 16 19 1 P303.200 29 1

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in

EMBUDO DOSIFICADOR /
CONFECTIONERY FUNNEL /
ENTONNOIR DOSEUR/
DOSIERUNGSTRICHTER

sujadas




UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P308 Escurridera / Conical colander / Passoire conique / Konischer Seiher

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

INOX - ST/STEEL REF @cm Hem @

EDELSTAHL P308.030 30 16,0 1
P308.035 35 16,5 1

18710 P308.040 40 18,0 1
P308.045 45 19,5 1
P308.050 50 22,5 1

EXTRA RESISTENTE /

HEAVY DUTY /

EXTRARESISTANT/

EXTRA-RESISTENT

P1 09 Escurridera con aro / Conical colander / Passoire conique / Konischer Seiher mit Ring

ALUMINIO / REF Jcm Hcm ©

ALUMINIUM P109.035 35 16,5 1
P109.040 40 17,5 1
P109.045 45 20,0 1
P109.050 50 22,5 1

Escurridera inox con base / St/steel colander with stand /

P300 Passoire inox sur pied / Seiher rostfrei mit Sténder

INOX - STISTEEL :EEO 024 g;lm 1|-‘II ‘:3 ?

ROSTFREIER TAHL P300:030 30 13’,50 1

P3003 Escurridera de malla / Mesh conical colander / Passoire a maille / Maschensieb

INOX - ST/STEEL REF @cm Hem @

ROSTFREIER TAHL P300.325 25 12 1

E P300.335 35 18 1

P300.340 40 18 1

P300325
P300335

P300340

17
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5.1

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /

USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
Pasapurés / Vegetable sieve / Pasapurés / Vegetable sieve /

P31 3 Moulin alégumes / Passiermaschine P31 31 Moulin alégumes / Passiermaschine

Con 2 discos inox. intercambiables /
With 2 St/Steel interchangeable cutters /
Avec 2 coupoirs inox interchangeables /
Mit 2 auswechselbaren Scheiben rostfrei

Con 2 discos inox. intercambiables /
With 2 St/Steel interchangeable cutters /
Avec2 coupoirs inox interchangeables /
Mit 2 auswechselbaren Scheiben rostfrei

Jcm Jcm

REF @ cm Filtro / Filter / @ REF @ cm Filtro / Filter / @
Filtre / Filter Filtre / Filter
P313.025 25 11,5 1 P313.126 26 16,5 1
P313.030 30 14,5 1 P313.132 32 16,5 1
Harinero / Flour bin / Pasapurés / Potato ricer /
P945 Tamis a farine / Mehlsieb P31 35 Presse-purés / Kartoffelpresse

REF cm @ REF g cm Lcm @
P945.037 37x26,5x 18 1 P313.500 9 30,5 1
P945.050 50 x 26,5x 18 1
P945.051 50x33x18 1
Embudo con filtro extraible /

Gancho acero inoxidable 1p. / Funnel with removable filter /

St/Steel hook 1p. / Crochet inox 1p. / Entonnoir avecfiltre extractible /
P958 Haken rostfrei 1 St. P954 Trichter mit herausnehmbarem Filter

Precio caja 10 unidades ( /:)
Price 10 units box -

Prix colis 10 unités
Preis Kiste 10 Teile

REF Lcm 2 mm ®© REF @ Acm HBcm @
P958.010 10 4 10 P954.013 13 2,6 1
P958.012 12 5 10 P954.015 15 2,6 1
P958.014 14 6 10 P954.020 20 32 1
P958.016 16 6 10 P954.025 25 32 1
P958.018 18 6 10
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UTENSILIOS DE COCINA /7 KITCHEN UTENSILS / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN USTENSILESDE CUISINE/ KUCHENUTENSILIEN

P868 Dispensadora presién/ Squeezedispenser/ Distributeur a pression / Einzeldosierer

" REF lCOLOR & m Hcm @cm [
P868.001 @ @ 240 180 5 12
P868.002 @ @ 360 210 5 12
P868.003 @ @ 720 245 5 12
P868.004 240 18,0 5 12
- P868.005 360 21,0 5 12
P868.006 720 245 5 12
P868.007* () (O 240 18,0 5 12
P868.008* () (O 360 21,0 5 12
P868.009* () (O 720 245 5 12
i
* Transparente / Clear / Transparent
8.1
222
2808-1 3 Dispensadora presién/ Squeeze dispenser/ Distributeur a pression / Einzeldosierer 553
REF . coordy ml Hem @em [T
280813 () () 240 184 50 12
2812413 () () 350 184 60 12
4916413 () () 470 187 75 12
492413 (O O 70 260 73 12
493213 (O (O 90 264 83 12

Transparente / Clear / Transparent

2808-13 4916-13
2812-13 4924-13
4932-13

e —

Dispensador a presién doble / Twin squeeze dispenser /

2208'1 354 Distributeur a pression double / Zweifachdosierer
REF lcowR‘ m Hcm @cm ()

I I 2208-1354 () @ 200 180 5 12

Transparente / Clear / Transparent

Ideal para decoracion
Ideal for dish presentation
Idéal pour decoration
Ideal fiir die Dekorierung

N\

Dispensador a presién triple / Tri squeeze dispenser /

331 6'1 31 91 Distributeur a pression triple / Dreifachdosierer
REF lCOLOR‘ m Hcm @cm T

331613 () () 470 187 75 12
[ F 333243 () () 950 254 86 12

3316-13191 () @ 500 180 5 12

Transparente / Clear / Transparent

Ideal para decoracién
| Ideal for dish presentation
Idéal pour decoration
N Ideal fiir die Dekorierung
3316-13191 3316-13
3332-13
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5.1 UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / UTENSILIOS DE COCINA / K/TCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Dispensador a presién con tapon cierre rosca / Squeeze dispenser with open-close system cap /
2908 Distributeur pressurisation a/capuchon d'ouverture-fermeture / DruckdosierermitSchraubdeckel

REF ml Hcm gcm [0
2908-13 240 18,4 51 1
291213 350 18,4 6,0 1
5324-13 710 244 7,3 1
Transparente / Clear / Transparent
Ref. 2908-13 Ref. 5324-13
Dispensador a presién con tapdn / Squeeze dispenser with cap /
261 20 Distributeur pression avec capuchon / Druckdosierermit Deckel
REF ml Hcm @cm @
, 26120-13 350 16,2 6,2 1
| 26240-13 710 225 75 1
i 26320-13 950 22,9 8,6 1
| Transparente / Clear / Transparent
| O
Ref. 26120-13 Ref. 26240-13 Ref. 26320-13
4961 Especieros/ Dredgers / Saupoudreuses / Streuer
2 cm
REF ml  Agdeos/ gem Hem [T

Trous / Lécher

4961-13191 470 0,14 73 16 1
4961-1332 470 0,25 73 16 1
1
1

- o
4961-1308 470 0,46 73 16
4961-1301 470 0,94 73 16

. Transparente / Clear / Transparent
- e
‘iﬂ !t/;:'

Ref.4961-13191 Ref. 4961-1332 Ref. 4961-1308 Ref. 4961-1301

P946 Especieros/ Dredgers / Saupoudreuses / Streuer

REF @cm Hcm 2 mm @

A P946.001 7 9,6 - 12

B P946.002 7 9,6 2 12

C P946.003 7 9,6 3 12

D P946.004 7 9,6 4 12
Especiero “A” con malla Con tapén de plastico
Dredger “A” with mesh With plastic cover
Saupoudreuse “A”maillée Avec couvercle en plastique
Streuer “A” mit Maschen Mit Plastideckel

dujadas 120



UTENSILIOS DE COCINA / K
USTENSILESDE CUISINE/ KUCF

Molde huevo sandwich redondo /

Round egg ring /
Moule a oeuf rond /

P870 Runde Sandwicheierform

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDECUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Molde huevo sandwich cuadrado /
Squared egg mould /
Moule a oeuf carré/

P871 Rechteckige Spiegeleierform

B

-
REF @cm Hcm REF cm Hcm @
P870.000 8,5 11,0 P871.000 8,5x85 11,0 1

Aplastacarnes inox forjado /
Solid St/Steel meat beater /

Aplatisseurinox forgé /
P905 Solider Fleischstampfer rostfrei

Aplastadora carne /
Meat tenderizer /

Aplatisseur a viande/
P942 I P943 Fleischstampfer

Ref. P943
Lisa Dentada

Ref. P942

Smoth Teeth
Lisse Denté
Glatt Gezahnt
REF @cm Kg Lcm REF dcm Kg Lcm ©
P905.015 10 1,5 14 P942.000 9,5 0,750 28,5 1
P943.000 9,5 0,750 28,5 1
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5.1

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P334

Alcuza / Oil pourer / Huiliére / Olkanne

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /

USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P94009

Remo acero inoxidable / St/Steel mixing paddle /
Spatule géante inoxydable / Rihrpaddelrostfrei

REF Lts ©
P334.050 0,50 1
P334.100 1,00 1

Barra de notas de aluminio /
Aluminium check minder /

Barre porte-bons en aluminium /
P873 Aluminiumleiste fiir Notizen

N -
Pala / Peel /
REF Pelle / Blatt Lcm 3!
cm
P940.090 12x19 90 1
P940.120 16 x 19,5 120 1

Rascador con mango aluminio /
Grill scraper aluminium /
Raclette a plancha /

P940 Schaber mit Aluminiumgriff

Ref. P940.000

REF. RE940.001
REF Lcm Hcm @ REF cm @
P873.045 45 5,0 1 P940.000 445x12x12,7 1
P873.060 60 5,0 1 RE940.001 12,7x7,7 1
P873.090 90 5,0 1

Cepillo metalico / Metallic brush /
P81 80 Brosse metallique / Metallblirste

Escamador / Fish scaler /
P944 Ecailleur / Fischentschupper

Ideal para hornos, brasa y barbacoa
® Ideal for ovens, grills and barbecues

Idéal pour fours, grill et barbecue
Ideal fiir Ofen, Kohlenfeuer und Grillanlagen

REF Lcm @

REF Lcm @

P818.000 27 1

oujadas
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REDC‘ PUJADAS®

AMPLIA GAMA DE PROCESADORES

DE ALIMENTOS MANUALES

Corta verduras y frutas

Hasta 11 veces mas rapido que el corte a mano
Facil intercambio de las cuchillas

Limpieza rapida y facil

UTENSILIOS /

UTENSILS /
USTENSILES

WIDE RANGE OF MANUAL FOOD
PROCESSORS

Cuts both fruit and vegetables
Speed up your work 11 times faster than he
E e blades

—— =~

— AR AMME D APPAREICS IVIAN

-

ZERTEILER ENTKERNER
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5.2

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS /

MANUAL FOOD PROCESSORS /

APPAREILSMANUELS DE TRANSFORMATION DESALIMENTS /
MANUELLE KUCHENMASCHINEN

* VELOCIDADES / SPEEDS /
VITESSES/GESCHWINDIGKEITEN

% Limones / Lemons

27/ Citrons / Zitronen

' Limas / Limes
&%)

Z°) Citrons verts / Limonen
@ Naranjas / Oranges
&S Oranges / Orangen
q Tomates / Tomatoes
)/ Tomates / Tomaten
Cebollas / Onions
QOignons / Zwiebeln

Apio / Celery
Céleri / Stangensellerie

0Q— Pimientos / Peppers
X p

4
v
4
4

< < < X

oivrons / Paprikaschoten

<

(> Patatas / Potatoes
Pommes de terre / Kartoffeln V
Manzanas / Apples
@ Pommes / Ap o V 4x V 4x
Peras / Pears
@ Poires / Birnen V 4x V 4x
Lechuga / Lettuce
Laitue / Kopfsalat
6 Pimientos / Bell peppers V
Poivrons / Paprikaschoten
Pepino / Cucumbers
@9 Concombres / Gurken
* Veces mas rapido que cortar a mano.
Faster than cutting by hand.

Foisplus rapide qu’une coupe ala main.
Schneller als das Schneiden von Hand.
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Reduzca el tiempo de mano de obra /
Reduce labor time /

Réduisezle temps de travail /
Reduzieren Sie Ihre Arbeitszeit
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Cortador-Rebanador de sobremesa grande / Big size tabletop dicer & slicer /
55457 Grand Coupe légumes en tranches et cubes / Grdsser Tisch Wiirfelschneiderund - hobel fiir Arbeitsfldchen

InstaCut™ 5.0 128 mm

ts)

Sobremesa /
Tabletop /
Aposer /
Arbeitsfldchen

128 mm

Adaptable a / Adjustable to s Hcm*
Adaptable a/ geeignetfiir

Dentro / Inside /
Dans / Innerhalb (max)
1/3100 mm

1/4 150 mm

1/6 150 mm

Fuera / Outside /
Extérieur / Auferhalb (max)
1/1 200 mm v

28,2 cm

Con ventosas de agarre en la base.
With suction base.

Avecventouse d'accrochement a la base.
Mit Saugfiissen.

CORTE/ CUT
REF TIPO / TYPE COUPE/ SCHNITT @
mm
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN
55457 64 @ 1
55458 %%7 9,5 1
55459 12,7 1

REBANADA/ SLICE / TRANCHES/ SCHEIB

55460 = 64 @ 1

Los articulos marcados con cada punto de color son compatibles entre ellos /
Items marked with the same coloured dot are compatible with each other /

Lesarticles marqués d’un point de couleur sont compatibles /

Die mit den einzelnen Farbpunkten gekennzeichneten Artikel sind miteinander kombi-
nierbar.

*H 50,8cm  Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*H 47 cm Cerrado / Closed / Fermé / Geschlossen

3X mas rapido / Faster
[SP S5

4X Mmas réapido / Faster

@

Asa enT, bloque de empui')e y cuchilla /
T-handle, pusher block and blade /
Poignée en T, bloc de poussée et lame /
T-griff, druckblock und messer

Sélo cuchilla de reemplazo /
Replacement blade only /
Lame de rechange seule /
Nur ersatzmesser

TIPO/TYPE REF

mm REF
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN
. ® 55483 6.4 ® 55470
+ 55484 95 | 55471
55485 12,7 @ 55472
REBANADA / SLICE / TRANCHES/ SCHE &
©® 55486 6,4 @ 55473
&
SECCIONES / SECTION / QUARTIERS/ STUCK
GAJOS / WEDGE / QUARTIERS/ ZERTEILER
® 55490 6 ® 55477
55491 8 55478
+ 55492 10 55479
® 55493 12 ® 55480
SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR/ ENTKERNER
® 55494 6 @ 55481
+ o 55495 8 o 55482

127
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MANUELLE KUCHENMASCHINEN

Cortador-Rebanador de sobremesa pequefio / Small size tabletop dicer & slicer /
1 5000 Coupe légumes en tranches et cubes de table / Kleiner Tisch Wiirfelschneiderund - hobel fiir Arbeitsfldchen

CORTE / CUT
@ InstaCut™3.5 _ 90mm _ A REF TIPO/TYPE  COUPE/ SCHNITT ©
mm

Sobremesa / DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN

Habletop / 90 mm 15000 6,4 1
poser %%7
Arbeitsflachen 15001 9,5 1
15002 12,7 1
Adaptable a / Adjustable to / H cm* REF TIPO /TYPE SECESL?#EESR/SﬁCTLTJIg(N/ @
Adaptable a/ geeignetfiir
GAJOS / WEDGE / QUARTIERS/ ZERTEILER
Dentro / Inside / Dans / Innerhalb (max) 15005 6 1
1/3 40 mm 15006 @ 8 1
1/4 65 mm
1/6 65 mm 15007 10 1

Fuera / Outside /
Extérieur / AuBerhalb(max)

* -
1/1 200 mm H 45,7cm Abierto/ Open/ Ouvert / Offen

*H43,5cm Cerrado/ Closed /Fermé / Geschlossen

23 cm
Con ventosas de agarre en la base.
3X mas répido / Faster 4X mas rapido / Faster

With suction base. \

Avecventouse d'accrochement a la base.

Mit Saugfiissen. 23 cm D ”Q% '“ @ @
< & O

Cortador-Rebanador de pared / Wall mount dicer & slicer /
1 501 6 Coupe légumes fixation murale / Tischwiirfelschneiderund - hobel zur Wandmontage

CORTE/ CUT

@ InstaCut™ 3.5 20,3 cm , REF TIPO/TYPE  COUPE/ SCHNITT ©
mm
Pared / DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN
Wall mount / 15016 %27 6,4 1
Fixation murale /
Wandmontage 15017 9.5 1
H cm*
A:S cm
Asa en T, bloque de empuje y cuchilla / T-handle, pusher block and blade / Sélo cuchilla de reemplazo /
Poignée en T,bloc de poussée et lame / T-griff, druckblockund messer Replacement blade only /
Lame de rechange seule /
Ref. 15000 - 15010 Ref. 15016 - 15024 Nur ersatzmesser
TIPO/ TYPE REF mm REF REF
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN
15059 6,4 15081 15062

+ 15060 9,5 15082 15063
. 15061 12,7 15083 15064
15085 6,4x12,7 - 15086

SECCIONES / SECTION / QUARTIERS/ STUCK

GAJOS / WEDGE / QUARTIERS/ ZERTEILER

15050 4 15073 15065
15052 6 . 15067
+ 15053 8 15076 15068
15054 10 - 15069
15055 12 15078 15070

SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR/ ENTKERNER

15058 8 15072
+*

oujadas 128



UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS /

USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN MANUAL FOOD PROCESSORS /
APPAREILSMANUELS DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS /

MANUELLE KUCHENMASCHINEN

Cortador de patatas / Potato cutter /
4771 3 Coupe-pommes de terre / Pommes-Frites-Schneider

CORTE/ CUT

A REF TIPO / TYPE COUPE/ SCHNITT ©

DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN
47713 EE% 7 9,5 1
47714 11 1

Hcm* *Y 87,6cm H58,4cm  Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*Y 45,0cm H 35,6cm  Cerrado / Closed /Fermé / Geschlossen

Sélo cuchilla de reemplazo / Replacement blade only /
Lame de rechange seule / Nur ersatzmesser

CORTE / CUT

REF TIPO/TYPE  GOUPE/ SCHNITT D
mm

DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN
457491 9,5 1
45750-1 %27 11 1

Agujeros para tornillos en la base de las patas para el montaje perma-
nente en mesas o paredes.

Screw holes on base of legs for permanent mounting to table or wall.
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83 mm

83 mm

Trous a vis sur la base des pieds pour fixation permanente sur une table
ou un mur.

45682 Schraubenlécher im Boden der Standfiie zur dauerhaften Befestigung an Tisch
ANo se incluyen los tornillos. oder Wand.

Screws not included. . . . .
Visnon fournies. Se ofrecen cuchillas y piezas adicionales.

Schrauben nicht inbegriffen. Extra blades and parts available.
Lames et pieces supplémentaires disponibles.
30x21,5¢cm Zusatzliche Messer und Teile erhaltlich.

il

P975 Cortador de patatas fritas / French fry cutter / Coupe frites / Pommesschneider
CORTE / CUT

Acero inox 6x6/ 8x8 REF COUPE/ SCHNITT A?é’ffﬁé’f[&%fg ’ @
Stainless steel 73 mm mm
Acierinoxydable < « > P975.000 12/ 9 36/ 64 1
Rostfreier Stahl
Adaptable a / Adjustable to / 73mm :H 30cm Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
Adaptable a/ geeignet fiir H13 cm Cerrado/ Closed /Fermé / Geschlossen
Fuera / Outside / A
Extérieur / Auferhalb (max)
1/165 mm
Hcm* ; .
Sélo cuchilla de reemplazo / Replacement blade only /
Lame de rechange seule / Nur ersatzmesser
CORTE / CUT
REF coupE/ schirT ASHIEROS /HOLES/ \#
mm
RE975.001 12 36 (6x 6) 1
RE975.002 9 64 (8x 8) 1
\
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400N Cortador de lechuga / Salad cutter / Coupe-Salade / Salatschneider

)

Adaptable a/
Adjustable to /
Adaptable a/
Geeignet fiir (max)
1/1 100 mm
1/2150 mm

434 %

17 x 15 cm

\
Y\

LETTUCE
KING® |

CORTE/ CUT

TIPO/ AGUJEROS / HOLES /
REF Typg  COUPE! SCHNITT TRg)US/ LOCHER @
400N 4.8 37 1
402NC 9,5 19 1

*Y 48,3cm H 45,7cm Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*Y 59,1cm H43,5cm Cerrado / Closed / Fermé / Geschlossen

Conjunto de cuchillas / Blade assembly /
Jeude lames / Messereinheit

CORTE/ CUT

CUCHILLAS /

PARA / FOR /
REF i coupEn/‘ ;CHNITT LAMBé_gIDAE/;SE gSER ©
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN
435 400N 4,8 37 1
485 403N 6,4 28 1
484C 402NC 9,5 19 1

Corte un cuarto de cabeza de lechuga a la vez.
Cut a quarter head of lettuce at a time.
Coupezun quart de téte de laitue ala fois.
Schneidet jeweils ein Salatkopfviertel.

5X Mas répido / Faster

VWO &

4400N Cortador de lechuga / Salad cutter / Coupe-Salade / Salatschneider

G

220 mm

220 mm

Adaptable a /
Adjustable to /
Adaptable a/
Geeignet fiir (max)
1/1 200 mm
1/2200 mm

oujadas

LETTUCE
KING® IV

CORTE/ CUT

REF TIPO/TYPE  COUPE/ SCHNITT ©
mm
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN
25,4 x 25,4 1

4400N %%7

*Y 43,2cm H 81,3cm Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*Y 47 cm H54,9cm Cerrado/ Closed / Fermé / Geschlossen

Conjunto de cuchillas / Blade assembly /
Jeude lames / Messereinheit

CORTE / CUT

5X Mas répido / Faster

130

REF TIPO/TYPE  GOUPE/ SCHNITT ©
mm
DADOS - BASTONCILLOS / DICE & STICKS / CUBESETBATONNETS/ WURFEL UND STABCHEN.
4408 %27 25,4 x 25,4 1
No oscurece la lechuga.
Does not bruise the lettuce.
N’abime pas a laitue. = i
Vermeidet Verletzungen der s
empfindlichen Salatbldtter = II
|
4408
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403N H Rebanadorade frutasy verduras/ Fruit & vegetable slicer / Coup-fruit et légumes / Obstschneider

Adaptable a/
Adjustable to /
Adaptable a/
Geeignet fiir (max)
1/265 mm

485 |

CORTE/ CUT _ c\ycHILLAS / BLADES / &

TIPO/
REF Type  COUPE! SCHINITT ™) AviES] MESSER

SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR/ ENTKERNER

403NH @ 6,4 28 1

*Y 33,6cm H 50,8cm Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*Y55,7cm H23,3cm Cerrado/ Closed / Fermé / Geschlossen

Sélo cuchilla de reemplazo / Replacement blade only /
Lame de rechange seule / Nur ersatzmesser

CORTE / CUT
CUCHILLAS / BLADES /
REF  TIPO / TYPE COUPE/ SCHNITT | Jys; sser D

SACACORAZONES / CORE / EVIDOIR/ ENTKERNER

485 § 6,4 28 1

Area de corte completa de 12,7 cm para frutas grandes.

Full 12.7 cm cutting area optimal for large fruits.

Longueur de coupede 13 cm optimale pour lesfruits volumineux.
GrofSer 12,5-cm-Schneidbereich eignet sich optimal fur grofSe Obstsorten.

No oscurece la fruta durante el corte, reduciendo asi los desechos.
Prevents bruising of fruit during cutting, reducing food waste.

N’abime pas le fruit durant la coupe, réduisant le gaspillage.

Verhindert Quetschverletzungen am Obst beim Schneiden und reduziert die
Verschwendung.

SOON Cortador de cebollas / Onion cutter / Coupe-onions / Zwiebelschneider

ONION KING®

@ “

Adaptable a / Adjustable to /
Adaptable a / Geeignet fiir (max)
1/165 mm

1/2 65 mm

1/3 100 mm

1/4100 mm

1/6 100 mm

34,9\%:
P510
35 s %

CORTE / CUT
TIPO / CUCHILLAS / BLADES /

REF Type  COUPESSCHNITT ) AviES/ MESSER @

SACACORAZONES / CORE/ EVIDOIR/ ENTKERNER

500N 4.8 13 1

501N 6,4 11 1

*H49cm  Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*H 39,4cm Cerrado/ Closed / Fermé / Geschlossen

Conjunto de cuchillas / Blade assembly /
Jeude lames / Messereinheit

CORTE/ CUT CUCHILLAS /

PARA / FOR /
REF . COUPE/ SCHNITT BLADES /

IROUIRY 1243 mm LAMES/ MESSER @
509 500N 4,8 13 1
511 501N 6,4 11 1

Espesor de rebanada exacto / Exact slice thickness.
Epaisseur de tranches exacte / Exakte Scheibendicke.

2,5X Mas rapido / Faster

VO e

1 5604 Cortador cebollas en flor / Bloom onion cutter / Coupe onion en fleur / Zwiebelschneider in Blumenform

@ INSTABLOOM® Il

H cm*

35,6 cm

131

SECCIONES / SECTION /
REF QUARTIERS/ STUCK @
15604 24 1

*H 76,2cm Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*H 48,3cm Cerrado/ Closed /Fermé / Geschlossen

Conjunto de cuchillas / Blade assembly /
Jeude lames / Messereinheit

SECCIONES / SECTION /
REF QUARTIERS/ STUCK @
15601 24 1

Fabricacion de aluminio moldeado altamente resistente.
Constructed from heavy duty cast aluminum.

Enaluminium coulé ultra-robuste.

Aus stark belastbarem Aluminiumguss.

Tiene cuchillas de acero inoxidable con bordes de precision.
Features precision edged stainless steel blades.

Lamesinox de précision.

Mit prizisionsgefertigten Edelstahlmessern. g

Con ventosas de agarre en la base. L F

With suction cup base. .

Avecventouse d'accrochement a la base. -
15601

Mit Saugfiissen.

oujadas

~
v
=}
=
@
4
]
=
=)

%]
N W
©=
=0
r4
gE
=%
25




5.2

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS /

USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN MANUAL FOOD PROCESSORS /
APPAREILSMANUELS DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS /

MANUELLE KUCHENMASCHINEN

Cortador seccionador de tomates y citricos / Tomato and lemon wedger /
606N Diviseur a tomates et agrumes / Wedger Schneider

SECCIONES / SE VENDE CON CUCHILLAS /

WEDGEMASTER™ REF SECTION/  SHIPS WITH BLADES / @
QUARTIERS/  DESCRIPTIONDELA COUPE/
STUCK  MESSERIM LIEFERUMFANG ENTHALTEN

606N 6 P306/P336 1
808N 8 P308/P338 1

Conjunto de cuchillas / Blade assembly /
Jeude lames / Messereinheit

SECCIONES / SECTION /
REF (RO e QUARTIERS/ STUCK @

GAJOS / WEDGE / QUARTIERS/ ZERTEILER
306 6 1
308 8 1

*H 40,6 cm  Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*H 40,3cm Cerrado/ Closed / Fermé / Geschlossen

308

Adaptable a / Adjustable to /

Adaptable a/ Geeignetfiir

Dentro / Inside / Dans / Innerhalb (max)
1/3 40 mm

1/4 40 mm

1/6 40 mm

Fuera / Outside /
Extérieur / Auferhalb(max)

3X Mas répido / Faster

1/1 200 mm
1/2 200 mm N % q
*Con proteccién de seguridad. 20,3 cm

With safety guard.

Avecsécurité.

Mit schutzblende.

Cortador seccionador de tomates y citricos / Tomato and lemon wedger /
700'1 Diviseur a tomates et agrumes / Wedger Schneider

SECCIONES / SECTION /

@ WEDGEMASTER™!| REF TIPO /TYPE QUARTIERS/ STUCK
700-1 6
700-4 8

Conjunto de cuchillas / Blade assembly /
Jeude lames / Messereinheit

\ REF o/ SEIRNSLETON @
GAJOS / WEDGE / QUARTIERS/ ZERTEILER
704 4 @ 1
706 6 @ 1
708 @ 8 @ 1
712 12 @ 1

H cm*
—1 14 cm

*H 40,6 cm Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
*H 38,7cm Cerrado / Closed / Fermé | Geschlossen

708 @9 cm Fabricacién de material de policarbonato para lavavajillas.
Constructed of dishwasher safe polycarbonate material.
\/ Enpolycarbonate qui passe au lave-vaisselle.
Aus sptilmaschinenfestem Polycarbonatmaterial hergestellt.
Fuera / Outside / 10,5 cm
Extérieur / Auferhalb (max)
1/1 200 mm Compatible / Kompatibel 3X Mas rapido / Faster

24,8 cm m’ oo ;‘03’
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P937 Maquina multi-usos / Versatil machine / Machine universel / Universelle Maschine

Cortador patatas

French fry cutter
Coupe frites
Kartoffelschneider

%] 8'5 cm ‘i’."
[
{

O 12x12mm

Cortador manzanas
Apple cutter & corer

Vide et coupe pommes
Apfelschneider

REF Hcm ©
P937.000 80 1
REF Hcm ©
RE937.001 Recambio cortador patatas / French fry cutter 1

spare part/ Coupe frites (piéce rechange) /
Austauschbarer Pommesschneider

RE937.002 Recambio cortador manzanas / Apple 1
cutter sparepart / Coupe pommes (piéce
rechange) / Austauschbarer Apfelschneider

RE937.003 Recambio exprimidor zumos / Juicer 1
spare part/ Pressfruits (piéce rechange) /
Austauschbarer Entsafter

Exprimidor zumos
Juicer

Presse-fruits
Entsafter

1 81 1 Cortador en cubos/ Cube cutter / Coupe en cubes / Wiirfelschneider

@ CUBEKING™
S *-

12,5 x 11 S S —
,5x11 cm Ty

. Y cm*
17 cm

133

CORTE/ CUT

REF COUPE/ SCHNITT ®
mm

1811 19,1 1

1812 9,5 1

*Y33cm *H34cm Abierto/ Open/ Ouvert/ Offen
*Y32cm *H11cm Cerrado/ Closed /Fermé / Geschlossen

Juego de alambres de repuesto / Replacement wire kit /
Kit de fil de rechange / Draht-ersatzkit

REF @

1823 1

Produce cubos, palillos y bloques cuadrados o rectangulares de queso.
Produce uniform cheese cubes, sticks, and square or rectangular blocks.
Produisez des dés,batonnets et blocs carrés ou rectangulaires de fromage.
Erzeugen Sie einheitlich grofSe Késewtirfel, Stébchen und quadratische oder
rechteckige Blocke.
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P9759 Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider

CORTE/ CUT
REF COUPE/ SCHNITT cm ©
mm
P975.900 6,4 39x21,5x20 1
RE975.901 6,4 25x6,8 1

5X Mas rapido / Faster

RE975.901
Cuchilla/ Blade / Lame / Klingen
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0643N Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider

CORTE/ CUT
TM CUCHILLAS / BLADES /
@ TOMATO PRO REF COUPE! SCHNITT ) isser @
0644N** 6,4 11 1
24,1 cm S*A
§ 0644SGN 6,4 11 1
Cuchilla de reemplazo / Replacement blade item /
1/1 100 mm i% Lame de recharge / Ersatzmesser
CORTE / CUT
CUCHILLAS / BLADES /
REF COUPIIE‘{';CHNITT LAMES/ MESSER @
, *0653 4,8 15 1
24,1 cm **0654 6,4 11 1
47.6 A Con proteccion deseguridad.  Permite sujecién a la mesa.
,0 cm With safety guard. Holds firmly on countertop.
Avecsécurité. Fixation ferme sur latable.
Mit schutzblende. Hilt fest auf dem Tisch.
5X mas rapido / Faster
0653

1 51 05 Cortador de tomates / Tomatoes slicer / Coupe tomates / Tomatenschneider

CORTE/ CUT CUCHILLAS /

INSTASLICE™ 16,5 cm REF  TIPO/TYPE COUPE/ SCHNITT ~ BLADES/ s
mm LAMES/ MESSER
15105” "\ AAA— 48 16 1
1510340 “AAANY 64 12 1
@ *X 44,5cm  Abierto/ Open/ Ouvert / Offen
27,3 cm *X 40,6 cm Cerrado / Closed / Fermé | Geschlossen
Cuchilla de reemplazo / Replacement blade item /
Lame de recharge / Ersatzmesser
_ CORTE / CUT CUCHILLAS /
210cm(max) 26.7 cm REF TIPO/TYPE COUPE/ SCHNITT BLADES / @
’ mm LAMES/ MESSER
1511528 " AAA— 48 16 1
15209 ——— 48 16 1
1/165 mm 15113% \ AAA— 64 12 1
151147 \ A AA— 95 8 1
Conjuntos de cuchillas encajables para facilitar el reemplazo.
‘Pop-in pop out’ blade assemblies for easy replacement.
Lamesqui s'installentet se sortent par détente pour un remplacement facile.
Messer lassen sich zum einfachen Auswechseln leicht einsetzen und herausnehmen.
16,5x7,5cm 16,5x7,5¢cm

Resistente a la corrosion.
Corrosion resistant.
Résistanta la corrosion.
Korrosionsbesténdig.

A Recta / Straight / 5X Mas rapido / Faster

Droit / Gerade
s
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PROCESADORES MANUALES DE ALIMENTOS /
MANUAL FOOD PROCESSORS /

APPAREILSMANUELS DE TRANSFORMATION DESALIMENTS /

MANUELLE KUCHENMASCHINEN

Abrelatas industrial acero inoxidable / St/Steel can opener /
P9640 Ouvre-boites professionnel en acier inoxydable / Industrieller Edelstahl Dosendffner

Cortahuevos guitarra de acero inox /

St/Steel egg slicer /

Coupe-oeufen acierinox /

P390 Eierschneider rostfrei

REF Hcm ®
P964.001 60 1

Cuchilla de recambio / Knife (spare part) /
Couteau (piéce de rechange) / Austauschklinge

REF D

RE964.100 1

Rodillo de recambio / Wheel (spare part) /
Rouleau (piéce de rechange) / Austauchrad

REF ©
RE964.200 1
55cm

Altura maxima de las latas.
Maximum height of cans.
Hauteur maximale des boites.
Maxmale Héle der Dosen.

Cortahuevos doble uso /
2 way egg cutter /
Coupe-oeuf 2 utilisations /

P3901 2 Weg Eierschneider

REF cm

REF cm ©

P390.000 7,7x9,4

Cortador y descorazonador manzanas /
Apple cutter & corer /
Vide et coupe pommes /

P61 0 Apfelschneider und Entherzer

P390.100 11,6x9,5x3,5 1

Prensa ajos / Garlic Press /
P938 Presse-ail / Knoblauchpresse

@

Cuchilla en acero
inoxidable y marco en
aluminio de fundicion

St/Steel blades with cast
aluminium frame
Lamesinox et manche en
aluminium fonté

Messer aus rostfreiem Stahl
und Rahmen aus Alumi-

Aluminio fundicién
Cast aluminium
Fonté d’aluminium
Aluminiumguss

niumguss
REF @cm REF N#
P610.000 8,5 P938.000 1
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APPAREILS MANUELS DE TRANSFORMATION DES ALIMENTS /

MANUELLE KUCHENMASCHINEN

Mandolina corte “V" / “V” shaped mandoline slicer /

P9755 “V” mandoline / “V”Gemiisehobel

CORTE / CUT
PLSTICO / PLASTIC / REF COUPE/ SCHNITT CUEZII:/II.EQS A//I ESL?E%ES/ &
PLASTIQUE/ PLASTIK mm

P975.500 417 24112 1

Incluye: 2 cuchillas + 3 guias plastico grosor (1 mm/2mm /3 mm)/
Includes: 2 julienne blades + 3 thickness guides (1 mm /2 mm /3 mm/
Comprend: 2 lames julienne + 3 guides épaisseur(1mm /2 mm /3 mm/

Inklusive: 2 Klingen + 3 Schneideplatten (1 mm /2 mm /3 mm)

Pies goma antideslizantes.
Non-slip rubber feet.

Pieds en caoutchouc antidérapants.
Rutschfeste GummifiiRe.

B S

UTENSILIOS /

UTENSILS /
USTENSILES

11‘%‘

9756 Mandolina/ Mandoline / Mandoline / Mandoline

ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL / CORTE/CUT  CUCHILLAS / BLADES /

COUPE/ SCHNITT
ACIERINOXYDABLE/ ROSTFREIER STAHL REF mm LAMES/ MESSER D
Incluye: cuchilla giratoria + regulador de espesor corte (3,6 y 9 mm) / P975.600 4/9 23/ 1 1
Includes: rotating blades + thickness regulator (3, 6 and 9 mm) /
Comprend: lames tournantes + regulateur épaisseur (3,6 et 9 mm) / * A
Inklusiv: drehbare Klinge + Breitenregulierer (3, 6 und 9 mm) P

Rebanada, rebanada ondulada y bastoncillos.
Slice, wavy slice and sticks.

Tranches,ondulé tranches et batonnets.

Scheib, crinkle scheib und stdbchen.

B S

24 cm

*
14 cm

1 400 Descorazonadorde tomates/ Tomato corer / Permet d'6ter le coeur de latomate / Tomatenentkerner

TOMATO KING® REF @
1400 144
Dientes de acero inoxidable. Paquete a granel /
Stainless steel teeth. Bulk pack /
Dents en inox. Paquet en vrac/
Edelstahlzdhne. Grofipackung

1 51 49 Gel lubricantesanitario/ Sanitary gel lubricant/ Gel lubrifiant sanitaire / Medizinisches Gleitgel

PETROL GEL REF ml @
15149 118 1
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X

PESCADO CRUDO
RAW FISH
POISSON CRU
ROHER FISCH

PAN Y LACTEOS

BAKERY & DAIRY

PAIN ETPRODUITS LAITIERS
BROT UND MILCHPRODUKTE

Presentamos una nueva gama

de tablas de corte con mas de

20 modelos distintos y mas de
100 referencias, concebidas para
satisfacer todas las necesidades
del mercado. Ofrecemos también
la posibilidad de fabricar medidas
y grosores especiales sobre pedido.
La nueva gama de tablas de corte
se presenta en dos modalidades;
unas fabricadas en Polietileno
(PE) por inyeccion y la gama

mads extensa en Polietileno 500
alta densidad (HD PE 500) por
termocompresién.

HD PE
500

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

&)

CARNE CRUDA
RAW MEAT
VIANDE CRU
ROHES FLEISCH

N

b

CARNE GUISADA
COOKED MEAT
VIANDE CUISINEE
GEKOCHTES FLEISCH

We introduce here with the new range
of cutting board with more than 20
different parterns and more than

100 references conceived to fulfill all
the market needs. We also offer the
possibility to produce special sizes and
thicknesses upon request. This new
range of cutting boards is presented
in two different materials, one made
of Polyethylene (PE) using the injection
technique and the widest range on
High Density Polyethylene 500 (HD PE
500) through thermo compression.

MAIN FEATURES

CARNE CRUDA DE AVE
RAW POULTRY & CHIKEN
VIANDE CRU ETVOLAILLES
ROHES GEFLUGEL

FRUTA Y VEGETALES
FRUIT & VEGETABLES
FRUIT ET LEGUMES
OBST & GEMUSE

Nous présentons une nouvelle
gamme de planches a découper avec
plus de 20 modéles différents et plus
de 100 références, congues pour
satisfaire tous les besoins du marché.
Nous offrons aussi la possibilite de
fabriquer des planques avecdes
mesures et des épaisseurs spéciales
sur commande. Cettenouvelle
gamme de planches a découper

se présentent en deux materiaux
differents: certainessont produites
en Polyéthylene (PE)par injection et
la majorité de la gamme est produite
en Polyéthylene 500 de haute densité
(HD PE500) par thermo compression.

CARACTERISTIQUES PRINCIPALES

ANTIALERGICO
ALLERGEN-FREE
ANTI ALLERGIQUE
ANTI ALLERGIE

&S

PRESENTACION
PRESENTATION
PRESENTATION
PRASENTATION

Wir prdsentieren eine neue
Produktreihe von Schneidebrettern

mit mehr als 20 verschiedenen
Modellen und iiber 100 Artikel, um die
bedlirfnisse des markts zufrieden zu
stellen. Wir bieten auch die méglichkeit
spezielle masse und Dicke herzustellen
abhdngig von der bestellung. die

neue produktreihe bieten wir in zwei
verschiedenen varianten an: Eine
Variante hergestellt aus Polyethylen
(PE) durch Spritzverfahren und die
breiteste Produktvariante hergestellt
aus Polyethylen 500 hohe dichte (HD PE
500) durch Wérmedruckverfahren.

HAUPTEIGENSCHAFTEN

Lastablas de corte fabricadas

en Polietileno 500 alta densidad,
se caracterizan por un alto peso
molecular (HMWPE) ofreciendo:

- Alta DURABILIDAD

- 25% mas resistencia a la
ABRASION.

- Mayor temperatura de fusion:
135,4°C.

- Temperatura de
reblandecimiento: 83 °C

- Mayor RIGIDEZ

* No presentan deformacion
durante el aclarado del ciclode
lavado en lavavajillas industriales
(temp. max. aprox. 80 °C).

Conforme alas normativas
siguientes:RD 1712/91 registro
sanitario de alimentos
CE1935/2004.

dujadas

The cutting boards made of High
Density Polyethylene 500 have higher
molecular weight (HMWPE), offering the
following properties:

- High DURABILITY

- 25% more resistence to ABRASION

- Higher Fusion temperature: 135,4 °C
- Softening temperature: 83 °C

- Extraordinary RIGIDNESS

* Do not present deformation during
the rinsing process of industrial
dishwasher cleaning cycle (max. temp.
aprox. 80 °C).

Following the CE 1935/2004 regulation.

138

Les planches a découper fabriquées en
Polyéthylene 500 haute densité ont un
poids moleculaire (HMWPE) plus grand
qui offre les suivantes proprietés:

- Longue DUREE

- 25% plus résitant a TABRASION

- Température de fusion: 135,4°C
‘Température de ramolissement: 83 °C
- RIGIDITEmaximale

* Ne présente pas de déformation lors
du cycle lavage dans le lave-vaisselles
industriel (Temp. max. aprox. 80 °C).

Conforme a la régulation 1935/2004.

Die Schneidbretter hergestellt aus
Polyethylen 500 hohe Dichte haben ein
héheres Molekulargewicht (HMWPE), mit
folgenden Eigenschaften:

- Hohe LANGLEBIGKEIT

- 25% hoherer Verschleisswiderstand
 Hbhere Schmleztemperatur: 135,4 °C
- Erweichungstemperatur: 83 °C

- Extrahohe Starrheit

* Estreten keine Verformungen
beim Splilvorgang in industriellen
Sptilmaschinen auf(max. Temp. ca. 80 °C).

Entsprechend der Norm CE1935/2004.
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USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN PLANCHESA DECOUPER/ SCHNEIDBRETTER

P9118 P9113 GN 1/1

300 x 200 x 20
500

Con pies silicona Conranura Con pies silicona

With silicon feet With groove  With silicon feet

Avec pieds en silicone Avecrigole Avecpieds en silicone

Mit Silikonftissen Mit Fuge Mit Silikonfiissen

REF Color mm H mm @ REF Color mm H mm @

P911.801 300 x 200 20 1 P911.301 530 x 325 20 1

P911.802 I 300 x 200 20 1 P911.302 I 530 x 325 20 1 > o
P911.803 I 300 x 200 20 1 P911.303 N 530 x 325 20 1 3 3 %
P911.804 300 x 200 20 1 P911.304 530 x 325 20 1 % 2 i
P911.805 . 300 x 200 20 1 P911.305 N 530 x325 20 1 553
P911.806 I 300 x 200 20 1 P911.306 N 530 x325 20 1

P911.808 I 300 x 200 20 1

P9112 P9117 GN 1/2
265x20

Con pies silicona Con pies silicona

With silicon feet . With silicon feet

Avecpieds en silicone — Avecpieds en silicone

Mit Silikonftissen Mit Silikonftissen

REF Color mm Hmm @ REF Color mm Hmm @

P911.201 400 x 300 20 1 P911.701 320 x 265 20 1

P911.202 600 x 400 20 1

400 x 200 x 20 400 x 300 x 20

500 500

Con pies silicona Con pies silicona

With silicon feet With silicon feet

Avecpieds en silicone Avecpieds en silicone

Mit Silikonfiissen Mit Silikonfiissen

REF Color mm Hmm @ REF Color mm Hmm @

P912.001 400 x 200 20 1 P911.401 400 x 300 20 1
P911.402 possssss 400 x300 20 1
P911.403 pomm 400 x300 20 1
P911.404 400 x 300 20 1
P911.405 s 400 x 300 20 1
P911.406 s 400 x 300 20 1
P911.408 mmmmm 400 x 300 20 1

Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produkte in @

SOPORTE PARA TAPAS GN /
STAND FOR GN LIDS /

SUPPORT POUR COUVERCLESGN /
STANDER FUR GN DECKEL
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / TABLAS DE CORTE / CUTTING BOARDS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN PLANCHESA DECOUPER/ SCHNEIDBRETTER

P9119 P9115 GN 1/1

500 x 300 x 20 530 x 325x 20
500 500
Con pies silicona Con pies silicona
With silicon feet With silicon feet
Avecpieds en silicone Avecpieds en silicone
Mit Silikonfiissen Mit Silikonftissen
REF Color mm Hmm @ REF Color mm H mm @
P911.901 500 x 300 20 1 P911.501 530 x 325 20 1
P911.902 N 500 x 300 20 1 P911.502 N 530 x325 20 1
P911.903 I 500 x300 20 1 P911.503 I 530 x325 20 1
P911.904 500 x 300 20 1 P911.504 530 x 325 20 1
P911.905 N 500 x 300 20 1 P911.505 N 530 x325 20 1
P911.906 I 500 x 300 20 1 P911.506 I 530 x 325 20 1
P911.908 I 500 x 300 20 1 P911.508 I 530 x 325 20 1
600 x 400 x 20 ‘
HD PE
500
HD PE
Con pies silicona Sin pies
With silicon feet Without feet
Avecpieds en silicone Sanspieds
Mit Silikonfiissen Ohne Fiisse
REF Color mm Hmm @ REF Color mm Hmm @
P911.601 600 x 400 20 1 P913.501 160 x 250 10 1
P911.602 N 600 x400 20 1 P913.601 250 x 200 10 1
P911.603 I 600 x400 20 1 P913.701 300 x 200 10 1
P911.604 600 x 400 20 1 P913.901 320 x 240 10 1
P911.605 [N 600 x 400 20 1
P911.606 ~EEEEEEE 600 x 400 20 1 Tabla de corte / Cutting Board /
P911.608 WENEEEE 600 x 400 20 ! P91 1 407 Planche a découper / Schneidbretter
500
Mesa de corte / Cutting board table /
P91 30 Table de découpe / Schneidtisch Con pies silicona
With silicon feet
HD PE Avec pieds en silicone
500 Mit Silikonftissen
ﬂ . REF mm Hmm ®
. P911.407 400 x 300 20 1
P911.507 530 x 325 (1/1) 20 1
I P911.607 600 x400 20 1
With ove ! ' P901 Recogeverduras inox / St/Steel vegetable picker /
Avecrigole Pelle a legumes inox / Gemtisehacker rostfrei
Mit Fuge
No incluye contenedor Gastronorm %
Delivered without the GN container
Livré sans le bac GN
Ausschliesslich GN Behdilter
Para almacenar alimentos recién cortados en cubeta GN 1/3
Perfect for storing direct cut products into a 1/3 GN pan
Permet découper les produits directement au dessusdu bac Gastronorme 1/3 i
Fiir die Aufbewahrung von frischgeschnittenen Lebensmitteln im Behdilter GN 1/3
REF cm @
REF Color mm Hmm D P901.014 14 x10 1
P913.000 650 x 400 110 1 P901.018 18 x12 1
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Balanza digital / Electronic scale /
Balance electronique / Digitale Waage

P609

ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS /
USTENSILESDE MESURE/ MESSUTENSILIEN

Balanza digital / Digital kitchen scale /
Balance electronique / Digitale Waage

P6092

237 mm

A
\

150 mm

e———————

Cable de alimentacién no incluido. Funciona con pilas /
Power cable not included. Battery powered /
Cable d’alimentation non inclus. Fonctionne avecdes piles /
Stromkabel nicht enthalten. Batteriebetrieben.

C€ X
¢25mm

310mm

Plataforma en acero inoxidable. Pantalla LED. Funciona con pilas /
Surface made of St/Steel. LED Display. Battery powered /

Plateau fabriquée en acier inoxydable. Scran LED.Fonctionne avec des piles /
Plattform rostfrei. LED Display. Batteriebetrieben.

REF kg Grs gl REF kg d(9) ©
P609.010 10 2 1 P609.200 15 1 1
P6097 Balanza electrénica/ Electronic kitchen scale / Balance electronique / Elektronische Waage
Plataforma / Surface /
REF kg Grs Plateau / Plattform @
@cm
P609.705 5 1 11 1

e

16,5cm

Reloj de cocina digital / Kitchen timer alarm /
Minuteur de cuisine / Digitale Kiichenuhr

P611

Gran precisién / Multifuncion de peso / Contador de piezas / Sistema
ahorro energia / Bandeja de plastico.

High accuracy / Multi-function weight and counting / Energy-saving system /
Plastic Platform.

Haut précision/ Multi-function des poid / Compteur des pieces/ Systéme
d’economie d’energie/ Plateau en plastique.

Hohe Prdzision / Multi-Funktion Wiegen / Sttickzéihler / Energiesparsystem /
Plattform Plastik.

Termdmetro de coccién / Cooking thermometer /
Thermomeétre a cuisson/ Kochthermometer

P9802

Pila no incluida /
Battery not included /
Pile non incluse /
Batterien nicht enthalten.

- J
Con proteccién de plastico / With plastic protection /
Avec gaine plastique / Mit Plastikschutz.
REF cm @ REF Lem Temp. max. @
P611.000 6,8x6,8x2,5 1 P980.200 28 100 °C 1
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

P9816

Termémetro de coccién / Cooking thermometer /
Thermométre a cuisson/ Kochthermometer

ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS /
USTENSILESDE MESURE/ MESSUTENSILIEN

P981650

Termémetro bolsillo con proteccién /
Pocket thermometer with protection /
Thermometre de poche avecprotection /
Taschenthermometer mit Schutz

Con proteccion de plastico /

With plastic protection /

Avecgaine plastique /

Mit Plastikschutz

REF Lem Temp. @ REF Lem Temp. @
P981.600 17 -10°C/ +200 °C 1 P981.650 14,3 -40°C/ +70°C 24

P9814

Termémetro digital / Digital thermometer /
Thermomeétre digital / DigitalesThermometer |

P9815

Termdmetro digital de coccion con temporizador /
Cooking thermometer with timer /

Thermomeétre a cuisson avectemporiseur /

Digitales Kochthermometer mit Timer-Funktion

Con sonda de acero inoxidable.
Proteccion antisalpicaduras. Con

pantalla iluminada.

La sonda esta sujeta al lateral del

aparato.

With St/Steel probe. Splash-proof.

llluminated display.

Probe attached to side panel.

Avecsonde inox. Etanche aux écla-

boussements.

Ecranilluminé. La sonde est attachée

au coté lateral de I'appareil.

Temperaturfiihler aus rostfreiem Stahl
Antispritzschutz. Beleuchtes Display.

Seitlicher Fiihlerhalter.

Plastico blanco. Base magnética para
sujecion en superficies de metal.
Temperatura/tiempo programable con
sefial de alarma.

Sonda de acero inoxidable y cable alambre.

White plastic. Magnetic base for attachment

on metal surface. Programmable temperature/ | &
time, with alarm signal. St/Steel probe and
wire cable.

Plastique blanc. Base magnétique
pour I'attacher a une surface
métallique. Température/temps
programmable avec sonnette
d’alarme. Sonde inox et filet.

Weisses Plastik. Magnetische Haftung fiir
metallische Oberfldchen. Temperatur/Zeit
programmierbar mit Alarm. Rostfreier Fiihler
mit Drahtkabel.

REF mm Display mm Temp. @ REF L mm sonda + cable Temp. R @
P981.400 135x92x27 42x22 -20°C/+200 °C 1 P981.500 90 0°C/ +200°C 1
Termémetro nevera / Termémetro nevera horizontal /
Cold storage thermometer / Horitzontal refrigerator thermometer /
Thermometre congelateur/ Thermometre congelateur horizontal /
P9800 Kiilschrankthermometer P98005 Horizontales Kiilschrankthermometer
» 'ML e ’
2, el
r:-;-. Lse e, )
F i . E x
" l' ki II - "
Acabado esmaltado / """ | 598 i ' -
Enameled finish / =
Emaillé /
Emaillierte Ausfertigung
REF Lem Temp. @ REF mm Temp. @
P980.000 28 -30°C/ +50 °C 1 P980.050 135x35 -40 °C/ +20 °C 24
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ELEMENTOS DE MEDIDA / MEASURING UTENSILS /
USTENSILES DE MESURE / MESSUTENSILIEN

Termémetro infrarrojos con mira laser / Infrared thermometer with laser pointer /
P9804 Thermomeétre infra-rouge a visée laser / Infrarot Thermometer mit Laser Pointer

Jarra de medidas / Measuring jug /
P604 Pot mesureur / Messbecher

REF Lcm Temp. N§
P980.400 17 -60 °C / +500 °C 1

Pantalla LCD
LCD Display
Ecran LCD
LCD Display

Ideal para medir la temperatura de la superficie de los alimentos, sin contacto.
Non-contact temperature measure food'’s surface.

Ideal pour la mesure de température de surface des aliments, sans contact.

Ideal fiir Temparaturmessung von Lebensmittel ohne Beriihrung.

Jarra de medidas en polipropileno /
Polypropylene measuring jug /

Pot mesureur en polypropyléne /
P846 Messbecher aus Polypropylen

«

REF Lts © REF Lts B
P604.001 1,00 1 P846.025 0,25 1
P604.002 2,00 1 P846.050 0,50 1
P846.100 1,00 1
P846.200 2,00 1
P846.300 3,00 1
Juego 4 cazos de medidas inox / Cubo con base /
St/Steel 4 pcs set measuring cups / Bucket with base /
P6045 Set 4 casseroles doseur / Seau avec base /
4 teiliges Messkellenset rostfreies Stahl P603 Eimer mit Skalierung
S
REF mi © REF @ cm Hcm Lts )
P604.500 59-78-118-236 12 P603.012 31,0 28,50 12,00 1
P603.015 32,5 32,50 15,00 1
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS / MANOPLA / MITT /
USTENSILESDE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN GAN/ HANDSCHUHE

Guantes proteccién térmica / Heat protection gloves /
P9473 Gants protection thermique / Hitzehandschuh

REF Talla/ Size / Taille / Grosse ©
C € P947.302 M 1
P947.303 L 1
Con recubrimiento de nitrilo exterior With an outer nitrile coating and an inner
y forro algodén interior. Llevan un cotton lining. They have an Actifresh and
tratamiento Actifresh y Sanitized que los Sanitized treatment that provides protection
provee de proteccién contra los micro- against micro-organisms which can cause
organismos los cuales pueden causar malos  odours and infections.
olores y infecciones.
Avecrevétement extérieur nitrile et Mit Nitrilbeschichtung aufSen und
doublé coton al’intérieur. llssont traités Baumwollfutter innen. Mit Actifresh- und -
Se venden por pares Actifresh et Sanitized qui les protégent Sanitized-Behandlung zum Schutz gegen 8.8
Sold in pairs des microorganismes pouvant causer des Mikroorganismen, die unangenehme Geriiche 73 z;
Vendues par paires mauvaises odeurs et des infections. und Infektionen verursachen kénnen. g:z0
=0
f=R==)

Verkauf im Paar

Manopla silicona con funda algodén / Silicone oven glove with cotton cover /
P9477 Gant silicone a fourreau coton / Silikonhandschuhmit Baumwollfutter

REF Lcm ©
— P947.700 425 1

Manopla Silicona / Silicone oven mitt / Paio de silicona / Silicone pot-grabber /
P9474 Moufle en silicone /Silikonbackhandschuh P9476 Torchon en silicone/ Silikontuch

REF Lem ® REF cm ©
P947.400 30 1 P947.600 17,6 x 17,6 1

ALFOMBRAS CAUCHO / NATURAL RUBBER MATS /
TAPISEN CAOUTCHOUC/ KAUTSCHUKMATTEN

P26000 Alfombra / Mat / Tapis / Matte P26001 Alfombra / Mat / Tapis / Matte

 reAcH  renci
Fiir gréssere Fldchen kann man diese

COMPLIANT | COMPLIANT
Matten mit anderen verbinden.

REF cm D REF cm ©
P26.000 90 x 150 x 1,20 1 P26.001 90 x 90 x 1,20 1

Estas alfombras se pueden
conectar unas con otras formando
mayores superficies.

You can connect these mats forming
bigger surfaces.

Avecsystéme de liaison pour
composer une surface plus grande.
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MOLDES ANTIADHERENTES /
NON-STICK MOULDS /
MOULES ANTI-ADHESIFS /
e ANTIHAFT BACKFORMEN 163

CORTAPASTAS /
PASTRY CUTTER /
DECOUPOIRS /
e TEIGSCHNEIDER 167
MOLDES ACERO INOXIDABLE /

ST/STEEL PASTRY MOULDS /
MOULES EN ACIERINOX /
® BACKFORMEN ROSTFREIER STAHL 168

MANGAS Y BOQUILLAS /
BAGS AND TUBES /
POCHES ETDOUILLES /
® SPRITZBEUTEL UND TULLEN 171
MOLDES SILICONA /
SILICONE MOULDS /
MOULES SILICONE /
® SILIKONBACKFORMEN 177

MOLDES FLEXIPAN /

FLEXIPAN MOULDS /
MOULES FLEXIPAN /
e FLEXIPANBACKFORMEN 182
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HELADERIA Y PASTELERI'A / UTENSILIOS HELADERIA / ICE-CREAM UTENSILS /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / UTENSILESPOUR GLACE/ ZUBEHOR FUR EISCREME
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Racionador helado / Ice cream scoop / Racionador helado / Round Squeeze Disher /
47274 Cuillere aglace/ Eiskungelportionierer 471 50 Doseur a presser ronde / Runde Eisportionierer

Lcm

REF  COLOR TAMANO/szE BOLcm Lcm  Mits N REF  TAMANO/SIZE @ cm Lcm Mits ©
47274 o 8 54 19,5 118,3 12 T7206 6 7,90 23,2 157,6 12
47275 o 10 52 19,56 88,7 12 47150 8 6,70 23,2 118,3 12
47276 () 12 48 195 739 12 47151 10 6,50 22,5 92,4 12
47277 o 16 4,4 19,0 59,1 12 47153 16 5,60 21,6 59,1 12
47278 o 20 4,1 19,5 44,4 12 47155 24 4,90 21,0 40,7 12
47279 o 24 3,7 19,0 29,6 12 47157 40 4,10 20,3 25,9 12

47159 60 3,50 19,7 16,6 12

47160 70 3,30 19,7 14,3 12

47161 100 2,90 19,1 1,1 12

Racionador de helado / Ice cream scoop / Racionador de helado / Ice cream scoop /
P331 Cuillére a glace / Eiskugelportionierer P908 Cuillere aglace/ Eiskugelportionierer
Inox - st/steel
Edelstahl
*Metacrilato / Methacrylate /
Méthacrylate / Metaakrylat
REF g mm Mits @ REF Color / Colour/ Coleur/ Farbe Lcm @
P331.039 39 15 12 Blanca / White /
P331.044 44 22 12 P908.000 gianc) yyeiss 26 1
P331.050 50 32 12 . e/ Clear/
ransparente ear

P331.056 56 46 12 P908.001* e rramsparent 26 1
P331.059 59 54 12
P331.066 66 75 12 P908.002 Roja / Red /Rouge / Rot 26 1
P331.070 70 90 12 P908.003 Azul / Blue /Bleu / Blau 26 1

P908.004 Amarilla / Yellow / 26 1

Jaune/ Gelb

P332 Copa helado / Ice cream cup / Coupe a glace / Eisschale

REF @cm Hem  Lts ©
P332.095 95 85 0,15 1
P332.010 105 6,0 0,17 12

P332.095

P332.010
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HELADERIA Y PASTELERI'A / UTENSILIOS HELADERIA / ICE-CREAM UTENSILS /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / UTENSILESPOUR GLACE/ ZUBEHOR FUR EISCREME
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

P914 360x165mm P915 360x250 mm

INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL _ EDELSTAHL

18/10 -1 18/10

REF mm Hmm Lts @ REF mm Hmm Lts @
P914.080 360 x 165 80 3,4 10 P915.080 360 x 250 80 54 10
P914.120 360 x 165 120 5 10

P914.150 360 x 165 150 7 10
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P97167 360x165 mm P917 360x250 mm

. . -
t‘\ e _

Policarbonat ‘ L Policarbonato.
Polycarbonate. Polycarbonate.
Polycarbonate. Polycarbonate.

Polycarbonat. Polycarbonat.
REF mm Hmm Lts @ REF mm Hmm Lts @
P916.120 360 x 165 120 5 10 P917.080 360 x 250 80 3,4 10

P91 60 Tapa policarbonato/ Polycarbonatelid / Couvercle en polycarbonate / Deckel Polycarbonat

REF mm @
P916.000 360 x 165 10

Adaptable a cubetas heladeria inox y policarbonato.
Adjustable for St/Steel Ice cream containers.
- Adaptable aux récipient a glace en acierinox.

<l Passend fiir Eisbehdlter Edelstahl und Polycarbonat.
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PASTELERIA /

PATISSERIE /

PUJADAS ofrece en esta seccién los ESENCIALES de la
pasteleria, todos ellos fabricados en materiales de maxima
calidad para ser utilizados de una forma intensiva.

También se presentan multitud de ARTICULOS
COMPLEMENTARIOS propios del oficio de la pasteleria para
que el profesional repostero pueda realizar sus labores
creativas en las mejores condiciones.

PUJADASpropose un large éventail de MOULES, CERCLESet
FORMESTRESROBUSTES fabriqués AVEC DIFFERENTSmatériaux
d’'une qualité maximale pour permettre au professionnel de réaliser
des créations de patisserie les plus sophistiquées.

PUJADASpropose également de nombreux ARTICLES
COMPLEMENTAIRESparticuliersala patisserie pour permettre
au patissierde mener a terme sestaches de création dansles
meilleures conditions possibles

?ujadas

PUJADAS offers an extensive array of extremely resistant MOULDS,
RINGS AND FORMS in various materials of the highest quality.
Ideally suited for professionals devoted to the creation of their
most sophisticated works of art.

A large number of ANCILLARY ITEMS are also introduced to enable
professional pastry cooks and confectioners to carry out their
creative work in the best possible conditions.

PUJADAS bietet eine grosse Anzahl von Schablonen, Ringen und
Formen von aussergewo6hnlicher Festigkeit aus verschiedenen
Materialien hdchster Qualitdt an. Ideal fiir jeden Profi, der die
héchstentwickelten Nachspeisen kreiren méchte.

Auch présentieren Wir Ihnen Eine Vielzahl von Konditoreieigenen
zubehorArtikeln, mit denen der professionelle Konditor seine
kreativsten Arbeiten unter den besten Bedingungen realisieren kann.




HELADERIA Y PASTELERI'A / UTENSILIOS DE PASTELERIA / PASTRY UTENSILS /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / USTENSILESDE PATISSERIE/ PATISSERIEZUBEHOR
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

P3070 Caldero fondo plano / Boiler/ Bassine a fond plat / Kessel ebener Boden

REF @cm Hcem Lts @
INOX - ST/STEEL P307.020 20 105 220 1
EDELSTAHL P307.025 25 1,5 350 1
18/10 P307.030 30 140 6,00 1
P307.035 35 145 850 1
P307.040 40 16,5 13,00 1
P307.045 45 17,5 20,00 1
P307.050 50 20,0 2500 1
P307.060 60 225 4500 1
P307.070 70 245 6500 1
P3071 Caldero fondo bombeado / Conical boiler / Bassine a fond bombé / Kessel kugelférmiger Boden
REF @cm Hcem Lts @
INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL P307.125 25 130 3,80 1
P307.130 30 16,0 6,50 1
18/10 P307.140 40 19,0 13,00 1
P307.150 50 23,5 2500 1
P306 Caldero timbal / Mixing boiler / Bol mixeur / Riihrschiissel
REF @cm Hem Lts ()
INOX - ST/STEEL P306.035 35 180 10,00 1
EDELSTAHL ]
18/10
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6.2

HELADERIA Y PASTELERIA /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Fuente honda cénica / Kitchen bow! /
P356 Bassine patissiere / Ruhrschiissel

UTENSILIOS DE PASTELERIA / PASTRY UTENSILS /
USTENSILESDE PATISSERIE/ PATISSERIFEZUBEHOR

Bol inox. semi-esférico /
Stainless Steel mixing bowl /
Bassineinox demi-ronde /
Edelstahlschiissel halbrund

479

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

Medidas exteriores / Outer sizes /
Dimensions extérieures / Aussenmasse

|
-

REF @ cm Hcm Lts N REF @ cm Lts ©
P356.016 16 55 0,65 1 47933 24 2,80 12
P356.020 20 75 1,30 1 47934 28 3,80 12
P356.024 24 8,5 2,10 1 47935 30 4,70 12
P356.028 28 11,0 3,70 1 47938 35 7,60 6
P356.032 32 12,5 6,00 1 47943 40 12,00 6
Librador de acero inox /
St/steel scoop /
Molde semiesférico / Hemispherical mould / Pelle a farine en acier inox /
P764 Demi-sphérique / Halbkugelform P951 Mehlschaufel rostfreier Stahl
INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL EDELSTAHL
18/10 18/10
REF @cm Hcm Lts D REF Lcm Lts g
P764.008 8 4,0 0,130 1 P951.010 10 0,10 5
P764.010 10 5,0 0,260 1 P951.015 15 0,40 5
P764.012 12 6,2 0,450 1 P951.019 19 1,00 5
P951.024 24 1,70 5
Librador aluminio / Librador policarbonato /
Aluminium scoop / Polycarbonate scoop /
Pellea farine aluminium / Pelle a farine polycarbonate /
P953 Mehlschaufel Aluminium P952 Mehlschaufel Polycarbonat
ALUMINIO /
ALUMINIUM o
-". L
o H :
"r;":{,—»-"’f}
REF Lcm Lts D
P953.001 11 0,15 12
P953.002 15 0,35 12 REF Lem Lts D
P953.003 18,5 0,71 12 P952.001 13 0,17 12
P953.004 21,5 1,10 12 P952.002 15,5 0,35 12
P953.005 25,5 1,71 12 P952.003 17,5 0,71 12
oujadas 152



HELADERIA Y PASTELERIA /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Batidor (12 varillas) / Whisk (12 wires) /
P31 6 Fouet (12 fils) / Riihrbesen (12 Drdhte)

UTENSILIOS DE PASTELERIA / PASTRY UTENSILS /
USTENSILESDE PATISSERIE/ PATISSERIEZUBEHOR

Batidor (10 varillas) / Whisk (10 wires) /
P31 61 Fouet (10fils) / Riihrbesen (10 Drdhte)

Grueso varilla / Wire thickness /
Epaisseur des fils / Drahtdicke:

Grueso varilla / Wire thickness /
Epaisseur des fils / Drahtdicke:

1,3 mm 1,8 mm

REF Lem © REF Lecm ©
P316.025 25 12 P316.125 25 12
P316.030 30 12 P316.130 30 12
P316.035 35 12 P316.135 35 12
P316.040 40 12 P316.140 40 12
P316.045 45 12 P316.145 45 12
P316.050 50 12 P316.150 50 12

Batidor grueso (8 varillas) / Heavy whisk (8 wires) /

P 354 Fouet épais (8 fils) / Riihrbesen (8 Drihte)

Batidor mango abs antideslizante (8 varillas) /

Whisk with anti-slip abs handle (8 wires) /
Fouet avec poignée abs anti-crispation (8 fils)/
Riihrbesen Antirutschgriff ABS (7 Drdhte)

P959

Grueso varilla / Wire thickness /
Epaisseur des fils / Drahtdicke:

Grueso varilla / Wire thickness /
Epaisseur des fils / Drahtdicke:

2,4mm }M/ 2mm {’
i ——
=2 '
e i — H
REF Lcm © REF Lcm ©
P354.025 25 12 P959.025 25 12
P354.030 30 12 P959.030 30 12
P354.035 35 12 P959.035 35 12
P354.040 40 12 P959.040 40 12
P354.045 45 12 P959.045 45 12
P354.050 50 12 P959.050 50 12
Batidor con mango antiadherente /
P393 Batidor gigante / 5ig whisk / IleZSeI: ::Zz:ggf;gg I;zrt,idclzfigpation /
Fouet a purée / Grosser Riihrbesen N ) o
P 47002 Riihrbesen Antirutschgriff
Grueso varilla / Wire thickness /
Epaisseur des fils / Drahtdicke:
3mm i zu "C //
©@®
y 4
: i ; ;
'&.'t"zﬁ ’ % 4
gL N
REF L1cm L2 cm @ REF Lcm L mango cm @
P393.080 80 45 1 47002 25,5 12 12
P393.100 100 65 1 47003 30,5 12 12
P393.125 125 90 1 47004 35,5 12 12
47005 40,5 12 12
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HELADERIA Y PASTELERIA / UTENSILIOS DE PASTELERIA /
USTENSILESDE PATISSERIE/

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

Espatula estrecha goma /
Narrow rubber spatula /
Spatule étroite en caoutchouc/
Gerade Gummispachtel

Espatula de goma / Rubber spatula /

Spatule en caoutchouc / Gummispachtel P398290

P398

Perfecta para vaciar tarros /

Perfect to empty small jars /

Parfait pour vider des petits pots /

Perfekt fiir das Leeren von schmalen Behdltern

REF Lcm @ REF PZﬁlea/ ISCI;?eaeli]{e/ Lcm @
P398.024 25,5 24 cm

P398.035 33,0 12 P398.290 8,8x3,3 25,5 24
P398.042 41,0 12

Anatomical handle. Suitable rubber
for food contact. Safe dishwasher.
Special mould that prevents the rub-
ber to come off from the handle.

Mango ergonémico. Goma
aceptada para uso alimentario.
Puede lavarse en el lavavajillas.
Moldeado especial que previene la
separacion de la goma del mango.

Manche anatomique. Caoutchouc
conforme au contact alimentaire.
Utilisable au lave-vaiselle.Moulage
spécial pour éviter la séparation de la
gomme du manche.

Ergonomischer Griff. Gummi geeignet
fiir die Lebensmittelverarbeitung.
Spilmachinenfest. Spezieller Rahmen,
der das Trennen von Gummi und Stiel
vorsieht.

Espatula silicona alta temperatura /

High heat silicone spatula. Bowl scraper /

Spatule silicone haute température /
P3981 Silikonspachtel hohe Temperaturen

Cuchara silicona alta temperatura /
High heat silicone spoon /
Cuillére silicone haute température /

P3982 Silikonléffel hohe Temperaturen

Resistente hasta 260 °C /
Heat reasistance to 260 °C /
Résistante a 260 °C/
Hitzeresistent bis 260 °C

Resistente hasta 260 °C /
Heat reasistance to 260 °C /
Résistante a 260 °C/
Hitzeresistent bis 260 °C

— > /
Pala / Peel / Pala/ Peel /
REF Pelle / Schaufel Lem D REF Pelle / Schaufel Lcm ®
cm cm
P398.125 9x6 25 24 P398.225 9x6 25 1
P398.135 1 x7 35 12 P398.235 1 x7 35 1
P398.140 11 x7 40 12 P398.240 1 x7 40 1

P9602 Espatula multi-usos / Multi-purpose spatula / Spatule multi-usage / Spachtel Multigebrauch

@ -5°C REF Lem ©
P960.225" 25 1

@ .70°C P960.230* 30 1
P960.235** 35 1

oujadas
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ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

P807 Rodillo para perforar pasta / Roller docker / Rouleau pour piquer pates / Stipprolle
REF ©

P807.000 1

p.
"

Lorg

P839 Rodillo perforar pasta / Roller docker / Rouleau pour piquer pates / Stipprolle

e REF N
r P839.000 1 5
.5 w
!_-,f .\ -
om0
A
L
P840 Rodillo enrejado / Lattice cutting roller / Rouleau découpoir / Gitterschneiderolle
REF ©
-
Y P840.000 1

Cortapastas doble. Liso y rizado / Double pastry cutter. Plain and serrated /
P842 Roulette a pates double. Unie et cannelée / Doppelter Teigschneider. Glatt und Gezackt

REF &

P842.000 1

Cortapastas extensible 7 ruedas / Extendable cutter roller 7 castors /
P805 Rouleau extensible 7 roulettes / Ausziebarer Teigschneider7 Rollen

REF @

P805.000 1

@53 mm

min. 1,05cm / max. 11,7 cm
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HELADERIA Y PASTELERIA /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Rodillo acero inox /
St/Steel rolling pin /

Rouleau patissier acier inox /
Teigrolle rostfreier Stahl

P801

UTENSILIOS DE PASTELERIA / PASTRY UTENSILS /
USTENSILESDE PATISSERIE/ PATISSERIEZUBEHOR

Rodillo polietileno con asas /
Polyethylene rolling pin with handles /
Rouleau en polyéthyléne avec poignées /
Teigrolle Polyethylen mit Griffen

P802

Asas giratorias. B
Rolling handles.

Poignéesroulantes. =

Drehende Griffe.

REF Acm @ cm

REF Acm Bcm @ cm

P801.040
P801.048

40
48

20
25

5,1 3
6,4 3

Rodillo polietileno sin asas /
Polyethylene rolling Pin without handles /
Rouleau en polyéthyléene Sanspoignées /
Teigrolle Polyethylen ohne Griffen

P803

P802.000 60 40 4,8 1

Rodillo de madera / Wooden rolling pin /
Rouleau en bois / Holzteigrolle

P804

Asas giratorias.

Rolling handles.
L "";- Poignéesroulantes.
Drehende Griffe.
REF Lcm @cm @ REF Acm Bcm @ cm @
P803.000 50 4.8 1 P804.000 67,5 455 7,7 1
Cepillo plastico + cerdas nylon /
Plastic brush + nylon bristle /
Pincel de polietileno / Polyethylene brush / Pinceau plastique + poils nylon /
P845 Pinceau en polyethyléne / Pinsel Polyethylen P8451 Plastikbtirste + Nylonborsten
50 mm
Amm\ p 240 mm Amm\
AATT
REF Amm ® REF Amm ©
P845.040 40 1 P845.138 38 1
P845.050 50 1 P845.155 55 1
P845.060 60 1 P845.110 100 1
P845.075 75 1
oujadas 156



HELADERIA Y PASTELERIA / UTENSILIOS DE PASTELERIA /
USTENSILESDE PATISSERIE/
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

Rasquetas de polipropileno / Polypropylene scrapers /
P836 Raclettes en polypropyléne / Schaber aus Polypropylen

REF mm @
P836.200 A 204 x 151 1
B P836.215 B 221x130 1
B P836.147 Cc 151 x 102 1
P836.110 D 112 x78 1
P836.120 G 128 x90 1
© D G
Marcador de tartas doble / Double cake divider /
P848 Séparateur de portions double / Doppelter Tortenschneider -
g
Porciones/ Portions N
@ Total: 26,5 cm REF / Portionen @ .
<
P848.008 8/12 1 -
P848.014 14/ 16 1
Polipropileno.
Polypropylene.
Polypropyléne.
Polypropylen.
Rasqueta mango ABS / Scraper ABS handle /
P8725 Raclette manche ABS/ Schaber ABS Griff
REF cm D
P872.500 21x14,5 1
Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in @
UTENSILIOS /
UTENSILS /
USTENSILES/
ZUBEHOR
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HELADERIA Y PASTELERIA / UTENSILIOS DE PASTELERIA /
USTENSILESDE PATISSERIE/

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

P979 Soplete cocina / Pastry torch by gas / Torche a caraméliser / Kiichengasbrenner

c E REF cm ©
P979.100 10x 13,6 1

120 min. P979.200 13x17,5 1

Duracién / Lenght / Durée | Dauer P979.000 16,5 x 21 1

Décongélation, stérilisation, sculpture de glace,créme brilée, caramélisation /
Auftauen, Sterilisieren, eisskulptur, Créme Brulee, Karamelisieren

1T

Descongelacion, esterilizacion, escultura de hielo, crema brulée, caramelizacién /
Kitchen use, defrosting, sterilizing, ice sculpture, créme brulee, caramelization /

Ref. P979.000 Ref. P979.200 Ref. P979.100
Llama super fuerte / Llama fuerte / Llama normal /
Super strong flame / Strong flame / Standar flame /
Flamme extra fort / Fort flamme / Flamme normal /
Super starke Flamme Starke Flamme Normale Flamme

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in @

TERMOMETRO BOLSILLO CON PROTECCION /
POCKET THERMOMETER WITH PROTECTION /
THERMOMETRE DE POCHE AVEC PROTECTION /
TASCHENTHERMOMETER MIT SCHUTZ

159 oujadas
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HELADERIA Y PASTELERIA / UTENSILIOS DE PASTELERIA / PASTRY UTENSILS /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / USTENSILESDE PATISSERIE/ PATISSERIEZUBEHOR

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Expositor de tartas de aluminio / Aluminium cake stand /
P837 Présentoir de tartes en aluminium / Tortenstdnderaus Aluminium

REF Hcm H, cm @cm @
1
1
1

P837.003 33 2x16,5 20/26/32
P837.005 100 4 x25,0 20/26/32/40/ 45
P837.007 120 6x 20,0 16/20/26/32/40/45/50

Hcem

Expositor de tartas giratorio / Revolving cake stand /
P8373 Présentoir giratoire de tartes / DrehbarerTortenstander

REF @cm Hcm @
P837.300 30 8 1

P350 Cedazos en acero inox / St/Steel sieves / Tamis en acier inox / Siebe aus rostfreiem Stahl

Detalle de las 6 mallas a escala real. e T
Detail of the 6 sieves at real scale.

Détail des 6 mailles a échelle réelle.
Detail der 6 Maschen in realer Skala. [ \

T

REF @ cm Num @ REF @ cm Num @
P350.230 30 10 6 P350.330 30 14 6
P350.235 34 10 6 P350.335 34 14 6
REF @cm Num @ REF @ cm Num @
P350.426 26 20 6 P350.530 30 25 6
LUZ DE MALLA 7 MESH S12E 1 P350.430 30 20 6 P350.535 34 25 6
NUM. MAILLAGE/ MASCHENWEITE P350.435 34 20 6
mm P350.440 40 20 6
10 2,000
14 1,400
20 0,850
25 0,710
34 0,500
50 0,300
REF @ cm Num N§ REF @cm Num NS
P350.630 30 35 6 P350.730 30 50 6
P350.635 34 35 6 P350.735 34 50 6
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P830 Embudo dosificador / Confectionery funnel / Entonnoir doseur / Dosierungstrichter

REF Lts ©
P830.001 1,00 1
P830.002 2,00 1

Boquilla recambio @ 6 mm
Spare tube @ 6 mm

Douille rechange @ 6 mm
Austauschbare Offnung @ 6 mm

P830.002

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in

P970

SOPORTE PARA EMBUDO O CHINO /
STAND FOR FUNNEL OR CHINESE COLANDER /
SUPPORTPOUR ENTONNOIR OU CHINOIS /
STANDER FUR TRICHTER ODER SIEB

~
=
o©
w
=
o}
5
&

PASTRY /
PATISSERIE

Embudo dosificador econémico / Economic confectionery funnel /
P830.003 Entonnoir doseur economique / OkonomischerDosierungstrichter

REF Lts ©
P830.003* 1,00 1
P830.004** 1

*Boquilla de recambio @ 6 mm.
Spare tube @ 6 mm.
Douille de rechange @ 6 mm.
Austauschbare Offnung @ 6 mm.

** Soporte embudo. Se vende por separado.
Stand for funnel. Sell separately.
Support pour entonnoir. Vendu séparément.
Trichterstdnder. Separater Verkauf.

Embudo dosificador basico con soporte / Basic confectionery funnel with stand /
P830-005 Entonnoir doseur de base avec support / BasisdosierungstrichtermitStdnder

REF Lts ®
P830.005 1,00 1

u

Embudo y soporte se venden conjuntamente.
Funnel and stand sold together.

Entonnoir et support vendu ensemble.

Trichter und Sténder werden zusammen verkauft.
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10S DE PASTELERIA / PASTRY UTENSILS /
SILESDE PATISSERIE/ PATISSERIEZUBEHOR

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREMEUND PATISSERIE

4

-

Dispensador con control de porciones / Portion control dispenser /
Distributeur controle de la partie / Portionskontrollspender

REF
@ BATTER BOSS®

2803-18 1.4

cm Hcm @
15,6 x 27,6 19,1

1

Los ajustes de control de 8 porciones dispensan de 30 a 90 ml
8 portion control settings dispense from 30 a 90 ml.
8 réglagesde dose -30 a 90 ml.

8 portionskontrolleinstellungen zur ausgabe von 30-90 ml.

No se recomienda para batidos espesos.
Not recommended for chunky batters.

Non recommandé pour les pates grumeleuses.
Nicht fiir bréselige teige empfohlen.

Rejilla inox pasteleria con pies / St/steel pastry grid with feet /
Grille patisserie inox avec pieds / Patisserierostrostfreier Stahl mit Fiissen

REF

N. Travesafios/ @ mm Travesafios / N. Varillas/ @ mm Varillas /
mm N. Cross-bars/ @ mm Cross-bars /

N. Wires / @ mm Wires / @
N. Traverses / @ mm Traverses / N. Fils / @ mm Fils/
N. Traversen @ mm Traversen N. Stcibe @ mm Stibe
P909.559 590 x 390 x 20 3

5 29 2

£ L 5_11cm

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in

ACCESORIOS HORNO /
OVEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES FOUR / B
OFENACCESORIES — \-- — _\"'-. = _
==== i __.\__-_'ll—'l""'.l.—_-.—'i-="=;;-
[
P.
88
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HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES ANTIADHERENTES / NON-STICK MOULDS /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / MOULES ANTI-ADHESIFS/ ANTIHAFT BACKFORM
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Molde cake profesional / Molde cake /
Professional cake mould / Cake mould /
Cakeembouti professionnel / Cakeembouti /

P7022 Professionelle Backform P702 Backform

REF cm (int.) Hcm Lts 3! REF cm Hcm ©
P702.230 30x 10,5 8,0 2,0 1 P702.026 26 x9,5 75 1
P702.028 28 x 10 75 1 2
285
Molde para paté o cake desmontable / Molde fondo desmontable /
Folding cake mould / Baking mould w/removable base /
Paté ou cake démontable / Tarte maison a/fond amovible /
P704 Backform fiir Pastete oder Kuchen demontierbar P709 Backform Boden demontierbar

REF cm Hcm @ REF cm Hcm @
P704.024 24 x9,5 7,0 1 P709.035 35x 11 2,5 1
P704.030 30x10 7,5 1
Placa madalenas pequeiias / Placa madelenas /
Small madeleine sheet / Madeleine sheet /
Plaque madeleinettes / Plague madeleines /
P707 Backblech kleine Madeleine P706 Backblech Madeleine
2 hileras de 10 madalenas pequeiias de 4,2 cm. 2 hileras de 6 madalenas de 8 cm.
2 rows of 10 small madeleines of 4,2 cm. 2 rows of 6 madeleines of 8 cm.
2 rangées de 10 madeleinettes de 4,2 cm. 2 rangées de 6 madeleines de 8 cm.
2 Reihen von 10 kleinen Madeleinen von 4,2 cm. 2 Reihen von 6 Madeleinen von 8 cm.

REF cm @ REF cm @
P707.039 39,5x12,5 6 P706.039 39,5 x 20 6
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MOLDES ANTIADHERENTES / NON-STICK MOULDS /

HELADERIA Y PASTELERIA /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Molde desmontable Antiadherente /
Non-stick spring form /
Moule rond démontable /

P723 Demontierbare Backform Antihaft

P703

MOULES ANTI-ADHESIFS/ ANTIHAFT BACKFORM

Molde para tarta /
High cake mould /
Manqué rond uni /
Tortenbackform

REF @cm Hcm @ REF @cm Hcm @
P723.024 24 7,0 1 P703.020 20 4,5 1
P723.028 28 7,0 1 P703.024 24 5,0 1
P703.028 28 5,0 1
P703.032 32 5,5 1
Molde rizado para tarta / Molde rizado fondo desmontable /
Round tart mould with fluted edges / Flutted edge mould with removable base /
Tourtiére ronde avecBord cannelé/ Tourtiére avecfond amovible /
P71 0 Runde Ecken Tortenbackform P71 1 Runde Ecken Backform Boden demontierbar
REF @cm Hcm D REF @cm Hcm D
P710.020 20 2,5 1 P711.010 10 1,8 1
P710.024 24 2,5 1 P711.012 12 2,0 1
P710.028 28 2,5 1 P711.020 20 25 6
P711.024 24 2,5 6
P711.028 28 2,5 6
P711.032 32 2,5 6
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HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES ANTIADHERENTES /
MOULES ANTI-ADHESIFS/

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

Molde savarin “trois freres” /
“Trois fréres” ring mould /
Molde savarin / Savarin mould / Moule savarin “trois fréres” /
P708 Moule savarin / Savarin Backform P71 2 Savarin Backform “trois freres”

REF Jcm Hcm @ REF @ cm Hcm @

P708.008 8 2,0 1 P712.022 22 55 6 2 y
P708.022 22 45 1 Eig
P708.024 24 5,0 1 gar

Molde ovalado para aspic / Ver productos en / See products on /
Oval aspic mould / Voir produits en page/ Siehe produktein @

Moule aspic ovale /

P71 3 ovale Backform fiir Aspic MAQUINARIA /
MACHINERY /
MACHINES /
MASCHINEN
REF cm Hcm @
P713.075 7,5x5,5 3,8 6
Molde redondo para bizcocho /
Baba mould /
Babarond /
P71 5 Baba Backform
Borde vuelto /
Rolled edge /
Bord roulé/
Gerollter Rand |
REF @ cm Hcm @
P715.006 6,5 6,0 6
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HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES ANTIADHERENTES /
MOULES ANTI-ADHESIFS/

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

Molde barquita lisa / Molde madalenas con 10 costados /
Plain oval boat mould / 10 Wide ribs brioche mould /
Moule Barquette unie / Moule brioche 10 cotes/

P71 7 Glatte Schiffchenbackform P71 8 Madeleinenbackform 10 Rundungen

0 6: 9 costados. Resto o: 10 costados / @ 6: 9 ribs. Other o: 10 ribs /
@ 6: 9 cotes. Autres @: 10 cotes / @ 6: 9 Rundungen. Resto @: 10 Rundungen

REF cm Hcm @ REF @ cm Hcm @
P717.008 8x3,3 12 6 P718.006 6 25 6
P717.010 10 x 4,3 13 6 P718.008 8 3,2 6
P718.010 10 3,8 6
P718.011 11 4,0 6
Molde tartaleta acanalada redonda / Molde tartaleta redonda lisa /
Round fluted tart mould / Round plain tart mould /
Moule tartelette ronde cannelée/ P721 Moule tartelette ronde unie /
P720 Tértchenbackform mit runden Ecken Glatte runde Tortchenbackform
REF @ cm Hcm D REF @ cm Hecm 8
P720.005 5 1,2 6 P721.005 5 12 6
P720.006 6 1,2 6 P721.006 6 12 6
P720.007 7 12 6 P721.007 7 1,2 6
P720.008 8 1,2 6 P721.008 8 12 6
P720.010 10 1,8 6 P721.010 10 1,2 6
P720.012 12 2,0 6

Caja de 60 pequefios moldes “Petits Ver productos en / See products on /

Fours” / 60 “Petits fours” moulds set / Voir produits en page/ Siehe produktein @
Boite de 60 “petits fours” / Kisten mit 60

P722 Kleinen Backformen “Petits fours” JARRAS DE MEDIDAS /

MEASURING JUGS /

POTS MESUREURS /

MESSBECHER

5 Piezas de cada uno de los 12 “Petits fours”.
5 Pieces of each 12 “Petits fours”.

5 Piécesde chacun des 12 “Petits fours”.

5 Teile von jeden 12 “Petits fours”.

REF ®

P722.000 1
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ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /

ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE
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P732

Caja de 8 cortapastas redondos lisos /
Set of 8 round plain cutters /

Boite de 8 découpoirs ronds unis /

Kiste mit 8 runden glatten Teigausstechformen

PASTRY CUITER /
TEIGSCHM

Caja de 8 cortapastas redondos rizados /
Set of 8 round fluted cutters /

Boite de 8 découpoirs ronds cannelés/

Kiste mit 8 Teigausstechformen mit runden Ecken

INOX - ST/STEEL

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL EDELSTAHL
REF @cm Hcm @ REF @ cm Hcm @
P732.000 3/4/5/16/ 35 1 P733.000 3/4/5/6/ 3,5 1

71819710

P796

Caja 9 cortapastas redondos lisos poliglas /

9 pcs set polyglass plain cutters /

Bofite 9 découpoirs ronds unis polyglass/

Kiste mit 9 runden glatten Teigausstechformen Polyglas

71819710

P7961

Caja 9 cortapastas redondos rizados poliglas /

9 pcs set polyglass fluted cutters /

Boite 9 découpoirs ronds cannelés polyglass/

Kiste mit 9 Polyglas Teigausstechformen mit runden Ecken

REF @ cm

Hcm @

REF @ cm

Hcm @

P796.000 2/31415] 3,5

6/7/8/9/10

N

P796.100 2/31415] 3,5 1

6/7/8/9/10

oujadas
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6.5 HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL PASTRY MOULDS /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / MOULES EN ACIERINOX / BACKFORMEN ROSTFREIER STAHL
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

P780 Aro redondo para tarta / Tart ring / Cercle a tarte / Runder Tortenring

REF @cm Hcm @
- P780.006 6 2,0 1

P780.008 8 2,0 1

P780.010 10 2,0 1

P781 Aro redondo para tarta / “Entremets”ring / Cercle a entremets / Runder Tortenring

REF g cm Hcm @
P781.006 6 3,5 1
P781.008 8 3,5 1
P781.010 10 3,5 1

i )

P785 Aro redondo para mousse / Mousse ring / Cercle a mousse / Runder Moussering

REF @cm Hcm @

- P785.006 6 4,0 1

P785.008 8 4,0 1

P785.010 10 4,0 1

P782 Aro redondo para mousse / Mousse ring / Cercle a mousse / Runder Moussering

REF 2 cm Hcm @

P782.075 75 4,0 1

- P782.008 8 4,5 1

' P782.010 10 4,5 1

P782.012 12 4,5 1

P782.014 14 4,5 1

P782.016 16 4,5 1

" P782.018 18 4,5 1

_! P782.020 20 4,5 1

— : P782.022 22 4,5 1

P782.024 24 4,5 1

P782.026 26 4,5 1

P782.028 28 4,5 1

P783 Aro redondo para tarta / Ice cream cake ring / Cercle a vacherin / Runder Tortenring

REF dcm Hcm @

; P783.006 6 6,0 1

P783.008 8 6,0 1

a P783.010 10 6,0 1

P783.012 12 6,0 1

P783.014 14 6,0 1

. P783.016 16 6,0 1

P783.018 18 6,0 1

P783.020 20 6,0 1

P783.022 22 6,0 1

' Perfecto para presentacién de platos / P783.024 24 6,0 1

? Perfect for dishes presentation / P783.026 26 6,0 1

Idéal pour la présentation de plats / P783.028 28 6.0 1

Perfekt fiir die Tellerprdsentation P783.030 30 6: 0 1
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HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL PASTRY MOULDS /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / MOULES EN ACIERINOX / BACKFORMEN ROSTFREIER STAHL
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Molde hexagonal / Hexagon / Molde forma lagrima / Tear /
P765 Hexagone / Sechseckige Form P768 Larme / Trdnenform

4§ L 3 L ’

|3 - =

REF Lem Hcm @ REF Lem Hcm @
P765.020 20 45 1 P768.006 6 45 1
P765.024 24 45 1 P768.008 8 45 1
Molde forma oval / Oval / P7 69 Molde forma corazén / Heart / 2 y
P77 ovalel Ovalform Coeur / Herzform Y

R
&
=
2
a

i ¥
|_*.'i

REF Lem Hcm @ REF Lem Hcm @

P771.025 25x11,2 4,5 1 P769.008 8 4,5 1
P769.010 10 4,5 1
P769.018 18 4,5 1
P769.020 20 4,5 1
P769.022 22 4,5 1

P992 Cinta PVC para mousse / PVC ribbon for mousse / Ruban pétissier en PVC/ PVC Band fiir Mousse

REF Longitud / Length / Hecm @

Longueur/ Ldngea

P992.040 100 m 4,0 1
P992.045 100 m 4,5 1
P992.050 100 m 5,0 1

Ver productos en / See products on /\Voir produits en page ! Siefe produkre in

PINZA CHEF PRECISION /
FINE TIP STRAIGHT TWEEZER /
PINCE DU CHEF PRECISION /
PRAZISIONSPINZETTE
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6.5 HELADERIA Y PASTELERIA /

ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

P355 Flanero / Caramel cream mould / Moule a flan / Karamellcremeform

MOLDES ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL PASTRY MOULDS /
MOULES EN ACIERINOX / BACKFORMEN ROSTFREIER STAHL

REF o H Lt

INOX - STISTEEL P355.007 7c: 5c2m 0 1: T

EDELSTAHL m . P355.008 85 54 0.17 10

R -
Molde industrial para flan / Reinforced caramel cream mould /

P1 36 Moule aflan / Industrielle Karamellcremeform

ALUMINIO / REF @cm Hcm Lts @

ALUMINIUM P136.006 6 55 0,10 1
P136.007 7 6,5 0,15 1
P136.008 8 6,5 0,25 1

P784 Molde cake / Cake mould / Moule a cake / Kuchenbackform
REF AxBcm CxDcm Hcm @
P784.020 20x13 18 x10 8 1
P784.025 25x13 22 x10 8 1
P784.030 30x13 27 x10 8 1
P784.035 35x13 32x10 8 1
P784.040 40 x 13 36,5 x 10 8 1

Molde 1/2 cafa desmontable triangular / Triangle cake mould /

P788 Gouttiére triangulaire / DreieckigedemontierbareBackform
REF cm ©
P788.025 25x9x6 1
P788.050 50 x9 x6 1

Molde 1/2 cafia desmontable redondo / Round cake mould /

P789 Gouttiere ronde / Halbrunde demontierbareBackform
REF cm )
P789.025 25x9x6 1
P789.050 50,5x9x9 1
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BAGS AND TUBES /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / SPRITZBEUTEL UND TULLEN

EME UND PATISSERIE

OOD CONTACT
APROVED
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P800 Mangas de nylon/ Nylon pastry bags /Poches patissiéres en nylon / Nylon Spritzbeutel

REF cm @cm @
- P800.030 30 17,0 6
P800.035 35 19,5 6
P800.040 40 22,0 6
= P800.045 45 25,0 6
P800.050 50 27,5 6
P800.055 55 30,5 6
P800.060 60 33,0 6
P800.065 65 35,0 6
P800.070 70 39,0 6
Fabricadas en nylon y recubiertas Made in nylon and covered Fabriquées en tissu de nylon avec Hergestellt aus Nylon und auf einer
de poliuretano por una cara. with polyurethane on one side. un revétement polyuréthane sur une Seite mit Polyurethan beschichtet.
Impermeables y ultraligeras. Waterproof, ultra light and very face. Impérmeables, trés souples, Undurchléssig und ultraleicht. Sie
Son muy cémodas de utilizar. comfortable to use. Sterizable, ultralégeres et trés comodes au sind sehr einfach zu benutzen. Sie
Se pueden hervir. Sin costuras, without seams, thermowelded for tact. Stérilisables, sans coutures, lassen sich abkochen. Ohne Ndhte,
termosoldadas de larga duracion long life and with an adjustable end / thermosoudées, de longue durée et langlebige Hitzeverschweissung mit
y con la punta ajustable / avecl’'embout ajustable / einer anpassbaren Spitze.
Manga pastelera de algodén / Cotton pastry bag /
P851 Poches pétissiéres en cotton / Baumwolle Spritzbeutel
REF Lcm )
P851.040 40 1
P851.046 46 1
S P851.050 50 1
L
-
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6.6 HELADERIA Y PASTELERIA /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

P798 Mangas desechables / Disposable pastry bags / Poches jetables / Einweg Spritzbeutel

MANGAS Y BOQUILLAS / BAGS AND TUBES /
POCHESETDOUILLES/ SPRITZBEUTEL UND TULLEN

REF cm

Lts

P798.040 43
P798.055 55
P798.065 65

Mangas desechables color verde / Green disposable pastry bags /
P798056

Poches jetables vertes / Einweg-Spritzbeutelgriin

2,00
3,50
5,00

AN

REF

P798.056

Caja de 100 unidades /
100 pieces set /

Boite de 100 pieces/
Kiste von 100 Stiick.

55 3,50

Soporte para mangas pasteleras y boquillas / Support for pastry bags and tubes (nozzles) /
P849 Support pour poches patissiéres et douilles / Stdnder fiir Spritzbeutelund Tiillen

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in

REF

P849.000

TAPETE DE SILICONA /
NON-STICK SILICONE MAT /
TOILE DE CUISSON/
SILIKONMATTE

sujadas




HELADERIA Y PASTELERIA /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

MANGAS Y BOQUILLAS / BAGS AND TUBES /
POCHESETDOUILLES/ SPRITZBEUTEL UND TULLEN
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ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE e
P81 0 Boquilla redonda / Plain tube / Douille unie / Rundtiille
17} REF 2 mm ©
P810.004 4 25
’F——'_—-“ P810.006 6 25
P810.008 8 25
A P810.010 10 25
P810.012 12 25
: P810.014 14 25
P81 1 Boquilla estrella / Star tube / Douille cannelée / Sterntiille
1] N° Puntas /
N° Teeth /
REF 2 mm NoDonts/ (D)
N° Ecken
..... P811.004 4 6 25
' P811.006 6 6 25
u P811.008 8 6 25
——— o4l R A
P811.012 12 7 25
2 P811.014 14 8 25
P811.016 16 9 25
P81 2 Boquilla estrella cerrada/ Closed star tube / Douille cannelée fermée / Geschlossene Sternttille
[%] N° Puntas /
N° Teeth /
REF g mm NoDons/ D
= S N° Ecken
_-‘,r P812.003 3 6 25
- P812.005 5 6 25
P812.007 7 6 25
p—— - P812.009 9 8 25
P812.011 11 8 25
P81 3 Boquilla cinta estrella/ Yule log tube / Douille a blGche de noél / Sternbandtiille
N° Puntas /
N° Teeth /
. . - REF mm Ne De:nts/ @
N° Ecken
m— - P813.016 16 x2 6 25
S— — —_— 1 M P813.020 20 x3 6 25
- .J
P81 6 Boquilla flor / Flower tube / Douille fleur / Blumenttiille
[7/] N° Puntas /
N° Teeth /
REF g mm NoDons/ (D)
= = - N° Ecken
P816.011 11 6 25
P816.015 15 9 25
P81 7 Boquilla flor cerrada / Closed flower tube / Douille fleur fermée / Geschlossene Blumenttille
N° Puntas /
N° Teeth /
REF @ mm N° Donts / ©
N° Ecken
5 6 25
6 8 25
8 9 25

o
e - -
; P817.005
P817.006
P817.008
173
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6.6 HELADERIA Y PASTELERIA / MANGAS Y BOQUILLAS / BAGS AND TUBES /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / POCHESETDOUILLES/ SPRITZBEUTEL UND TULLEN

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

P81 5 Boquilla rizada / “petits fours” tube / Douille a “petits fours” / Tiille “petits fours”

N° Puntas /

%]
REF @ mm e et/ i
N° Ecken
P815.006 6 9 25
P815.009 9 12 25
P815.012 12 15 25
P815.015 15 16 25

P81 4 Boquilla para relleno / Bismark tube / Douille petit choux / Flltiille

o REF 2 mm ©
P814.000 4 25

-
1‘I

—— —

P820 Conjunto de 6 boquillas n® 0 / Set of 6 tubes nr. 0 / Boite de 6 douilles num. 0/ Set von 6 Tiillen Nr. 0
REF D

P820.000 1

Los graficos de los diametros de los agujeros de salida de las boquillas son a tamafio real / Diameter exit holes of the tubes are drawn at real size.
Les grafiques des diamétres des embouts de sortie des douilles sont en taille réelle /Der abgebildete Durchmesserder Offnungenentsprichtder realen Gréosse.

1 Boquilla redonda 4 mm 1 Boquilla cinta estrella 20 x 3 mm 1 Boquilla estrella 12 mm
. 1 Plain tube 4 mm M 1 Yule log 20 x 3 mm 1 Star tube 12 mm

1 Douille unie 4 mm 1 Douille a bache de Noél 20 x 3 mm 1 Douille cannelée 12 mm

1 Rundltiille 4 mm 1 Sternbandtiille 20 x 3mm 1 Sternttille 12 mm

1 Boquilla estrella 8 mm 1 Boquilla redonda 8 mm 1 Boquilla flor 11 mm

1 Star tube 8 mm 1 Plain tube 8 mm 1 Flower tube 11 mm

1 Douille cannelée 8 mm 1 Douille unie 8 mm 1 Douille fleur 11 mm

1 Sterntiille 8 mm 1 Rundtille 8 mm 1 Blumenttille 11 mm

P821 Conjunto de 6 boquillas n® 1/ Set of 6 tubes nr. 1/ Boite de 6 douilles num. 1/ Setvon 6 Tiillen Nr. 1
REF ©

P821.000 1

Los graficos de los diametros de los agujeros de salida de las boquillas son a tamafio real /Diameter exit holes of the tubes are drawn at real size.
Les grafiques des diamétres des embouts de sortie des douilles sont en taille réelle /Der abgebildete Durchmesserder Offnungenentsprichtder realen Grosse.

f 1 Boquilla redonda 6 mm 1 Boquilla redonda 10 mm
; g,o qu|lla redonda 2mm 1 Plain tube 6 mm 1 Plain tube 10 mm
) ain tube 2 mm . A ] .
; i 1 Douille unie 6 mm 1 Douille unie 10 mm
1 Douille unie 2 mm il 1 Rundtiille 10
1 Rundtiille 2 mm 1 Rundtiille 6 mm undttille 10 mm
: 1 Boquilla redonda 8 mm 1 Boquilla redonda12 mm
1 BquIIIa redonda 4 mm 1 Plain tube 8 mm 1 Plain tube 12 mm
@ [Plaintubedmm 1 Douille unie 8 1 Douille unie 12
1 Douille unie 4 mm ouille unie 8 mm ouille unie 12mm
1 Rundtiille 8 mm 1 Rundttlle 12 mm

1 Rundtiille 4 mm
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HELADERIA Y PASTELERIA /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /
ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Conjunto de 6 boquillas n° 2 / Set of 6 tubes nr. 2/
P822 Boite de 6 douilles num. 2/ Setvon 6 Ttllen Nr. 2

MANGAS Y BOQUILLAS / BAGS AND TUBES /
POCHESETDOUILLES/ SPRITZBEUTEL UND TULLEN

REF g

P822.000 1

Los graficos de los diametros de los agujeros de salida de las boquillas son a tamafio real / Diameter exit holes of the tubes are drawn at real size.
Les grafiques des diametres des embouts de sortie des douilles sont en taille réelle /Der abgebildete Durchmesserder Offnungen entsprichtder realen Grésse.

1 Boquilla estrella 2 mm 1 Boquilla estrella 6 mm
1 Star tube 2 mm 1 Star tube 6 mm

* 1 Douille cannelée 2 mm 1 Douille cannelée 6 mm
1 Sterntiille 2 mm 1 Sterntiille 6 mm

1 Boquilla estrella 10 mm
1 Star tube 10 mm

1 Douille cannelée 10 mm
1 Sternttille 10 mm

1 Boquilla estrella 4 mm
1 Star tube 4 mm

‘ 1 Douille cannelée 4 mm
1 Sterntiille 4 mm

1 Boquilla estrella 8 mm
1 Star tube 8 mm

1 Douille cannelée 8 mm
1 Sterntiille 8 mm

1 Boquilla estrella 12 mm
1 Star tube 12 mm

1 Douille cannelée 12 mm
1 Sterntiille 12 mm

Conjunto de 6 boquillas n° 3 / Set of 6 tubes nr. 3/
Boite de 6 douilles num. 3/ Setvon 6 Tullen Nr. 3

P823

REF g

P823.000 1

Los graficos de los didmetros de los agujeros de salida de las boquillas son a tamafio real / Diameter exit holes of the tubes are drawn at real size.
Les grafiques des diamétres des embouts de sortie des douilles sont en taille réelle /Der abgebildete Durchmesserder Offnungenentsprichtder realen Grésse.
1 Boquilla rizada 12 mm
1 “Petits fours” tube 12 mm
1 Douille a “petits fours” 12 mm
1 Tiille “petits fours” 12 mm

1 Boquilla estrella cerrada 7 mm
1 Closed star tube 7 mm
1 Douille cannelée fermée 7 mm

1 Geschlossene Sterntiille 7 mm

1 Boquilla estrella 8 mm
1 Star tube 8 mm

1 Douille cannelée 8 mm
1 Sterntiille 8 mm

1 Boquilla flor 13 mm
1 Flower tube 13 mm

1 Douille fleur 13 mm
1 Blumenttille 13 mm

1 Boquilla flor cerrada 6 mm

1 Closed flower tube 6 mm

1 Douille fleur fermée 6 mm

1 Geschlossene Blumenttille 6 mm

1 Boquilla redonda 10 mm
1 Plain tube 10 mm

1 Douille unie 10 mm

1 Rundtiille 10 mm

Conjunto de 12 boquillas n°® 4 / Set of 12 tubes nr. 4/
Boite de 12 douilles num. 4 / Setvon 12 Tillen Nr. 4

P824

REF @

P824.000 1

Los graficos de los diametros de los agujeros de salida de las boquillas son a tamafio real / Diameter exit holes of the tubes are drawn at real size.
Les grafiques des diamétres des embouts de sortie des douilles sont en taille réelle /Der abgebildete Durchmesserder Offnungenentsprichtder realen Grosse.

1 Boquilla redonda 6 mm

1 Boquilla estrella cerrada 7 mm
1 Plain tube 6 mm

1 Closed star tube 7 mm

1 Boquilla rizada 15 mm
1 “Petits fours” tube 15 mm
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1 Douille unie 6 mm
1 Rundtiille 6 mm

1 Boquilla redonda 10 mm

1 Plain tube 10 mm

1 Douille unie 10 mm

1 Rundtiille 10 mm

1 Boquilla estrella 8 mm

1 Star tube 8 mm

1 Boquilla estrella 12 mm

1 Star tube 12 mm

1 Douille cannelée 12 mm

1 Sterntiille 12 mm

‘ 1 Douille cannelée 8 mm M
1 Sterntiille 8 mm

1 Douille cannelée fermée 7 mm
1 Geschlossene Sternttille 7 mm

1 Boquilla estrella cerrada 11 mm
1 Closed star tube 11 mm

1 Douille cannelée fermée 11 mm

1 Geschlossene Sternttille 11 mm

1 Boquilla cinta estrella 20 mm
1 Yule log tube 20 mm

1 Douille a bdche de Noél 20 mm
1 Sternbandtiille 20 mm

1 Boquilla rizada 9 mm

1 “Petits fours” tube 9 mm

1 Douille a “petits fours” 9mm
1 Tiille “petits fours” 9 mm
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1 Douille a “petits fours” 15 mm
1 Tiille “petits fours” 15 mm

1 Boquilla flor 11 mm
1 Flower tube 11 mm

1 Douille fleur 11 mm
1 Blumentiille 11 mm

1 Boquilla flor 15 mm
1 Flower tube 15 mm

1 Douille fleur 15 mm
1 Blumentiille 15 mm

1 Boquilla flor cerrada 8 mm

1 Closed flower tube 8 mm

1 Douille fleur fermée 8 mm

1 Geschlossene Blumenttiille 8 mm
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6.6 HELADERIA Y PASTELERIA / MANGAS Y BOQUILLAS / BAGS AND TUBES /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY / POCHESETDOUILLES/ SPRITZBEUTEL UND TULLEN
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

ZUBEHOR FUR EISCREME UND PATISSERIE

Boquilla redonda de policarbonato / Polycarbonate plain tube /
P853 Douille unie en polycarbonate / Rundtiille Polycarbonat

REF 2 mm Num. @
("' "} P853.004 4 0 1
_ﬁ | P853.006 6 2 1
" P853.008 8 4 1
P853.010 10 6 1
-y P853.012 12 8 1
. j P853.014 14 10 1
P854 Boquilla estrella de policarbonato / Polycarbonate star tube /
Douille cannelée en polycarbonate / Sternttille Polycarbonat
N° Puntas /
e REF @ cm ,{lvo {,‘;",f{’s’, Num. gl
\ N° Ecken
— = P854.006 6 7 2 1
f_ P854.008 8 7 4 1
_ P854.010 10 7 6 1
“’ = P854.012 12 7 8 1
P854.014 14 8 10 1
. P854.016 16 8 12 1
Conjunto de 6 boquillas de policarbonato n° 5/ Set of 6 polycarbonate tubes n°5 /
P855 Boite de 6 douilles en polycarbonate n°® 5/ Set von 6 Tiillen PolycarbonatNr. 5
Boquilla redonda REF @
Plain tube P855.000 1
Douille unie
Rundtiille
N° 0 Ne 2 Ne 4 N° 6 N° 8 N° 10
4 mm 6 mm 8 mm 10 mm 12 mm 14 mm

Conjunto de 6 boquillas de policarbonato n° 6 / Set of 6 polycarbonate tubes n° 6 /
P856 Boite de 6 douilles en polycarbonate n° 6/ Setvon 6 Tillen PolycarbonatNr. 6

Boquilla estrella REF @
Star tube P856.000 1
Douille cannelée
Sterntiille

N° 2 N° 4 N° 6 N° 8 N° 10 N° 12

6 mm 8 mm 10 mm 12 mm 14 mm 16 mm

*##'**

Conjunto de 12 boquillas de policarbonato n° 12 / Set of 12 polycarbonate tubes n° 12 /
P857 Boite de 12 douilles en polycarbonate n°® 12/ Set von 12 Tiillen PolycarbonatNr. 12
Boquilla redonda REF @D

Plain tube
Douille unie P857.000 1

Rundtiille

Boquilla estrella
Star tube
Douille cannelée
Sterntiille

N° 2 N° 4 N° 6 N° 8 N° 10 N° 12 N° 0 N° 2 N° 4 N° 6 N° 8
6 mm 8 mm 10 mm 12 mm 14 mm 16 mm 4 mm 6 mm 8 mm 10 mm 12 mm

IR I W9 o
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HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES SILICONA ZSILICONE MOULDS /
ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY% MOULES BACKFORMEN

1=) : ETPA SERIE /
lIJN SSERIE

CONTACT
ROVED

Pasteleria / Pastry / Pastisserie / Patisserie

MEDIDAS / OOO0OKE ] - g 1K

SIZES / £ c OQOO OOOO
pos ik QOO S COOO0000JE
MR (OOOO[OO0OE
OO00JOO000, ‘

\

A

1 00% 600 mm

SILICONA / FLEXIBILIDAD /
SILICONE / FLEXIBILITY /
SILICONE / FLEXIBILITE /
SILIKON FLEXIBILITAT

I deal for freezing. It can also be used for all preparations of cakes, chocolates, petit-fours, and catering preparations.
Idéal pour la congélation. Utilisable pour tout type de préparations de cakes,chocolats,petits fours, et préparations traiteurs.

Ideal para congelador. Puede ser utilizado para preparar todo tipo de pequefia reposteria, galletas o chocolates.
Ideal fiir den Gefrierschrank. Sie sind geeignet fiir alle arten der Zubereitung von kleinen Nachspeisen, Keksen oder Schokoladen.

LYY

{.) -60°C/ -140 °F
W +230°C/ +446 °F

(1

© QO ® E=e

dishwasher oven
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6.7 HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES SILICONA /
MOULES SILICONE/

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

MEDIA BOLA MEDIA BOLA MEDIA BOLA MEDIA BOLA

OO0
OO

REF Fig 2 M REF Fig 2, J REF Fig 2, H REF Fig .2, .o
P850.001 55 80 40 P850.002 6 70 35 P850.003 8 60 30 P850.004 15 50 25
MEDIA BOLA MEDIA BOLA PIRAMIDE SAVARIN

REF Fig 2, M REF Fig 2 M REF Fig 2 H
P850.005 15 40 20 P850.006 24 30 15 P850.007 6 71x71 40

MUFFIN

ReF  Fig @ H REF Fig & M REF  Fig 70
P850.017 24 30 15 P850.018 9 70x50 20 P850.022 11 50 28 P850.023 6 70 37

MUFFIN CAKE PETIT FOUR
CJCoC
CJCoC
CJCoC
CJCoC
A A 3 B
.. @ H . [%] H . %] H . @ H
REF Fig mm mm REF Fig mm mm REF Fig mm mm REF Fig mm mm
P850.024 5 80 35 P850.025 20 49x26 11 P850.026 12 80x 30 30 P850.027 15 40 20
CILINDRO MADALENA BORDELAIS

O00O0

0000

REF Fig .2, M REF Fig 2, REF Fig 2. M
P850.028 8 60 35 P850.031 20 38x 30 10 P850.033 18 35 35
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HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES SILICONA /
MOULES SILICONE/
USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

P8504 Molde cake / Cake mould / Moule a cake / Kuchenbackform

REF cm ©

P850.424 24x10,5x6,5 1

P850.426 26 x10x7 1
P8501 Molde tarta/ High cake mould / Manqué rond uni/ Tortenbackform

REF 9 cm Hcm @

P850.124 24 42 1
. P850.128 28 47 1

P8502 Molde savarin alto / Gugelhoph/ Moule savarin haut / Hohe Savarinbackform

REF @cm Hcm @
P850.222 225 11,5 1
Nueva forma
New shape
Nouvelleforme
Neue Form
Molde rizado para tarta / Round tart mould with fluted edges /
P8505 Tourtiere ronde avecbord cannelé / Tortenbackformmit runden Ecken
REF @cm Hcm @
P850.528 28 3,0 1
Nueva forma
New shape
Nouvelleforme
Neue Form
P8506 Flanero rizado / Brioche mould / Moule a brioche / Briochebackform
REF @cm Hcm @
. P850.614 1 50 1
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Moldes de silicona 600 x 400 mm Ofrecen la posibilidad de dividirlos en 2 moldes de 300 x 200 mm gracias a su disefio simétrico /
Silicone moulds 600 x 400 mm. Possible to divide in two of 300 x 200 mm thanks to its symmetrical design /

Moules en silicone 600 x 400 mm avec possibilité de diviser en deux moules de 300 x 200 mm gréace a sa symetrie /

Silikonformen 600 x 400 mm. Dank seinem symetrischen Design kénnen sie in zwei Formen von 300 x 200 mm geteilt werden.

Mini-cakes / Mini-cakes /
Mini-cakes / Minikuchen Briochette

600 x 400 mm 600 x 400 mm
REF Fig mm1 mm2 Hmm D REF Fig 2 mm Hmm @
P859.900 20 100x50 80x30 30 1 P859.901 24 79 37 1

Semi-esferas / Half-spheres /
Demi-spheres / Halbkugeln Muffin

600 x 400 mm 600 x 400 mm

REF Fig 2 mm Hmm @ REF Fig 2 mm Hmm @

P859.902 24 70 35 1 P859.903 24 70 42 1
Mini muffin Gugelhopf

600 x 400 mm 600 x 400 mm
REF Fig @ mm Hmm @ REF Fig 2 mm Hmm @
P859.904 20 50 28 1 P859.905 24 70 36 1
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HELADERIA Y PASTELERIA / MOLDES SILICONA /
MOULES SILICONE/

USTENSILES A GLACE ET PATISSERIE /

Mini madalenas / Mini madeleines /

P859906 Savarin P859907 Mini madeleines / Minimadeleines

600 x 400 mm 600 x 400 mm
REF Fig @ mm H mm D REF Fig mm Hmm ®©
P859.906 24 72 23 1 P859.907 84 42 x 30 11 1
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Tartaletas / Tartalets /

P859908 Tartalettes / Tortchen P859909 Canalados / Cannelés

600 x 400 mm 600 x 400 mm

REF Fig 2 mm H mm © REF Fig @ mm Hmm ©

P859.908 60 50 15 1 P859.909 60 85 50 1
Piramides / Pyramids / Florentinas / Florentiners /

P85991 0 Pyramides / Pyramiden P85991 1 Florentins / Florentiner

600 x 400 mm 600 x 400 mm

REF Fig mm Hmm @ REF Fig 2 mm Hmm @
P859.910 30 71x71 40 1 P859.911 40 55 12 1
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6.8 HELADERIA Y PASTELERIA /

ICE-CREAM UTENSILS & PASTRY /
USTENSILES A GLACE ET PATISS
ZUBEHORIBUIRIEISCREME 4

MOLDES FLEXIPAN / FLEXIPAN MOULDS /
MOULES FLEXIPAN/ FLEXIPANFORMEN

FOOD;CONTACT
APROVED

AEXIPAN ORIGINE

El Flexipan® es una combinacién de fibras de vidrio y silicona
adecuadas para el uso alimentario.

Esta combinacion de materiales le da a la pieza una solidez y
duracién de vida inigualables, asi como propiedades anti-adherentes
excepcionales tanto en coccién como en congelacién.

El Flexipan® no requiere ser engrasado ya que su composicién y
flexibilidad permiten un desmoldeo facil y rapido.

El Flexipan® con un uso y trato correctos nos permite realizar entre
2.000 y 3.000 cocciones antes de empezar a notar los primeros signos
de deterioro.

El Flexipan® permite realizar cualquier tipo de preparaciones dulces o
saladas, tanto en coccién (+280 °C) como en congelacion (-40 °C).

VENTAJAS FLEXIPAN®

- No es necesario engrasar los moldes para obtener un desmoldeo perfecto
- Gran facilidad para el desmoldeo de piezas congeladas

- La limpieza de los moldes se realiza de una manera facil y rapida

- Larga vida de la pieza (2.000-3.000) cocciones

- Medidas para pasteleria profesional (60x40 cm)

- Gama completa de formas

Le Flexipan® est une combinaison de tissuesde verre et siliconesadéquats
pour I'utilisation alimentaire.

Cette combinaison de matériels donne au moule une solidité et une
durabilité extraordinaire, alliéesa des propriétés anti-adhérentes
exceptionnelles tant en cuissoncomme en congélation.

Le Flexipan® n’a pas besoin d’étre lubrifié puisque sa composition et
flexibilité permettent un démoulage facile et rapide.

Selon/'utilisation et I'entretien des moules, le Flexipan®, nous permet
d’effectuer entre 2.000 et 3.000 cuissons avant de noter les premiers signes
de collage.

Le Flexipan® permet d’effectuer tous types de préparations sucréesou
salées, en cuisson (+ 280 °C)ou en congélation (-40 °C).

AVANTAGES FLEXIPAN®
- Ne précised’aucun graissagepour un démoulage facile et rapide
- Facilea nettoyer
- De 2000 a 3000 cuissons par moule
- Mesures pour la patisserie professionnelle (60x40cm)
- Large gamme de moules

Pasteleria / Pastry /
Patisserie / Patisserie

MEDIDAS /

Oooooo
VESURES 0ooooo §E
GROSSEN 000000 KE

oot

600 mm

oujadas

W - 4L0°C /- 104 °F
W+ 2B0°C [+ 539 °F

The Flexipan® is a silicone and fibre glass combination mould suitable for the
food contact.

This material combination gives to the piece solidity and an extraordinary
durability, allied with exceptional non-stick properties either for cooking and
freezing.

The Flexipan® does not require to be lubricated since their composition and
flexibility allow an easy and fast release from the mould.

According to the use and the maintenance, the Flexipan®, enable us to use
them between 2000 and 3000 times before the first signs of sticking arise.
The FLEXIPAN can be used to bake (+280 °C) or freeze (-40 °C) the most sweet
and savoury products.

ADVANTAGES FLEXIPAN®

- No need to be greased for an easy and quick realise
- Easy to clean

- Between 2000 and 3000 times can be used

- Professional pastry measures (60x40 cm)

- Large range of moulds

Flexipan® ist eine Kombination aus Fiberglas und Silikon angepasst an die
lebensmittelverarbeitung.

Diese MaterialKkombination gibt der Form sowohl eine Festigkeit und eine
unvergleichliche Langlebigkeit, als auch antihafteigenschaften Wahrend des
Backens und der Einfrierung.

Flexipan® braucht keine Einfettung aufgrund seiner zusammenstellung und
erlaubt eine schnelle und einfache Ablésung von der form.

Flexipan® bietet bei einem korrekten Gebrauch und Behandlung die
realisierung zwischen 2.000 und 3.000 Backungen bevor man die ersten
Verschleisserscheinungen bemerkt.

Flexipan® elaubt die Realisierung aller Arten der Zubereitung von nachspeisen
sowohl beim Backen (+280 °C) als auch beim Einfrieren (-40 °C).

VORTEILE FLEXIPAN®
- Keine Einfettung nétig um ein perfektes AbL6sen von der form zu erreichen
- Einfachste Ablésung der eingefrorenen Stiicke von der form
- einfache und Schnelle Reinigung der Formen
- Langlebigkeit der Formen (2.000-3.000) Backungen
- Grésse fiir die professionelle Patisserie (60x40 cm)
- Grosse Produktvielfalt

O QO ®



Conos / Cones / Cones / Kegel

REF Forma Fig 2 mm Hmm ml @
P859.134 AV 40 50 40,0 24 1
P859.135 -"-._.-"- 20 70 60,0 80 1
Bavarois / Rosace shape / Bavarois / Bayerisch
REF Forma Fig 2 mm Hmm ml @
P859.139 . 18 78 35,0 100 1
Charlottes
REF Forma Fig 2 mm Hmm ml @
P859.141 ,. 24 62 35,0 60 1
P859.113 e 18 78 40,0 100 1
Magdalenas / Madeleines / Madeleines / Madeleines
REF Forma Fig mm Hmm ml @
P859.142 W 56 52 x33 15,0 15 1
P859.115 ~__.~ 40 78 x47 19,0 35 1
Conchas / Saint Jacques shell / Coquilles Saint-Jacques/ Jakobsmuscheln
e REF Forma Fig mm Hmm ml @
- = P859.132 | 24 80 x75 20,0 70 1
= . X
¥
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Margaritas/ Deep flower / Marguerites en relief / Mageriten

REF Forma Fig 2 mm Hmm ml @
P859.143 ﬁ 24 24 27,0 70

N

Flores / Flowers / Fleurs /| Blumen

REF Forma Fig 2 mm Hmm ml @
P859.144 £ 24 78 20,0 80

N

Piramides / Pyramids / Pyramides / Pyramiden

REF Forma Fig mm H mm ml @
P859.109 -""u.,.-"'_ 54 35x35 23,0 15 1
P859.111 L 35 50x50 35,0 35 1
P859.110 N 24 71x71 41,0 90 1
Semi-esferas/ Half-spheres / Demi-sphéres / Halbkugeln
REF Forma Fig mm H mm ml @
P859.151 T 96 26 16,0 6 1
P859.105 R 70 29 18,0 10 1
P859.103 - 48 42 21,0 20 1
P859.102 R 28 58 31,0 50 1
P859.101 Y 24 70 40,0 105 1
P859.104 ' 24 80 40,0 126 1

Semi-esferas invertidas / Half-spheres upside down / Demi-sphéres inversées / Umgekehrte Halbkugeln

REF Forma Fig mm Hmm ml @
P859.150 - 45 26 16,0 6 1
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Cuadrados / Squares / Carrés /| Quadrate

"

REF Forma Fig mm Hmm ml @

P859.152 T 60 37 x 37 17,0 18 1
P859.153 35 56 x56 24,0 60 1

Tartaletas cuadradas / Square tartlet / Tartelettes carrées / Quadratische Tortchen

REF Forma Fig mm Hmm ml @

P859.154 . 60 45 x 45 12,0 20 1
P859.155 =~ 40 60 x 60 15,0 40 1

REF Forma Fig mm H mm ml @
P859.156 e 60 37x37 17,0 15
P859.157  \,—I 35 56 x56 24,0 45
P859.158 % [ 24 70x70 30,0 100

Savarins redondos / Round savarins / Savarins ronds / Runde Savarine

'1 REF Forma Fig mm Hmm ml ©
P859.159 Tl 60 41 12,0 10 1

r P859.124 " _—_F 35 66 20,0 50 1
P859.219 | S 24 70 230 65 1
P859.122 - . r 24 80 20,0 70 1

Savarins ovalados / Oval savarins / Savarins ovales / Ovale Savarine

REF Forma Fig mm H mm ml @
P859.123 —a 24 80 x 60 25,0 70 1
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Ovalos / Oval / Ovales / Ovale

REF Forma Fig mm H mm ml @
P859.167 U 30 70 x50 30,0 75 1
P859.130 L 30 85 x 60 30,0 100 1

Tartaletas redondas / Round tartlets / Tartelettes ronds / Runde Tértchen

_‘1 REF Forma Fig mm H mm mli ©
Wy P859.114 g T 60 42 10,0 13 1
P859.171 g 48 48 15,0 20 1
P859.172 p 40 58 20,0 35 1
P859.126  — 24 77 20,0 65 1
Troncos / Logs / Bache / Blocke
REF Forma Fig mm H mm ml @
P859.125 L 24 95 x40 30,0 80 1
P859.184 ur 8 339x40 39,0 450 1
P859.185 5 5 495x40 39,0 700 1
Cakes/Bizcochos / Cakes-Lady fingers / Cakes-Coudoirs / Kuchen/ Biskuit
REF Forma Fig mm H mm ml @
P859.186 120 40 x 15 12,0 6 1
Lingotes/ Lingots / Lingots / Barren
2 REF Forma Fig mm Hmm ml ©
P859.189 S 24 100 x40 25,0 70 1
~ P859.190 w 24 120 x40 25,0 90 1
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Semi-cilindros/ Half-Cylindres / Demi-cylindres / Halbzylinder

REF Forma Fig mm Hmm ml @
P859.191 48 85 x 17 15,0 20 1
REF Forma Fig mm Hmm ml @
P859.192 r 24 80 x 30 30,0 55 1
P859.195 L 16 110x 60 25,0 105 1
Financiers
REF Forma Fig mm Hmm ml @
P859.196 - 84 50 x 26 11,0 10 1
P859.197 - 24 86 x 46 14,0 45 1
Muffins
REF Forma Fig 2 mm Hmm ml @
P859.106 S 40 51 29,0 45 1
P859.107 S 24 73 40,0 125 1
P859.198 15 82 50,0 220 1

Cilindros / Cylinders / Cylindres / Zylinder

REF Forma Fig @ mm Hmm ml @
P859.206 __ I 48 40 20,0 25 1
P859.207 T 24 63 25,0 65 1
P859.117 r 24 63 35,0 90 1
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Florentina/ Florentiners / Florentins / Florentiner

REF Forma Fig 2 mm Hmm ml ®
P859.129 4 I 15 102 20,0 140 1

Tartas tatin / Etatin apple tarts / Tartes tatin / Tatintorten

REF Forma Fig @ mm Hmm ml @
P859.210 L — 15 82 30,0 135 1
P859.211 J — 12 100 35,0 245 1
P859.212 T 12 105 40,0 305 1

Entremets-Pizzas-Quiches/ Round-Pizza-Quiches / Empreintes rondes-Pizza-Quiches / Vorspeise-pizza-Quiches
REF Forma Fig @ mm Hmm ml @
P859.116 | T— 6 186 12,0 300 1

Lanzaderas / Mini-brioches / Navettes / Schiffchen

F REF Forma Fig mm Hmm ml @
d oz — 48 70x30 100 15
i

’,.

N

Alargadas/ Long /Longues / Lange
e REF Forma Fig mm H mm ml ®
P859.201 L 24 130x48 18,0 80

N
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Redondas / Rounds / Ronds / Runde

REF Forma Fig @ mm Hmm ml @
P859.202 g — 24 79 15,0 65 1
Flores / Flowers / Fleurs /| Blumen
- REF Forma Fig mm Hmm ml N
P859.203 I 24 62 x49 26,0 60 1
Acanalda / Cannelées / Cannelées / Runde Ecken
REF Forma Fig 2 mm Hmm ml ©
P859.204 s 24 68 25,0 60 1
P859.205 W 24 78 30,0 105 1
Octagonos / Octagons / Octagones / Achtecke
W See= == REF Forma Fig mm H mm ml @
b ¢ | P859.119 T 40 43 x 40 26,0 28 1
Pomponnettes/ Pomponnettes/ Pomponnettes / Pomponnettes
REF Forma Fig 2 mm Hmm ml @
P859.120 AT 96 36 17,0 14 1
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CUBETAS GASTRONORM /
GASTRONORM CONTAINERS /

BACS GASTRONORME /
GASTRONORM BEHALTER
7 1 INOX 18/10/ 18/10 ST/STEEL /
L INOX18/10 / EDELSTAHL 18/10 198
COMPLEMENTOS GASTRONORM /
GASTRONORM ACCESSORIES /
7 ACCESSOIRESGASTRONORME /
[ GASTRONORM ASSESSOIRES 202
CON FONDO DIFUSOR /
WITH SANDWICH BOTTOM /
7 3 AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR /
(] MIT SANDWICHBODEN 203
7 4 POLICARBONATO / POLYCARBONATE /
([ POLYCARBONATE/ POLYCARBONAT 204
7 5 SIN BISFENOL-A / BISPHENOL-A FREE /
[ SANSBISPHENOL-A/ OHNE BISFENOL-A 206
? 6 POLIPROPILENO / POLYPROPYLENE /
o POLYPROPYLENE/ POLYPROPYLEN 208
7 ®o 7 VIOLET COLLECTION 210

191
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CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS /
BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER

CUBETAS GASTRONORM /
GASTRONORM CONTAINERS /
BACS GASTRONORME /
GASTRONORM BEHALTER

Conforme a la norma en-
631.2 Pujadas ofrece una
de las gamas de cubetas
gastronorm de fabricacion
propia mas amplia del
mercado.

Suivantla norme en-631.2
Pujadaspropose une des
gammes de bacs gastronor-
me de propre fabrication des
plus spécialisésdu marché.

According to en-631.2
Pujadas offers one of the
most specialized ranges,
in-house manufacturing, of
gastronorm containers in
the market.

ACERO INOXIDABLE /

CUBETAS GASTRONORM /
GASTRONORM CONTAINERS /
BACS GASTRONORME /
GASTRONORM BEHALTER

Entsprechend der norm
EN-631.2 bietet Pujadas aus
eigener Herstellung eine der
breitesten Produktpallette Im
handel an.

& ——— Bordes reforzados /

Geometria adaptada: + limpieza + capacidad /
Radious specially designed for: + capacity + cleaning /
Géométrie adaptée: + propreté + capacité/

Radlius speziell designt: + Kapazitdt + Reinigung

e&—— Mayor grosor / Thicker /
Plus épais / Dicker

Graduacién externa de capacidad /
Graduations marked externally /

ST/STEEL / Reinforced edges /
ACIER INOXYDABLE / i e o
ROSTFREIER STAHL
18/10
POLICARBONATO /
POLICARBONATO /
POLYCARBONATE / Bordes reforzados/ —e ;
POLYCARBONAT Boras anorcas! e
) Verstdrkte rdnder
W - 40 o Marcaje modelocubeta/ ————®
i +« 130 °C Container model / -

Type de bac/
ModelMarkierung am BeHdlter

——
Textura para evitar ralladas / \ ° _.-i""’-—
Texturing corners to avoid scratching /
Cotésgranités pour éviter rayures /

Struktur um verkratzungen zu verhindern

Echellede graduations a I'extérieur /
Externe Skalierung des Fassungsvermégen

Caracteristicas marcadas en el fondo /
Main features marked on the base /
Caracteristiquesmarqués au fond /
Eigenschaften im Boden markiert

SIN BISFENOL-A /

BISPHENOL-A FREE /
SANS BISPHENOL-A /
OHNE BISFENOL-A
@-40°C
H - W ‘: ~TOX\!
POLIPROPILENO / Hermético con tapa Polinorm /
POLYPROPYLENE / it ot
POLYPROPYLENE / ~ Polinorm /
POLYPROPYLEN Hermetisch mit polinorm Deckel
: Bordes reforzados /
gl - 40 o0 Reinforced rims / X‘
@ - 110% Versorkte render e
Marcaje modelo cubeta / = =
Container model /
Type de bac /
ModelMarkierung am BeHdlter
Textura para evitar ralladas / ’T'—

Texturing corners to avoid scratching /
Cotésgranités pour éviter rayures /
Struktur um Kratzer zu verhindern
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Mayor grosor / Thicker /
Plus épais / Dicker

Graduacién externa de capacidad /
Graduations marked externally /
Echellede graduations a I'extérieur /
Externe Skalierung des Fassungsvermégen

Caracteristicas marcadas en el fondo /
Main features marked on the base /
Caracteristiquesmarqués au fond /
Eigenschaften im Boden markiert



CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / CUBETAS GASTRONORM /

BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER GASTRONORM CONTAINERS /
BACS GASTRONORME /

GASTRONORM BEHALTER

COCCION / PATENTED \, EXCLUSIVE
COOKING /

CUISSON /
KOCHEN

induction viro  electric oven gas viro electric oven oven

wiyO©B8

GN con fondo difusor / GN aluminio antiadherente / Bandejas GN especial horno /
GN Pan with sandwich base / Non-stick aluminium GN pan / Special Oven GN pans /

Bac GN avecfond thermo-diffuseur / Bac GN anti-adhésif en aluminium / PLAQUESSspéciales GN pour four /
GN Backform mit Sandwichboden GN backform aluminium antihaft Spezielle GN Ofenformen

TRANSPORTE /
TRANSPORT /
TRANSPORT /
TRANSPORT

~N
-2
i
-"q.— 9s >
— ESC
- ESg
D=
GN Inox + Tapa inox hermética / Policarbonato o cubeta sin Bisfenol-A + tapa GN Paliprapileno + Tapa Palingrme® ¢ cod
St/Steel GN + St/Steel hermetic lid / polinorm / Polypropylene + Polinorm® Lid /
Bac GN Inox + Couvercle étanche inox / Polycarbonate or BPA free + Polinorm lid / GN Polypropyléne + Couvercle Polinorm® /
GN Edelstahl + edelstahldeckel hermetisch Polycarbonate ou sans BPA + couvercle Polinorm / GN Polipropilen + Polinorm® Deckel
Polycarbonat oder ohne bisfenol-A behdlter +
polinormDeckel
TEMP. 120°C TEMP. 100°C TEMP. 90°C
HERMETICO / HERMETIC / ETANCHE/ HERMETISCH
VIOLET
ALMACENAMIENTO /

STORAGE /
STOCKAGE /

LAGERUNG
e i Sy 4

GN Policarbonato + Tapa policarbonato/  GN Policarbonato + Tapa Polinorm® /  GN Polipropileno + Tapa Polinorm® / Antialérgico /
Polycarbonate GN + Polycarbonate Lid /  Polycarbonate GN + Polinorm® Lid / Polypropylene + Polinorm® Lid / Allergen-Free /
GN Polycarbonate + Couvercle Polycarbonate /  Polycarbonate + Couvercle Polinorm® /  GN Polypropyléne + Couvercle Anti allergique /
GN Polycarbonat + Polycarbonat Deckel GN Polycarbonat + Polinorm® Deckel Polinorm® / Anti allergie

GN Polypropylen + Polinorm® Deckel

PRESENTACION /
DISPLAY /

GN Inox con fondo Difusor + Tapa policarbonato /
PRASENTATION. S ot o e abcronae 16/

Edelstahl GN mit sandwichboden + Polycarbonat Deckel

GN Melamina /

Melamine GN /
GN mélamine /

Melamin GN 380

GN Policarbonato + Tapa pollcarbonato /
Polycarbonate GN + Polycarbonate Lid /

GN Polycarbonate + Couvercle Polycarbonate /
Polycarbonat GN + Polycarbonat deckel
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71 SELECCION CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS SELECTION /
SELECTIONBACSGASTRONORME/ AUSWAHLUBERSICHT GASTRONORM BEHALTER

INOX 18/10/
18/10 ST/STEEL /

INOX 18/10 /

EDELSTAHL 18/10

P. 198

PRESENTACION /
APPEARANCE /
PRESENTATION /
PRASENTATION

RESISTENCIA /
ROBUSNESS /
ROBUSTESSE/
RESISTENZ

ALMACENAMIENTO /
STORAGE /
STOCKAGE/
LAGERUNG

BANO-MARIA /
BAIN MARIE /
BAIN-MARIE /
WASSERBAD

TEMPERATURA MAX /
TEMPERATURE MAX /
TEMPERATURE MAX. /
MAX. TEMPERATUR

HORNO /
OVEN /
FOUR/
OFEN

MICROONDAS /
MICRO-WAVE /
MICRO-ONDES /
MIKROWELLE

COCCION /
COOKING /
CUISSON /
KOCHEN

INDUCCION /
INDUCTION /
INDUCTION /
INDUKTION

TRANSPORTE EN CALIENTE /
WARM TRANSPORTATION /
TRANSPORT CHAUD /
WARMER TRANSPORT

TAPA POLINORM /
POLINORM LID /
COUVERCLEPOLINORM /
POLINORM DECKEL

dujadas

INOX 18/10 FONDO DIFUSOR /

18/10 ST/STEEL SANDWICH BOTTOM /
INOX 18/10 FOND THERMO-DIFFUSEUR/
EDELSTAHL 18/10 SANDWICHBODEN

P. 397

4 4
INDUCTION INDUCTION
4 4 4

4 4 4

RECOMENDADO / RECOMMENDED /
RECOMMANDE/ EMPFOHLEN

194

ALUMINIO ANTIADHERENTE /
NON-STICK ALUMINIUM /
ALUMINIUM ANTI-ADHESIF/
ALUMINIUM ANTIHAFT

P. 84

ACEPTABLE / SUITABLE /
ACCEPTABLE/ ANNEHMBAR



SELECCION CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS SELECTION /
SELECTIONBACSGASTRONORME/ AUSWAHLUBERSICHT GASTRONORM BEHALTER

POLICARBONATO /
POLYCARBONATE /

POLYCARBONATE /
POLYCARBONAT

P. 204

130 °C

130 °C

130 °C

SIN BISFENOL-A /
BISPHENOL-A FREE /
SANS BISPHENOL-A /
OHNE BISFENOL-A

P. 206

90 °C

80°C

POLIPROPILENO /

POLYPROPYLENE /

POLYPROPYLENE / VIOLET
POLYPROPYLEN COLLECTION

P. 208

110 °C

v

MELAMINA* /

MELAMINE* /

MELAMINE* /
MELAMIN*

P. 380

70°C

70°C

* AMBIENTE HUMEDO / HUMID ENVIRONMENT / ENVIRONNEMENTHUMIDE/ FEUCHTE UMGEBUNG
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7.1 CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / MEDIDAS Y COMBINACIONES /

BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER SIZES AND COMBINATIONS /
MESURESET COMBINAISONS /
MASSE UND KOMBINATIONEN

Combinaciones/ Combinations / Combinaisons / Kombinationen

- 530 mm - <265 mm | 265 mm « 393mm 1 176mm
A A A
£ E E
1/1 : 1/2 172 | £ 2/3 13 |
& & R
\ 4 \ 4 \/
. 265mm | 265 mm _ -« 393 mm 7:176mm= _265mm | 265mm
EA cA EA
1/9 5
e | g By |
— E —
1/2 B 2/3 19 | & 4
-y
1/4 5 19 J 4 1/6 J 1/6 J 16 | &
3" §w 2
176 mm_| 176 mm | 176 mm_ < 530 mm >
A
et Perfiles divisorios /
erfiles divisorios
1/9 1/6 E £ Adaptable bars /
e — o 2/1 £ Barrettes de composition /
1/9 1/3 }{ P Einsetzbare profilestege
£ o
ST 16 | £ h 4
1/9 3 1/2
\ \

Medidas de encaste / Fitting measures / Mesures d’emboitement / Masse der einsetzlocher

Modelo
2/1 630 510
1/1 510 305
2/3 333 305 -
112 305 245 “pr '
1/3 305 155 = g
1/4 245 142 i
1/6 156 142 @
1/9 156 88 v
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e,
TAPA GN POLINOR
GN POLYNGRM® 14D 73
GN COUVERCAEPOWIRORV
GN P@INNIRWI®N D FGREL

PATENTED i
/

GN CONTAINERS /

CUBETAS GN /
BACS GN

DISPONIBLE EN CUATRO COLORES / AVAILABLE IN FOUR COLOURS /' p4 . . .
DISPONIBLE EN QUATRE COULEURS/ VERFUGBAR IN VIER FARBEN

ADAPTABLES A / ADJUSTABLES TO / ADAPTABLEA / PASSEND ZU

_— _—
- P 700N \'x
b, > @
\ FREE
GN Inoxidable / GN Policarbonato / GN sin Bisfenol-A / N GN Polipropileno /
St/Steel GN containers / Polycarbonate GN containers / BPA free Container / Polypropylane GN containers /
GNinoxydable / GN Polycarbonate / SansBisphénol-A / GN Polypropyléne /
GN Edelstahl behdlter GN Polycarbonat behdlter GN beHédilter ohne Bisfenol-A Polypropylen GN Behdlter
| i | J
Encaje exterior / Encaje interior /
Outer side fitting / Inner side fitting /
Emboitement extérieur / Emboitementintérieur /
Aussere Einsetzfassung Innere Einsetzfassung
Tapa Polinorm / Clips para cierre Tapa Polinorm / Cierre hermético

Polinorm Lid / cubeta inoxy PC/ Polinorm Lid / para cubetas de

Cot_JvercIe Polinorm / Flaps to fit with GN Coqvercle Polinorm / PP/

Polinorm Deckel inox and PC/ Polinorm Deckel Hermetical for PP
containers /

Rainures pour

clipser bacs GN Hermetique sur

inox et PC/ bacs PP/
Verschlussklemme- Hermetischer
fiir Edelstahl und pc Verschluss fiir
Behdilter behdlter aus PP

Cubeta inox / Policarbonato / Cubeta polipropileno /

Steel container / Polycarbonate / Container polypropylene /

Bacinox / Polycarbonate / Bacpolypropyléne /

Edelstahl/ Polycarbonat behalter Polypropylen behalter
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BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 /

FOOD CONTACT GASTRONORM EDELSTAHL 18/10
APROVED

CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / @ GASTRONORM INOX 18/10 /

2/1 650 x 530 mm

18/10 REF H mm Lts @
P210.201 20 6,20 6
@ P210.401 40 1,50 6
P210.651 65 18,80 6
P211.001 100 28,90 6
P211.501 150 43,10 3
P212.001 200 52,00 3
1/1 530 x 325 mm
18/10 REF H mm Lts @
P110.201 20 280 6
@ P110.401 40 510 6
; P110.551 55 700 6
P110.651 65 830 6
P111.001 100 1420 6
P111.501 150 2020 6
P112.001 200 26,00 6
2/3 353 x325 mm
18/10 REF H mm Lts @
P230.201 20 170 6
@ P230.401 40 3,10 6
P230.651 65 560 6
3 P231.001 100 880 6
P231.501 150 1320 6
P232.001 200 1830 6
1/2 325 x 265 mm
18/10 REF H mm Lts @
P120.201 20 120 6
@ P120.401 40 220 6
P120.651 65 410 6
P121.001 100 610 6
P121.501 150 910 6
P122.001 200 12,00 6
2/4 530 x 162 mm
18/10 REF H mm Lts @
P240.401 40 180 6
P240.651 65 400 6
- P241.001 100 6,00 6
P241.501 150 10,00 6
1/3 325x 176 mm
18/10 REF H mm Lts @
P130.201 20 0,80 6
@ P130.401* 40 1,50 6
P130.651 65 2,50 6
P131.001 100 3,80 6
P131.501 150 5,60 6
P132.001 200 7,30 6

* Cubeta GN especial para vitrinas mostrador snack.
* Special GN container for snack showcases.
* Bac GN spécial pour vitrines snack.

* Spezial GN Behidilter fiir Snackglasvitrinen
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BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 /

FOOD CONTACT GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

CUBETAS GASTRONORM 7/ GASTRONORM CONTAINERS / @ GASTRONORM INOX 18/10 /

APROVED
1/4 265 x 162 mm
REF H Lt
18/10 mm s @
P140.201 20 0,50 6
P140.651 65 1,70 6
P141.001 100 2,80 6
P141.501 150 4,10 6
P142.001 200 5,00 6
1/6 176 x 162 mm
REF H mm Lts
18/10 ©
P160.651 65 1,00 6
O O O P161.001 100 1,60 6
. O O P161.501 150 2,20 6
% P162.001 200 2,90 6
1/9 176 x 108 mm
REF H mm Lts [
18/10 | 3
@ ) P190.651 65 0,60 6 55
@ OO P191.001 100 080 6 222
| [ 8 8
Fondos perforados para cubetas / Perforated bottoms for containers /
Egouttoirs pour bacs/ Gelochte Béden fiir Behdlter
REF Mod [
@ P P215.000 2/1 1
P115.000 17 1
P235.000 2/3 1
Aptos para cubetas SP3 hasta 100 mm de profundidad P125.000 172 1
Adjustable to SP3 upto 100 mm depth P135.000 1/3 1
Adaptables a bags SP3jusqu’a 100 mm profondeur P145.000 1/4 1
Geeignet fiir Behdlter SP3 bis 100 mm tief
Perfiles divisorios/ Adaptable bars / Barrettes de composition / Profilstege
REF H mm Lcm @
P111.111 171 53,0 1
P122.222 1/2 325 1
Para realizar cualquier composicién con las cubetas
gastronorm.

To arrange any composition with gastronorm containers.
Pour réaliser toute composition avecles bacs gastronorme.
Fiir die Realisierung aller Kombinationen mit den GN Behdlter.

Asas moviles / Falling handles / Anses tombantes / Fallgriffe

Apta para todas las medidas de cubetas 1 1
Suitable for all GN sizes

Apte sur toutes lesdimensions GN

Einsetzbar an alle Gréssen der Behdilter

Asas fijas / Fixed handles / Anses fixes / Feste Griffe

Sélo para cubetas 1/2, 1/3,1/4y 1/6 1
Only for containers 1/2, 1/3, 1/4 and 1/6 |
Seulement pour bacs 1/2, 1/3, 1/4 et 1/6 .

Nur fiir Behdlter 1/2, 1/3, 1/4 und 1/6
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CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / GASTRONORM INOX 18/10 /
BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 /

FOOD CONTACT GASTRONORM EDELSTAHL 18/10

APROVED

2/1 650 x 530 mm

18/10 REF Hmm @
P210.202 20* 6
@ P210.402 40* 6
P210.652 65* 6
P211.002 100** 6
P211.502 150** 3
P212.002 200** 3
1/1 530 x325 mm
18/10 REF Hmm @
P110.202 20* 6
P110.402 40* 6
@ P110.552 55* 6
; P110.652 65* 6
P111.002 100** 6
P111.502 150** 6
P112.002 200** 6
2/3 353 x325 mm
18/10 REF H mm \#)
P230.202 20" 6
P230.402 40* 6
@ P230.652 65* 6
. B P231.002 100** 6
P231.502 150** 6
, *J P232.002 200** 6
1/2 325 x 265 mm
18/10 REF Hmm @
P120.652 65* 6
P121.002 100** 6
@ A P121.502 150** 6
Q . P122.002 200** 6
1/3 325 x 176 mm
18/10 REF Hmm @
P130.202 20* 6
P130.402 40* 6
@ P130.652 65* 6
P131.002 100** 6
., : P131.502 150** 6
‘e P132.002 200* 6
* Fondo perforado ** Fondo y laterales perforados
* Perforated bottom ** Perforated bottom and sides
* Fondperforé ** Fondset latéraux perforés
* Gelochter Boden ** Boden und Seiten gelocht
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BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER 18/10 ST/STEEL GASTRONORM /
GASTRONORME INOX 18/10 /

FOOD CONTACT GASTRONORM EDELSTAHL 18/10
APROVED

CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / @ GASTRONORM INOX 18/10 /

Tapa Polinorm®/ Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm® / Polinorm® Deckel

REF Mod [
PATENTED EXCLUSIVE P110.0 + COLOR 171

30

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-Ay PP. Bacs GN inox, PC,sans Bisphénol-A et PP. P120.0 + COLOR 1/2 60

No aptas para la gama SP3/ Paspour la gamme SP3/ P130.0 + COLOR 1/3 30

St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN contai- GN Behdilter rostfrei, PC, ohne Bisfenol-A und PP. P140.0 + COLOR 1/4 30

ners. Not for SP3 range / Edelstahlbehdlter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. P160.0 + COLOR 1/6 60
Nicht geeignet fiir SP3

P190.0 + COLOR 1/9 30

Ref. color tapa / Ref. colour lid /
Ref. couleur couvercle / Art.Nr. Deckelfarbe

" @@

Disponible para 1/1, 1/2,1/3y 1/6 /
Available for 1/1, 1/2, 1/3 and 1/6 /
Disponible pour 1/1, 1/2,1/3 et 1/6 /
Verfiigbar fir 1/1, 1/2, 1/3 und 1/6 /

~
s
zg
[T
u i
<=
s
i
o
o=
(SR

BACSGN

Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

18/10 REF Mod (7]
P110.000 11 1
@ P230.000 23 1
P120.000 12 1
P130.000 1/3 1
P140.000 1/4 1
P160.000 1/6 1
P190.000 1/9 1

Tapa plana sin asa / Flat lid without handle / Couvercle plat sans anse / Flacher Deckel ohne Griff
REF Mod [
— P110.005 11 1
P120.005 172 1

L
Tapa hermética / Hermetic lid / Couvercle étanche / Hermetischer Deckel

18/10 REF Mod [
P110.004 11 1
o P120.004 112 1
?ﬁgﬂ:ﬁ;};ﬁma P130.004 1/3 1
Jointsilicone P140.004 1/4 1
Detail Silikon P160.004 1/6 1
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BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER GASTRONORM ACCESSORIES /

7.2 CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / @ COMPLEMENTOS GASTRONORM /
ACCESSOIRESGASTRONORME /

FOOD CONTACT GASTRONORM ASSESSOIRES
APROVED
Fija la tapa, el papel de Fixe le couvercle, le papier

aluminio o el papel film, ala d’aluminium ou lefilm

cubeta, para un transporte  alimentaire au bac pour

y almacenamiento seguro. transport et stockagede fagon
Apta para lavavajillas. Facil  sGre. Va au lave-vaisselle. Facile
de usar. a utiliser.

Attach the lid, aluminium foil ~ Befestigen Sie den Deckel, die Alu-

or cling film to the tray for oder Frischhaltefolie am Behdlter

secure transport or storage. fiir einen sicheren Transport

Dishwasher safe. Easy to use.  und eine sichere Lagerung.
Spilmaschinengeeignet. Einfache
bedienung

Banda selladora silicona GN. Negra / GN Pan Band. Black /
N'0001 B Bande a silicone GN. Noir / GN-Silikon-Band. Schwarz /
TIPO/TYPE [

REF
PATENTED \, EXCLUSIVE N-0001B " >4
== N-0002B 1/2 24
— @ @-+232,2°C N-0003B 1/3 24
N-0006B 1/6 24

Presentador cubetas GN / Stand for GN containers /

P1 00.004P Support pour bacs GN/ Stdnder fiir GN Behdlter

REF @
P100.004P Soporte solo / Only stand / 1
Support seul / Nur Stinder

£
o
©
5 CONJUNTO / SET/LOT
o REF | SET ©
- P100.005P 6-GN1/9 65mm 1
= o P100.006P 6-GN1/9 100mm 1
68 cm P100.008P 4-GN1/6 100mm 1
Permiten sostener / /t can contain /
Il peut contenir / Einsetzmoglichkeiten Adaptable a cubetas GN policarbonato y polipropileno
Adjustable to GN container in polycarbonate and
. . . . . . 6-GN1/9  En profundidades 65y 100 mm polypropylene
65 or 100 mm deep Adapté abacs GN en polycarbonate et polypropyléne
Profondeurs 650u 100 mm Passend fiir GN Behdlter aus Polycarbonat und Polypropylen
. . . . 4-GN1/6  In Tiefen von 65 und100 mm
Soporte para tapas GN / Stand for GN lids /
P1 00.003P Support pour couvercles GN/ Stdnder fiir GN Deckel
REF Acm Bcm Ccm @

P100.003P 27 31 27 1

Para 6 tapas Distancia entre varillas 2,5 cm

For 6 lids Distance between wires 2,5 cm

Pour 6 couvercles Distance entre fils 2,5 cm

Fiir 6 Deckel Abstand zwischen den Staben 2,5 cm

Ideal para tablas de corte. Ver pagina 138-140
Perfect for cutting boards. Refer to page 138-140
Ideal pour planches a découper. Voir page 138-140

Ideal fiir Schneidbretter. Siehe Seiten 138-140
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CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM “CONTAINERS/ CON FONDO DIFUSOR/
BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER WITH SANDWICH BOTTOM /
AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR /
FOOD CONTACT MIT SANDWICHBODEN
APROVED
PATENTED \, EXCLUSIVE
Cubetas GN con fondo BacsGN avecfond thermo-
difusor: tnicas, diffuseur apte
adaptadas a la coccion en sur tout type de cuisinieres,
placas de induccién surtout

mediante fondo sandwich en induction.
(inox-alu-inox).

GN containers with sandwich GN Behdilter mit Sandwichboden:

base, suitable Einzigartig,

for cooking directly on any Geeignet fiir das Kochen auf
kind of stoves Induktionskochfeldern
including induction. Mittels Sandwichboden.

induction vitro e\ectrlc oven

—_— \
Q00 © © B
R e

Cubeta GN con fondo difusor / Sandwich bottom GN container /
Bac GN avecfond thermo-diffuseur / GN Behdltermit Sandwichboden

GN CONTAINERS /

BACS GN

~
2
o
v
<
=
w
@
=]
o

REF TIPO/ H s @
@ [PATENTED \ EXCLUSIVE] [YPE___mm
W {:} © = PATENTED \ EXCLUSIVE e
P111.0F1 1/1 100 14,20 1
P111.5F1 1/1 150 20,20 1
@ P120.6F1 1/2 65 410 1

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

Cubeta GN con fondo difusor y asas / Sandwich bottom GN container with handles /
Bac GN avec fond thermo-diffuseur et anses/ GN Behdlter mit Sandwichbodenund Griffen

P111.0F2 11 100 14,20
P111.5F2 11 150 20,20

induction electric oven

(s

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

TIPO/ H Lts @
1
1

REF
000 {:} <<”>> PATENTED \ EXCLUSIVE PE___ mm
-

Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produkte in @

CUBETA GN ANTIADHERENTE /
NON-STICK GN CONTAINER /
BAC GN ANTI-ADHESIVE /

GN BEHALTER ANTIHAFT

203 oujadas



74 CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / GASTRONORM POLICARBONATO /

BACSGASTRONORME/ GAS TRONOWHAL TER

@ -é0e°c
@ + 120 °C

POLYCARBONATE GASTRONORM /

GASTRONORME POLYCARBONATE /

TRONORM POLYCARBONAT

FOOD CONTACT
APROVED

Utilizacién: almacenamiento  Use to store bulk products and Utilisation : stockagede produits ~ Gebrauch: Lagerung von

de productos a granel, ingredients in coolers, freezers or et ingrédients en vracdans les unverpackten Lebensmittel,

ingredientes varios en neveras pantry. unités réfrigérées ou placards. Verschiedenen Zutaten in

o camaras frigorificas. Highly recommended for Idéal pour le transport et la Ktihlschrdnken oder Kiihlkammern.

Ideales para presentacién en  transportation and microwaves  cuissonen four micro-ondes. Ideal fiir die Prdsentation des

buffets frios. cooking. Kalten Buffets.

1/1 s30x325mm
REF H mm Lts ®
P110.6C1 65 8,70 12
P111.0C1 100 13,30 12
P111.5C1 150 19,60 12
P112.0C1 200 25,50 6
REF H mm s @
P120.6C1 65 4,00 30
P121.0C1 100 6,00 24
P121.5C1 150 8,70 24
P122.0C1 200 11,20 18

1/3 325x175mm
REF H mm s @
P130.6C1 65 2,35 30
P131.0C1 100 3,50 24
P131.5C1 150 5,00 24
P132.0C1 200 6,35 18

N 4
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CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / GASTRONORM POLICARBONATO /

BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER POLYCARBONATE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYCARBONATE /

GASTRONORM POLYCARBONAT

1/4 265 x 162 mm

REF H mm Lts @
P140.6C1 65 1,65 18

P1410C1 100 246 18
- @ @ P141.5C1 150 347 12

1/6 176 x 162 mm

REF H mm Lts @

P160.6C1 65 0,95 30
P161.0C1 100 1,40 24

O O P161.5C1 150 195 24

@

.,

1/9 176 x 108 mm

REF H mm Lts @
‘ ‘ P190.6C1 65 054 30
(COICOIC): P191.0C1 100 077 30
OO
‘ @& OO

Tapa policarbonato / Polycarbonate lid / Couvercle Polycarbonate / Polycarbonat Deckel

REF Mod
P110.0C1 171 30
P120.0C1 12 60
— P130.0C1 13 30
P140.0C1 14 30
P160.0C1 116 60
— P190.0C1 119 30
Fondo perforado / Perforated bottom / Fond perforé / Gelochter Boden

REF Mod [
P115.0C1 171 36
\ P125.0C1 12 24
P135.0C1 113 24
P145.0C1 114 30

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm ® / Polinorm® Deckel
REF Mod [
PATENTED "\, EXCLUSIVE 51100 + COLOR 1 30
P120.0 + COLOR 12 60
P130.0 + COLOR 13 30
P140.0 + COLOR 114 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 19 30

Ref. color tapa / Ref. colour lid /
Ref. couleur couvercle / Art.Nr. Deckelfarbe

" @@

Disponible para 1/1,1/2,1/3y 1/6 /
Available for 1/1, 1/2, 1/3 and 1/6 /
Disponible pour 1/1,1/2,1/3 et 1/6 /
Verfiigbar fiir 1/1, 1/2, 1/3 und 1/6 /

205 oujadas

Adaptable a / Adjustable to / Adaptable a/ Einsetzbar:

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-A y PP. No aptas para la gama SP3/
St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range /
Bacs GN inox, PC,sans Bisphénol-A et PP. Paspour la gamme SP3/
Edelstahlbehdlter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3
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7.5

CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS /

BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER

@ -40°C
i@ «%0°C

Cubetas en copoliester sin
Bisfenol-a (100% BPA FREE).
Es un material alternativo al
policarbonato. Conformes con
la norma europea en 631.1
(compatible con los equipos
y aparatos gastronorm).
Excelente transparenciay
resistencia a los impactos.
Ideales para almacenar
productos en cAmaras
frigorificas, de preparacién.
Cubetas apilables.

1/1 530 x 325 mm

Containers made of copolyester
without Bisphenol-a (100% BPA
FREE). An alternative material

to polycarbonate. Complies with
european standard en 631.1
(compatible with gastronorm
systems and appliances)
excellent transparency and
impact resistance. Ideal for
storing products in cold rooms, for
preparation. Stackable containers.

CUBETAS GASTRONORM SIN BISFENOL-A /
GASTRONORM CONTAINERS, BISPHENOL-A FREE /
BACS GASTRONORME SANS BISPHENOL-A /
GASTRONORM BEHALTER OHNE BISFENOL-A

Bacsen copolyester sans
Bisphénol-a (100% BPA FREE).Il
s’agitd’un matériau alternatif
au polycarbonate. Conformes a
lanorme européenne en 631.1
(compatible avec les machines
et apparells gastronorm).
Excellentestransparence et
résistance aux chocs. Idéales
pour emmagasiner des produits
dans des chambres froides, de

préparation. Cuvettesempilables.

()

FOOD CONTACT

APROVED

Behalter aus COPOLYESTER ohne
Bisfenol-a (100% BPA FREE). Es
ist ein alternatives Material zu
polycarbonat. Entsprechend

der europdischen Norm 631.1
(Kompatibel mit allen Systemen
und Maschinen Gastronorm).
Exzellente Transparenz und
resistenz Gegen Stosse. Ideal
zum Lagern von produkten in
Ktihlkammern, Zur Vorbereitung.
Behdlter stapelbar.

REF H mm s &
P110.6BF 65 870 12
P111.0BF 100 1330 12
P111.5BF 150 1960 12
P112.0BF 200 25,50 6
\ =
REF H mm s &
P120.6BF 65 400 30
P121.0BF 100 6,00 24
- P121.5BF 150 870 24
P122.0BF 200 11,20 18
REF H mm s
P130.6BF 65 235 18
P131.0BF 100 350 12
- P131.5BF 150 500 12

dujadas
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CUBETAS GASTRONORM 7/ GASTRONORM CONTAINERS / CUBETAS GASTRONORM SIN BISFENOL-A /

BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER GASTRONORM CONTAINERS, BISPHENOL-A FREE /
BACS GASTRONORME SANS BISPHENOL-A /

GASTRONORM BEHALTER OHNE BISFENOL-A

1/4 265 x 162 mm

s, REF H mm Lts @
P140.6BF 65 165 18
P141.0BF 100 246 18

il @ @ P141.5BF 150 347 12

\ a
1/6 176 x 162 mm
REF H mm Lts @
e P160.6BF 65 095 30
P161.0BF 100 1,40 24
j @ O O P161.5BF 150 195 24
REF H mm s @
‘ ‘ P190.6BF 65 0,54 30
{COICOHICD P191.0BF 100 077 30
OO
@ OO
Tapa gastronorm/ Gastronorm lid / Couvercle gastronorme / Gastronorm Deckel
REF Mod
P110.0BF 11 30
P120.0BF 172 60
—st P130.0BF 173 30
P140.0BF 174 30
P160.0BF 176 60
e — P190.0BF 179 30
Fondo perforado / Perforated bottom / Fond perforé / Gelochter Boden
REF Mod [
\ P115.0BF 171 36
‘\ P125.0BF 12 24
P135.0BF 13 24
P145.0BF 174 30
P165.0BF 116 30

Tapa Polinorm® / pPolinorm® Lid / Couvercle Polinorm ® / Polinorm® Deckel

PATENTED \ EXCLUSIVE REF Mod @

P110.0 + COLOR 17 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 1/3 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30

Ref. color tapa / Ref. colour lid /
Ref. couleur couvercle / Art.Nr. Deckelfarbe

" @@

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-Ay PP. No aptas para la gama SP3 / Disponible para 1/1, 172, 1/3y 1/6 /
St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range / Available for 1/1, 1/2, 1/3 and /6 /
Bacs GN inox, PC,sans Bisphénol-A et PP. Pas pour la gamme SP3/ Disponible pour 1/1, 1/2, 1/3 et 1/6 /
Edelstahlbehdilter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3 Verfiigbar fur 1/1, 172, 1/3 und 1/6 /

Adaptable a / Adjustable to / Adaptable a/ Einsetzbar:

207 dujadas
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7.6

CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS / GASTRONORM POLIPROPILENO /
BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE /

FO?\I: ;&\IELACT POLYPROPYLEN GASTRONORM

PATENTED \, EXCLUSIVE

@-s0°c
@ +110°C

Utilizacién: almacenamiento  Use to store bulk products and Utilisation: stockagede produits Gebrauch: Lagerung von

de productos a granel, ingredients in coolers, freezers et ingrédients en vrac dans des unverpackten Lebensmittel,
ingredientes varios en or pantry. unités réfrigérées ou placards. Verschiedenen Zutaten in

neveras o camaras frigorificas. Highly recommended for Idéal pour le transport et la Kiihlschrénken oder Kiihlkammern.
Ideal para transporte y transportation and micro-waves  cuisson en FOURmicro-ondes. Ideal fiir den Transport oder zum
coccion en microondas. cooking. Kochen in Mikrowellen.

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid / Couvercle Polinorm ® / Polinorm® Deckel

7

PATENTED \, EXCLUSIVE REF Mod (@
P110.0 + COLOR 17 30
P120.0 + COLOR 1/2 60
P130.0 + COLOR 1/3 30
P140.0 + COLOR 1/4 30
P160.0 + COLOR 1/6 60
P190.0 + COLOR 1/9 30
Ref. color tapa / Ref. colour lid /
Ref. couleur couvercle / Art.Nr. Deckelfarbe
Adaptable a / Adjustable to / Adaptable a/ Einsetzbar: P1 . .
Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-A 'y PP. No aptas para la gama SP3/
St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN containers. Not for SP3 range / Disponible para 1/1,1/2,1/3y 1/6 /
Bacs GN inox, PC,sans Bisphénol-A et PP. Paspour la gamme SP3/ Available for 1/1, 1/2, 1/3 and 1/6 /
Edelstahlbehdlter GN, PC, ohne Bisphenol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3 Disponible pour 1/1, 1/2,1/3 et 1/6 /
Verfigbar fir 1/1, 1/2, 1/3 und 1/6 /
1/1 530 x 325 mm
REF H mm s @
P110.6P1 65 8,70 12
P111.0P1 100 13,30 12
P111.5P1 150 19,60 12
il P112.0P1 200 25,50 6
. e
1/2 325 x 265 mm
REF H mm s @
P120.6P1 65 4,00 30
P121.0P1 100 6,00 24
P121.5P1 150 8,70 24
200 11,20 18

\ P122.0P1
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CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS /
BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER

1/3 325 x 175 mm

GASTRONORM POLIPROPILENO /
POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE /
POLYPROPYLEN GASTRONORM

REF H mm Lts @
P130.6P1 65 235 18
P131.0P1 100 350 12
P131.5P1 150 500 12
P132.0P1 200 635 6
1/4 265 x 162 mm
REF H mm Lts [[©@
P140.6P1 65 165 18
D NN P141.0P1 100 246 18
@ @ P141.5P1 150 347 12
1/6 176 X 162 mm
REF H mm s &
P160.6P1 65 095 30
"""""""""""""""" P161.0P1 100 1,40 24
O O Q P161.5P1 150 195 24
1/9 176 x 108 mm
REF H mm s &
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, P190.6P1 65 054 30
P191.0P1 100 077 30

Tapa policarbonato / Polycarbonate lid / Couvercle Polycarbonate / Polycarbonat Deckel

209

REF Mod [T
P110.0C1 111 30
P120.0C1 12 60
P130.0C1 13 30
P140.0C1 114 30
P160.0C1 116 60
P190.0C1 19 30

oujadas
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7.7 CUBETAS GASTRONORM / GASTRONORM CONTAINERS /
BACSGASTRONORME/ GASTRONORM BEHALTER

GASTRONORM POLIPROPILENO /
POLYPROPYLENE GASTRONORM /
GASTRONORME POLYPROPYLENE/

POLYPROPYLEN GASTRONORM

W - &0 °C
@ +110°C

Utilizacion: almacenamiento

de productos a granel,
ingredientes varios en neveras
o camaras frigorificas.
Ideal para transporte y coccién

en microondas.

Cubetas Gastronorm / Gastronorm containers /
Bacs Gastronorme / Gastronorm behdlter

Use to store bulk products and
ingredients in coolers, freezers or
pantry. H ighly recommended for
transportation and micro-waves
cooking.

VIOLET

VIOLET
COLLECTION

FOOD CONTACT
APROVED

cC O L

Utilisation: stockagede produits
et ingrédients

en vracdans des unités
réfrigérées ou placards.
Idéal pour le transport et la
cuisson en four micro-ondes.

L E C T I O N

Gebrauch: lagerung von
unverpackten lebensmittel,
verschiedenen zutaten in
kiihlschrdnken oder kiihlkammern.
Ideal fiir den transport oder zum
kochen in mikrowellen.

Tapa Polinorm® / Polinorm® Lid /
Couvercle Polinorm® / Polinorm® Deckel

REF TIPO/ TYPE Hmm Lts ©
P111.5P6 11 150 19,60 1
P121.5P6 12 150 8,70 1
P131.5P6 113 150 5,00 1
P161.5P6 1/6 150 1,95 1

dujadas

Ref. color tapa /

Ref. colour lid /

Ref. couleur couvercle /
Art.Nr. Deckelfarbe

REF Mod ©
P110.0P6  1/1 30
P120.0P6  1/2 60
P130.0P6  1/3 30
P160.0P6  1/6 60

Adaptable a / Adjustable to /
Adaptable a/ Einsetzbar:

Cubetas GN inox, PC, sin Bisfenol-A'y
PP. No aptas para la gama SP3/
St/Steel, PC, Bisphenol-A FREE and PP GN
containers. Not for SP3 range /

Bacs GN inox, PC,sans Bisphénol-A et
PP. Paspour la gamme SP3/

Edelstahlbehdlter GN, PC, ohne Bisphe-
nol-A und PP. Nicht geeignet fiir SP3
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TRANSPORTE DE ALIMENTOS /
FOOD DELIVERY /
TRANSPORTD'ALIMENTS /
TRANSPORT VON LEBENSMITTELN

8 [ ] 1 CAJA PPE / EPP BOX / BOITE PPE/ EPP-BOX 214

8 [ 2 INSULATED DELIVERY BAGS 216

Bolsas para pizza / Pizza Bags /
Sacsa pizzas / Pizzataschen 216

Bolsas de catering / Catering Bags /
Sacsde traiteur / Cateringtaschen 218

Mochila de reparto / Delivery Backpacks /
Sacsa dos de livraison / Lebensmittel-Lieferrucksack 220

BANDEJAS Y RECIPIENTES /
TRAYS AND CONTAINERS /
8 3 PLATEAUX ET PLATS /
(] TABLETTS UND BEHALTER 222
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8 : 1 TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY / CAJA PPE/ EPP BOX /
TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN BOITE PPE/ EPP-BOX

dujadas 214 ~



TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /

TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN

Ranura interior para facil insercion de cubetas /
Inner slot for easy insertion of containers /

Rainure intérieure pour une installation facile des cuves/
Innenschlitz zum einfachen Einschub von Behdiltern

Carga superior, 1/1 GN /
Superior load, GN 1/1/
Charge supérieure, 1/1 GN/
Héhere Tragkraft, GN 1/1

100% reciclable /
100% recyclable /
100 % recyclable /

100 % recycelbar

Plegable para facilitar el almacenaje y el transporte /
Foldable to make storage and transport easier /

Pliable pour faciliter le stockageet le transport /

Klappbar fiir platzsparende Lagerung und leichten Transport

CAJA PPE/ EPP BOX /
BOITE PPE/ EPP-BOX

Fabricado en polipropileno expandido (PPE) permite la
conservacion del frio y el calor durante horas /

Manufactured in expanded polypropylene (EPP) allowing
cold and heat to be maintained for hours /

Fabriqué en polypropylene expansé (PPE)quipermet la
conservationdu froid et de la chaleur pendant plusieurs
heures /

Hergestellt aus expandiertem Polypropylen (PSA), zum
stundenlangen Warmhalten oder Kiihlen von Speisen

Inset handles on the sides /
Anses encastrées sur les latéraux /
Vertiefte Griffe an den Seiten

P99001 Caja plegable PPE/ Foldable EPP crate / Boite pliable EPP/ Faltbare EPP-box

Asas encastradas en los laterales /

Dim int / Inner sizes /

REF cm Dim. int. / Innenmasse Lt GN @
cm
P99.001 60 x40 x 25 53,8 x 33,8x 20 38 1/1 1
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FOOD DELIVERY /
TRANSPORTD'ALIMENTS




8.2 TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /
TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN DELIVERY BAGS

Asas reforzadas para fécil transporte /
Reinforced handles for ease of transport /
Ansesrenforcées pour un transport facile/
Verstdrkte Griffe fiir einen leichten Transport

Bolsillo transparente /
Transparent pocket /
Pochetransparente /
Durchsichtige Tasche

Aislamiento térmico para conservar la temperatura /
Thermal insulation to maintain the temperature /
Isolation thermique pour conserverla température /
Wérmeisolierung zur Erhaltung der Temperatur

Cinta para poder colgar la bolsa /
Band to be able hang the bag /
Bande pour pouvoir accrocherle sac/
Band zum Aufhdngen der Tasche

Material grueso y resistente facil de limpiar /

Thick, sturdy and easy to clean material /

Matériau épais et résistant, facile a nettoyer /

Dickes, strapazierféhiges und leicht zu reinigendes Material

P9902 Bolsas para pizza / Pizza Bags / Sacs a pizzas / Pizzataschen

REF cm @

P99.020 45 x45x16 1
P99.021 49,5x49,5x26 1

P99.021
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TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /
TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN DELIVERY BAGS

Asas reforzadas para facil transporte /
Reinforced handles for ease of transport /
Ansesrenforcées pour un transport facile/ A
Verstérkte Griffe fur einen leichten Transport Bolsillo transparente con cremallera /
Transparent pocket with zipper /
Pochetransparente avecfermeture Eclair/
Durchsichtige Tasche mit ReifSverschluss
Aislamiento térmico para conservar la temperatura /
Thermal insulation to maintain the temperature /
Isolation thermique pour conserverla température /
Weérmeisolierung zur Erhaltung der Temperatur

Cinta para poder colgar la bolsa /
Band to be able hang the bag /
Bande pour pouvoir accrocher le sac/
Band zum Aufhdngen der Tasche

TRANSPORTDALIMENTS
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FOOD DELIVERY /

Ribetes reflectantes para un reparto nocturno mas seguro /
Reflective piping for safer night time delivery /
Passepoilréfléchissant pour des livraisons plus sdres la nuit /
Reflektorstreifen fiir sichere lieferung im dunkeln

Carcasa exterior resistente a la humedad /
Moisture-resistant outer shell /
Enveloppeextérieure résistant a I'humidité /
Aussengehduse resistent gegen feuchtigkeit

VPB Bolsas para pizza / Pizza Bags / Sacs a pizzas / Pizzataschen

REF SERIE cm ©
VPB116 SERE 1 445x445x22,9 1
VPB118 SERIE 1 48,3x483x22,9 1

VPB118 VPB116
Bolsa para pizza, 18" / 18" Pizza bag / Bolsa para pizza, 16" / 16" Pizza bag /
Saca pizzas, 18" / Pizzataschen 18" Saca pizzas, 16" / Pizzataschen 16"

217




8.2 TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /
TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN DELIVERY BAGS

Interior impermeable muy facil
de limpiar /

Waterproof, easy to clean interior /

Intérieur imperméable trés facilea
nettoyer /

Sehr leicht zu reinigender wasserdichter
Innenbereich

Aislamiento térmico para
conservar la temperatura /

Thermal insulation to maintain
the temperature /

Isolationthermique pour
conserverla température /

Wdrmeisolierung zur Erhaltung
der Temperatur

Bolsillo transparente /
Transparent pocket /
Pochetransparente /
Material grueso y resistente / Durchsichtige Tasche
Thick, sturdy material /
Matériau épais et résistant/
Dickes und strapazierféhiges
Material Asas reforzadas para facil transporte /
Reinforced handles for ease of transport /
Ansesrenforcées pour un transport facile/

Verstdrkte Griffe fiir einen leichten Transport

P9903 Bolsas de catering / Catering bags / Sacsde traiteur / Cateringtaschen

REF cm GN ©
P99.030 38 x 30,5x 38 1/2 1
P99.031 56 x 36 x 36 11 1

P99.031

P99.030
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TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /
TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN DELIVERY BAGS

Interior de poliéster facil de limpiar /
Polyester lining easy to clean /

Intérieur en polyester facile a nettoyer /
Innenbereich aus Polyester, leicht zu reinigen

Carcasa exterior resistente a la humedad /
Moisture-resistant outer shell /
Enveloppeextérieure résistant a I'numidité /
Aussengehduse resistent gegen feuchtigkeit

Ribetes reflectantes para un
reparto nocturno mas seguro /

Reflective piping for safer night
time delivery /

Passepoilréfléchissant pour des
livraisons plus slresla nuit /

Reflektorstreifen fiir sichere

Asas reforzadas para facil
lieferung im dunkeln

transporte /

Reinforced handles for ease
of transport /

Ansesrenforcées pour un
transport facile /

Verstdrkte Griffe fiir einen
leichten Transport

TRANSPORTDALIMENTS
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FOOD DELIVERY /

Aislamiento térmico para conservar la temperatura /
Thermal insulation to maintain the temperature /
Isolation thermique pour conserverlatempérature /
Wérmeisolierung zur Erhaltung der Temperatur

Bolsillo transparente /
Transparent pocket /
Pochetransparente /
Durchsichtige Tasche

VCB Bolsas de catering / Catering bags / Sacsde traiteur / Cateringtaschen

REF SERIE cm ©
VCBM100 SERIE 1 43,2x33x 33 1
VCBL100 SERIE 1 58,4x38,1x356 1

VCBL100

VCBM100
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a
J.JI'RANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /

TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITEELN

Serie 3

La pauta de referencia del ingenio térmico.

La comida caliente genera calor en la bolsa mientras que el
aislamiento de alto rendimiento ayuda a retenerlo, manteniendo la
comida caliente y deliciosa.

INCLUYE: Bolsa

The baseline of warmth ingenuity. The hot food generates heat in the bag
while the high performance insulation helps retain the heat, keeping food as
warm as it is delicious.

INCLUDES: Bag

Laréférence en matiére d'inventivité. Lesaliments chauds dégagentde la
chaleur dans le sactandis que l'isolant ultra-performant piege la chaleur,
gardant les aliments aussichauds que délicieux.

INCLUDES:Housse de transport

Das Paradebeispiel der Warmetechnik.

Das heif3e Essen erwdrmt die Tasche, wéhrend die stark isolierende Eigenschaft
dazu beitrdgt, die Wdrme zu erhalten, damit das Essen warm und lecker bleibt.
ENTHALT: Tasche

BELIVEREEAGS

Serie5

El siguiente nivel en nuestra linea de bolsas de reparto incluye una
almohadilla térmica que precalienta la bolsa. Coloque la comida
caliente en la bolsa precalentada, desenchufe la almohadilla térmica
y listo. O use el cable de alimentacién opcional de 12V en el automévil
para calentar continuamente la bolsa durante el transporte.
INCLUYE: Bolsa / Heat pad / Adaptador heat pad con enchufe
OPCIONAL: Cable conector coche 12V

The next step in our heating bag line features

a heat pad that pre-heats the bag. Place your hot food into the pre-heated
bag, unplug the heat pad and go. Or use the optional 12V in-car power cord to
continually heat the bag during transport.

INCLUDES: Bag / Heat Pad / adaptor heat pad with plug

OPTIONAL: 12 V In-car power cord

Le niveau supérieur dans notre ligne de sacsde livraison a un coussin
chauffant qui préchauffe le sac.Placezvos aliments chauds dans le sac
préchauffé, débranchezle coussin chauffant et partez faire votre livraison.
Ou utilisezle cable d'alimentation 12 V sur allume-cigaresen option pour
continuer a chauffer le sacen cours de transport.

INCLUDES:Houssede transport / Corps de chauffe / Adaptateur prise corps
de chauffe.

OPTIONAL:Cordon d'alimentation 12V de voiture

ENTHALT: Tasche / Wérmekissen / adapter wérmekissen mit stecker
OPTIONAL: 12 V auto stromkabel




TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /
TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN DELIVERY BAGS

VTB Bolsas torre / Tower bags / Sacs-Tours/ Hohe Taschen

) ) REF SERIE cm gl
Bolsa tipo torre con asas de mochilay correa de reposacabezas /
Tower bag with backpack straps and headrest strap / VTB300 SERIE 3 45,7 x 55,9x 43,2 1
Sac-tour avecbretelles de saca dos et sangle d'appui-téte / VTB50002 SERIE 5 45,7 x 55,9 x 43,2 1

Hohe Tasche mit Rucksackgurten und Kopfstiitzengurt

ACCESORIOS / ACCESSORIES / ACCESSOIRES/ZUBEHOR

VTBWR-1

Estructura metalica / Wire insert /
Structure metallique / Metallstruktur

REF gl

VTBWR-1 1

Accesorio no incluido/
Accessory not included /
Accessoirenon inclus /
Zubehor nicht im
Lieferumfang enthalten.

TRANSPORTDALIMENTS
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FOOD DELIVERY /

Mochila reparto de alimentos / Food delivery backpack bags /
VDBBM Sacsa dos de livraison d'aliments / Lebensmittel-Lieferrucksack

Bolsa mochila con bastidor integrado para reparto de alimentos / REF SERIE cm \g
Food delivery backpack bag with integrated frame /

Saca dos de livraison d'aliments a armature intégrée / VDBBM300 SERE 3 40,6 x 40,6x 33 1
Rucksack mit integriertem Gestell fiir Lebensmittel-Auslieferung VDBBM50002 SERIE 5 40,6 x 40,6 x 33 1

Las bolsas y los insertos de alambre se pliegan facilmente para un
almacenamiento compacto /

Bags & wire inserts fold easily for compact storage /
Lessacset lesinserts métalliques se plient facilement pour un rangement compact /

Die taschen und drahteinsdtze lassen sich fiir eine kompakte aufbewahrung leicht
zusammenfalten /
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8.3

TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /

TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN

P919001

Bandeja policarbonato de 5 compartimentos /
Polycarbonate tray with 5 compartments /
Plateau polycarbonate avec5 compartiments /
Polycarbonatschale mit 5 Unterteilungen

BANDEJAS Y RECIPIENTES /
TRAYS AND CONTAINERS /
PLATEAUX ET PLATS /
TABLETTS UND BEHALTER

P919003

Bandeja polipropileno de 5 compartimentos /
Polypropylene tray with 5 compartments /
Plateau polypropyléne avec5 compartiments /

-y

_ -

R

Friistiick polypropylen deckel 5 ficher

Apilable /
el Stackable /
Empilable /
Stapel
Apilable / *S6lo usar con bandeja de Policarbonato /
Stackable / For use with Polycarbonate tray only /
Empilable / Utiliser uniquement bac en Polycarbonate/
Stapel Nur mit Polycarbonatschale verwenden Apto para lavavajillas / Dishwasher safe /
Utilisable au lave-vaisselle/ Geeignet fiir Spiilmaschinen
Apto para lavavajillas / Dishwasher safe /
Utilisable au lave-vaisselle/ Geeignet fiir Spiilmaschinen
REF mm @ REF mm @
P919.001 330 x 330 x 35 1 P919.003 330 x 330 x 35 1
P919.002* tapa/ cover/ couvercle / Deckel 1
P91 9 Bandeja isotérmica / Isothermal tray /
Plateau Isotherme / Isothermisches Tablett
REF mm @
P919.000 530x 370x 110 1

CARRO TRANSPORTE BANDEJAS /
TRAY TRANSPORT TROLLEY /
CHARIOT TRANSPORT PLATEAUX/
TRANSPORTWAGEN

oujadas

Fabricada en polipropileno con interior aislante de poliuretano. Sin CFC.
Made of polypropylene with insulating polyurethane without CFC interior.
Fabriqué en polypropiléne avecinterieur de polyurétane sans CFC.
Hergestellt aus Polypropylen mit Innenisolierung aus Polyurethan. Ohne CFC.

Adaptado para plato llano, hondo, bol, fuente rectangular en
policarbonato, porcelana o melamina.

Suitable for flat plate, soup plate, bowl, salad bowl! on policarbonate,
chinaware or melamine.

Apte pour assiettes plates, a soupe, bols, raviers, soit en polycarbonate,
porcelaine ou melamine.

Geeignet fiir flache und tiefe Teller, Schiissel, rechteckige Schale aus
Polycarbonat, Porzellan oder Melamin.

Complementos no incluidos / Complements not included /
Compléments non-inclus / Zubehér nichtinklusive

Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produkte in @

~
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TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY /
TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN

BANDEJAS Y RECIPIENTES /
TRAYS AND CONTAINERS /
PLATEAUX ET PLATS /
TABLETTS UND BEHALTER

P920

Platos policarbonato /
Polycarbonate plates /
Assiettesen polycarbonate /
Polycarbonat Teller

P921

Bol doble pared policarbonato con tapa /
Double wall polycarbonate bowl with lid /

Bol polycarbonate double paroi avec couvercle/
Doppelwdndige Schiissel aus Polycarbonat mit Deckel

—

g

Ref. P920.001

Apto para lavavajillas y microondas /
Dishwasher and microwave safe /

Utilisable au lave-vaisselleet micro-ondes /
Geeignet fiir Sptlmaschinen und Mikrowellen

Apto para lavavajillas /
Dishwasher safe /
Utilisable au lave-vaisselle/
Geeignet fiir Sptilmaschinen

REF Tipo/ Type gmm Hmm @ REF @ mm Hmm Lts @
P920.001 Llano/ Flat/ Plat/ Flach 206 29 1 P921.001 125 68 0.45 1
P920.002 Hondo/ Soup/Asoupe / Tief 185 45 1
P920.003 pesayuno/ Breakfast / 175 25 1

Petit déjeuner / Friihstiick

Fuente rectangular policarbonato /
Polycarbonate rectangular bowl! /
Ravierrectangulaire en polycarbonate /
Rechteckige Schale aus Polycarbonat

Taza desayuno policarbonato /

Polycarbonate breakfast cup /

Tasse dessert polycarbonate /
P923 Friihsttickstasse aus Polycarbonat

TRANSPORTDALIMENTS
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FOOD DELIVERY /

P922

Apto para lavavajillas y microondas / *Tapa rigida / Apto para lavavajillas y microondas / *Tapa/

Dishwasher and microwave safe / *Rigid lid / Dishwasher and microwave safe / *Lid /

Utilisable au lave-vaisselleet micro-ondes / *Couvercle rigide / Utilisable au lave-vaisselleet micro-ondes / *Couvercle /
Geeignet fiir Sptilmaschinen und Mikrowellen *Harter Deckel Geeignet fiir Spilmaschinen und Mikrowellen *Deckel

REF mm H mm Lts @ REF mm Hmm Lts @
P922.000 95 x 138 45 0,25 1 P923.000 94 68 0,325

P922.100* 96 x 139 24 - 1 P923.001* 100 - -

P924 Vaso policarbonato/ Polycarbonateglass / Verre en polycarbonate / Polycarbonat Becher

REF Color/ Couleur @ mm Hmm Lts @
P924001 | | 70 102 025 1
P924002 | | 70 70 0,17 1
P924.002A N 70 70 0,17 1
P924.002R N 70 70 0,17 1
P924.002v N 70 70 0,17 1

Apto para lavavajillas / Dishwasher safe
Utilisable au lave-vaisselle/ Spiilmaschinengeeignet

W-30°C
@ +130°C
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TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY / BANDEJAS Y RECIPIENTES /
TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN TRAYS AND CONTAINERS /
PLATEAUX ET PLATS/

TABLETTS UND BEHALTER

Bandeja fast - food fibra de vidrio / Fiberglass fast - food tray /
P861 0 Plateau fast food fibre de verre / Fiberglasfast- food Tablett

REF mm @
P861.045 455 x 355 12
P861.053 530 x325 12

Color gris / Grey color / Couleur gris / Farbe grau.

861 00 Bandejas de polipropileno para comida rapida / Polypropylene Fast Food Trays /
Plateaux de restauration rapide en polypropylene / Polypropylen- Imbisstabletts

REF cm @
@ 86100 25,4 x 35,6 24

o
86101 o 25,4 x 35,6 24
) 86103 o 25,4 x 35,6 24
@ + BecC 86104 @ 254x356 24
Reciclable/ 86105 25,4 x 35,6 24
Recyclable/ 86106 25,4 x 35,6 24
Recyclable/ 86107 [ ) 25,4 x 35,6 24
Recyclingfahig 86108 @ 254 %356 24
86109 [ ] 25,4 x 35,6 24
86110 o 30,5x40,6 24
86111 o 30,5x40,6 24
86113 o 30,5 x 40,6 24
86114 o 30,5x40,6 24
86115 30,5x40,6 24
86116 30,5x40,6 24
86117 [ ] 30,5x40,6 24
86118 [ ] 30,5x40,6 24
86119 [ ) 30,5x40,6 24
86120 @ 35,6 x45,7 12
86121 o 35,6 x45,7 12
86123 o 35,6 x45,7 12
86124 o 35,6 x45,7 12
86125 35,6 x45,7 12
——— 86126 35,6 x45,7 12
. 86127 o 35,6 x45,7 12
86128 [ } 35,6 x45,7 12
86129 [ } 35,6 x45,7 12
El borde grueso reforzado con acanalados en las esquinas afade resis- Rebord renforcé épais avecnervures aux angles pour accroitre la résistance
tencia a los impactos. Cuatro cuiias de apilado para secar rapidamente aux chocs. Les quatre cales d’empilage accélérent le séchage et empéchent
y evitar que se peguen entre si. Acabado texturizado entretejido semi- les plateaux de coller entre eux. Latexture tissée semi-brillante donne une
brillante que aporta una superficie menos resbaladiza. surface moins glissante.
Thick reinforced rim with corner ribs add impact strength. Four stacking lugs Dicker, verstdrkter Rand mit Eckenrippen verbessert die Schlagfestigkeit. Vier
speed drying and prevent sticking. Semi-gloss, weave-grain textured finish Stapelnasen beschleunigen das Trocknen und verhindern ein Aneinanderhaften
provides a reduced-slip surface. der Tabletts. Texturierte Maserung erzeugt eine rutschbestcndige Oberfldche.
Bandeja auto - servicio acero inox / St/steel self - service tray /
P34O Plateau self - service acier inox / Selbstbedienungstablettrostfreier Stahl
REF mm Hmm @
P340.000 460 x 285 20 1

o

\- » ‘FJ\"'Q# 6 Compartimentos / 6 Compartments /
H R 6 Compartiments / 6 Unterleilungen
-_r_,_.—-=="-' =
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TRANSPORTE DE ALIMENTOS / FOOD DELIVERY / BANDEJAS Y RECIPIENTES /

TRANSPORTD'ALIMENTS/ TRANSPORT VON LEBENSMITTELN TRAYS AND CONTAINERS /
PLATEAUX ET PLATS/

TABLETTS UND BEHALTER

P8070 P8071

Soporte para bandejas porta - cubiertos / Soporte doble para bandejas porta - cubiertos /
Counter - top cutlery dispenser / Double counter - top cutlery dispenser /

Support porte - couverts / Support double porte - couverts /

Sténder ftir Besteckkasten Doppelstinder fiir Besteckkasten

Compatible: REF.P900.000 Compatible: REF.P900.000

No incluye bandeja portacubiertos / Cutterly bin not included / No incluye bandeja portacubiertos / Cutterly bin not included /
Bacramasse - couverts non inclus / Besteckkasten nicht inklusive Bacramasse - couverts non inclus / Besteckkasten nicht inklusive

REF mm @ REF mm @
P80.700 526 x 510 x 328 1 P80.710 526 x510 x 580 1

P8072 P8073

TRANSPORTDALIMENTS
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FOOD DELIVERY /

Soporte para 4 cubetas GN 1/3 / Soporte para 8 cubetas GN 1/3 /

Counter - top dispenser for 4 GN containers 1/3 / Counter - top dispenser for 8 GN containers 1/3 /
Support pour 4 bacs GN 1/3 / Support pour 8 bacs GN 1/3 /

Sténder fiir 4 Behdlter GN 1/3 Sténder fiir 8 Behdlter GN 1/3

No incluyen cubetas GN / GN containers not included / No incluyen cubetas GN / GN containers not included /

Bacs GN non inclus / GN Behdlter nicht inklusive Bacs GN non inclus / GN Behdilter nicht inklusive

REF mm @ REF mm @
P80.720 738 x 310 x 430 1 P80.730 738 x 465 x 600 1

Bandeja porta - cubiertos gastronorm 1/1/ 1/1 gastronorm cutlery bin /
P900 Bacramasse - couverts gastronorme 1/1 / BesteckkastenGN 1/1

REF mm @
P900.000 530 x 325 x 100 1

Polipropileno alimentario / Food contact polypropylene /
Polypropyléne alimentaire / Polypropylengeeignetfiir den Lebensmittelkontak
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CESTAS PARA VAJILLA/
DISHWASHER RACKS /
CASIERSA VAISSELLE /
SPULMASCHINENKORBE

CESTAS BASE Y SUPLEMENTOS /
RACKS AND EXTENDERS /
PANIERS BASE ET REHAUSSE /

[ ]

BASISKORBE UND ERWEITERUNGEN 232

9 Z COMPLEMENTOS / COMPLEMENTS /

e COMPLEMENTS/ ZUBEHOR 238

9 3 CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
] CASIERSASSIETTES/ TELLERSPULKORBE 240
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9.1

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE

FLAP |
RACK  RECIECEH

Sistema de montaje y desmontaje facil , seguro y sencilla personalizacién /
Easy assembly and disassembly system, safe and simple customization /
Systemede montage et démontage facile, sir et de simple personnalisation /
Einfaches montage- und demontagesystem, sichere und einfache personalisierung

PATENTED "\ EXCLUSIVE

Apilables con otras cestas del mercado, refuerzo de doble pared (anti-golpes) /
Stackable with other market racks reinforced double-wall (anti-shock) /

Empilable avecd’autres paniers du marché, renforcé avec double paroi (anti-choc)/
Stapelbar mit anderen kérben auf dem markt, verstirkt mit doppelwand (anti-stoss)

ABIERTA / OPENED / OUVERT/ OFFEN CERRADA / CLOSED / FERME/ GESCHLOSSEN
Aperturas para maxima limpieza Ideales para el transporte y el almacenamiento

Openings for maximum cleaning Ideal for transporting and storing

Ouvertures pour un nettoyage performant Idéal pour le transport et le stockage

Offnungen fiir maximale Reinigung Ideal fiir den transport und lagerung

ESCOGER LO BUENO Y LO MEJOR A LA VEZ* /
GET THE BEST OF BOTH WORLDS* /
LEBON ETLEMEILLEURA LAFOIS* /

NEHMEN SIE DAS GUTE UND DAS BESTE AUF EINMAL*
FLAP-RACK®: facil montaje / desmontaje LAVADO: Mayor limpieza
FLAP-RACK®: easy to assembly / disassembly WASHING: Higher cleaning
FLAP-RACK®:facileamonter / démonter LAVAGE:Meilleur nettoyage
FLAP-RACK®: Einfache Montage / Demontage REINIGUNG: Bessere Reinigung

TRANSPORTE: Mayor seguridad
TRANSPORT: Higher security
TRANSPORT:Plus de securité
TRANSPORT: Hohere Sicherheit

EOIESEN ENENY CH

ALMACENAMIENTO: Mayor Higiene
STORING: Higher hygiene
STOCKAGE:Plushygiénique
LAGERUNG: Hohere Hygiene

* Copolimero altamente resistente a sustancias quimicas y temperaturas de hasta 95 °C.
* Copolymer highly resistant to chemical products and temperatures up to 95 °C.

* Copolymere trés résistant aux produits chimiques et a températures jusqu’a 95 °C.

* Copolymer héchster Widerstand gegen chemische Substanzen und Temperaturen bis zu 95 °C.
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE

FLAP |
RACK  REDIELES

Sistema patentado que permite cerrary abrir las paredes
de las cestas y extensiones facilmente

System patented allows the walls on both bases
and extenders to be closed or open easily

Systémebreveté qui permet d’ouvrir ou de fermer facilement
les parois des CASIERSetdes REHAUSSES

Patentiertes System, welches das einfache éffnen und Schliessen
der Spulkorbwdnde und die Vergrésserung erlaubt

FLAPIDENTIFICADOR

Identificador de colores para cestas y extensiones completamente cerradas. Disponible en 6 colores. Posibilidad de marcar logo cliente.
Colour identification for completely closed racks and extensions. Available in 6 colours. Possible personalisation.

Identificateur en couleurs pour casiers et réhaussescomplétement fermés. Disponible en 6 couleurs. Personnalisation possible.
Farbindentifikation fiir Spiilkérbe und Vergrésserungen komplett geschlossen. Erhditlich in 6 Farben. Mdglichkeit der Markierung mit dem Firmenlogo.

F1 Marrén F4 Amarillo

Brown Yellow

Marron Jaune

Braun Gelb

T T T

Burdeos F5 Verde

Burgundy Green _——u

Bordeaux Vert sgd

Bordeauxrot Grin =23
LE<
2t s

. Logo o texto impreso / Printed logo or text / 833

Azul F6 Marrén oscuro R

Blue Dark brown Logo ou texte imprimé / Logo oder Text gedruckt

Bleu Marron foncé

Blau Dunkelbraun

Logo o texto estampado / Hot stamped logo or text /
Logo ou texte gravé / Logo oder Text gestempelt
501 F Flap
FL AP REF  COLOR/ COLOUR / COULEUR/ FARBE @
ACK P501F1 Marrén / Brown/ Marrén / Braun 24

P501F2 Burdeos / Burgundy / Bordeaux / Bordeauxrot 24
P501F3 Azul / Blue / Bleu / Blau 24
P501 F4 Amarillo / Yellow / Jaune / Gelb 24
P501F5 Verde / Green / Vert | Griin 24
P501 F6 Marrénoscuro/ Dark brown/Marron foncé / Dunkelbraun 24
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9.1

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE

DISENIADAS CON UN 17-30% MAS DE CAPACIDAD
PARA VASOS Y COPAS QUE LAS CESTAS TRADICIONALES

DESIGNED TO HOLD 17-30% MORE GLASSWARE
THAN A TRADITIONAL RACK

CONGUS POUR CONTENIR DE 17 A 30 % DE VERRES
EN PLUSQU'UN CASIERTRADITIONNEL

NIMMT 17-30 % MEHR GLASER AUF ALS
KONVENTIONELLE SPULKORBE

EXTENSORES A PRESION
No se sueltan con el tiempo
No se aceptan devoluciones de cestas montadas

SNAP-FIT EXTENDERS
Will not loosen or come apart over time
Assembled racks can not be refunded

LES EXTENSIONS A ENCLENCHEMENT
No se délogeront pas au fil des ans
Tout retour de casiersassemblés n’est pas accepté

AUFSCHNAPPVERLANGERUNGEN
Lésen sich im Laufe der Zeit nicht voneinander ab
Montierte Kérbe konnen nicht zurtickgegeben werden

DISENO DE PERFIL ABIERTO
Permite un lavado y secado
de arriba a abajo y de lado a lado

OPEN PROFILE DESIGN
Allows top-to-bottom and
side-to-side washing and drying

LE CONCEPT A PROFIL OUVERT
Permet un lavage et un séchage
de haut en baset d’'un cété al'autre

OFFENES DESIGN
Erméglicht Waschen und Trocknen von oben
nach unten und von einer Seite zur anderen

MANEJO COMODO
Con asas en los cuatro lados

CONVENIENT HANDLING
With handles an all four sides

MANIPULATION PRATIQUEG

race aux poignées des quatre cotés LOS DIVISORES INCORPORADOS

brindan una protecciéon 100% vertical de los vasos y las copas
PRAKTISCHE TRAGEVORRICHTUNG

Mit Griffen an allen vier Seiten BUILT-IN BASE RACK DIVIDERS
provide 100% vertical glassware protection

LES PARTITIONS DE CASIER DE BASE INTEGREES
offrent une protection des verres 100% verticale

INTEGRIERTE KORBBODEN-tRENNEINSATZE
bieten 100-prozentigen vertikalen Schutz vor Glasbruch

T-VERSION

LOS COMPARTIMENTOS LATERALES PEQUENOS
aceptan cubiertos, saleros, potes, ...

SMALL SIDE COMPARTMENTS
hold flatware, salt shakers, ramekins, ...

LESPETITSCOMPARTIMENTS LATERAUX
contiennent couverts, salieres,ramequins, ...

KLEINA SEITENFACHER
nehmen Besteck, Salzstreuer, Auflaufformen und mehr auf

CLIPS DE IDENTIFICACION DE COLORES
para facilitar la identificacion

COLOUR IDENTIFICATION CLIP
for easy identification

CLIPS IDENTIFICATEUR EN COULEURS
pour une identificacion plus facile

FARBINDENTIFIKATION
zur einfachen Kennzeichnung

CLI P Clip identificacién/ Clip tags / Clip d’identification / Klippidentifizierung

Marrén / Brown / Amarillo / Yellow /
Marron / Braun C4/08 Jaune/ Gelb

Rojo / Red / Verde / Green /
Rouge/ Rot Vert / Griin
Naranja / Orange / Beige / Beige /
Orange / Orange Beige / Beige

Azul / Blue /
Bleu / Blau

T-VERSION

0008

Blanco / White /
C7/05 ) Bianc/ Weiss

Negro / Black /
C8/06 Noir / Schwarz

' N~
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REF Color/ Colour

1009-01 @D
1009-02 @D
1009-03
1009-04 @D
1009-05 ()
1009-06 @D
1009-08

1009-19 @D
1009-32 @D
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE

CLIP IDENTIFICACION /
CLIP TAGS /

CLIP D'IDENTIFICATION /
KLIPPIDENTIFIZIERUNG

CESTAS ABIERTAS /
OPENED RACKS /
PANIER OUVERTS/
SPULKORB OFFENES

CESTAS CERRADAS /
CLOSED RACKS /

PANIER FERMEES/
SPULKORB GESCHLOSSENES

CESTAS MEDIO TAMARO /
HALF-SIZE RACKS /
CASIERSDEMI-TAILLE /
SPULKORBE IN HALBGRORE

DESMONTABLE /
DISASSEMBLY /
DEMONTER/
DEMONTAGE

COMPARTIMENTOS /
COMPARTMENTS /
COMPARTIMENTS /
FACHER

COMPARTIMENTOS /

COMPARTMENTS /
COMPARTIMENTS /
FACHER

FLAP
RACK

4

SELECCION CESTAS PARA VAJILLA /
DISHWASHER RACKS SELECTION /
SELECTION CASIERSA VAISSELLE /
AUSWAHLUBERSICHT SPULMASCHINENKORBE

T-VERSION

CESTAS VAJILLA /
DISHWASHER RACKS /
CASIERSVAISSELLE




9.1

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERSAVAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE

ABIERTAS / OPENED /
OUVERTS/ OFFEN

REF ©
.L @ max. 151 mm P5090 6
ELAP P5091 12
RACK
H
P5090 P5091
BASE9 COMPART. EXT. 9 COMPART.
REF @
L @ max. 122 mm TR18 6
e TR 12
T-VERSION
o
TR18 TRJ
BASE12 COMPART. EXT. 12 COMPART.
REF @
; @ max. 113 mm P5160 6
FLAP P5161 12
RACK
H
P5160 P5161
BASE16 COMPART. EXT. 16 COMPART.
REF @
,Z. @ max. 100 mm R 6
T-VERSION TRG 12
TR11 TRG
BASE20 COMPART. EXT. 20 COMPART.
REF @

i

2 O max.89 mm

FLAP
RACK

P5250

BASE25 COMPART.

oujadas

P5251

EXT. 25 COMPART.
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CESTAS PARA VAJILLA / QISHWASHER RA_CKS/ ABIERTAS / OPENED /
CASIERSAVAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE OUVERTS/ OFFEN
REF @
; @ max. 81 mm TR12 6
TRH 12
T-VERSION

TR12 TRH

BASE30 COMPART. EXT. 30 COMPART.
I REF ©
2 @ max.73 mm P5360 6
F L AP P5361 12

RACK
L]

(89

P5360 P5361
BASE36 COMPART. EXT. 36 COMPART.
3¢
z:2
I REF © 251
A g max.70 mm TR13 6 BE2
—_— TRM 12
T-VERSION
L
TR13 TRM
BASE42 COMPART. EXT. 42 COMPART.
1 ad i
= O max.63 mm P5490 6
FLAP P5491 12
RACK

)

P5490 P5491

BASE49 COMPART. EXT. 49 COMPART.
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9.1

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE

MONTADAS ABIERTAS / OPENED ASSEMBLED /
MONTES OUVERTS/ OFFENE MONTAGE

REF Almax. (mm) H (mm)*
; & max. 151 mm P5090 Ef 120 140
P5090 E2 160 180
9 COMPART. P5090 E3 200 220
P5090 E4 240 260
FLAP P5090 E5 280 300
RACK
I REF Almax. (mm) H (mm)*
2= @ max.122mm TR18J 122 140
TR18 JJ 162 181
12 COMPART. TR18 JUJ 200 222
TR18 JJJJ 240 262
T-VERSION TRIE JW 279 302
I REF Almax. (mm) H (mm)*
— @ max.113 mm P5160 E1 120 140
16 COMPART. P5160 E2 160 180
' P5160 E3 200 220
FLAP P5160 E4 240 260
RAC K P5160 E5 280 300
REF Almax. (mm) H (mm)*

i

2 @ max.100 mm TR11 G 122 140
TR11 GG 162 181
20 COMPART. TR11 GGG 200 222
TR11 GGGG 240 262
T-VERSION TR GGGGG 279 302
I REF Almax. (mm) H (mm)*
A 3 max.89 mm P5250 E1 120 140
P5250 E2 160 180
25 COMPART. P5250 E3 200 220
FLAP P5250 E4 240 260
RACK P5250 E5 280 300

oujadas
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / MONTADAS ABIERTAS / OPENED ASSEMBLED /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE MONTES OUVERTS/ OFFENE MONTAGE
REF Almax. (mm) H (mm)*

i

& max. 81 mm TR12H 122 140
— : TR12 HH 162 181
30 COMPART. TR12HHH 200 222
TR12 HHHH 240 262
T_m TR12HHHHH 279 302
I REF Almax. (mm) H (mm)*
2 O max.73 mm P5360 E1 120 140
P5360 E2 160 180
36 COMPART. P5360 E3 200 220
FLAP P5360 E4 240 260
RACK P5360 E5 280 300
I REF Almax. (mm) H (mm)*
= @ max.70 mm TR13 M 52 73
TR13 MM 91 114
42 COMPART. TR13MMM 130 156
TR13MMMM 172 194
T-VERSION
I REF Almax. (mm) H (mm)*
— @ max.63 mm P5490 E1 120 140
P5490 E2 160 180
49 COMPART. P5490 E3 200 220
P5490 E4 240 260
P5490 E5 280 300

* Altura total del conjunto
* Total set height

* Hauteurtotale lot

* Gesamthohe des Sets

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produktein

S

CARRO PARA CESTAS /

TROLLEY FOR DISHWASHER RACKS /
CHARIOT POUR CASIERSA VAISSELLE/
WAGEN FUR SPULKORBE

235 oujadas
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE

CERRADAS / CLOSED /
FERMES/ GESCHLOSSEN

@ max. 151 mm

RACK

P5091 F1 %

EXT. 9 COMPART.

P5090 F1

BASE9 COMPART.

@ max. 113 mm

RACK

P5160 F1

BASE16 COMPART.

P5161 F1 g;

EXT. 16 COMPART.

@ max. 89 mm

RACK

P5251 F1 g

EXT. 25 COMPART.

P5250 F1

BASE25 COMPART.

2 O max.73 mm

RACK

P5360 F1

BASE36 COMPART.

P5361 F1

EXT. 36 COMPART.

@ max. 63 mm

RACK

P5490 F1

BASE49 COMPART.

P5491 F1

EXT. 49 COMPART.

Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.

F1 F2 F3 F4 F5 F6

dujadas

REF ©
P5090 F1 6
P5091 F1 12
REF ©
P5160 F1 6
P5161 F1 12
REF ®
P5250 F1 6
P5251 F1 12
REF ®
P5360 F1 6
P5361 F1 12
REF ®
P5490 F1 6
P5491 F1 12
FLAP

RACK



CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / MONTADAS CERRADAS / CLOSED ASSEMBLED /

CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE MONTES FERMES/ GESCHLOSSENE MONTAGE
I REF Almax. (mm) H (mm)*
2 @ max.151 mm P5090 E1F1 120 140
9 COMPART P5090 E2F1 160 180
' P5000 E3F1 200 220
FLAP P5090 E4F1 240 260
RACK P5000 E5F1 280 300
I REF Almax. (mm) (m:)*
A g max. 113 mm P5160 E1F1 120 140
16 COMPART. P5160 E2F1 160 180
' P5160 E3F1 200 220
FLAP P5160 E4F1 240 260
RACK P5160 E5F1 280 300
I REF Almax. (mm) H (mm)*
2 O max.89 mm P5250 E1F1 120 140
P5250 E2F1 160 180
25 COMPART. P5250 E3F1 200 220
FLAP P5250 E4F1 240 260
RACK’ P5250 E5F1 280 300
334
2:8
S5
288
823
I REF Almax. (mm) H (mm)*
A g max.73mm P5360 E1F1 120 140
P5360 E2F1 160 180
36 COMPART. P5360 E3F1 200 220
FLAP P5360 E4F1 240 260
RACK' P5360 E5F1 280 300
I REF Almax. (mm) H (mm)*
2 @ max.63 mm P5490 E1F1 120 140
P5490 E2F1 160 180
49 COMPART. P5490 E3F1 200 220
FLAP P5490 E4F1 240 260
P5490 E5F1 280 300

RACK
L]

* Altura total del conjunto
* Total set height
* Hauteurtotale lot

* Gesamthdhe des Sets FL AP
Indicar el cédigo de color al final de la referencia. _
Indicate the colour code at the end of the item reference. RAC K
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.

F1 F2 F3 F4 F5 F6

Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.
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92 CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /

COMPLEMENTOS / COMPLEMENTS /

CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE COMPLEMENTS/ ZUBEHOR
P5002 Cesta universal/ Open rack / Panier universel / Universalspiilkorb
REF ©
F LAP P5002 6
RACK P5001 12
TRA* 12
@ P5001 Compatible sélo con las cestas FlapRack®.
Compatible only with FlapRack® dishwasher racks.
Compatible uniguement avecles casiersde
P5001 lavage FlapRack®.
Kompatibel nur mit den Kérbe FlapRack®.
TRA* Compatible sélo con las cestas T-Version.

Compatible only with T-Version dishwasher racks.
Compatible uniguement avecles casiersde
lavage T-Version.

Kompatibel nur mit den Kérbe T-Version.

Cesta para platos, bandejas y cubiertos / Plate, tray and cutlery baskets /
PSOOO Paniers pour plats, plateaux et couverts / Lagerbehdlter und Kérbe fiir Geschirr, Besteck und Tabletts

FLAP
RACK

®

TR33 Tapa para cestas/ Rack lid / Couvercle pour panier / Sptilkorbdeckel

REF N
P5000 6
P5003 6

P5000 Cesta para cubiertos /
Flatware rack /
Panier a couverts /
Bestecksplilkorb

P5003 Cesta para platos y bandejas /
Plates and trays rack /
Panier pour assiettes et plateaux /
Sptilkorb fiir Teller und Tabletts

FLAP
RACK

)

Cesta para almacenar cubiertos / Basket for cutlery storage /
P5062 Panier pour rangement couverts / Besteckkorb

REF @

TR33 6

FLAP
RACK

=

Capacidad cubiertos /

Cutle t /
H  Capacité covverts / ©
max. (mm) (mm)*  Korb fiir bestecke
P5062 23 26 400 1

*Altura total del conjunto
Total set height
Hauteur totale lot
Gesamthdhe des Sets

Media cesta para cubiertos/ Flatware basket / Demi-panier pour couverts / Splilkorbeinsatz fiir Besteck

@9,5cm
14,5cm
52643
14 cm
~y
10cm 10 cm
P5004

238

REF

P5018
P5019
P5004
52643

N@OO@

N

P5018 Con asa/ With handle
Avec anse / Mit griff

P5019 Sin asa/ Without handle
Sansanse / Ohne Griff

P5004 Cestillo para cubiertos
Flatware basket

52643 Petit panier pour couverts
Kleiner Splilkorbeinsatz fiir Besteck






CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE CASIERSASSIETTES/ TELLERSPULKORBE

FLAP
RACK

Cestas especiales para Plate crate: Perfect dish washing, ~Casierspour assiettes: Idéales Splilkérbe speziell fiir teller: ideal
platos: Ideales para el storing and transporting for pour le lavage,stockage et fiir die Reinigung, lagerung und
lavado, almacenamiento y banquets, hotels, institutions transport d’assiettes.Parfaits pour transport der teller. perfekt fiir
transporte de platos. Perfectas and catering equipment rental banquets, hotels, collectivités et banketts, hotels, catering und
para banquetes, hoteles, companies. They minimize the sociétésde location de matériel Firmen, die gastronomiematerial
colectividades y empresas de plate breakage, labour and pour I'hotellerie. Cetype de vermieten. Weniger zerbrochene
alquiler de material para la handling cost. casierspermet de réduire le Teller, Minimierung der Transport-
hosteleria. Reducen las roturas nombre d'assiettes casséesainsi  und Abwicklungskosten.
de platos, minimizan el coste qu’une diminution des colts de
del transporte y manipulacién. transport et manipulation.
50 cm
Dos modalidades / B —
Two types / maE
Deux modeles /
Zwei Typen =
(t;qr:
CEELRE LR LR T
T —— :
b e
e

Limpieza y secado rapido. Almacenamiento y transporte mas seguro e higiénico.

Faster wash and rinse. More safety and hygienic storing and transporting.

Proprété et séchageplus rapide. Stockageet transport plus sdr et hygiénique.

Schnelle Reinigung und Trocknung. Lagerung und Transport sicherer und hygienischer.
Nueve formatos de rejilla /
Nine different grids /
Neuf grilles differentes /
Neun Gitterformate . H

P1412-6 P1912-6 P1510-5 P2011-5 P2110-5

Mayor proteccién, resistencia y durabilidad.
Extra protection, strength and durability.

Plus grande protection, résistanceet durabilité.
Extra Schutz, Resistenz und Langlebigkeit. P3008-4 P3208-3 P4407-3 P6305-2

Como elegir la cesta de platos adecuada:

Debe medir el diametro y altura del plato. Conestos
datos escoger, de las 9 combinaciones posibles,
aquella que se ajuste mas a las medidas del plato.

How to chose the appropriate plate crate:

Measure the plate diameter and height. You have then
to chose between the 9 different grids according to the
measures you get previously.

Comment choisir le casier pour assiettes:

Mesurer le diamétre et I'hauteur de I'assiette.Selon
cesmesures choisir entre le 9 possibles combinaisons
de grille qui s’adapte au mieux.

Wie wiéhlen Sie den geeigneten Tellersplilkorb:

Messen Sie den Diameter und die Hohe des Tellers. Mit
diesen Massen wdhlen Sie eine von 9 verschiedenen
Kombinationen aus, die sich am ndhesten an die Masse
der Teller anpasst.
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CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS / CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE CASIERSASSIETTES/ TELLERSPULKORBE

P1412-6

I Capacidad platos

— Capacity plates

@ REF max. (cm) Capacité assiettes @
\ 3 27-31cm Tellerfassungsvermégen
FLAP P1412-6 35 14 1
RAC K P1412-6F1* 35 14 1

P1510-5

@ Capacidad platos
1 Capacity plates
REF city pla ®
o Capacité assiettes
~ ©23-28 cm max. (em) Tellerfassungsvermégen
FLAP P15105 35 15 1
RAC K P1510-5 F1* 35 15 1

P1912-6

@ Capacidad platos

<1 Capacity plates
~Z, 028305 cm mocen) comtcsioes (T
FLAP P1912-6 25 19 1
RACK P1912-6 F1* 25 19 1

P2011-5

@ : Capacidad platos
— Capacity plates
REF Capacité assiettes @
—, @25-28cm max. (cm) Tellerfassungsvermdgen
FLAP P2011-5 2,5 20 1
P2011-5 F1* 2,5 20 1

RACK

P2110-5

@ . Capacidad platos
~— Capacity plates
REF e D
—_— : C t tt
@ 23-25 cm max. {em) Te//;}i:lasi/iga:/s;mgzen
FLAP P2110-5 2,5 21 1
P2110-5 F1* 2,5 21 1

RACK

P3008-4

@ I Capacidad platos
~— Capacity plates
REF 6 nosi ©
. Capacité assiettes
—~—, @20-22cm max. (cm) Tellerfassungsvermdgen
F L A P P3008-4 2,5 30 1
P3008-4 F1* 2,5 30 1

RACK

il (0 0 )

* Cestas cerradas

* Closed racks

* Paniersfermés

* Geschlossene Splilkérbe

Indicar el cédigo de color al final de la referencia. RAC K
Indicate the colour code at the end of the item reference.
F1 F2 F3 F4 F5 F6

Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.
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9.3

CESTAS PARA VAJILLA / DISHWASHER RACKS /
CASIERSA VAISSELLE/ SPULMASCHINENKORBE

P3208-3

CESTAS PARA PLATOS / PLATE RACKS /
CASIERSASSIETTES/ TELLERSPULKORBE

Capacidad platos

<71 Capacity plates
@ REF max. (cm) Cap,:;citéj;gsiettes @
~~ 21219 cm Tellerfassungsvermégen
F L AP P3208-3 2,5 32 1
RAC K P3208-3 F1* 2,5 32 1
Capacidad platos
<71 Capacity plates
@ REF max. (cm) Capgcité};gsiettes @
~—, @15-18 cm Tellerfassungsvermégen
F L A P P4407-3 2 44 1
P4407-3 F1* 2 44 1

RACK

P6305-2

-
=
=

@ . Capacidad platos
— Capacity plates
S, 610128 e -
FLAP P6305-2 25 63 1
RACK' P6305-2F1* 25 63 1
Cesta para grandes bandejas / Open tray rack /
TR23 / TR30 Panier pour grands plateaux / Spilkorb fiir grosse tabletts.
Hcm Hcm
@ H REF Interior / Inside / Exterior / Outside / @
._ Intérieure / Beschreibung  Extérieure / Aussendurch

—— TR23* 13,3 13,3 1

T-VERSION TR30 83 102 1

jas isotérmicas Ref. 919000 (pag 220)
TR23

‘ Réf. 919000 (page 220).

TR30

TR21/TR22

* Capaqdad para 4 bandejas extendidas de tamafio completo y también para bande-

Capacity for 4 full-size extended trays and also for isothermal trays Ref. 919000 (page 220)
Capacitépour 4 plateaux longs de grande taille et également pour plateaux isothermes

Bietet Platz fiir 4 Tabletts in voller GréfSe und auch fiir isotherme Tabletts Ref. 919000 (S. 220)

Cesta para bandejas isotérmicas, GN y platos / GN, isothermal trays and plates rack /
Panier pour plateaux isothermes, GN et assiettes / Spiilkorb fiir isothermischetabletts, GN und teller

Hcm Hcm
REF Interior / Inside / Exterior / Outside /
Intérieure / Beschreibung  Extérieure / Aussendurch
T_VERS|0N TR21 83 12,1 1

TR22 13,3 13,3 1
TR21
8 80 mm No aptas para bandejas isotérmicas /
gomparttlmetnt/os /" Distancia entre compart. / Notswtqble for Isothermal trays/
C"’"P”’n("“-" f ; Distance between compart./  Né convient pasaux bacsisothermiques/
Ft_;)cwga iments Distance entre compart / Nlchtfur isothermische Tabletts

Ficherabstand geeignet.
Ref. 919000 (pag 220)

TR22
5 75 mm Ideal para bandejas isotérmicas /
Compartimentos/  Distancia entre compart./  Ideal for isothermal trays /
Compartments / Distance between compart. / Idéal pour plateaux isothermes /
Compartiments / Distance entre compart / Ideal fiir isotherme Tabletts
Fécher Facherabstand

Ref. 919000 (pag 220)

Cesta de extremoabierto/ Openend rack/ Casierouvert a I'extrémité / Offener Korb

* Cestas cerradas / Closed racks /
Paniers fermés / Geschlossene Sptilkérbe

Indicar el cédigo de color al final de la referencia.
Indicate the colour code at the end of the item reference.
Indiquer le code de couleur a la fin de la réference.
Angabe des Farbcodes am Ende der Artikelnummer.
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GUIA DE SELECCION PARA BASES Y EXTENSIONES /
REFERENCE GUIDE FOR BASES AND EXTENSIONS /

GUIDE DE SELECTION POUR BASESET EXTENTIONS /
AUSWAHLUBERSICHT FUR DIE BASIS UND VERGROSSERUNGEN

ALTURA DE LAS CESTAS DE TAMANO COMPLETO / ALTURA DE LAS CESTAS DE MEDIO TAMARO /
HEIGHT OF FULL-SIZE RACKS / HEIGHT OF HALF-SIZE RACKS /
HAUTEUR DES CASIERSGRANDE TAILLE / HAUTEUR DES CASIERSDEMI-TAILLE /
SPULKORB-HOHE (HALBGROSSE) SPULKORB-HOHE (STANDARDGROSSE)

Pl Tty el ] e ey el
Taput I

Had ] sl

TR Pr———

P s e, ] el
T ! & oy mciyry

Hid i e

R Py

10 COMPART.

] 10,5x 11,3 cm
REF. HRB
REF. HRB1 8 COMPART.

ox11,3cm [l

REF. TR5 o

20 COMPART.

%
S
38
23
g
sS4
e
= =9
s
83
va

CASIERSVAISSELLE

Pia b gy e Loarier P,
T —
o o it e

A=k, roiaes
W 64cm
REF.P5490 / TR9
49 COMPART.
@ 122cm Il 7.5¢cm REF.P5360 / TR7 REF.TRM 7em @)
3 36 COMPART. 42 COMPART. il bimietin Wb e il
12 COMPART. [ —
no se muestra Hocm 81cm @ il e e
not shown REF,TR12 By b e imon
pasen photo REF.P5250 / TR6 30 COMPART.
nicht abgebildet 25 COMPART. :
M 152cm
® 22cm M n3em REF.P5090 / TR10
REF.P5160 / TR8 10cm @ 9 COMPART.
REF. TR18 REF. TR4 REF. TR11 no se muestra
12 COMPART.
16 COMPART. 20 COMPART. not shown
no se muestra pasen photo
not shown nicht abgebildet

?

Coloque la base de la copa aqui. PISO DE LA CESTA Coloque la base de la copa aqui.
Place base of glass here. FLOOR OF RACK Place base of glass here.

pasen photo
nicht abgebildet

Placezici la base du verre. FOND DU CASIER Placezici la base du verre.
Glasboden hier anlegen. KORBBODEN Glasboden hier anlegen.
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CARROS/
TROLLEYS /
CHARIOTS/

SERVIERWAGEN

10.1

CARROS DE SERVICIO ALUMINIO /
ALUMINIUM SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS DE SERVICEEN ALUMINIUM /
SERVICEWAGEN AUS ALUMINIUM

246

10.2

CARROS DE SERVICIO ACERO INOXIDABLE /
ST/STEEL SERVING TROLLEYS /

CHARIOTS DE SERVICEEN ACIER INOXYDABLE /
SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL

247

10.3

CARROS GUIAS EN ACERO INOXIDABLE /
ST/STEEL RAIL TROLLEYS /

CHARIOTS A GLISSIERESEN ACIER INOXYDABLE /
SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN AUS EDELSTAHL

251

10.4

CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS SPECIAUX/ SPEZIALWAGEN

257

245
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1 0. 1 CARROS / TROLLEYS / CARROS DE SERVICIO ALUMINIO / ALUMINIUM SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOTDE SERVICEENALUMINIUM / SERVICEWAGEN AUS ALUMINIUM

Carro aluminio desembarace / Aluminium clearing trolley /
P8090 Chariot débarrassage en aluminium / AluminiumAbraumwagen

REF s

EXCLUSIVE 560 mm P80.900 1
4/7

Medidas de estantes adaptables a cubetas GN 1/1y
cestas FLAP-RACK® (500 x 500 mm). Carga maxima:
total 150 Kg y con un maximo de 75 Kg por estante.

Racks adjustable to 1/1 GN containers and FLAP-RACK®
(500 x 500 mm). Maximum load: 150 Kg and max. per level
75 Kg.

Clayettes adaptables a des bacs GN 1/1 et a casiers a
vaisselle FLAP-RACK®(500x 500 mm). Charge maximale:
total 150 Kget 75 Kg par niveau.

450 mm
945 mm

Tesszcl Masse der regale passend fiir GN behdlter 1/1 und FLAP-
RACK® splilkérbe (500 x 500 mm). Maximale tragkraft: total
150 Kg und maximal 75 Kg pro regal.

r-------.""‘“\

970 mm

- - >
< >

P641 1 Carro de servicio/ Trolley / Chariot de service / Servierwagen

1030 mm Dim. Estante / Shelf dimention /

500 rm/r ‘\> REF Dim. Niveau / Regalgrosse @
mm

A P641.100 780 x 485 1

Carga maxima 120 kgs
Maximum weight load 120 kgs

400mm Charge maximale 120 kgs
Maximale Tragkraft 120 kg

960 mm
Soportes de aluminio
Aluminium supports

400 mm Supports en aluminium
Aluminiumstdnder

Contenedor para cubiertos/ Silverwarecontainer/ Conteneur pour couverts / Besteckkasten
P642 / P643 Contenedor para desperdicios/ Refuse container/ Conteneur pour déchets / Abfalleimer

REF.642.000

REF cm Lts ©
P642.000 32x19,5x 16,5 9,00 1
P643.000 33,5x23x56 80,00 1

REF.643.000

P640 Conjunto carro / Set trolley / Ensemble chariot / Servierwagenset

1030 mm Dim. Estante / Shelf dimention /

500 mm <\> REF Dim. Niveau / Regalgrisse
/ mm @

A P640.000 780 x 485 1

400 mm

960 mm

400 mm
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CARROS / TROLLEYS / CARRO SERVICIO ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL SERVING TROLLEY /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOT SERVICEENACIERINOXYDABLE / SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL

Estructura tubular en acero inox de 1.5 mm espesor /
1.5 mm thick St/Steel tubular frame /

Structure tubulaire en acierinoxYdable 1.5 mm. epaisseur /
Struktur aus Edelsathlrohr von 1,5 mm Dicke.

Charge maximale total 240 kg. Charge maximale per niveau 80 kg /

Carga maxima total 240 KG. Carga maxima por estante 80 kg /
Total maximium load 240 kg. Max. load per level 80 kg /
Maximale Tragkraft: Total 240 KG und max 80 KG pro regal.

Ruedas giratorias de 12 cm diametro. Dos con frenos /
12 Cm diam. Revolving casters. Two with brakes /
Rouesgiratiores de 12 cm diam. Deux avecfreins /

Drehbare rader 12 cm durchmesser. Zwei mit bremsvorrichtung

Carro servicio acero inox / St/steel serving trolley /
P8024 Chariot service en acier inox / Servierwagen Edelstahl

Estantes / Dim. Estante /

Shelf dimention /
REF ,\fii‘;‘;lz;/ Dim. Niveau/ AxBxCmm @
Regale Regalgrésse
mm

P80.240 2 800 x 500 880 x580x1015 1

P80.250 2 900 x 500 980 x580x1015 1

P80.260* 2 1000 x 600 1080 x680 x 1015 1

P80.270 3 800 x 500 880 x580x1015 1

P80.280 3 900 x 500 980 x580x1015 1
= P80.290* 3 1000 x 600 1080 x680 x 1015 1
IS
< P80.300 4 800 x 500 880 x580x1300 1 Y
© P80.310 4 900 x 500 980 x580 x1300 1 § E 2

P80.320* 4 1000 x 600 1080 x680 x 1300 1 5 8 E(S

*Estantes de chapa de mayor espesor / Thicker shelves /

Plateaux plus épais / Regal aus dickerem Blech.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.

Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.

Auch lieferbar mit Polyamidrdidern. Bitte Preis nachfragen.

A B
1
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£
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Q
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1 0.2 CARROS / TROLLEYS / CARRO SERVICIO ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL SERVING TROLLEY /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOT SERVICEENACIERINOXYDABLE / SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL

Estructura tubular en acero inox de 1.5 mm espesor /
1.5 mm thick St/Steel tubular frame /

Structure tubulaire en acier inoxYdable 1.5 mm. epaisseur/
Struktur aus Edelsathlrohr von 1,5 mm Dicke.

Panelado / Paneled /
Panelé / Paneel

Carga maxima total 240 KG. Carga maxima por estante 80 kg /
Total maximium load 240 kg. Max. load per level 80 kg /
Charge maximale total 240 kg. Charge maximale per niveau 80 kg /

Maximale Tragkraft: Total 240 KG und max 80 KG pro regal.

Ruedas giratorias de 12 cm didametro. Dos con frenos /
12 Cm diam. Revolving casters. Two with brakes /
Rouesgiratiores de 12 cm diam. Deux avecfreins /

Drehbare rader 12 cm durchmesser. Zwei mit bremsvorrichtung

Carro servicio panelado / Paneled serving trolley #
P80281 Chariot service panelé / Paneel-Servierwagen mit Vordertirern.

Estantes / Dim. Estante /

Shelf dimention /
REF ,\fi%zllsj){/ Dim. Niveau / AxBxC
Regale Regalgrésse mm
mm
P80.282 3 900 x 500 980 x 580 x 1015

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produktein

CARRO MADERA PRESENTACION BUFFET /
WOODEN BUFFET SERVING TROLLEY /
CHARIOT BUFFET EN BOIS PRES.BUFFET/
BUFFETSERVIERWAGEN AUS HOLZ
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CARROS / TROLLEYS / CARRO SERVICIO ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL SERVING TROLLEY /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOT SERVICEENACIERINOXYDABLE / SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL

Carga maxima total 240 KG. Carga maxima por estante 80 kg /
Total maximium load 240 kg. Max. load per level 80 kg /

Charge maximale total 240 kg. Charge maximale per niveau 80 kg /
Maximale Tragkraft: Total 240 KG und max 80 KG pro regal.

Ruedas giratorias de 12 cm diametro. Dos con frenos /
12 Cm diam. Revolving casters. Two with brakes /
Rouesgiratiores de 12 cm diam. Deux avecfreins /

Drehbare rider 12 cm durchmesser. Zwei mit bremsvorrichtung

P8033 Carro desmontable/ Disassembled trolley / Chariot démontable / Demontierbarer Servierwagen

Dim. Estante /

A B Estantes / Shelf di tion /
-~ 5 REF (Levels/ &ﬁ.'ﬁ?ve;a'ﬂ"] A’r“ﬁ:c &
‘} r-,. Regale Reg?:‘gr::wsse
ﬁhh P80.330 2 800x500 810 x 545 x 1040
—— A P80.340 900x500 910 x 545 x 1040

[EEE G Gy

2
P80.350 3 800 x 500 810 x 545 x 1040
P80.360 3 900 x 500 910 x 545 x 1040

560 mm A B

MONTAJE / ASSEMBLY /
MONTAGE/ MONTAGE

Se entregan desmontados. Muy
robustos y sélidos /

Delivered flatpacked. Very strong and
resistant once assembled /

Livrés démontés. Trés robustes et
solides une fois montés /

Lieferung Unmontiert. einmal montiert sind
sie Sehr robust und solide

Carro desmontable ligero / Light disassembled trolley /
P8096 Chariot démontable |égére / Leichter demontierbarerServierwagen

Estantes / Dim. Estante /

930 mm 610mm Levels / Shelf dimention /
REF ’ Dim. N /
) k/y \ N;;Vezzl;;/ Il?r:gt:'/‘g:r::sasl; @
P80.960 2 830 x510 1
P80.961 3 830 x510 1

Ruedas acero @ 100 mm.
Dos con freno.

570 mm
935mm
Castors @ 100 mm.
Two with brakes.

Roulettes @ 100 mm.
Deux avecfreins.

Edelstahlrdder @ 100 mm.

935mm Zwei mit Bremsen.

GAMA ECONOMICA /
ECONOMIC LINE /

GAMME ECONOMIQUE /
OKONOMISCHE SERIE
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10.2 CARROS / TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN

CARROS DE SERVICIO SOLDADOS / WELDED SERVING TROLLEYS /
CHARIOTS DE SERVICESOUDES/ GESCHWEISSTE  SERVIERWAGEN

Carro servicio con barandilla / Serving trolley with guard-rail shelf /
P8094 Chariot service avec galerie / Servierwagen mit Geldnder

CARRO SERVICIO ACERO INOXIDABLE / ST/STEEL SERVING TROLLEY /
CHARIOT SERVICEENACIERINOXYDABLE / SERVIERWAGEN AUS EDELSTAHL

Estantes / Dim. Estante /

Shelf dimention /
880 mm 580 mm REF wevels/, Dim. Niveau /
;;’:27: Regalgrisse
A r — & mm
! ] P80.940 2 800 x 500 1
—— . P80.941 3 800 x 500 1

1015 mm

(e
$g— 1

Carro desembarace inox / St/Steel clearing trolley /
P8068 Chariot de débarrassage en inox / Abrdumwagen

-

Disponible también con ruedas
poliamida. Consultar precio /
Available also on polyamide castors.
Please ask for price /

Disponible aussiavecroulettes
polyamide. Consulter prix /

Auch lieferbar mit Polyamidrddern. Bitte
Preis nachfragen.

Estantes /

Dim. Estante /
Shelf dimention /

REF NL:/‘;‘an{/ Dim. Niveau/ @
Regale Regalgrésse
mm
P80.680 2 1.000 x 600 1

1015 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

No incluye cubeta Gastronorm 1/2.

1/2 Gastronorm container not included.

Bac Gastronorme 1/2 non inclus.

1/2 Gastronorm Behdlter nicht im Preis inklusive.

@ 165 mm

Cubertero para carro servicio / Cutlery dispenser for serving trolley /
P80374 Ramasse-couverts pour chariot service / Behdilter fiir Servicewagen

o

Mod Hmm @

GN1/3 150 1

oujadas 250



CARROS / TROLLEYS / CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES/SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro 17 guias GN 1/1/ 17 rails trolley for 1/1 GN pans /
P8043 Chariot 17 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Servierwagen mit 17 Einschtben fir GN 1/1

4 REF ©
75mm ¢

A
P80.430 1

Entrada 325 mm

Entrance 325 mm

Entrée 325 mm
1710 mm Eingang 325 mm

-

Disponible también con ruedas poliamida.

Consultar precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

Carro doble 17 x 2 guias 1/1 / Double rail trolley 17 x 2 for 1/1 GN pans /
P8067 Chariot double 17 x 2 glissiéres pour bacs GN 1/1 / Doppelservierwagenmit 17 x 2 Einschiiben fiir GN 1/1

REF ®

P80.670 1

Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm
Eingang 325 mm

1710mm . . .. Lo
Disponible también con ruedas poliamida.

Consultar precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

BANDEJAS GN Y PASTELERIA /
GN AND BAKING SHEET PANS /
PLAQUES GN ET PATISSERIE/

GN-TABLETTS UND BACKWAREN
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10.3 carros / TROLLEYS / CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES/SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro encastrable 17 guias GN 1/1 / Stackable trolley 17 rails for 1/1 GN pans /
P8052 Chariot emboitable 17 glissiéres pour bacs GN 1/1/ Klappbarer Servierwagenmit 17 Einschiibenftr GN 1/1

) REF @
4 P80.520 1
75mm ¢ d
] Entrada 325 mm
i Entrance 325 mm
i Entrée 325 mm
v Eingang 325 mm
A 1710 mm
Encastrable /Stackble/ ; : ‘s P
Emboitable / Klappbarer g::':?:lble también con ruedas poliamida. Consultar
—— [ £ ) Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.
Y
%,l 630 mm
S e e
455 mm

Carro desmontable 17 guias GN 1/1 / Disassembled trolley 17 rails for 1/1 GN pans /
P8047 Chariot démontable 17 glissieres pour bacs GN 1/1 / DemontierbarerServierwagenmit 17 Einschtibenftir GN 1/1

REF @

‘l P80.470 1

| :
1 Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
- Entrée 325 mm
1710 mm - Eingang 325 mm
: Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
: . Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
: Auch lieferbar mit Polyamidrddern. Bitte Preis nachfragen.
Desmontado /
\J Flat packed /
Livré démonté /
Demontiert

Carro desmontable ligero 15 guias GN 1/1 /

Light Disassembled trolley 15 rails for 1/1 GN pans /

Chariot démontable léger 15 glissiérespour bacs GN 1/1 /
P8097 Leichter Demontierbarer Servierwagen mit 15 Einschiiben fiir GN 1/1

REF @

A P80.970 1

A

:

17 |

75mm¢

L2 2} .ﬂ

Tyl -
-

635 mm\

455 mm

80mm¢

Entrada 325 mm
Entrance 325 mm
Entrée 325 mm
Eingang 325 mm

1720 mm

Ruedas acero @ 120 mm. Dos con freno.
Castors @ 120 mm. Two with brakes.
Roulettes @ 120 mm. Deux avecfreins.
Edelstahlrollen @ 120 mm. Zwei mit Bremsen.

GAMA ECONOMICA /
ECONOMIC LINE /

\ GAMME ECONOMIQUE /

' OKONOMISCHE SERIE
%Ymm
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CARROS / TROLLEYS / CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES/SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro 17 guias GN 2/1/ 17 rails trolley for 2/1 GN pans /
P8044 Chariot 17 glissiéres pour bacs GN 2/1 / Servierwagen mit 17 Einschtben fir GN 2/1

. . REF \#l
g j A P80.440 1

Entrada 530 mm
Entrance 530 mm
Entrée 530 mm
Eingang 530 mm

75mm¢

1710 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

755mm

DT—

Carro desmontable 17 guias GN 2/1/ Disassembled trolley 17 rails for 2/1 GN pans /
P8048 Chariot démontable 17 glissiéres pour bacs GN 2/1 / DemontierbarerServierwagenmit 17 Einschtibenfiir GN 2/1

REF @

P80.480 1

e

75mm¢

Entrada 530 mm
Entrance 530 mm
Entrée 530 mm
Eingang 530 mm
1710 mm

FrssFreEEen

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

N
o0
wE
owo
g3
82
SED

Desmontado /
Flat packed /
Livré démonté /

K’//’_,_) Demontiert

660 mm

Carro encastrable 17 guias GN 2/1 / Stackable trolley 17 rails for 2/1 GN pans /
P8051 Chariot emboitable 17 glissieres pour bacs GN 2/1 / KlappbarerServierwagenmit 17 Einschiibenfiir GN 2/1

r -T—--- A REF @
E P80.510 1
-1 Entrada 530 mm
’ Encastrable /Stackble/ Entrance 530 mm
g Emboitable / Klappbarer Entrée 530 mm
- 1710 mm ) ) e o Eingang 530 mm
- ; L
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.
A

750 mm
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10.3 carros/ TROLLEYS / CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES/SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

P8084 / P8085 / P8046 Carro pasteleria/ Pastrytrolley / Chariot patisserie / Patisseriewagen

Medida guias / N° Guias / Distancia entre guias /
Size of rails / Nr. of Levels / Distance between levels /
REF Dimensions glissiéres / Num. Niveaux / Espaceentre niveaux / @
‘ A Einschubgréssen Nr. Einschtibe Einschubabstdnde
mm mm
P80.840 600 x 400 15 85 1
P80.850 600 x 400 20 70 1
P80.460 600 x 400 30 45 1
Entrada 400 mm
Entrance 400 mm
Entrée 400 mm
Eingang 400 mm
1710mm
Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.
Y
700 mm

Ref. 80460

Carro desmontable bandejas pasteleria /
Disassembled rail trolley for bakery /
Chariots démontable pour plaques a patisserie/

P8087 / P8088 / P8050 Demontierbarer Wagen fiir Patisserietabletts

Medida guias / N° Guias / Distancia entre guias /
Size of rails / Nr. of Levels / Distance between levels /
REF Dimensions glissieres/  Num. Niveaux/ Espaceentre niveaux / @
‘} Einschubgréssen Nr. Einschiibe Einschubabsténde
mm mm
— P80.870 600 x 400 15 85 1
1'_"-_' al P80.880 600 x 400 20 70 1
:._7 = P80.500 600 x 400 30 45 1
—_
‘_" 3 Entrada 400 mm
- Entrance 400 mm
:-_' 2 Entrée 400 mm
— Eingang 400 mm
|
s

Ferreny

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
1710mm Available also on polyamide castors. Please ask for price.

Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.

Auch lieferbar mit Polyamidrddern. Bitte Preis nachfragen.

i

AT

T

FEE g g

T

700 mm

Desmontado / Flat packed /
Livré démonté / Demontiert

R AT N SR DR A A S e—

T
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CARROS / TROLLEYS / CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOT A GLISSIERES/SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro descongelacion 9 guias / Defrost trolley 9 rails /
P8081 Chariot a dégivrage 9 glissiéres / Auftauwagen mit 9 Einschiiben

REF Mod AxBxCmm ©
PATENTED EXCLUSIVE P80.810 GN2/1 665 x 755 x 1720 1

P80.813 GN1/1 455 x635 x 1720 1

Ahorro de espacio en el proceso de descongelado de
los alimentos.

Space saver while foodstuff defrost.

Economie d’espacependant le dégivrage des aliments.
Platzsparend im Auftauungsverfahren von Lebensmitteln.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

Cubeta especial GN para carro descongelacion / Special GN container for defrost trolley /
P8081 1 Bac GN spécial pour chariot dégivrage / Spezial GN Behdlter zum Auftauen

REF Mod mm Lts Hmm @

P80.811 GN2/1 650x530 28,90 1000 1
P80.814GN 1/1 530x325 14,20 1000 1

Cubeta con desagiie.
Container with drainer hole.
Bacavecdégorgement.
Behdlter mit Abwasserloch.

~
~o»
nwlE
ow9
23z
£3¢
SEo

Fondo perforado para cubeta / Perforated bottom /
P21 5 / P1 1 5 Egouttoir pour bac/ Gelochter Einlegebodenfiir Behdlter

REF Mod ©
P215.000" GN 2/1 1
P115.000? GN 1/1 1

1 Recomendado para ref. P80811
Recommended for item code P80811
Recommandé pour réf. P80811
Empfohlen fiir Art.Nr. P80811

2 Recomendado para ref. P80814
Recommended for item code P80814
Recommandé pour réf. P80814
Empfohlen fiir Art.Nr. P80814

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produktein

REJILLA / GRIDS / ! i
GRILLES/ ROSTE f {
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10.3 carrOS/ TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN

CARROS CON GUIAS / RAIL TROLLEYS /
CHARIOT A GLISSIERES/SERVIERWAGEN MIT EINSCHUBEN

Carro self-service 12 guias / Self-service trolley 12 rails /
P8095 Chariot self-service 12 glissiéres / Selbstbedienungswogen 12 Einschtibe

REF ©
P80.950 1
P80.951* 1

Para bandejas de ancho 365 mm hasta 420 mm
For trays from 365 mm to 420 mm width

Pour plateaux de 365 mm a 420 mm

Fiir Tabletts der Breite von 365 mm bis 420 mm.

* Con dos paneles laterales composite+aluminio.

* With two side panels made of aluminium+composite .

* Avecdeux panneaux latéraux en composite+aluminium.
* Mit zwei Seitenwénden aus composite+Aluminium.

Ver productos en / See products on /
Voir produits en page/ Siehe produktein
BANDEJAS DE POLIPROPILENO PARA

COMIDA RAPIDA /

POLYPROPYLENE FAST FOOD TRAYS /

PLATEAUX DE RESTAURATION
RAPIDE EN POLYPROPYLENE /

POLYPROPYLEN - IMBISSTABLETTS

1710 mm

660 mm

%Y

Carro doble para bandejas fast-food 12 guias / Double fast-food tray trolley 12 rails /
Chariot double pour plateaux fast-food 12 glissiéres/ Doppelwagenfiir Fast-Food Tabletts 12 Einschiibe

P8091

Medida guias /

A Size of rails /
REF Dimensions glissiéres /
120mm ¢ Einschubgréssen @
mm
P80.910 480 x 800 1
Entrada 480 mm
Entrance 480 mm
1710 mm Entrée 480 mm
Eingang 480 mm

Ideal para bandejas 480 x 370 mm
Suitable for trays 480 x 370 mm
Ideal pour plateaux 480 x 370 mm
Ideal fiir Tabletts 480 x 370 mm

17 Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrddern. Bitte Preis nachfragen.

840 mm

\

605 mm

P925

Carro transporte bandejas isotérmicas / Transport trolley for isothermal trays /
Chariot transport plateaux isothermes / Transportwagenflir isothermischeTabletts

Medida guias /

N° Guias /

Size of rails / Nr. of Levels /
Ref. P925.001 I REF Dimensions glissiéres / Num.Niveaux / @
- Einschubgrossen Nr. Einschiibe
A mm
120 m"¢ P925.001 550 x 375 10 1
P925.002 550 x 375 20 1

Carro fabricado en acero Chariot fabriqué en acier

500 mm

oujadas

1520 mm

1520 mm

256

inoxidable y guias de
plastico. Ideal para el
transporte de bandejas
de distintas medidas,
gracias al disefio especial
de sus guias. Ruedas
giratorias insonoras de
2 125 mm.

Trolley made of St/Steel
and plastic rails. Perfect
formany different size trays
transport thanks to the spe-
cial rail design. Soundproof
revolving castors @ 125 mm.

inoxydable et glissiéres
en plastique. Idéal pour
le transport des plateaux
de différentes mesures,
grace au design spécial
des glissiéres. Roulettes
insonores de @125 mm.

Wagen hergestellt aus
rostfreiem Stahl mit
Plastikeinschiiben. Ideal fiir
den Transport von Tabletts
verschiedener Grossen,
dank seinem speziellen
Design der Einschtibe.
Gerduschlose drehbare
Rader @ 125 mm.



CARROS / TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOTS SPECIAUX/ SPEZIALWAGEN

Carro porta cubetas GN / GN containers transport trolley /
P8039 Chariot transport bacs GN/ Tranportwagenfiir GN Behdlter

REF

"\‘ A ©
! P80.390 1
%"— !

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

GN Behdilter nicht inklusive.

1065 mm

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.

1100 mm

625 mx
Carro porta cubeta GN 2/1/ 2/1 GN transport trolley /
P8038 Chariot transport bac GN 2/1 / Tranportwagenfiir GN Behdlter 2/1

REF @

A P80.380 1

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

1065 mm GN Behdilter nicht inklusive.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrddern. Bitte Preis nachfragen.

Y
625mm
REF.P80.390 / P80.380
Carro transporte para cubetas GN Fabricados en acero inoxidable. Ideales para el almacenaje y transporte de alimentos preparados y salsas en grandes cantidades.
Transport trolley for GN containers Made of St/Steel. Perfect for storing and transporting large quantities of prepared food and sauces.
Chariots de transport pour bacs GN Fabriqués en acierinoxydable. Idéales pour le stockage et le transport d’aliments cuisinéset saucesen grandes quantités.
Transportwagen fiir GN baehdilter Hergestellt aus Edelstahl. Ideal fiir die Lagerung und den Transport von vorbereiteten Lebensmittel und Sossen in grossen Mengen.

Carro portacubiertos GN 1/3 y porta bandejas / Trolley cutlery dispenser GN 1/3 /
P8074 Chariot porte-ramasse couverts GN 1/3 / Transportwagenfuir GN 1/3 Besteckbehdlterund Tabletts

REF s

P80.740 1

No incluye cubetas GN.
GN containers not included.
Bacs GN non inclus.

1065 mm GN Behdilter nicht inklusive.

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar
precio.

Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrédern. Bitte Preis nachfragen.
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10.4 carrOS/ TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOTSSPECIAUX/ SPEZIALWAGEN

Carro para cargas pesadas / Trolley for heavy loads /
P8057 Chariot a charges lourdes / Wagen ftir schwere Last

A REF g

P80.570 1

Carga maxima: 350 kg

Maximum load: 350 kg
1070 mm Charge maximale: 350 kg

Maximale Tragkraft: 350 kg

900 mm

\

570 mm

Carro transporte bandejas 7 guias / Tray transport trolley 7 rails /
P8054 Chariot transport plateaux 7 glissieres/ Tabletttransportwagen?7 Einschiibe

Medida guias / Distancia entre guias /
Size of rails / Distance between levels /
REF Dimensions glissiéres / AxBxCmm Espaceentre niveaux / @
Einschubgréssen Einschubabsténde
mm mm
P80.540 GN1/1 455 x 635 x 900 75 1
P80.550 GN2/1 660 x 750 x 900 75 1
Pasteleria / Pastry /
P80.560 Patisserie / Patisserie 525 x 700 x 900 85 1
(600 x 400 mm)
P80.780 GN 1/1 Doble 810 x 635 x 900 75 1

Ref. P80.540

Disponible también con ruedas poliamida. Consultar precio.
Available also on polyamide castors. Please ask for price.
Disponible aussiavecroulettes polyamide. Consulter prix.
Auch lieferbar mit Polyamidrddern. Bitte Preis nachfragen.

Ref. P80.780

Fundas desechables de polietileno para carros (rollo de 100 unidades) /
Disposable covers for trolleys (pack 100 pieces) /
Houssesjetables pour chariots (rouleau de 100 unitées)/

P8061 / P8062 I P8063 Einweghdillen aus Polyethylen fiir Wagen (Rollen von 100 Stiick)

REF |
P80.610 para carro1/1 /for trolley 1/1 /pour chariot 1/1 / fir Wagen 1/1 1
P80.620 para carro2/1 /for trolley2/1 /pour chariot 2/1 / fiir Wagen2/1 1
Pg0.g3Q Paracarro pasteleria 600 x 400 / for pastry trolley 600 x 400 / 1

. pour chariot patisserie 600 x 400/ fiir Patisseriewagen600x 400
P80.640 dispensador/ dispenser/ distributeur / Rollenhalter 1
Polietileno de densidad media. Para carros altos.
Medium density poliethylene. For high trolleys.
Poliethylene de densité moyenne. Pour chariots hauts.
Polyethylen mittlere Stdirke. Fiir hohe Wagen.
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CARROS / TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOTS SPECIAUX/ SPEZIALWAGEN

Carro de plastico para cestas / Plastic trolley for dishwasher racks /

P501 5 / P501 7 Chariot pour casiers a vaisselle / Plastikwagen fiir Spiilkérbe

REF L mm @
P5015 sin asa/ without handle / sans anse / ohne Griff 230 1
P5017 con asa/ with handle / avecanse / mit Griff 980 1

b 3 9
%Am

Carro inox para cestas / St/steel trolley for dishwasher racks /

P8058 / P8059 Chariot inox pour casiers a vaisselle/ Edelstahlwagenfir Spllkérbe

REF @
A P80.590 sin asa/ without handle / sans anse / ohne Griff 1
P80.580 con asa/ with handle/ avecanse / mit Griff 1

1065 mm

i 165 mm
\ Am

560 mm

I i
‘WA‘”‘

~
~o 0
wlE
owo
g3T
252
SEo

Carro para cestas Vajillas / Dishwasher rack trolley /

P8075 / P8076 / P8077 Chariot casiers a vaisselle / Wagen fiir Spiilkrbe

Medida guias / N° Guias /

Size of rails / Nr. of Levels /

REF Dimensions glissiéres / Num.Niveaux / A x B x C mm @

Einschubgrossen Nr. Einschiibe

mm

P80.750 500 x 500 5 640 x 633 x 1160 1
P80.760 500 x 500 9 640 x633 x 1710 1
P80.770 500 x 500 9 1185 x 633x 1710 1

(doble / double)

259 oujadas



10.4 carrOS/ TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOTSSPECIAUX/ SPEZIALWAGEN

Carro ajustable para platos / Adjustable dish caddy /
ADC'4 Chariot modulable pour assiettes / EinstellbarerTellerwagen

REF @
ADC+4 1

A . p
Se sirve con 4 columnas separadoras mas una funda
protectora.
Delivered with 4 posts plus 1 protection cover.
Livré avec4 colonnes de séparation et 1 housse de protection.
Lieferung mit 4 Unterteilungsséulen und einer Schutzhdille.
Ajuste Unico y facil por la parte superior.

800 Unique and easy adjustment from the top.
mm Reglageunique et facile de la partie supérieure.

Einzigartige und einfache Einstellung des Oberteils.

\J 760 mm

1000 mm

COMBINACIONES /
COMBINATIONS /
COMBINATIONS/
KOMBINATIONEN

Tamaiio platos
Size plates
Taille assiettes

Tellergrésse 22,40 -23,16 cm 27,30-29,20 cm 11,43-13,97 cm 29,56-31,75¢cm 11,43-21,59 cm 14,60 - 18,08 cm

Carro ajustable para platos cuadrados y redondos / Adjustable caddy for square & round dishes /
SAC'SQ5'06 Chariot modulable pour assiettes carrées et rondes / EinstellbarerWagen fiir runde und quadratischeTeller

REF ©

SAC-SQ5-06 1

Se sirve con 5 columnas separadoras una de ellas en
forma de cruz mas una funda protectora.

Delivered with 5 posts, one of them in cross shape plus 1
protection cover.

Livré avec5 colonnes de séparation une desquelles en
forme de croix plus 1 housse de protection.

Lieferung mit 5 Unterteilungsséulen, eine von lhnen in Kreuz-
form und einer Schutzhiille.

775mm

Disefio exclusivo apilable.
Unique, stackable design.
Design exclusif empilable.
Exclusives Design stapelbar.

700 mm

m

23,48 - 26 cm 20,32-24cm 10,16 - 20,32 cm 25,78 - 28,58 cm 21,13-24,13cm 23,48 - 26 cm 29,20-31,75¢cm
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CARROS / TROLLEYS / CARROS ESPECIALES / SPECIAL TROLLEYS /
CHARIOTS/ SERVIERWAGEN CHARIOTS SPECIAUX/ SPEZIALWAGEN

Columna separadora carro platos / Post for dish trolley /
ADP Colonne séparation chariot assiettes / Unterteilungssdulefiir Tellerwagen

REF @

ADP 1

Compatible ref: ADC-4 y SAC-SQ5-06.
Compatible ref: ADC-4 & SAC-SQ5-06.
Compatible réf: ADC-4 et SAC-SQ5-06.
Passend fiir Art.Nr.: ADC-4 und SAC-SQ5-06.

Funda protectora de vinilo para carro platos / Vinyl cover for dish trolley /
SAVC / ADVC Housse protection en vynil pour chariot assiettes/ Vynilschutzhdillefiir Tellerwagen

REF @

SAVC 1

— i
= S SAVC. Funda pararef./ ADVC. Funda para ref. /

. Cover for item / Cover for item /
Housse pour réf. / Housse pour réf. /
Hiille fiir Art.Nr. Hille fiir Art.Nr.
ADC4 SAC-SQ5-06

ICE1 40'06 Carro hielo / Ice caddy / Chariot a glagons / Eiswagen
REF KG cm Hem [

~
~o0
wE
owo
23z
223
SEoD

ICE140-06 635 915x70 775 1

Con grifo desagiie para
facilitar el vaciado del carro.

With drainage tap to facilitate
emptying the trolley.
Avecrobinet de vidange pour
faciliter lavidange du chariot.
Mit Ablasshahn zum Entleeren
des Wagens.

Dos ruedas con frenos para evitar
movimientos no previstos.

Two wheels with brakes to prevent
accidental movement.

Deux roues avecfreins pour éviter
des mouvements incontrolés.

Zwei Réider mit Bremsvorrichtungen,

um unvorhergesehene Bewegungen
zu vermeiden.

Ideal para ser utilizado en banquetes y eventos en el exterior.
Ideal for use at banquets and external events.

Idéal pour banquets et évenements extérieurs.

Ideal fiir den Gebrauch bei Banketten und Veranstaltungen im Freien.
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ESTANTERIAS /

SHELVING /
ETAGERES /
REGALE

11.1

ESTANTERIAS COMPLETAS Y ANGULARES /
COMPLETE AND ANGULAR SHELVING /
ETAGERE PLEINE ET ANGULAIRES /
KOMPLETTE ECKIGE REGALE

267

11.2

ESTANTERIAS CON RUEDAS /
SHELVING ON CASTORS /
ETAGERES AVEC ROUES /
REGALE MIT ROLLEN

274

11.3

BANCADAS / BENCH /
BANCS/ BANKE

274

11.4

COMPONENTES / PARTS /
COMPONENTS/ KOMPONENTEN

275
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ETAGERES




11.1

ESTANTERIAS / SHELVING /
ETAGERES/ REGALE

ESTANTERIAS MODULARES / -30 °C
MODULAR SHELVING / +75°C
ETAGERESMODULABLES / FACILIDAD Y RAPIDEZ DE MONTAJE /

EASY AND QUICK ASSEMBLY /

KOMBINIERBARE REGALMODULE EINFACHE UND SCNELLE MONTAGE

ALUMINIO Y POLIPROPILENO /
ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE /
ALUMINIUM ETPOLYPROPYLENE/
ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

ANTICORROSION - Fabricadas con estructura
de aluminio anodizado /

ANTICORROSIVE - Manufactured with special
anodised aluminium /
ANTI-CORROSION-Fabriquées avec une structure
en aluminium anodisé/

ANTIKORRUSION - Regale aus Spezial eloxiertem
Aluminium hergestellt

ROBUSTEZ Y RESISTENCIA / ROBUSTNESS AND RESISTANCE /
ROBUSTESSEETRESISTANCE/ ROBUST UND RESISTENT

< ——

|
I

—

COMPATIBLE / COMPATIBILITY / COMPATIBILITE/ PASSEND
GN 1/1 & 2/3
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ESTANTERIAS / SHELVING /
ETAGERES/ REGALE

Parrillas / Rack shelves / Clayettes / Gitterboden

GN 1/1 (555mm) GN 2/3 (385mm)

2/3 2/3

Apto para lavavajillas
Dishwasher safe

Apte pour lave-vaisselle
Geeignet fiir Sptilmaschinen

Combinando parrillas de la misma profundidad (X/Y) permite personalizar las longitudes de las estanterias a cada una de las
necesidades. (Ver en pagina siguiente combinaciones propuestas)

Combining rack shelves among the same group (X/Y) allows to personalize the lengths of each shelf.
(Refer to next page for proposed combinations)

Encombinant des clayettes du méme groupe (X/Y)permet de personnaliser les longueurs des étageres a n'importe quel besoin.
(Voir page suivante pour des combinaisons proposées)

Die Kombination der Gitterbéden gleicher Tiefe (X/Y) erlaubt die Léinge der Regale individuell je nach Bedarf zu bestimmen.
(Siehe Kombinierungsvorschléige folgende Seite)

Pieza soporte travesanos/ Support for grossbars / Crochet suppor pour largerons / Halterungsteil Traversen

Sistema especial de fijacion de soporte para travesafios que
ofrece la maxima seguridad, fiabilidad y robustez.

Special fixing system support for crossbars which offers the highest
security, reliability and robustness.

Systémespécialde fixation des supports pour longerons qui offre la
sécurité, fiabilité et robustesse maximale.

~
]
S
=
wi
=
2
<
=
n
]

SHELVING /
ETAGERES

Spezielles System der Halterverankerung fiir die Traversen, welches die
hdchste Sicherheit, Zuverlédssigkeit und Robustheit bietet.

Pies regulables/ Leveling feet / Pieds régulateurs / Regulierbare Fisse

Pies regulables con rosca oculta para suelos con desniveles.

Con la posibilidad de adaptar ruedas de @ 125 mm. # .
Levelling feet with hidden thread, for gradient floors.
It is also possible to adapt @ 125 mm wheels. " i

Pieds régulateurs avecfilet cache.

28-48 mmi
Il est aussi possible d’y adapter des roues de @ 125 mm.

Regulierbare Fiisse mit verborgenem Gewinde fiir unebene Boden.
Mit der Méglichkeit Rider @ 125 mm anzubringen.
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1 1 . 1 ESTANTERIAS / SHELVING / ALUMINIO Y POLIPROPILENO / ALUMINIUM AND POLYPROPYLENE /
ETAGERES/ REGALE ALUMINIUM ETPOLYPROPYLENE/ALUMINIUM UND POLYPROPYLEN

Alturas estandar de los niveles / Standard heights of levels / Hauteur standard des niveaux / Standardhdéhe der Ebenen

Altura 1280 mm / 3 niveles Mas de 2000 mm altura consultar / Combinaciones /
Height 1280 mm / 3 levels Higher than 2000 mm please ask / Combinations /
Hauteur 1280mm / 3 niveaux Hauteur supérieure @ 2000 mm veilleznous consulter / Combinaisons /
Hbohe 1280 mm / 3 Ebenen Héher als 2000 mm bitte fragen Sie uns Kombinationen
A L(mm)
655 mm
405mm - -
XY
£ ——
€ L 715mm L
o <>
(=}
o0
- 405 mm 770 mm
>
XY
360 mm
U 830 mm L
< >
Y o
) A . 875mm
Altura 1750 mm / 3 niveles Altura 1750 mm / 4 niveles Altura 1750 mm / 5 niveles > _
Height 1750 mm / 3 levels Height 1750 mm / 4 levels Height 1750 mm / 5 levels
Hauteur 1750mm / 3 niveaux Hauteur 1750mm / 4 niveaux Hauteur 1750mm / 5 niveaux Y X
Hbéhe 1750 mm / 3 Ebenen Hoéhe 1750 mm / 4 Ebenen Héhe 1750 mm / 5 Ebenen
A[F— AF— AlA— U  935mm U
< >
405mm 255mm 985mm
>
705mm  —]
 —| XXX
255mm
U 1018 mm L
<>
— —
E = 405mm & 1095 mm
o o o m -
2 2 10 405 mm
- - = -
Y XX
705 mm —
L 1155 mm L
405 mm 405 mm - 5
1205 mm
 —] ——— ——— N i
i 205mm i 360 mm 205mm YYX
Y = Y Y o
U 1265 mm L
B S
Altura 2050 mm / 4 niveles Altura 2050 mm / 5 niveles Altura 2050 mm / 6 niveles
Height 2050 mm / 4 levels Height 2050 mm / 5 levels Height 2050 mm / 6 levels 1315 mm
Hauteur 2050mm / 4 niveaux Hauteur 2050mm / 5 niveaux Hauteur 2050mm / 6 niveaux = >
Hbhe 2050 mm / 4 Ebenen Héhe 2050 mm / 5 Ebenen Héhe 2050 mm / 6 Ebenen
YYY
AF—— A [F— A[T—
U 1375 mm -
405 mm 405 mm 255mm < >
1420 mm
— —| _ _
—
255mm Y X X X
405 mm
555 mm
L 1480 mm L
< >
E E  —] g 255mm 1530 mm
B B B [ I 1
I : < 405mm I
YY XX
255mm
——— L 1590 mm -
555mm —
1645 mm
405 mm 405 mm < >
 —] ——— ——— XX XX
$355 mm 1355 mm 1355 mm L 1705 mm L
< >
Y &= Y = Y=
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ESTANTERIAS COMPLETAS
Y ANGULARES /

COMPLETE AND ANGULAR
SHELVING /

ETAGERES COMPLETES

ETD'ANGLE / ﬂ

KOMPLETTE s
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11.1 ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTERIA COMPLETA / FULL SHELF /
ETAGERES/ REGALE ETAGEREPLEINE/ KOMPLETTE REGALE

NIVELES / Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets
LEVELS /
NIVEAUX/
EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen

¥,

1750* mm

Compatible con cubetas 2/3/ Compatible con cubetas 1/1/

Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /

Compatible avec bacs2/3 / Compatible avec bacs1/1/

Kombinierbar mit Behdltern 2/3 Kombinierbar mit Behdltern 1/1

/ ‘&%Amm
REF Lmm REF L mm REF Lmm REF L mm
P7000 715 P7024 3380 P7141 715 P7165 3380
P7001 830 P7025 3513 P7142 830 P7166 3513
P7002 935 P7026 3621 P7143 935 P7167 3621
P7003 1045 P7027 3729 P7144 1045 P7168 3729
P7004 1155 P7028 3841 P7145 1155 P7169 3841
P7005 1265 P7029 3953 P7146 1263 P7170 3953
P7006 1375 P7030 4065 P7147 1375 P7171 4065
P7007 1480 P7031 4170 P7148 1480 P7172 4170
P7008 1590 P7032 4275 P7149 1590 P7173 4275
P7009 1705 P7033 4380 P7150 1705 P7174 4380
P7010 1840 P7034 4490 P7151 1840 P7175 4490
P7011 1950 P7035 4600 P7152 1950 P7176 4600
P7012 2060 P7036 4710 P7153 2060 P7177 4710
P7013 2170 P7037 4825 P7154 2170 P7178 4825
P7014 2280 P7038 4940 P7155 2280 P7179 4940
P7015 2388 P7039 5055 P7156 2388 P7180 5055
P7016 2496 P7040 5186 P7157 2496 P7181 5186
P7017 2608 P7041 5298 P7158 2608 P7182 5298
P7018 2720 P7042 5410 P7159 2720 P7183 5410
P7019 2825 P7043 5515 P7160 2825 P7184 5515
P7020 2930 P7044 5620 P7161 2930 P7185 5620
P7021 3040 P7045 5725 P7162 3040 P7186 5725
P7022 3150 P7046 5830 P7163 3150 P7187 5830
P7023 3265 P7164 3265

? * Para otras alturas, consultar el Desglose (p. 278 - 281) / * For others heights, see the Table (p. 278 - 281) /
* Pour autres hauteurs, consulter I'lndex numérique (p 278 -281)/ * Fiir weitere GrofSen, siehe Gliederung(S. 278 - 281)
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ESTANTERIA ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE /
ETAGERESANGULAIRES/ RECHTWINKLIGES REGAL

ESTANTERIAS / SHELVING /
ETAGERES/ REGALE

NIVELES /
LEVELS /
NIVEAUX/
EBENEN

Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etagéres angulaires / Rechtwinklige Regale

Distintas combinaciones / A
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons/
Verschiedene Kombinationen

’

Incluido / Included / Compris / Inklusive:
Ganchos para formar angulos /
Hooks to form angles /
Crochets pour faire les angles/ 1750+
Haken fiir Winkelbildung mm | [e— A
705mm

Compatible con cubetas 2/3/ Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs2/3 / Compatible avec bacs1/1/
Kombinierbar mit Behdltern 2/3 Kombinierbar mit Behdltern 1/1
REF L mm REF L mm REF L mm REF L mm
P7282 685 P7306 3350 P7423 685 P7447 3350
P7283 800 P7307 3483 P7424 800 P7448 3483
P7284 905 P7308 3591 P7425 905 P7449 3591 2
P7285 1015 P7309 3699 P7426 1015 P7450 3699 ‘é S8
P7286 1125 P7310 3811 P7427 1125 P7451 3811 %%@;
P7287 1233 P7311 3923 P7428 1233 P7452 3923 25
P7288 1345 P7312 4035 P7429 1345 P7453 4035
P7289 1450 P7313 4140 P7430 1450 P7454 4140
P7290 1560 P7314 4245 P7431 1560 P7455 4245
P7291 1675 P7315 4350 P7432 1675 P7456 4350
P7292 1810 P7316 4460 P7433 1810 P7457 4460
P7293 1920 P7317 4570 P7434 1920 P7458 4570
P7294 2030 P7318 4680 P7435 2030 P7459 4680
P7295 2140 P7319 4795 P7436 2140 P7460 4795
P7296 2250 P7320 4910 P7437 2250 P7461 4910
P7297 2358 P7321 5025 P7438 2358 P7462 5025
P7298 2466 P7322 5156 P7439 2466 P7463 5156
P7299 2578 P7323 5268 P7440 2578 P7464 5268
P7300 2690 P7324 5380 P7441 2690 P7465 5380
P7301 2795 P7325 5485 P7442 2795 P7466 5485
P7302 2900 P7326 5590 P7443 2900 P7467 5590
P7303 3010 P7327 5695 P7444 3010 P7468 5695
P7304 3120 P7328 5800 P7445 3120 P7469 5800
P7305 3235 P7446 3235

? * Para otras alturas, consultar el Desglose (p. 278 - 281) / * For others heights, see the Table (p. 278 - 281) /
* Pour autres hauteurs, consulter I'lndex numérique (p 278 -281)/ * Fiir weitere GrofSen, siehe Gliederung(S. 278 - 281)
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11.1 ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTERIA COMPLETA / FULL SHELF /
ETAGERES/ REGALE ETAGEREPLEINE/ KOMPLETTE REGALE

NIVELES / Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets
LEVELS /

NIVEAUX /

EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen

?

1750* mm

|
|
|

I 360 mm I
Y i
)

Compatible con cubetas 2/3/ Compatible con cubetas 1/1/

Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /

Compatible avec bacs2/3 / Compatible avec bacs1/1/

Kombinierbar mit Behdltern 2/3 Kombinierbar mit Behdltern 1/1

/ w mm
REF Lmm REF Lmm REF Lmm REF Lmm
P7047 715 P7071 3380 P7188 715 P7212 3380
P7048 830 P7072 3513 P7189 830 P7213 3513
P7049 935 P7073 3621 P7190 935 P7214 3621
P7050 1045 P7074 3729 P7191 1045 P7215 3729
P7051 1155 P7075 3841 P7192 1155 P7216 3841
P7052 1263 P7076 3953 P7193 1263 P7217 3953
P7053 1375 P7077 4065 P7194 1375 P7218 4065
P7054 1480 P7078 4170 P7195 1480 P7219 4170
P7055 1590 P7079 4275 P7196 1590 P7220 4275
P7056 1705 P7080 4380 P7197 1705 P7221 4380
P7057 1840 P7081 4490 P7198 1840 P7222 4490
P7058 1950 P7082 4600 P7199 1950 P7223 4600
P7059 2060 P7083 4710 P7200 2060 P7224 4710
P7060 2170 P7084 4825 P7201 2170 P7225 4825
P7061 2280 P7085 4940 P7202 2280 P7226 4940
P7062 2388 P7086 5055 P7203 2388 P7227 5055
P7063 2496 P7087 5186 P7204 2496 P7228 5186
P7064 2608 P7088 5298 P7205 2608 P7229 5298
P7065 2720 P7089 5410 P7206 2720 P7230 5410
P7066 2825 P7090 5515 P7207 2825 P7231 5515
P7067 2930 P7091 5620 P7208 2930 P7232 5620
P7068 3040 P7092 5725 P7209 3040 P7233 5725
P7069 3150 P7093 5830 P7210 3150 P7234 5830
P7070 3265 P7211 3265

? * Para otras alturas, consultar el Desglose (p. 278 - 281) / * For others heights, see the Table (p. 278 - 281) /
* Pour autres hauteurs, consulter I'lndex numérique (p 278 -281)/ * Fiir weitere GrofSen, siehe Gliederung(S. 278 - 281)
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ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTERIA ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE /

ETAGERES/ REGALE ETAGERESANGULAIRES/ RECHTWINKLIGES REGAL
NIVELES / Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etagéres angulaires / Rechtwinklige Regale
LEVELS /
NIVEAUX/
EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen

"

Incluido / Included / Compris / Inklusive:
Ganchos para formar angulos /

Hooks to form angles /

Crochets pour faire les angles/

Haken fiir Winkelbildung

¥

1750* mm

360 mm

Compatible con cubetas 2/3/ Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs2/3 / Compatible avec bacs1/1/
Kombinierbar mit Behdltern 2/3 Kombinierbar mit Behdltern 1/1
REF L mm REF Lmm REF Lmm REF Lmm
P7329 685 P7353 3350 P7470 685 P7494 3350
P7330 800 P7354 3483 P7471 800 P7495 3483
P7331 905 P7355 3591 P7472 905 P7496 3591 i
P7332 1015 P7356 3699 P7473 1015 P7497 3699 & g 8
P7333 1125 P7357 3811 P7474 1125 P7498 3811 E §§
P7334 1233 P7358 3923 P7475 1233 P7499 3923 25k
P7335 1345 P7359 4035 P7476 1345 P7500 4035
P7336 1450 P7360 4140 P7477 1450 P7501 4140
P7337 1560 P7361 4245 P7478 1560 P7502 4245
P7338 1675 P7362 4350 P7479 1675 P7503 4350
P7339 1810 P7363 4460 P7480 1810 P7504 4460
P7340 1920 P7364 4570 P7481 1920 P7505 4570
P7341 2030 P7365 4680 P7482 2030 P7506 4680
P7342 2140 P7366 4795 P7483 2140 P7507 4795
P7343 2250 P7367 4910 P7484 2250 P7508 4910
P7344 2358 P7368 5025 P7485 2358 P7509 5025
P7345 2466 P7369 5156 P7486 2466 P7510 5156
P7346 2578 P7370 5268 P7487 2578 P7511 5268
P7347 2690 P7371 5380 P7488 2690 P7512 5380
P7348 2795 P7372 5485 P7489 2795 P7513 5485
P7349 2900 P7373 5590 P7490 2900 P7514 5590
P7350 3010 P7374 5695 P7491 3010 P7515 5695
P7351 3120 P7375 5800 P7492 3120 P7516 5800
P7352 3235 P7493 3235

@ * Para otras alturas, consultar el Desglose (p. 278 - 281) / * For others heights, see the Table (p. 278 - 281) /
* Pour autres hauteurs, consulter I'lndex numérique (p 278 -281)/ * Fiir weitere GrofSen, siehe Gliederung(S. 278 - 281)
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11.1 ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTERIA COMPLETA / FULL SHELF /
ETAGERES/ REGALE ETAGEREPLEINE/ KOMPLETTE REGALE

NIVELES / Kits completos / Complete kits / Kits preparés / Komplettsets
LEVELS /
NIVEAUX/
EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations /
Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen

¥

1750* mm

| 405 mm
I'|
|
s v
b | 205mm
\/ ¥
Compatible con cubetas 2/3/ Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs2/3 / Compatible avec bacs1/1/
Kombinierbar mit Behdltern 2/3 Kombinierbar mit Behdltern 1/1
/ NS
REF L mm REF Lmm REF L mm REF L mm
P7094 715 P7118 3380 P7235 715 P7259 3380
P7095 830 P7119 3513 P7236 830 P7260 3513
P7096 935 P7120 3621 P7237 935 P7261 3621
P7097 1045 P7121 3729 P7238 1045 P7262 3729
P7098 1155 P7122 3841 P7239 1155 P7263 3841
P7099 1263 P7123 3953 P7240 1263 P7264 3953
P7100 1375 P7124 4065 P7241 1375 P7265 4065
P7101 1480 P7125 4170 P7242 1480 P7266 4170
P7102 1590 P7126 4275 P7243 1590 P7267 4275
P7103 1705 P7127 4380 P7244 1705 P7268 4380
P7104 1840 P7128 4490 P7245 1840 P7269 4490
P7105 1950 P7129 4600 P7246 1950 P7270 4600
P7106 2060 P7130 4710 P7247 2060 P7271 4710
P7107 2170 P7131 4825 P7248 2170 P7272 4825
P7108 2280 P7132 4940 P7249 2280 P7273 4940
P7109 2388 P7133 5055 P7250 2388 P7274 5055
P7110 2496 P7134 5186 P7251 2496 P7275 5186
P7111 2608 P7135 5298 P7252 2608 P7276 5298
P7112 2720 P7136 5410 P7253 2720 P7277 5410
P7113 2825 P7137 5515 P7254 2825 P7278 5515
P7114 2930 P7138 5620 P7255 2930 P7279 5620
P7115 3040 P7139 5725 P7256 3040 P7280 5725
P7116 3150 P7140 5830 P7257 3150 P7281 5830
P7117 3265 P7258 3265

? * Para otras alturas, consultar el Desglose (p. 278 - 281) / * For others heights, see the Table (p. 278 - 281) /
* Pour autres hauteurs, consulter I'lndex numérique (p 278 -281)/ * Fiir weitere GrofSen, siehe Gliederung(sS. 278 - 281)
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ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTERIA ANGULAR / SHELVING FOR ANGLE /
ETAGERES/ REGALE ETAGERESANGULAIRES/ RECHTWINKLIGES REGAL

NIVELES / Estanterias angulares / Shelvings for angle / Etagéres angulaires / Rechtwinklige Regale
LEVELS /
NIVEAUX /
EBENEN

Distintas combinaciones /
Diferent combinations / A

Diferentes combinaisons /
Verschiedene Kombinationen
Incluido / Included / Compris / Inklusive: i
Ganchos para formar angulos /
Hooks to form angles /
Crochets pour faire les angles/
Haken fiir Winkelbildung |
1750* mm 405 mm
I 405 mm
I i
205mm
\
Compatible con cubetas 2/3/ Compatible con cubetas 1/1/
Compatible with 2/3 containers / Compatible with 1/1 containers /
Compatible avec bacs2/3 / Compatible avec bacs1/1/
Kombinierbar mit Behdltern 2/3 Kombinierbar mit Behdltern 1/1
/ Wm
REF Lmm REF Lmm REF Lmm REF Lmm
P7376 685 P7400 3350 P7517 685 P7541 3350
P7377 800 P7401 3483 P7518 800 P7542 3483
P7378 905 P7402 3591 P7519 905 P7543 3591 E
P7379 1015 P7403 3699 P7520 1015 P7544 3699 E § Q
P7380 1125 P7404 3811 P7521 1125 P7545 3811 § §§
P7381 1233 P7405 3923 P7522 1233 P7546 3923 23k
P7382 1345 P7406 4035 P7523 1345 P7547 4035
P7383 1450 P7407 4140 P7524 1450 P7548 4140
P7384 1560 P7408 4245 P7525 1560 P7549 4245
P7385 1675 P7409 4350 P7526 1675 P7550 4350
P7386 1810 P7410 4460 P7527 1810 P7551 4460
P7387 1920 P7411 4570 P7528 1920 P7552 4570
P7388 2030 P7412 4680 P7529 2030 P7553 4680
P7389 2140 P7413 4795 P7530 2140 P7554 4795
P7390 2250 P7414 4910 P7531 2250 P7555 4910
P7391 2358 P7415 5025 P7532 2358 P7556 5025
P7392 2466 P7416 5156 P7533 2466 P7557 5156
P7393 2578 P7417 5268 P7534 2578 P7558 5268
P7394 2690 P7418 5380 P7535 2690 P7559 5380
P7395 2795 P7419 5485 P7536 2795 P7560 5485
P7396 2900 P7420 5590 P7537 2900 P7561 5590
P7397 3010 P7421 5695 P7538 3010 P7562 5695
P7398 3120 P7422 5800 P7539 3120 P7563 5800
P7399 3235 P7540 3235

? * Para otras alturas, consultar el Desglose (p. 278 - 281) / * For others heights, see the Table (p. 278 - 281) /
* Pour autres hauteurs, consulter I'lndex numérique (p 278 -281)/ * Fiir weitere GrofSen, siehe Gliederung(S. 278 - 281)
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11.2 ESTANTERIAS / SHELVING /

Conjunto completo con ruedas/ Complet kits with wheels / Kit preparés avec roues / Komplettes Set mit Ridern

TIPO Niveles /
Levels /
REF Amm Bmm Cmm TYPE  Niveaux/ @
A Ebenen
P7145R 1145 555 1880 GN1/1 3 1
P7004R 1145 385 1880 GN2/3 3 1
P7146R 1265 555 1880 GN1/1 3 1
P7005R 1265 385 1880 GN2/3 3 1
P7147R 1375 555 1880 GN1/1 3 1
P7006R 1375 385 1880 GN2/3 3 1
C
@ Peso maximo por nivel 150 kg
Peso maximo por estanteria 400 kg /
Maximum weight per level 150 kg
Maximum weight per shelving unit 400 kg /
Poids maximum par niveau 150 kg
Poids maximum par étagére 400 kg
Maximales Gewicht pro Ebene 150 kg
! Maximales Gewicht pro Regal 400 kg
N 8
L
Bancadas / Bench / Bancs / Bdnke
REF Amm B mm Cmm @
Disefiadas para su uso en lugares donde se prohibe depositar cajas
directamente en el suelo. Capacidad de carga de hasta 175 Kg por P7603 715 555 280 1
bancada, repartidos a lo largo de la bancada. Pie regulable para suelos
desnivelados. P7604 830 555 280 1
P7605 935 555 280 1
Designed to be used in places where it is forbidden to put boxes directly P7606 1045 555 280 1
on the floor. Maximum load charge 175 Kg per bench, distributed weight
throughout the bench. Leveling feet for gradient floors. P7607 1155 555 280 1
P7608 1265 555 280 1
Dessinéspour étre utilisés quand il estinterdit de poser les boites P7609 1375 555 280 1
directement par terre. Chargemaximale 175 Kg, distribués tout au long du P7610 1480 555 280 1
banc. Piedsrégulateurs pour sols inégaux.
Designt fiir den Gebrauch in Riumen, in denen es verboten ist Kisten direkt auf P7611 715 385 280 1
den Boden zu stellen. Die Tragkraft betréigt bis zu 175 Kg pro Bank, wenn die Last P7612 830 385 280 1
gleichmdissig auf der Lénge verteilt ist. Regulierbare Fiisse fiir unebene Béden. P7613 935 385 280 1
P7614 1045 385 280 1
P7615 1155 385 280 1
P7616 1260 385 280 1
P7617 1375 385 280 1
P7618 1480 385 280 1
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ESTANTERIAS / SHELVING /
ETAGERES/ REGALE

Soporte fijacién estanteria/ Shelfsupport fixing / Support fixation étagere / Regal Fixierhalterung

REF

P76.430

Two pieces kit /
Kit deux piéces
Kit mit 2 Stiick

Travesanos/ Crossbars / Longerons / Traversen

Conjunto de 2 soportes /

/

Parrillas / Rack-shelves / Clayettes / Einlegebdden

REF L mm @
P7632 655 1
P7633 770 1
P7634 875 1
P7635 985 1
P7636 1095 1
P7637 1205 1
P7638 1315 1
P7639 1420 1
P7640 1530 1
P7641 1645 1

GN
REF TIPO/TYPE Amm BMM b0/ copour ) rir (D

P7628
P7629
P7630
P7631

Ganchos para formar angulos / Hooks to form angles / Crochets pour faire les angles / Haken ftir Winkelbildung

X < X<

435
325
435
325

555
555
385
385

17
17
2/3
2/3

_a A

=
)
<
=
w
=
2
<
=
w
i

REF D

P7642 1
Pieza soporte para travesafios / Support for crossbars / Support pour largerons / Halterteil fiir Traversen

REF D

P7643 1
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11.4 ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTES (PARRILLAS + TRAVESANOS) /

ETAGERES/ REGALE SHELVES (RACK/SHELVES + CROSSBARS) /
NIVEAU COMPLET (CLAYETTES+LONGERONS) /
REGALE (GITTERBODEN + TRAVERSEN)

Soportes laterales/ Lateral supports / Support latérals / Seitliche Stéinder

Niveles /
REF MOD Amm Bmm 2 @
A — L | Ebenen
P7585 S1 1750 555 3 1
' P7586 S2 1750 555 4 1
| P7587 S3 1750 555 5 1
il P7646 0 2000 555 4 1
| L P7588 A 2000 555 5 1
P7589 S5 2000 555 6 1
[ 1 i P7590 6 1300 555 3 1
P7591 S7 1750 385 3 1
P7592 8 1750 385 4 1
4 ' P7593 ) 1750 385 5 1
P7647 S13 2000 385 4 1
‘W ] P7594 S10 2000 385 5 1
P7595 S11 2000 385 6 1
A P7596 S12 1300 385 3 1
(n !
| ' 2 Fondos disponibles :
555 mm, gastronorm 1/1
] 385 mm, gastronorm 2/3
]
2 Available depths:
" 555 mm, 1/1 gastronorm
] 385 mm, 2/3 gastronorm
i 2 profondeurs disponibles:
i 555 mm, gastronorme 1/1
385 mm, gastronorme 2/3
2 Tiefen erhdiltlich:
Y L 555 mm, Gastronorm 1/1

':/7 385 mm, Gastronorm 2/3

Soportes laterales con ruedas / Lateral support with wheels / Supports latérals avec roues / Seitliche Sténder mit Rider

Niveles /
Levels /
A h:l' = . REF Amm* B mm Niveaux / @
| Ebenen
P7597 1.880 555 3 1
4 ' P7598 1.880 555 4 1
P7599 1.880 555 5 1
! '
i | Para montar estanterias méviles con ruedas.
| To assembly mobile shelving with wheels.
Pour monter étagéres mobiles avecroues.
L] | Fiir die Montage von mobilen Regalen mit Rider.
* Altura con rueda incluida
i | * Height including wheel
* Hauteur aveclaroue
* Héhe inklusive Réder
A L »
Ruedas de @ 125 mm, dos de ellas con freno.
Wheels @ 125 mm, two of them with brake.
i L Rouesde @ 125 mm, deux avecfrein.
Rdader @ 125 mm, zwei von ihnen mit Bremsen.
i i No se recomiendan longitudes de travesafos superiores a 1400 mm.
We do not advise crossbars longer than 1400 mm.
Nous ne consillons pas des lonerons plus longues de 1400 mm.
o L Wir empfehlen nicht die Ldnge der Traversen von 1400 mm zu tiberschreiten.
]
I
e
. (5]
v @
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ESTANTERIAS / SHELVING / ESTANTES (PARRILLAS + TRAVESANOS) /
ETAGERES/ REGALE SHELVES (RACK/SHELVES + CROSSBARS) /
NIVEAU COMPLET (CLAYETTES+ LONGERONS) /

REGALE (GITTERBODEN + TRAVERSEN)

Combinacién /

Combination /
REF MOD Combinaison / Amm Bmm @
Kombination

Fondo 385 mm. Adaptable a las cubetas gastronorm 2/3 P7575 el X+X 695 385 !
Depth 385 mm. 'Suitable for 2/3 gastronorm containers P7576 71 X+Y 770 385 1
Profondeur 385 mm. Adaptable aux bacs gastronorme 2/3 P7577 T81 Y+Y 875 385 1
Tiefe 385 mm. Passend fiir Gastronormbehditer 2/3 P7578 T91 X+ X+ X 985 385 1

P7579 T101 Y+X+X 1095 385 1
X significa una parrilla de ancho 325 mm. P7580 T111 Y+Y+ X 1205 385 1
Y significa una parrilla de ancho 435 mm. P7581 T131 Y+Y+Y 1315 385 1
Xi k325 idth.
Y:':Z:szuszz z".dm P7582 T141 Y+X+X+X 1420 385 1
Xest une clayette de 325 mm de largeur. P7583 T151 Y+Y+X+X 1530 385 1
Yest une clayette de 435mm de largeur. P7584 T161 Y+Y+Y+X 1645 385 1

X Bezeichnet einen Einlegeboden der Breite von 325 mm.
Y Bezeichnet einen Gitterboden der Breite von 435 mm.

Combinacién /

REF mMoD i Amm Bmm (D
Kombination

P7565 T6 X+X 655 555 1
Fondo 555 mm. Adaptable a las cubetas gastronorm 1/1 P7566 I X+Y 770 555 1
Depth 555 mm. Suitable for 1/1 gastronorm containers P7567 T8 Y+Y 875 555 1
Profondeur 555 mm. Adaptable aux bacs gastronorme 1/1 P7568 T9 X+ X+ X 985 555 1
Tiefe 555 mm. Passend fiir Gastronormbehdlter 1/1 P7569 T10 Y+ X+ X 1095 555 1

P7570 TN Y+Y+X 1205 555 1 -

P7571 T13 Y+Y+Y 1315 555 1 2
X significa una parrilla de ancho 325 mm. P7572 T14 Y+X+X+X 1420 555 1 E g%
Y significa una parrilla de ancho 435 mm. P7573 T15 Y+Y+X+X 1530 555 1 £ % Q
15 arack 325 mm wiath P7574 T16  Y+Y+Y+X 1645 555 1 S

Yis a rack 435 mm width.

Xest une clayette de 325 mm de largeur.
Yest une clayette de 435 mm de largeur.

X Bezeichnet einen Einlegeboden der Breite von 325 mm.
Y Bezeichnet einen Gitterboden der Breite von 435 mm.
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11.4 EsTANTERIAS / SHELVING / DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
ETAGERES/ REGALE SETSDESETAGERES/ AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 385 MM. ADAPTABLE A GASTRONORM 2/3 / DEEPTH 385 MM. SUITABLE FOR 2/3 GASTRONORM /
PROFONDEUR385 MM. ADAPTABLEAUX GASTRONORMEZ2/3 / TIEFE 385 MM. PASSEND FUR GASTRONORM 2/3

REF. REF. REF.

3 niveles BREAKDOWN 4 niveles BREAKDOWN 5 niveles BREAKDOWN

3 niveaux COMPOSITION 4 niveaux COMPOSITION 5 niveaux COMPOSITION

3 Ebenen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Ebenen AUFLISTUNG
P7000 2S7+3T61 p7047 2S8+4T61 pP7094 259+5T61
P7001 2S7+3T71 P7048 2S8+4T71 P7095 2S59+5T71
p7002 2S7+3T81 P7049 2S8+4T81 p7096 259+5T81
p7003 2S57+3T91 pP7050 2S8+4T91 p7097 259 +5T91
P7004 257+3T101 P7051 2S8+4T101 P7098 259+5T101
pP7005 257+3T111 p7052 2S8+4T111 pP7099 259 +5T111
P7006 257+3T131 P7053 25S8+4T131 P7100 259 +5T131
p7007 2S7+3T141 P7054 2S8+4T141 P7101 259 +5T141
p7008 2S7+3T151 P7055 2S8+4T151 p7102 259+5T157
P7009 257+3T161 P7056 2S8+4T161 P7103 259 +5T161
P7010 3S7+6T81 pP7057 3S8+8T81 pP7104 3S9+10T81
P7011 3S7+3T81+3T91 P7058 3S8+4T81+4T91 pP7105 3S9+5T81+5T91
pP7012 3S7+6T91 P7059 3S8+8T91 P7106 359 +10T91
p7013 3S7+3T91+3T101 P7060 3S8+4T91+4T101 P7107 3S9+5T91+5T101
P7014 3S7+6T101 P7061 3S8+8T101 P7108 3S9+10T101
P7015 3S7+3T101+3T111 P7062 3S8+4T101+4T111 P7109 3S9+5T10T+5T111
pP7016 3S7+6T111 P7063 3S8+8T111 P7110 3S9+10T111
p7017 3S7+3T111+3T131 P7064 3S8+4T111+4T131 P7111 3S9+5T111+5T131
p7018 3S7+6T131 P7065 3S8+8T131 P7112 3S9+10T131
P7019 3S7+3T131+3T141 P7066 3S8+4T131+4T141 P7113 3S9+5T131+5T141
p7020 3S7+6T141 P7067 3S8+8T141 P7114 3S9+10T141
P7021 3S7+3T141+3T151 P7068 3S8+4T141 +4T151 P7115 3S9+5T141 +5T151
p7022 3S7+6T151 P7069 3S8+8T151 P7116 359+ 10T157
P7023 3S7+3T151+3T161 P7070 3S8+4T151+4T161 P7117 3S9+5T151 +5T161
P7024 3S7+6T161 P7071 3S8+8T161 P7118 3S9+10T161
P7025 4S7+6T101+3T111 P7072 4S8+8T101+4T111 P7119 4S9+10T101+5T111
P7026 4S7+3T101+6T111 p7073 4S8+4T101+8T111 P7120 4S9+5T101+10T111
p7027 4S7+9T111 pP7074 A4S8+12T111 P7121 4S9 +15T111
pP7028 4S7+6T111+3T131 P7075 4S8+8T111+4T131 P7122 4S59+10T111+5T131
P7029 4S7+3T111+6T131 P7076 4S8+4T111+8T131 P7123 4S9+5T111+10T131
P7030 4S7+9T131 p7077 4S8+12T131 P7124 459+15T131
P7031 4S7+6T131+3T141 p7078 4S8+8T131+4T141 P7125 4S9+10T131+5T141
p7032 4S7+3T131+6T141 P7079 4S8+4T131+8T141 P7126 4S9+5T131+10T141
P7033 4S7+9T141 P7080 4S8+12T141 P7127 459 +15T141
P7034 4S7+6T141+3T151 pP7081 4S8+8T141+4T151 P7128 459+10T141+5T157
P7035 4S7+3T141+6T151 P7082 4S8+4T141+8T151 P7129 4S9+5T141+10T151
P7036 4S7+9T151 P7083 4S8+12T151 P7130 4S9 +15T151
p7037 4S7+6T151+3T161 P7084 4S8+8T151+4T161 P7131 4S9+10T151+5T161
P7038 4S7+3T151+6T161 P7085 4S8+4T151+8T161 P7132 4S9+5T151+10T161
P7039 4S7+9T161 P7086 4S8+12T161 P7133 459+15T161
pP7040 557+6T111+6T131 p7087 5S8+8T111+8T131 P7134 559+10T111+10T131
P7041 5S7+3T111+9T131 P7088 5S8+4T111+12T131 P7135 559+5T111+15T131
p7042 5S57+12T131 P7089 558+ 16T131 P7136 559 +20T131
P7043 5S7+3T141+9T131 P7090 5S8+4T141+12T131 P7137 559+5T141 +15T131
p7044 557+6T131+6T141 P7091 5S8+8T131+8T141 P7138 5S59+10T131+10T141
P7045 557+3T131+9T141 pP7092 558+4T131+12T141 P7139 559+5T131+15T141
P7046 5S7+12T141 P7093 558+ 16T141 P7140 559+ 2071141
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ESTANTERIAS / SHELVING / DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
ETAGERES/ REGALE SETSDESETAGERES/AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 555 MM. ADAPTABLE A GASTRONORM 1/1 / DEEPTH 555 MM. SUITABLE FOR 1/1 GASTRONORM /
PROFONDEURS555 MM. ADAPTABLEAUX GASTRONORME1/1 / TIEFE 555 MIM. PASSEND FUR GASTRONORM 1/1

REF. REF. REF.
3 niveaux COMPOSITION 4 niveaux COMPOSITION 5 niveaux COMPOSITION
3 Ebenen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Fbenen AUFLISTUNG
P7141 251+3T6 P7188 2S2+4T6 P7235 2S3+5T6
P7142 2S1+3T7 P7189 2S2+47T7 P7236 2S3+5T7
P7143 251+37T8 P7190 2S2+4T8 p7237 2S3+5T8
P7144 2S1+3T9 P7191 25S2+4719 P7238 2S3+5T9
P7145 2S1+3T10 P7192 2S2+4T10 P7239 2S3+5T10
P7146 2S1+3T11 P7193 2S2+4T11 P7240 2S3+5T11
P7147 2S1+3T13 P7194 2S2+4T13 P7241 2S3+5T13
P7148 2S51+3T14 P7195 2S2+4T14 p7242 2S3+5T14
P7149 2S1+3T15 P7196 2S2+4T15 P7243 2S3+5T15
P7150 251+3T16 P7197 2S2+4T16 pP7244 2S3+5T16
P7151 3S1+67T8 P7198 3S2+8T8 P7245 3S3+10T8
P7152 3S1+3T8+3T9 P7199 3S2+4T8+4T9 P7246 3S3+5T8+5T9
P7153 3S1+6T9 P7200 3S2+8T9 P7247 3S3+10T9
P7154 3S1+3T9+3T10 P7201 3S2+4T9+4T10 P7248 3S3+5T9+5T10
P7155 3S1+6T10 P7202 3S2+8T10 P7249 3S3+10T10
P7156 3S1+3T10+3T11 P7203 3S2+4T10+4T11 P7250 3S3+5T10+5T11
P7157 3S1+6T11 P7204 3S2+8T11 P7251 3S3+10T11
P7158 3S1+3T11+3T13 P7205 3S2+4T11+4T13 P7252 3S3+5T11+5T13
P7159 351+6T13 P7206 3S2+8T13 P7253 3S3+10T13
P7160 3ST+3T13+3T14 P7207 3S2+4T13+4T14 P7254 3S3+5T13+5T14
P7161 3S1+6T14 P7208 3S2+8T14 P7255 3S3+10T14
P7162 3ST1+3T14+3T15 P7209 3S2+4T14+4T15 P7256 3S3+5T14+5T15
P7163 3S1+6T15 P7210 3S2+8T15 P7257 3S3+10T15
P7164 3ST1+3T15+3T16 P7211 3S2+4T15+4T16 P7258 3S3+5T15+5T16
P7165 351+6T16 P7212 3S2+8T16 P7259 3S3+10T16
P7166 4ST+6T10+3T11 P7213 4S2+8T10+4T11 P7260 4S3+10T10+5T11
P7167 451+3T10+6T11 P7214 4S52+4T10+8T11 P7261 4S3+5T10+10T11
P7168 4S1+9T11 P7215 4S2+12T11 P7262 4S3+15T11
P7169 451+6T11+3T13 P7216 4S2+8T11+4T13 P7263 4S3+10T11+5T13 -
P7170 4S1+3T11+6T13 P7217 4S2+4T11+8T13 pP7264 4S3+5T11+10T13 ~§Gm
P7171 451+9T13 P7218 4S2+12T13 P7265 4S3+15T13 %Eg
P7172 4S1+6T13+3T14 P7219 4S2+8T13+4T14 P7266 4S3+10T13+5T14 B3E
P7173 4S1+3T13+6T14 P7220 4S2+4T13+8T14 P7267 4S3+5T13+10T14
P7174 451+9T14 P7221 4S2+12T14 P7268 4S3+15T14
P7175 4S1+6T14+3T15 P7222 4S2+8T14+4T15 P7269 4S3+10T14+5T15
P7176 451+3T14+6T15 P7223 4S2+4T14+8T15 P7270 4S3+5T14+10T15
P7177 4S1+9T15 P7224 4S2+12T15 P7271 4S3+15T15
P7178 451+6T15+3T16 P7225 452+8T15+4T16 P7272 4S3+10T15+5T16
P7179 4S1+3T15+6T16 P7226 4S2+4T15+8T16 pP7273 4S3+5T15+10T16
P7180 451+9T16 P7227 4S2+12T16 P7274 4S3+15T16
P7181 5581+6T11+6T13 P7228 5S2+8T11+8T13 P7275 5S3+10T11+10T13
P7182 5S1+3T11+9T13 P7229 5S2+4T11+12T13 P7276 5S3+5T11+15T13
P7183 5S1+12T13 P7230 5S2+16T13 P7277 5S3+20T13
P7184 5S1+3T14+9T13 P7231 5S2+4T14+12T13 P7278 5S3+5T14+15T13
P7185 5581+6T13+6T14 P7232 5S2+8T13+8T14 P7279 5S3+10T13+10T14
P7186 5S1+3T13+9T14 P7233 5S2+4T13+12T14 P7280 5S3+5T13+15T14
P7187 581 +12T14 P7234 5S2+16T14 P7281 5S3+20T14
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11.4 EsTANTERIAS 7 SHELVING / DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
ETAGERES/ REGALE SETSDESETAGERES/AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 385 MM. ADAPTABLE A GASTRONORM 2/3 / DEEPTH 385 MM. SUITABLE FOR 2/3 GASTRONORM /
PROFONDEUR385 MM. ADAPTABLEAUX GASTRONORME2/3 / TIEFE 385 MM. PASSEND FUR GASTRONORM 2/3

REF. REF. REF.

3 niveaux COMPOSITION 4 niveaux COMPOSITION 5 niveaux COMPOSITION

3 Ebenen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Ebenen AUFLISTUNG
P7282 157+3761 P7329 1S8+47T61 P7376 159+5T761
P7283 1S7+3T71 P7330 1S8+47T71 P7377 1S9+5T71
pP7284 157+3781 P7331 1S8+47T81 pP7378 159+5T781
P7285 1S7+37T91 P7332 1S8+47T91 P7379 159+5T91
P7286 1S7+3T101 P7333 1S8+4T101 P7380 159+5T101
pP7287 1S7+3T1M1 P7334 1S8+4T111 P7381 1S9+5T111
P7288 1S7+3T131 P7335 1S8+4T131 P7382 159+5T131
P7289 1S7+3T141 P7336 1S8+4T141 P7383 1S9+5T141
P7290 1S7+3T151 P7337 1S8+4T151 pP7384 1S9+5T151
P7291 1S7+3T161 P7338 1S8+4T161 P7385 159+5T161
P7292 2S7+6T81 P7339 258+ 8T81 P7386 259+ 10781
P7293 2S7+3T81+3T91 P7340 2S8+4T81+4T91 P7387 259+5T781+5T91
P7294 257+6T91 P7341 258+ 8T91 P7388 259+ 107191
P7295 2S7+3T91+3T101 P7342 2S8+4T91+4T101 P7389 259+5T91+5T101
P7296 2S7+6T101 P7343 258+ 8T101 P7390 259+10T101
P7297 2S7+3T11+3T1M1 P7344 2S8+4T101+4T111 P7391 2S9+5T101+5T111
P7298 2S7+6T111 P7345 2S8+8T111 P7392 2S9+10T111
P7299 2S7+3T111+3T131 P7346 2S8+4T111+4T131 P7393 2S9+5T111+5T131
P7300 2S7+6T131 P7347 2S8+8T131 P7394 2S9+10T131
P7301 2S57+3T131+3T141 P7348 2S8+4T131+4T141 P7395 259+5T131+5T141
P7302 2S7+6T141 P7349 2S8+8T141 P7396 2S9+10T141
P7303 2S57+3T141+3T151 P7350 2S8+4T141+4T151 P7397 259+5T141+5T151
P7304 2S7+6T151 P7351 2S8+6T151 P7398 259+10T151
P7305 2S7+3T151+3T161 P7352 2S8+4T151+4T1161 P7399 259+5T151+5T161
P7306 2S7+6T161 P7353 2S8+8T161 P7400 259+10T161
P7307 3S7+6T101+3T111 P7354 3S8+8T101T+4T111 P7401 3S9+10T10T+5T111
P7308 3S7+3T101+6T111 P7355 3S8+4T101+8T111 P7402 3S9+5T101+10T111
P7309 3S7+9T111 P7356 3S8+12T111 P7403 3S9+15T111
P7310 3S7+6T111+3T131 P7357 3S8+8T111+4T131 P7404 3S9+10T111+5T131
P7311 3S7+3T111+6T131 P7358 3S8+4T111+8T131 P7405 3S9+5T111+10T131
P7312 3S7+9T131 P7359 3S8+12T131 P7406 3S9+15T131
P7313 3S7+6T131+3T141 P7360 3S8+8T131+4T141 P7407 3S9+10T131+5T141
P7314 3S7+3T131+6T141 P7361 3S8+4T131+8T141 P7408 3S9+5T131+10T141
P7315 3S7+9T141 P7362 3S8+12T141 P7409 3S9+15T141
P7316 3S7+6T141+3T151 P7363 3S8+8T141+4T151 P7410 3S9+10T141+5T151
P7317 3S7+3T141+6T151 P7364 3S8+4T141+8T151 P7411 3S9+5T141+10T151
P7318 3S7+9T151 P7365 3S8+12T151 P7412 3S9+15T151
P7319 3S7+6T151+3T161 P7366 3S8+8T151+4T161 P7413 3S9+10T151+5T161
P7320 3S7+3T151+6T161 P7367 3S8+4T151+8T161 P7414 3S9+5T151+10T161
P7321 3S7+9T161 P7368 3S8+ 1271161 P7415 3S9+15T161
P7322 4S7+6T1M11+6T131 P7369 4S8+8T111+8T131 P7416 459+10T111+10T131
P7323 4S7+3T111+9T131 P7370 4S8+4T111+12T131 P7417 4S9+5T111+15T131
P7324 4S7+12T131 P7371 4S8+16T131 P7418 459+ 20T131
P7325 4S7+3T141 +9T131 P7372 4S8+4T141+12T131 P7419 459+5T141 +15T131
P7326 4S7+6T131+6T141 P7373 4S8+8T131+8T141 P7420 459+10T131+10T141
P7327 4S7+3T131+9T141 P7374 4S8+4T131+12T141 P7421 459+5T131+15T141
P7328 4S7+12T141 P7375 4S8+ 16T141 P7422 459 +20T141

dujadas 280



ESTANTERIAS / SHELVING / DESGLOSE CONJUNTOS DE ESTANTERIAS / BREAKDOWN OF SHELVING SETS /
ETAGERES/ REGALE SETSDESETAGERES/AUFLISTUNGSUBERSICHT DER REGALSETS

FONDO 555 MM. ADAPTABLE A GASTRONORM 1/1 / DEEPTH 555 MM. SUITABLE FOR 1/1 GASTRONORM /
PROFONDEUR555 MM. ADAPTABLEAUX GASTRONORME1/1 / TIEFE 555 MM. PASSEND FUR GASTRONORM 1/1

REF. REF. REF.
3 niveaux COMPOSITION 4 niveaux COMPOSITION 5 niveaux COMPOSITION
3 Ebenen AUFLISTUNG 4 Ebenen AUFLISTUNG 5 Ebenen AUFLISTUNG
P7423 151+3T6 P7470 152+47T6 P7517 1S3+5T6
P7424 151+377 P7471 152+47T7 P7518 1S3+5T7
P7425 151+3T8 P7472 152+4T8 P7519 1S3+5T8
P7426 1S1+3T9 P7473 152+4T9 P7520 153+5T9
P7427 151+3T10 P7474 152+4T110 P7521 1S3+5T10
P7428 1S1T+3T11 P7475 152+4T11 P7522 1S3+5T11
P7429 151+3T13 P7476 1S2+4T113 P7523 153+5T13
P7430 151+3T14 P7477 152+4T14 P7524 1S3+5T14
P7431 15S1+3T15 P7478 1S2+4T15 P7525 1S3+5T15
P7432 151+3T16 P7479 152+4T16 P7526 1S3+5T16
P7433 251+6T18 P7480 2S2+8T8 P7527 2S3+10T8
P7434 2S51+3T8+3T9 P7481 2S2+4T78+4T9 P7528 2S3+5T8+5T79
P7435 251+6T9 P7482 2S2+8T9 P7529 2S3+10T9
P7436 251+3T9+3T10 P7483 2S2+4T9+4T10 P7530 2S3+5T9+5T10
P7437 251+6T10 P7484 2S2+8T10 P7531 2S3+10T10
P7438 2S1+3T10+3T11 P7485 2S2+4T10+4T11 P7532 2S3+5T10+5T11
P7439 2S1+6T11 P7486 2S2+8T11 P7533 2S3+10T11
P7440 251+3T11+3T13 P7487 2S2+4T11+4T13 P7534 2S3+5T11+5T13
P7441 251+6T13 P7488 2S2+8T13 P7535 2S3+10T13
P7442 251+3T13+3T14 P7489 2S2+4T13+4T14 P7536 2S3+5T13+5T14
P7443 2S1+6T14 P7490 2S2+8T14 P7537 2S3+10T14
p7444 251+3T14+3T15 P7491 2S2+4T14+4T115 P7538 2S3+5T14+5T15
P7445 2S1+6T15 P7492 2S2+8T15 P7539 2S3+10T15
P7446 251+3T15+3T16 P7493 2S2+4T15+4T16 P7540 2S3+5T15+5T16
p7447 251+6T16 P7494 252+8T16 P7541 2S3+10T16
P7448 3S1+6T10+3T11 P7495 3S2+8T10+4T11 P7542 3S3+10T10+5T11
P7449 3ST1+3T10+6T11 P7496 3S2+4T10+8T11 P7543 3S3+5T10+10T11
P7450 3S1+9T11 P7497 3S2+12T11 P7544 3S3+15T11
P7451 3S1+6T11+3T13 P7498 3S2+8T11+4T13 P7545 3S3+10T11+5T13 -
P7452 3S1+3T11+6T13 P7499 3S2+4T11+8T13 P7546 3S3+5T11+10T13 -‘;_EGU,
P7453 3S1+9T13 P7500 3S2+12T13 P7547 3S3+15T13 E%%
P7454 3S1+6T13+3T14 P7501 3S2+8T13+4T14 P7548 3S3+10T13+5T14 B3E
P7455 3S1+3T13+6T14 P7502 3S2+4T13+8T14 P7549 3S3+5T13+10T14
P7456 3S1+9T14 P7503 3S2+12T14 P7550 3S3+15T14
P7457 3S1+6T14+3T15 P7504 3S2+8T14+4T115 P7551 3S3+10T14+5T15
P7458 3S1+3T14+6T15 P7505 3S2+4T14+8T15 P7552 3S3+5T14+10T15
P7459 3S1+9T15 P7506 3S2+12T15 P7553 3S3+15T15
P7460 3S1+6T15+3T16 P7507 3S2+8T15+4T16 P7554 3S3+10T15+5T16
P7461 3S1+3T15+6T16 P7508 3S2+4T15+8T16 P7555 3S3+5T15+10T16
P7462 3S1+9T16 P7509 3S2+12T16 P7556 3S3+15T16
P7463 4S51+6T11+6T13 P7510 4S2+8T11+8T13 P7557 4S3+10T11+10T13
P7464 4S1+3T11+9T13 P7511 4S2+4T11+12T13 P7558 4S3+5T11+15T13
P7465 4S51+12T13 P7512 4S2+16T13 P7559 4S3+20T13
P7466 451+3T14+9T13 P7513 A4S2+4T14+12T13 P7560 4S3+5T14+15T13
P7467 451+6T13+6T14 P7514 4S2+8T13+8T14 P7561 4S3+10T13+10T14
P7468 451+3T13+9T14 P7515 4S2+4T13+12T14 P7562 4S3+5T13+15T14
P7469 4S51+12T14 P7516 4S52+16T14 P7563 4S3+20T14

281 oujadas
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MAQUINARIA 7/ EQUIPMENT /
EQUIPEMENT/ KUCHENASCHINEN

12.1

COCCION / COOKING / COUSSION/ KUCHENMACHINEN

284

12.2

Placas induccién/ Induction units /Plaque induction / Induktionseplatten

288

Placas induccién mantenedoras / Warming induction units /
Plaque induction de maintien température / Warmehalte-induktionsplatte

291

Hornos y micro-ondas / Ovens & micro-waves /
Fours et micro-ondes / Ofen und mikrowellen

293

Freidoras / Fryeirs / Friteuses / Friteusen

295

Crepera & gofrera / Crepe & waffle equipment /
Crépiere & gaufrier / Crepes & waffel

TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO /
TOASTEURS & CONTACT GRILLS /
TOASTERET GRILL DE CONTACT /
TOASTER - KONTACKGRILL

296

298

12.3

Tostadoras/ Toasters / Toasteurs / Toaster

298

Grill de contacto/ Contactgrill / Grill de contact / Kontaktgrill

304

PROCESADORES DE ALIMENTOS / FOOD PROCESSORS /
ROBOTSMULTIFONCTION/ LEBENSMITTELMASCHINE

305

12.4

Batidoras planetarias/ Mixers / Mélangeurs / Mixers

306

Corta fiambres / Slicing machines / Trancheurs / Aufschnittmaschine

307

Brazos trituradores/ Stick blenders / Bras mixeurs / Mixer

308

Batidoras/ Blenders/Mixeurs/ Mixer

313

MAQUINARIA MANTENEDORA DE TEMPERATURA /
FOOD WARMING EQUIPMENT / )

APPAREILS DE MAINTEN DE TEMPEERATURE/
WARMHALTEMASCHINEN

320

12.5

Retermalizadores / Rethermalizers /
Appareil de remise entempérature / Rethermalisier

322

Baios maria / Bain marie / Bain-marie / Wasserbad

326

Lamparas mantenedoras / Heating lamps /
Lampe chauffante / Wdarmelampen

331

Armarios calientes / Hot banquet trolleys /
Armoires chaudes / Warmhalteschranke

335
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PLACAS INDUCCION /
INDUCTION HOBS /
PLAQUESINDUCTION /
INDUKTIONSFELDER

La nueva forma de cocinar: mas eficiente,
mas rapida, mas segura y mas precisa /

The new way of cooking: more efficient, faster,
safer and more precise /

Lanouvelle maniéere de cuisiner : plus
efficace, plus rapide, plus sdre et plus précise/

Die neue form zu kochen: effizienter, schneller,
sicherer und préziser

1 Rapidez / Speed /
Rapidité / Schnelligkeit

Precision / Precision /
Précision / Prazision

Siendo transmitido directamente a la olla,
el calor, se concentra donde se necesita
ahorrando energia y, obviamente, tiempo /

As heat is directly transmitted to the pan, it will
be concentrated where it is needed, saving both
energy and time /

Lachaleur étant transmise directement a

la casserole, elle se concentre la ou elle est
nécessaire en économisant de I’énergie et, bien
slr, du temps /

Da die hitze direkt auf den topf lbertragen wird
diese konzentriert und so energie und natiirlich
zeit gespart

Cocina de induccién / Cocinade gas/
Induction hob / | Gas hob/
Cuisiniére a induction / Cuisiniére a gaz /
Induktionsherd Gasherd

284

Gracias a su sensibilidad, las placas de induccién
conceden al cocinero una capacidad de control
incomparable con las cocinas tradicionales /

Thanks to their sensitivity, induction hobs give the chef an
unbeatable ability to control the heat when compared to
traditional hobs /

Gréacea leur sensibilité, les plaques a induction offrent
au cuisinier une capacité de contréle sans comparaison
avec les cuisiniéres traditionnelles /

Dank ihrer sensibilitdt bieten die induktionsplatten dem
koch eine unvergleichliche kontrolle gegentiber traditioneller
herde



Cocina de induccion / Induction hob / Cocina de gas / Gas hob /
Cuisiniére ainduction / Induktionsherd Cuisiniére a gaz/ Gasherd
Eficiencia energética / Seguridad /
Energy efficient / Safety /
Efficacité énergétique / Securité /
3 Energieeffizienz Sicherheit

El campo electromagnético producido
por las placas de induccion transmite el
calor directamente a la pieza evitando
la dispersion de energia que se genera
cocinando con gas /

The electromagnetic field produced by induction
hobs transmits the heat directly to the pan,
avoiding the dispersal of energy that happens
when cooking with gas /

Le champ électromagnétique produit par

les plaques a induction transmet la chaleur
directement a la piéce en évitant la déperdition
d’énergie générée quand on cuisine au gaz/

Das elektromagnetische feld, das durch die
indiktionsplatten entsteht, libertrégt die hitze
direkt auf den topf. So wird eine hitzestreuung,
die bei gasherden auftritt, vermieden

285

Sin una pieza especifica que active el campo
magnético, las placas de induccion no se calientan /

Without anything on the hob to activate the
magnetic field, the induction hobs do not heat up /

A défaut d’'une piéce adaptée capable d’activer
le champ magnétique, les plaques ne chauffent pas/

Ohne ein spezialteil, das das magnetfeld aktiviert,
erwdrmen sich die induktionsplatten nicht

s
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12.1 coccion 7 cooking /
CUISSON/ KUCHENMACHINEN

Marca /
Brand /
Marque /
Marke

Modelo /
Model /
Modéle /
Modell

Potencia (W) /
Power (W) /
Puissance (W) /
Leistung (W)

Diametro max. (cm) /
Max. diameter (cm) /
Diamétre max. (cm)/
Max. Durchmesser (cm)

Disipacién calor /
Heat dissipation /
Dissipation de chaleur /
Wédrmeabgabe

Apto /
Suitable /
Convient /
Geeignet

Uso/
Use/
Usage /
Gebrauch

dujadas

PLACAS INDUCCION / INDUCTION UNITS /
PLAQUEINDUCTION / INDUKTIONSPLATTEN

COCINADO /
COOKING /
CUISSON /
KOCHGERAT

59650

1.800

26

&

Sobremesa
Counter-top
A poser sur table
Tischgerdt

Ollas / Sartenes
Pots / Pans
Casseroles/ Poéles
Tépfe / Pfannen

Intensivo
Intensive
Intensif
Intensiv

59601

1.800

36

&

Sobremesa
Counter-top
A poser sur table
Tischgerdt

Ollas / Sartenes
Pots / Pans
Casseroles/ Poéles
Topfe / Pfannen

Intensivo
Intensive
Intensif
Intensiv

6954702

3.800

30x2

&

Sobremesa
Counter-top
A poser sur table
Tischgerdt

Ollas / Sartenes
Pots / Pans
Casseroles/ Poéles
Topfe / Pfannen

Intensivo
Intensive
Intensif
Intensiv

dujadas

VOLLRATH® COMPANY.

P15078

3.500

26

§

Sobremesa
Counter-top
A poser sur table
Tischgerdt

Ollas / Sartenes
Pots / Pans
Casseroles/ Poéles
Topfe / Pfannen

Semi-intensivo
Semi-intensive
Semi-intensif
Hdufig

pujadas

RATH® COMPANY

P15072

3.500

26

8

Sobremesa
Counter-top
A poser sur table
Tischgerdt

Ollas / Sartenes
Pots / Pans
Casseroles/ Poéles
Topfe / Pfannen

Semi-intensivo
Semi-intensive
Semi-intensif
Hdufig



COCCION / COOKING /
CUISSON/ KUCHENMACHINEN

PLACAS INDUCCION / INDUCTION UNITS /
PLAQUEINDUCTION / INDUKTIONSPLATTEN

MANTENIMIENTO TEMPERATURA /
TEMPERATURE MAINTENANCE /

MAINTIEN EN TEMPERATURE/
WARMHALTEN

duladas { y . VoLLrary: VorLLrary: VouLrary:
? JAvnunAm-chva - . - V// V// v//

P15079 P15077 P688065 595027502 595087502 59641
3.500 2.000 3.100 300 375 650
26 26 40 40 60 36
Sobremesa Sobremesa Sobremesa Sobremesa Sobremesa Encastrable
Counter-top Counter-top Counter-top Counter-top Counter-top Be built-in
A poser sur table A poser sur table A poser sur table A poser sur table A poser sur table Encastrable
Tischgerdt Tischgerdit Tischgerdit Tischgerdt Tischgerdt Einbaubar
Ollas / Sartenes Ollas / Sartenes Ollas / Chaffing Ollas / Chaffing Ollas / Chaffing
Pots / Pans Pots / Pans Wok Pots / Chaffing dishes Pots / Chaffing dishes Pots / Chaffing dishes
Casseroles/ Poéles Casseroles/ Poéles Casseroles/ Chauffe-plats Casseroles/ Chauffe-plats Casseroles/ Chauffe-plats
Topfe / Pfannen Tépfe / Pfannen Topfe / Warmhalten Topfe / Warmhalten Topfe / Warmhalten
Semi-intensivo Moderado Semi-intensivo Intensivo Intensivo Intensivo
Semi-intensive Moderate Semi-intensive Intensive Intensive Intensive
Semi-intensif Modéré Semi-intensif Intensif Intensif Intensif
Hdufig Maig Héufig Intensiv Intensiv Intensiv
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12.1

COCCION / PLACAS INDUCCION /
CUISSON/ PLAQUEINDUCTION /
‘ ® -

mirage . .. 11min L

Miveles de potencia /. Temporizadar / Pantalla 7

Pawer levels ¢ Timer £ Dispiay &
I N D U C T I O N Miveaus da puissames!  Minuberis | Eoran |

Lessiangsstufen Tiaes Display

Memaria de temperatura -permite usar @l ditime ajuste de
temparatura programadas, Cuadro de seleccién de temperatura

y potencia /

Temperature memory — powers ap fo the Imst used femmsermiene
setting. Cutting-edpe dial contral with high-speed power and
tevrperate hevel adfushment S

Bémaire de température = offre la possibdits duliliser le dermser
réglage do températere.  Cadran de réglage avant-gardiste
permetiant un reglape rapede da b iemperature ef e b pussance

Tempermiurspercfers - beir Enschalten wird oie 2wetzr verdenders
Tempermiureinstelnng wieder werwendel. Hodhimoderne
Wafdscheibenbedienung mil Hochpeschwindipheiseinscelung der
Levstungs- wnd Temperofursiufe

Resistente caja de acero inoxidable con superficie ceramica
100% sellada /

Tough stainless steel case with 100% framed ceramic top for durability /

Boitier inox solide avecune surface supérieure a 100 % en
céramique afin de garantir de une durée de vie plus longue /

Robustes Edelstahlgehduse mit zu 100 % gerahmtem Oberteil
verbessert die Haltbarkeit.

59650 Placa induccién/ Induction cooker / Plaque induction / Induktionskochplatten

2@ Ma ENCH.
C E REF 278 v w A Blig Hz @
59650 26 230 1.800 7,8 EU 5060 1
59651 26 230 1.800 7,8 UK 50/60 1

Potenciémetro regulable /
Adjustable potentiometer /
Potentiométre réglable/
Temperaturregler

Carcasa antiradiacion /
Anti-radiation housing /

| Carcasseantiradiation /

Strahlenschutzgehduse

Vidrio cerdmico /
Ceramic glass /
Vitrocéramique /
Glaskeramik

Placa induccién encastrable / Drop in induction cooker /
59601 Plaque induction encastrable / Einsetzbarelnduktionsplatte

@ Max ENCH.
CE REF 229 em v w A Qg Hz @

59601 36 34x30 230 1800 7,8 EU 50/60 1

7,5cm
59602 36 34x30 230 1.800 7,8 UK 50/60 1
mmllllllllll-"l 230V | | 230v
32cm et | ()
/,37,;//,/*
Control con ajuste de alta Cutting-edge dial control with high- Cadran de réglage a la pointe de Hochmoderne Wahlscheibenbedienung
velocidad para nivel de potencia speed power and temperature level latechnique permettant le réglage mit Hochgeschwindigkeitseinstellung
y temperatura. Cuerpo resistente adjustment. Tough stainless steel rapide de la température et de la der Leistungs- und Temperaturstufe.
de acero inoxidable con case with 100% framed ceramic puissance. Boitier inox solide avec Robustes Edelstahigehause mit zu 100
superficie cerdmica. Memoria de top for durability. Temperature dessus 100 % céramique pour plus de % gerahmtem Oberteil verbessert die
temperatura, permite utilizar el memory — powers up to the last used  durabilité. Mémoire de température Haltbarkeit. Temperaturspeicher - beim
altimo ajuste de temperatura temperature setting. —monte au dernier réglagede Einschalten wird die zuletzt verwendete
usado. empérature utilisé. Temperatureinstellung wieder verwendet.
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PLACAS INDUCCION / INDUCTION UNITS /
PLAQUEINDUCTION / INDUKTIONSPLATTEN

COCCION / COOKING /
CUISSON/ KUCHENMACHINEN

69547 Placa induccién doble / Double induction plate / Plaque a induction double / Doppel-Induktionskochplatte

C € ENCH.

REF @ cm v w A Slie Hz @

6954702 30x2 208-240 3.800 15,8 EU 50/60 1
6954703 30x2 208-240 3.800 15,8 UK  50/60 1

230V 230V

EUROPE UK-15P
CEE7-7 (BS546)

Placas induccidn estandar / Standard Induction /
Plaque induction standard / Induktionsplattenstandard

P688065 Placa de induccién wok / Wok induction cooker / Plaque a induction wok / Induktionskochfeldwok

3

12cm

REF @ cm \")

ENCH.
w PLUG Hz @

P688.065 36/40 220-240

Cuerpo en acero inoxidable.
Reloj temporizador (0-180
minutos). Pantalla LED.
Temperatura 60-240 °C.

4 ventiladores.

Corps en acierinoxidable.
Minuteur (0-180minutes). Ecran
LED.Temperatures: 60-240 °C.

4 ventilateurs.

3.100 EU 50/60 1

St/steel housing. Timer (0-
180 minutes). LED display.
Temperatures: 60-240 °C.
4 fans.

Gehause aus rostfreiem Stahl.
Timer (0-180 Minuten). LED Display.
Temperaturbereich von 60-240 °C. 4
Kuhlventilatoren.

P1 5078 Placa de induccion/ Induction cooker / Plaque a induction / Induktionskochfeld

q3

11,5cm

34cm

REF @ Max cm \')

w Hz ©

P15.078 26

Cuerpo en acero inoxidable. Reloj
temporizador (0-180 minutos).
Pantalla LED con control tactil.
Regulador de temperatura 1-10
(500-3500W). Rango temperatura
60-240 °C. Cuatro ventiladores de
refrigeracion.

Corps en acierinoxidable. Minuteur.
Ecran LED(0-180 minutes). Tactile.
1-10 Niveau de puissance (500-
3500W). Temperatures: 60-240 °C.
Quatre ventilateurs.

220 -240

3.500 50/60 1

St/steel housing. Timer. LED display
(0-180 minutes). Touch control.
1-10 Power level (500-3500W).
Temperatures: 60-240 °C. Four fans.

Gehduse aus rostfreiem Stahl.
Timer. Timer (0-180 Minuten).

LED Display mit Touch control.
Temperaturregler 1-10 (500-3500W).
Temperaturbereich von 60-240 °C. 4
Kihlventilatoren.

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produkte in a 9

WOKS
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12.1 coccién/ PLACAS INDUCCION /
CUISSON/ PLAQUEINDUCTION /

P1 5072 Placa de induccién / Induction cooker / Plaque a induction / Induktionskochfeld
c € REF @ Max cm v w Hz ©

P15.072 26 230 3.500 50/60 1

Cuerpo en acero inoxidable. Mando  St/Steel housing. Digital regulation
digital de tiempo de 0-180 minutos.  of time 0-180 minutes, thermostat
Temperatura de 60-240 °C. Potencia  60-240 °C and power 500-3500 W.

de 500-3500 W. 4 Ventiladores. 4 Fans.
Corps en acier inoxydable. Gehduse aus rostfreiem Stahl.
Minuterie digitale de 0-180 minutes. Digitale Timersteuerung von 0-180
Température de 60-240°C.Puissance:  Minuten. Temperatur von 60-240 °C.
500-3500 W. 4 Ventilateurs. Leistung von 500-3500 W.

4 Kiihlventilatoren.

34cm

P1 5079 Placa de induccion / Induction cooker / Plaque a induction / Induktionskochfeld

c € REF @ Max cm ' w Hz ©
P15.079 26 230 3.500 50/60 1
10 cm . . .

Cuerpo en acero inoxidable St/steel housing.
Reloj temporizador (0-180 Timer. LED display (0-180 minutes).
minutos). Pantalla LED. Temperatures: 60-240 °C.
Rango temperatura 60-240 °C. One fan.
Un ventilador de refrigeracion.
Corps en acierinoxydable. Gehduse aus rostfreiem Stahl.
Minuteur. Ecran LED(0-180 minutes). Timer von 0-180 Minuten. LED
Temperatures: 60-240 °C. Display.
Un ventilateur. Temperaturbereich von 60-240 °C.

1 Ktihleventilator.

32,7cm

P1 5077 Placa de induccién pequeiia / Induction cooker / Plaque induction petite / Kleines induktionskochfeld

c E REF @ Max cm v w Hz D
P15.077 26 230 2.000 50/60 1

Cuerpo en pléstico con panel Plastic housing with touch control
control tactil LCD. LCD panel.
Reloj temporizador (0-180 Timer (0-180 minutes).
minutos). Temperatures: 60-240 °C.
Rango temperaturas: 60-240 °C.
Corps en plastique avec écran LCD Gehduse aus Plastik. Touch Control
tactile. LC D Bildschirm.
Minuteur (0-180minutes). Timer (0-180 Minuten,).
Temperatures: 60-240°C. Temperaturbereich von 60-240 °C.
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MANTENEDORES DE TEMPERATURA /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ C E @ cus F@

®
INDUCTION o
INDUCTION ~

BUFET CALENTADORES INDUCCION /
BUFFET INDUCTION WARMER /
BUFFETRECHAUD INDUCTION /
BUFFET-INDUKTIONS-RECHAUD

Mantener la comida caliente durante el servicio.

Law wattage o ke#p food warm during serving

Faiblapuissance pour garder lesaliments au chaud pendant le service,
Gerimger Wattverbrouch sum Wermbaiten der Speisen Beim Servieren,

Con menos de J00W son el sistema mas

eficiente y eco-friendly del mercado,

With less that 4000, it /s the most efficient ond
eco-friendly system on the morket.

Avecmains de 400 Wo'ast le systéme le plus
afficece et aco-friendly du marché,

A weermiper mis J00 W sind sie das effientesre and
urnweitfrewndiichsrs Serem owf dem Mark,

Farte superior de cristal templado negro.
Tempered, bBlock plass top.

Plateauen verre noir iremps

M aus schiearzem gefarlsten las

Con 4 ajustes de potencia. Indicadores luminosos LED «n el panel de control.
fowch control, 4 power settings. LED indicator lights on controd ponel & ploss.
Contréle tactile, 4 réglagesde puissance. Vioyanis LEDiumineux sur le panneaw de commande et venme,
fouch Confrod it 4 Sfers. LED-Anzeipelewehlen euf Steverpamel vnd Gias,

Conecte hasta 3 placas a la vez.
Cornect up Mo 2 wnits together with interconnect cords

Connectez jusgu'a 3 unités aveodes cordons dinberconnessan.

Schiveflen S bis 2w 2 Gerate mul einey Wellerverbingungs Gevdlemnschiussatung an.

Placa induccién mantenedora de temperatura / Buffet induction warmer /
595027502 Plaque induction de maintien température / Warmehalte-Induktionsplatte

@mcron €€ (1) ®. FC

230V 230V

VOLT. ENCH.
REF mm calac W A Blug Hz @

<
=
3
<
=
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b
=

EQUIPMENT /
EQUIPEMENT

595027502 400 x400x80 230 300 1,30 EU 50/60
595027503 400 x400x80 230 300 1,30 UK 50/60
595087502 600 x400x80 230 375 1,63 EU 50/60
595087503 600 x400x80 230 375 1,63 UK 50/60

EUROPE UK-15P
CEE7-7 (BS546)

_ A A

595087502
595087503

595027502
595027503
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12.1 MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING FOR
MAINTENANGCE DE TEMPERATURE! WARMMALTEMASCHING 1

Placa induccion mantenedora de temperatura encastrable / Drop in warmer /
Plaque induction de maintien température encastrable / EinsetzbareWarmhalte-Induktionsplatte

3 MAX « VOLT. ENCH.
C € REF “cm” em* caac W A plug Hz @
59641 36 34x30 230 650 2,8 EU 50/60 1
59642 36 34x30 230 650 2,8 UK 50/60 1

230V 230V

EUROPE UK-15P . .
CEE7-7 J (BS546) * Encastrable / Drop in / Encastrable / Einsetzbare

T
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HORNOS Y MICRO-ONDAS /
FOURSETMICRO-ONDES/

COCCION /
CUISSON/

Horno multifuncional de conveccién / Convection oven /
P1 5035 Four a air pulse / Multifunktioneller Konvektionsbackofen

Grille/ Rost

q3 ad

Rejilla /7 Grill /

P15.035 43 x32

4 rejillas incluidas / 4 grids included /

4 grilles incluses / 4 Roste inklusive

Temporizador, pilotos luminosos,
termostato (max. 300 °C),
termostato de seguridad y doble
vidrio anti-quemaduras.

Avecminuterie, voyants lumineaux,
thermostat (max. 300 °C),
thermostat de sécurité et avec
double vitre.mostat, thermostat de

57 cm

230 2.670 1

Timer, indicator lights, thermostat,
(max. 300 °C) thermal cut-out and
double glass.

Timer, Kontrollleuchten, Thermostat
(max. 300 °C), Sicherheitsthermostat
und Doppelglas gegen
Verbrennungen.

sécurité et avecvitre double.

62 cm

P1 5080 Microondas combi / Combi micro - wave / Four micro - ondes / Kombi - Mikrowelle

Dim int / Inner sizes /
Dim. int. / Innenmasse

REF Lts
cm

P15.080 25,0 33,56x33,5x17

V MaxW Hz &

230 1.950 50 1

Input: 1.400 W

Output: 900 W

Grill: 1.950 W

Conveccidn / Convection / Konvektion: 1.950 W

@ plato giratorio / Glass round dish /

28cm Plateau tournant / Drehplatte27 cm

ftS cm

s9om 10

Mivales de potencia F Powser levels £
Mivesgnin da pusaance ¢ aEemgaerafien

Funciones: descongelar, gratinar y calentar
Functions: defrosting, baking and heating
Fonctions: décongeler, grattiner et chauffer
Funktionen: Auftauen, tiberbacken und erhitzen
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<
=
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EQUIPMENT /
EQUIPEMENT
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Freidoras equipadas con un termostato
EGO, un termostato de seguridad, luces
piloto indicadoras y zona fria.

Las unidades de calentamiento se quitan
y ponen facilmente para facilitar la
limpieza.

Temperatura vaiable hasta 190 °C.

Las cubas llevan asas entrantes méviles
(15070, 15071, 15000, 15001).

The deep fat fryers equipped with EGO
thermostat, thermal cut-out, indicator lights,
cold zone.

The heating unit is easily removable and thus
facilitating maintenance and cleaning.
Variable temperature control up to 190 °C.
Removable inner pan with recessed handles
(15070, 15071, 15000, 150017).

Lesfriteuses sont équipées d’'un thermostat
EGO,un thermostat de sécurité, des voyants
lumineux et une zonefroide.
Resistanceamovible pour faciliter le
nettoyage.

Température variable jusqu’a 190 °C.

Les cuves, avec anses pliables, sont amovibles
(15070, 15071, 15000, 15001).

Fritteuse hergestellt ausgestattet mit EGO-
Thermostat, ein Sicherheitsthermostat,
Kontrolllichter und kalte Zone.

Zur besseren Reinigung lassen sich die
Hitzeelemente einfach herausnehmen und
zusammenbauen.

Variable Temperatur bis 190 °C.

Die Frittierkorbe werden mit abnehmbaren
Griffen geliefert (15070, 15071, 15000, 15001).




COCCION / COOKING /

CUISSON/ KUCHENMACHINEN

Freidora 5 Its / 5 Its fryer /

P1 5070 Friteuse 5 Its / 5 Liter Fritteuse

FREIDORAS / FRYERS /
FRITEUSES/ FRITTEUSE

Freidora 5+5 Its / 5+5 Its fryer /
P1 5071 Friteuse 5+5 Its / 5+5 Liter Fritteuse

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

Mango termoresistente /
Thermo-resistant handle /

Manche thermorésistant /
Hitzebestdndiger Griff

Control de temperatura /
Temperature control /|
Contréle de latempérature / |
Temperaturregler

A

32cm

38,5cm

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

32cm

REF Lts

v w Hz ®

REF Lts v w Hz ®

P15.070 5,00

230 2.000 50/60 1

Medida cesta/ Basket size /Mesure panier / Frittierkorbgrosse21 x 14x 12,5cm

Freidora 8 Lts / 8 Lts Fryer /

P1 5000 Friteuse 8 Lts/ 8 Liter Fritteuse

P15.071 5,00+5,00 2x230 2 x 2.000 50/60 1
Medida cesta/ Basket size /Mesure panier / Frittierkorbgrosse21 x 14x 12,5cm

Freidora 8+8 Lts / 8+8 Lts Fryer /
P1 5001 Friteuse 8+8 Lts / 8+8 Liter Fritteuse

INOX - ST/STEEL

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL EDELSTAHL A
18/10 18/10
34 cm 34cm
v \/
43 cm
m»

REF Lts v w Hz ® REF Lts v w Hz ®
P15.000 8,00 230 3.250 50/60 1 P15.001 8,00+8,00 2x230 2x3250  50/60 1

Medida cesta/ Basket size /Mesure panier / Frittierkorbgrdsse 24 x 18 x 14 cm

Freidora 8 Lts con grifo de vaciado /
8 Lts fryer with drainage tap /
Friteuse 8 Lts avecrobinet vidange /

P1 5002 8 Liter Fritteuse mit Ablaufhahn

Medida cesta/ Basket size /Mesure panier / Frittierkorbgrdsse 24 x 18 x 14 cm

Freidora 8+8 Lts con grifo de vaciado /
8+8 Lts fryer with drainage tap /
Friteuse 8+8 Lts avecrobinet vidange /

P1 5003 8+8 Liter Fritteuse mit Ablaufhahn

3

INOX - ST/STEEL

3

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL EDELSTAHL
18/10 18/10 42 cm
42 cm
Grifo de drenaje /
Drain valve / Al
Robinet de vidange / \
Ablasshahn
50 cm
50 cm
29 cm
REF Lts v w Hz D REF Lts v w Hz gl
P15.002 8,00 230 3.250 50/60 1 P15.003 8,00+8,00 2x230 2 x3.250 50/60 1

Medida cesta/ Basket size /Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18x 14 cm

295

Medida cesta/ Basket size /Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18x 14 cm
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12.1 coccién/
CUISSON/

HERVIDOR DE ARROZ Y CREPERA /
CUISEURA RIZ ETCREPIERE/

P688085 Hervidor de arroz / Rice cooker / Cuiseur a riz / Reiskocher

q3

Capacidad arroz /
Rice capacity /

REF @cm  Rizeapacte/  Its Hem  V w Hz @
Reis kapazitdt
Kg
P688.085 46 3,0 540 40 220-230 1.950 50/60 1
P688.087 56 6,1 8,20 40 220-240 2.500 50/60 1

Hem

Ref: P688.087

Jcm

Ref: P688.085

P1 5075 Crépera/ Crépe maker / Crépiere / Crépe

Termostato/ Thermostat/ Thermostat / Thermostat :

Temp. Max 300 °C

REF @ cm cm

v w Hz @

P15.075 40 45 x 49

Acero inoxidable con planchas de
hierro fundido teflonadas.
Indicador temperatura, cajén y
espatula.

Acier inoxydable avec plaques en
fonte avecrevétement en téflon.
Témoin de controle, tiroir/plaque
chauffante et étaleur de pate.

230 3.000 50/60 1

St/Steel with cast iron teflon coated
plates. Indicator light, drawer/
warming tray and batter spreader.

Rostfreier Stahl und Platten aus
Teflon- Gusseisen. Temperaturanzeige,
Schublade und Spachtel.

Gofrera con base de burbujas / Waffle-press with bubbled base /
Gaufrier a bulles / Waffeleisen mit Bubble-Backplatte

BUBBLE WAFFLE

Cap.

REF Max.

Tipo/ Type @cm V w Hz @

sencilla/ 19

WBW300XCE 25 u’h single

230 1.200 50/60 1

oujadas

28 cm

Moldes con triple capa
antiadherente, para retirar
facilmente los gofres y limpiar
rapidamente el aparato.

Plaquesa triple revétement
antiadhésif, pour retirer facilement
les gaufres et nettoyer rapidement.

296

Triple-coated nonstick plates allow
for easy removal of waffle and quick
cleanup.

Formen mit dreifacher
Antihaftbeschichtung, um die Waffeln
einfach abzuldsen und fiir eine
einfache und schnelle Reinigung.



COCCION /
CUISSON/

GOFRERA /
GAUFRIER/

Gofrera profesional / Heavy - duty waffle maker /

WW1 80E / WWZOOE Gaufrier professionnelle / ProfessionellesWaffeleisen

C€ X

21,5¢cm

Ref. WW200E

w: 51cm
26,5cm

@ 18cm
H25cm

Gofre f Walie s

Gaufre ! Wafel

Ref. WW180XCE

~m,

WWCM180E

REF DIiA /DAY /

Max. journeEimc  TYPE

Cap. Max.U  Tjpo/

Gcecm V w Hz @

WW180XCE 25 u/h 100

sencilla/
single 19,5 230 1.200 50/60 1

ww200e sowh 200 99Pl¢/ %S 230 1.400 50560 1

Moldes con triple capa
antiadherente, para retirar
facilmente los gofres y limpiar
rapidamente el aparato.

Plaquesa triple revétement
antiadhésif, pour retirer facilement les
gaufres et nettoyer rapidement.

2

Triple-coated nonstick plates allow
for easy removal of waffle and quick
cleanup.

Formen mit dreifacher
Antihaftbeschichtung, um die Waffeln
einfach abzulésen und fiir eine einfache
und schnelle Reinigung.

Maquina profesional para hacer conos de galleta / Professional machine for making waffle cones /
Machine professionnelle pour faire des cones en biscuit / Gewerbliche Maschine zur Herstellung von Waffeltiiten

C€ ¥

3mm
Espesor conos galleta f Waffle cones thickness ©
Eparsseur ciones biscud ¢ Warffeiiinen oicke

GELATO PANINI PRESS

REF Cap.Max. Tipo/ Type @cm V w Hz @

WWCM180E 60 u/h

Resistente base de fundicion.

Placas con triple capa antiadherente.
Indicadores de “encendido”, “listo
para cocer”y “listo para comer”.

Résistant base en fonte. Plaques a
triple couche anti-adhérente. Voyants
“allumage”, “prét a cuire” et “prét a
manger”.

sencilla/ single 19

Ref. CAC121
Incluido / Included / Inclus / Inklusiv

230 1.200 50/60 1

Durable cast-iron base. Plates with
triple non-stick layer. “Power on”, “ready
to cook” and “ready to eat” indicators.

Solides Gusseisengestell. Dreifach-
antihaftbeschichtete Platten
Signalleuchten: “ein”, “kochbereit” und
“gar/essfertig”.

Gofrera panini de helado/ Ice cream panini press / Presse a panini Gelato / Waffeleisen Eis-Panini

REF Cap.Max. Tipo/Type @ecm V W Hz &

WICSP180E  25u/h sencilla/ single 10

Moldes con triple capa
antiadherente, para retirar
facilmente los gofres y limpiar
rapidamente el aparato.

Moules atriple couche antiadhésive,
pour retirer facilement les gaufres et
nettoyer rapidement I'appareil.

297

230 1.200 50/60 1

Moulds with triple non-stick layer, to

easily remove waffles and quickly clean

the appliance.

Backplatten mit dreifacher
Antihaftbeschichtung zum einfachen
Lésen der Waffeln und zur schnellen
Reinigung des Gerdtes.
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12.2 TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO / TOSTADORAS /
TOASTEURSETGRILL DE CONTACT/ TOASTEURS/

Ahorre hasta un 75% de energia* /
Save up to 75% energy* /
Economisez jusqu’a 75% d’énergie*

Sparen Sie bis zu 75% Energie*

TOSTADORAS CON
CORREA TRANSPORTADORA

La conveccién forzada y las resistencias
de cuarzo energéticamente eficientes
brindan un tostado uniforme y rapido.

*La funcion en Stand by permite ahorrar
un 75% de energia en el momento de
baja demanda.

GRILLE-PAIN CONVOYEURS

La convection forcée et les résistances a
quartz énergétiquement efficacesoffrent un
grillage uniforme et rapide.

*La fonction Stand by permet d’économiser
75% d’énergie aux moments de faible
demande.

CONVEYOR TOASTERS

Forced convection and energy-efficient
quartz resistors provide a uniform and fast
toasting.

* The Stand by function saves 75% of
energy during periods of low demand.

DURCHLAUFSTOASTER

Durch die erzwungene Konvektion und die
energieeffizienten Quarzwiderstinde kann
eine gleichférmige und schnelle Brdunung
erreicht werden.

* Die Stand by-Funktion spart 75% Energie fiir
Momente mit geringerer Nachfrage.

CT4'3600W Tostadora continua/ Conveyortoaster / Grille - pain a convoyeur / Durchloufstoaster

INOX - ST/STEEL REF V. W H A cm Hm @
EDELSTAHL CT4-2301000 230 3.600 50/60 15 35x46 60 1

q3

Control de temperatura / Resistencias de cuarzo
Temperature control / recambiables.
Controle de latempérature /
m Temperaturregler Replaceable quartz
QUALITY resistance.
N—"" Résistancesa quartz
lagables.
Control de velocidad / remplagables
Speed control / Austauschbare
Controle de vitesse/ Quarzwiderstdnde.
Geschwindigkeitsregler
1.000
Rebanadas por hora /
Slices per hour / Sistema stand-by / Entregado sin clavija.
Tranches heure / Stand-by system / Delivered without plug
Scheiben pro Stunde Systéme stand-by / (stripped ends).
Stand-by-System Livré sans prise.

Lieferung ohne Stecker.

CT4'2800W Tostadora continua/ Conveyortoaster / Grille - pain a convoyeur / Durchlaufstoaster
ENCH.

INOX - ST/STEEL REF V. W Hz A cm Hem g
EDELSTAHL CT4-23080002 230 2.80050/60 12,7 35x36 60 EU 1

CT4-23080003 230 2.800 50/60 12,7 35x 36 60 UK 1

Dispone de control de velocidad Speed and temperature control.
y temperatura. Resistencias de Replaceable quartz resistance.
cuarzo recambiables.

Aveccontréle de la vitesse et Geschwindigkeits- und
température. Résistancesaquartz Temperatursteuerung.
remplagables. Austauschbare Quarzwiderstdnde.

450-800

Rebanadas por hora /
Slices per hour /
Tranches heure /
Scheiben pro Stunde
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TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO /
TOASTEURSETGRILL DE CONTACT/

TOSTADORAS /
TOASTEURS/

CT2'1 SOOW Tostadora continua/ Conveyortoaster/ Grille - pain a convoyeur / Durchlaufstoaster

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL
230V 230V
EUROPE UK-15P
CEE7-7 (BS546)

REF V. W Hz A com Hem S0
CT2-23035002 230 1.500 50/60 12,5 35x36 41 EU 1

CT2-23035003 230 1.500 50/60 12,5 35x36 41 UK 1

Dispone de control de velocidad.
Resistencias de cuarzo recambiables.

350

Rebanadas por hora /

Speed control. Slices per hour /
Replaceable quartz resistance. Tranches heure /
Scheiben pro Stunde

Aveccontrole de la vitesse.
Résistancesa quartz remplacables.

Geschwindigkeitssteuerung.
Austauschbare Quarzwidersténde.

HORNO CINTA /

FOUR CHAUFFANTA BANDE /

Disefiado para calentar cualquier tipo de snack y fundir queso de
manera rapida y eficiente. Fabricado en acero inoxidable con un sistema
de control de la velocidad variable y control de temperatura tanto por
encima como por debajo de la cinta. Incluye bandeja para recoger migas.
Su sistema de conveccién forzada y la posibilidad de regular la altura de
la cinta, aseguran un tostado uniforme y la mayor eficiencia energética.
Pueden remontarse dos unidades al mismo tiempo con un accesorio
para ahorrar espacio.

Conguepour préparer toute sorte de snacket faire fondre le fromage
rapidement et efficacement. Fabriqué en acierinoxydable avecun systeme
de contrdle de vitessevariable et un controle de température au-dessus
comme en-dessousde labande. Inclut bacde récupération de miettes.
Sonsystéme de convection forcée et la possibilité de régler la hauteur de
la bande, assurent un grillé uniforme et la meilleure efficacité énergétique.
Il est possible de remonter deux unités ala fois avecun accessoirepour
économiser de I'espace.

Designed to heat any type of snack and melt cheese quickly and efficiently.
Made of stainless steel with a variable speed control system and temperature
control both above and below the conveyor belt. It includes a crumb collection
tray. It has a forced convection system and has the possibility of regulating the
height of the belt, ensuring uniform toasting and the highest energy efficiency.
Two units can be mounted one top of the other with a space-saving accessory.

Zum Erwérmen von Snacks aller Art und zum Schmelzen von Kése auf eine schnelle
und effiziente Weise. Hergestellt aus rostfreiem Edelstahl mit Geschwindigkeits-
und Temperatur-Steuervorrichtung sowohl oberhalb als auch unterhalb des
Férderbands. Enthdlt Kriimelauffangschale. Durch sein Umluftsystem und die
Moaglichkeit, die Bandhéhe einzustellen, werden eine gleichmdfSige Brdunung und
eine hohere Energieeffizienz sichergestellt. Um Platz zu sparen, kénnen mit einem
Zubehorteil zwei Gerdte gleichzeitig montiert werden.

Horno calentador de cinta / Conveyor heating oven /

SOZ'ZSOOW Four chauffant a bande / Forderband-Aufwédrmofen

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL
q3
230v | [230v

EUROPE UK-15P
CEE7-7 (BS546)

ENCH.
REF \") w Hz A cm Hem 6

13,3 34x104 41 EU 1

$02-23010.5 230 2.800 50

26,7 cm

Ancho de cinta / Belt width /
Largeur de la bande / Bandbreite

3,8-7,6cm

Altura entrada ajustable /
Adjustable entrance height /
Hauteur de I'entréeréglable /
Einstellbare Eintrittshéhe

Horno calentador de cinta / Conveyor heating oven /

502'3600W Four chauffant a bande / Forderband-Aufwérmofen

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL
230V 230V
EUROPE UK-15P
CEE7-7 (BS546)

REF V. W H A en Hem S50

$02-23014.5 230 3.600 50 13,3 39x103,5 51 EU 1

36,8 cm

Ancho de cinta / Belt width /
Largeur de la bande / Bandbreite

3,8-7,6cm

Altura entrada ajustable /
Adjustable entrance height /
Hauteur de I'entréeréglable /
Einstellbare Eintrittshohe
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12.2

TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO /
TOASTEURSETGRILL DE CONTACT/

Tostadoras Estandar / Standard Toasters /

Toasteurs Standard / Toasters Standard

TOSTADORAS /
TOASTEURS/

P1 5042 Tostadora continua / Conveyor toaster / Toasteur convoyeur / Durchlauftoaster

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

3

CTS1000E

500

Rebanadas por hora /
Slices per hour /
Tranches heure /
Scheiben pro Stunde

39cm

REF \' w

Hz

P15.042 230

El color de las tostadas puede
determinarse por la velocidad

de la banda transportadora, asi
como por las resistencias superior

e inferior que se controlan
independientemente. El aparato
estd completamente aislado para
que emita un calor minimo a su
alrededor. El interruptor encendido-
apagado contempla la posicién extra
de standby. La longitud de la banda
transportadora permite 2 hileras de
tostadas (tipo 200) y 3 hileras (tipo
300).

Lacouleur du pain se détermine par

la vitesse de la bande de transport

ainsi que par les résistances controlées
indépendamment. Lesappareils sont
isolésentiérement et n’émettent qu'une
chaleur minimale alatemperature
ambientale. Interrupteur marche-

arrét qui inclutle mode veille standby.
LaLargeur de labande de transport
permet 2 rangées de tranches, type 200
et 3rangéss, type 300.

2.240

50/60

-

Toast colour can be determined

by conveyor speed as well as by
independently controlled heating
elements. Units are fully insulated to emit
only minimal heat to surrondings. Main
switch with extra standby position. The
toasters can be used for bread as well

as for buns. The toasting belt is suitable
for 2 rows for toast, 200 type and 3 rows,
300 type.

Die Farbe der Toasts kann durch die
Geschwindikgeit des Laufbands bestimmt
werden, sowie durch die oberen als auch
durch die unteren Hitzeelementen, welche
unabhdngig von einander kontrolliert
werden kénnen. Das Gerdt ist komplett
isoliert um die Umgebungstemperatur
minimal zu beeinflussen. Ein/ Aus Schalter
mit extra Standby Position. Die Breite des
Laufbands erlaubt 2 Toastreihen (Typ 200)
y 3 Toastreihen (Typ 300).

Tostadora comercial de servicio pesado con transportador / Heavy - Duty Commercial Conveyor Toaster /
Crille - pain a convoyeur a usage intensif / Kommerzieller Hochleistungs- Durchlaufstoaster

C€ X

42 cm

48,5cm

oujadas

450

Rebanadas por hora / Slices per hour /
Tranches heure / Scheiben pro Stunde

= T . T

et

[

REF \' w

A Hz ©

CTS1000E 230 2.700

Pre-calentamiento ultra rapido de 5
minutos.

Ancha abertura de 5 cm para tostar
rebanadas gruesas y panecillos.

Modo de espera para ahorrar energia.
Transportador con velocidad variable.
Permite tostar por una sola cara.

Mise a température rapide (5minutes).
Ouverture de 5 cm, pour les tranches
épaisses.

Mode veille pour économiser de
I'énergie.

Convoyeur a vitesse variable.

Permet de griller d’un seul coté.

300

11,25 50/60 1

Ultra-fast, 5-minute heat-up time.

Large 5 cm opening accommodates thick
breads and bagels.

Energy-saving standby function
Conveyor speed control to suit all
toasting preferences.

Allows toasting on one side only.

Ultra schnelle Vorerhitzung von 5 Minuten.
Offnungshéhe von 5 cm zum Toasten

von dicken Scheiben und Brétchen.
Energiesparende Standby Funktion.
Laufband mit regulierbarer
Geschwindigkeit. Einseitiger Toaster.



TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO /
TOASTEURSETGRILL DE CONTACT/

TOSTADORAS /

P1 5038 Tostadora / Sandwich toaster / Toasteur / Sandwichtoaster

TOASTEURS/

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

q3

80-100

Rebanadas por hora / Slices per hour /
Tranches heure / Scheiben pro Stunde

29 cm

REF \"

w Hz ©

P15.038 230

Las resistencias se pueden
controlar por separado. Con
temporizador y bandeja
limpieza recoge migas. 4 tubos
de cuarzo.

Lesrésistances se contrélent
séparément. Avecminuterie,
tiroir ramasse miettes et4
tubes quarz.

1.700 50/60 1

Heating elements separately
controllable. With timer, drip
tray and 4 quarz heating
elements.

Unabhdngig steuerbare
Hitzestéibe. Mit Timer und
reinigbarer Kriimelplatte, 4
Quarzrohre.

Se entregan con 3 pinzas para sandwich /

Delivered with 3 sandwich tongs /
Livrées avec 3 pinces a sandwich /
Lieferung mir 3 Sandwichzangen

P1 5039 Tostadora / Sandwich toaster / Toasteur / Sanwichtoaster

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

q3

120-130

Rebanadas por hora / Slices per hour /
Tranches heure / Scheiben pro Stunde

44 cm

REF \

w Hz ©

P15.039 230

2 niveles. Las resistencias
funcionan por separado.
Con temporizador, bandeja
recoge migas. 9 tubos de
cuarzo.

2 niveaux. Les résistances se
contrélent séparément. Avec
minuterie, tiroir ramasse
miettes et 9 tubes quarz.

3.000 50/60 1

2 levels. Heating elements
separately controllable. With
timer, drip tray and 9 quarz
heating elements.

2 Ebenen. Unabhdngig
steuerbare Hitzestdbe. Mit Timer
und reinigbarer Kriimelplatte, 9
Quarzrohre.

Se entregan con 6 pinzas para sandwich /
Delivered with 6 sandwich tongs /

Livrées avec 6 pinces a sandwich /

Lieferung mir 6 Sandwichzangen

%:cm
44 cm
Ver productos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produktein @

PINZA DE PAN DE MADERA /
WOODEN BREAD SPOON /
PINCE A PAIN EN BOIS/
. ' Ideal para manipular las tostadas /
Ideal for handling toast /
Idéal pour manipuler le pain grillé /
Ideal zum Servieren von Toasts
301 dujadas
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12.2 TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO / TOSTADORAS /
TOASTEURSETGRILL DE CONTACT/ TOASTEURS/
P1 5040 / P1 5041 Tostadora/ Toaster / Toasteur / Toaster
Ranuras / Slots /
c E REF Fentes / Schlitze v w Hz @
P15.040 4 230 1.800 50/60 1
P15.041 6 230 2.500 50/60 1
Ref. P15.040
Fabricada en acero inoxidable. All St/Steel construction.
1 20 Con conmutador ahorro energia With energy-saving switch to decide
Rebanadas por hora / para decidir la cantidad de how many slices to toast.
Slices per hour / rebanadas a tostar. 2 or 4 (ref.15040)
Tranches heure / —— ‘# 2 6 4 (ref.15040) 3 or 6 (ref.15041).
Scheiben pro Stunde 36 6 (ref.15041). With timer.
Con temporizador. Slot: 2,5 x 14,5 x 14,5 cm.
Ranura: 2,5 x 14,5 x 14,5 cm.
23cm
Habillage en acier inoxydable. Hergestellt aus rostfreiem Stahl. Mit
Aveccommutateur économiseur energiesparendem Schalter um die
pour choisirle nombre de tranches Anzahl der zu toastenden Scheiben zu
agriller: bestimmen.
2 ou 4 (ref. 15040) 2 oder 4 (Art.Nr.15040)
3 ou 6 (ref. 15041). 3 oder 6 (Art.Nr.15041).
Avecminuterie. Mit Timer.
Fente: 2,5x 14,5 x 14,5cm. Schlitz: 2,5 x 14,5 x 14,5 cm.
Ref. P15.041

23 cm

21cm

WCT708E

Grille - pain a usage moyen / 4 Scheiben Mittelleistungs Toaster

Tostadora de servicio mediano de 4 rebanadas / 4 - Slice Medium - Duty Toaster /

Ranuras / Slots /
C € / REF Fentes/ Schlitze v w A Hz @
FioRs WCT708E 4 230 1.800 7,8  50/60 1
Rebanadas por hora / h‘
Slices per hour /
Tranches heure /
Scheiben pro Stunde
3,5x13,5x13,5cm
Ranura/ Slot / Fente / Schlitz
19 cm
Con expulsién automatica /
With pop up system /
Avec éjection automatique /
Automatischer Auswurf

27,5cm

dujadas 302






12.2 TOSTADORAS Y GRILL DE CONTACTO / GRILL DE CONTACTO /

TOASTEURS ET GRILL DE CONTACT / GRILLDE CONTACT/
Planchas de fundicién. Cast iron griddle plates.
Bandeja y recoge jugos. Large drif)g tray. g Ver prodl.!ctos en/ See p roducts on / q
Borde antisalpicaduras. High turned-up spatter rim. Voir produits en page / Siehe produktein
Luces piloto. Indicator lights.
Termostato ajustable hasta Adjustable thermostat to 300 °C. MOLDE HUEVO SANDWICH CUADRADO /
300 °C. SQUARED EGG MOULD /

, , MOULE A OEUF CARRE/
Plaque en fonte. ] Grillplatten aus Gusseisen. RECHTECKIGE SPIEGELEIERFORM
Tiroir de propreté. Fettauffangsschale.

Bourdure anti projections haute.  Seiten mit Antispritzschutz.

Voyants lumineux. Kontrollleuchten.
Thermostat réglable jusqu’'a 300 °C.  Einstellbares Thermostat bis 300 °C.
l 1 un i :

Incluido en el precio / Included on the price / i
Inclus dans le prix / Inklusivim Preis -

Ref. P818.000

Grill de contacto “SOLO COMPACT" / “SOLO COMPACT” Contact grill /
P15004 il de contact “SOLOCOMPACT’/ “S0L0 COMPACT” Kontaktgril

Superficie de coccion /

INOX - ST/STEEL Cooking surface /
Surface de cuisson /
EDELSTAHL REF e v.ow O
18/10 cm
P15.004 22 x23 230 1.800 50/60 1

3

Ranura arriba y abajo /
Upper and lower grooves /
Quadrillage en haut et en bas/

Schlitz oben und unten

Control de temperatura /
Temperature control
Contrdle de latempérature /

‘ Temperaturregler
I 21cm !

Bandeja recoge grasa /

Fat collection tray /

Bacde récupération de graisse/
Fettauffangschale

‘m‘

Grill de contacto “SOLO GRANDE" / Grill de contacto “DUETTO COMPACT”/
P15005 “s0Lo GRANDE” Contact grill / P15007 -puerro comPACT” Contact grill /

Grill de contact “SOLO GRANDE”/ Grill de contact “DUETTOCOMPACT”/
P1 5006 “SOLO GRANDE” Kontaktgrill P1 5008 “DUETTO COMPACT” Kontaktgrill
INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL EDELSTAHL

18/10

q3

Ranura arriba y abajo /
Upper and lower grooves /
Quadrillage en haut et en bas/

Schlitz oben und unten

18/10

C€

Ranura arriba y abajo /
Upper and lower grooves /
Quadrillage en haut et

en bas/

Schlitz oben und unten

P15.005 P15.007
21cm
@ Ranura arriba / 21 cm @ Ranura arriba /
Upper groove / Upper groove / i
Quadrillage en haut / Quadrillage en haut /
Schlitz oben 31cem Schlitz oben i
P15.006 P15.008 31cm
57 cm
Superficie de coccién / Superficie de coccién /
Cooking surface / Cooking surface /
REF Surface de cuisson / \Y W Hz @ REF Surface de cuisson / \Y W Hz @
Grillplattenfléiche Grillplattenfléiche
cm cm
P15.005 32x21 230 2.200 50/60 1 P15.007 47 x 23 230 3.600 50/60 1
P15.006 32x21 230 2.200 50/60 1 P15.008 47 x 23 230 3.600 50/60 1
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Paro automatico por sobre calentamiento /

Thermal overload protection automatically shuts
off mixer to protect from damage /

Arrét automatique par la surchauffe /

Warmeliberlastschutz schaltet den Mixer zur
Schadens-verhiitung automatisch aus

Temporizador digital 30 minutos, con paro
automatico con sefial actistica /

30 minute digital timer with automatic stop and
audible shutoff signal /

Minuterie numérique (30 minutes) a arrét
automatique et signald’arrét sonore /

30-Minuten-Digitalzeituhr mit automatischem
Stopp und akustischem Abschaltsignal

Engranajes y ejes de acero de fundicién permiten
alargar la vida del producto y proporcionan un
funcionamiento mas silencioso/

Gears and shafts are made of heat-treated alloy steel
for long life and quieter operation/

Engrenageset arbres en acier allié traité a la chaleur
pour une longue durée et un fonctionnement plus
silencieux/

Zahnrader und Wellen aus wédrmebehandeltem legiertem -2 .
Stahl gewdihrleisten eine lange Lebensdauer und einen
leiseren Betrieb

Velocidades de mezcla constantes
independientemente del volumen /

Consistent mixing speeds regardless of volume/

Vitessesde mélange uniformes, quel que soit
le volume /

L . L. GleichmdfSige, von der Menge unabhdngige
Accién de batido eliptico / Mischgeschwindigkeiten
Planetary mixing action /
Mélangeur planétaire /
Planetenrad-Misch-getriebe Proteccion Seguridad /
Safety guard /
Protecteur de sécurité /

Schutzblende

Construccion extra robusta /
Heavy-duty construction /
Construction robuste /

Stark belastbare Ausfiihrung

Incluye / Comes with / Livré avec/ Standardausstattung:

.:k a Y _‘::fﬂ‘ T -
-_—
230V | [ 230v
Batidor varilla / Gancho para masa / Espatula / Bol acero inoxidable /
Wire Wishk / Dough hook / Spatula / S/Steel mixing bowl /
Fouet a fil / Crochet de pate / Spatule/  Bol mélangeur en acier inoxydable / EUROPE | | UK15P
Schlagbesen Knethaken Schaber Edelstahl-Mischschtissel 7 U )

Amasadora sobre mesa / Countertop Mixers /
Mélangeurs de comptoir / Arbeitsficichen-Mixer

C€ REF LS. XDXH)  viesselcecnmagir V¥ Prarsede D
4075502 6,6 33,5x45x51,5 5 220-230 Europe 1
1/3HP/250W/3A 4075503 6,6 33,5x45x51,5 5 220-230 UK 1
4075602 9,5 33,5x45x54 5 220-230 Europe 1
4075603 9,5 33,5x45x54 5 220-230 UK 1
REE 535? // /fgrr (/Lts) @ ReF 535? // f&’r' (/Lts) @
Batidor varilla / Wire Wishk /Fouet a fil / Schlagbesen Espatula/ Spatula / Spatule / Schaber
XMIX0705 6.6 1 XMIX0703 6.6 1
40762 9.5 1 40764 9.5 1
Gancho paramasa /Doughhook /Crochet de pate / Knethaken  Bol acer/ Mixing bow! /Bol mélangeur / Mischschiissel
XMIX0704 6.6 1 XMIX0702 6.6 1
40763 9.5 1 40761 9.5 1
Panel de control digital para simplificar el Digital control panel to make easy speed shifts
cambio de velocidades mientras la unidad while unit is running.
esta funcionando
4075503 Panneaude commande numérique pour Digitalbedienfeld erméglicht einfache
faciliter les changements de vitesse pendant le Drehzahldnderungen bei laufendem Geriit

fonctionnement de I'appareil
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PROCESADORES DE ALIMENTOS / BATIDORAS PLANETARIAS /
ROBOTSMULTIFFONCTION/ MELANGEURS/

Amasadora de pié / Floor-Bench mixers /
4075702 Mélangeurs au sol-sur plan de travail / Boden-Tisch-Mixer

CE == REF Ls Dby v Einte VWP W A R @
el | o2 4075702 19 52 x52x 91 3 220-230 0,5 370 4 Europe 1
CEE77 ) ((BS546) 4075703 19 52 x52x 91 3 220-230 0,5 370 4 UK 1
4075802 28 64 x 62x 122 3 220-230 1,0 750 8 Europe 1
4075803 28 64 x 62x 122 3 220-230 1,0 750 8 UK 1
4075902 38 68 x 68x 120 3 220-230 1,5 1.120 11 Europe 1
4075903 38 68 x 68x 120 3 220-230 1,5 1.120 11 UK 1
REF ;3:1? /I lfgrr (/Lts) @ ReF 525?/' I’-':grr (/Lts) @
Batidor varilla / Wire Wishk /Fouet a fil / Schlagbesen Espatula/ Spatula / Spatule / Schaber
40766 19 1 40768 19 1
40770 28 1 40772 28 1
40774 38 1 40776 38 1
Gancho paramasa /Dough hook /Crochet de pate / Knethaken Bol acer/ Mixing bow! /Bol mélangeur / Mischschiissel
40767 19 1 40765 19 1
40771 28 1 40769 28 1
40775 38 1 40773 38 1
4075702
Cortadora eléctrica de fiambres / Electric slicing machine /
P1 5089 / P1 5090 / P1 5091 Trancher électrique / Elektrische Aufschnittmaschine
230V @ Cuchilla / BlaDe ~ Espesor corte / Slicer thickness
c E REF V Hz W Lame / Messer ~Epaisseur de coupe / Schnittbreite  Dim cm Kg @
cm mm
T P15.089 230 50 120 22 0-9 48x40x37 14,8 1
L P15.090 230 50 150 25 0-9 48x40x 37 16,0 1
Cuerpo: aluminio pintado. P15.091 230 50 250 30 0-11 59x38x43 22,6 1

Body: painted aluminium.
Corps:aluminium peint.
Kérper : Aluminiumbeschichtet.

Ref. P15.090
@ 25cm Ref. P15.091
Cuchilla / Blade / ?30cm

Lame / Messer Cuchilla / Blade /

Lame / Messer

<
<
=
E
=
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<
=

EQUIPMENT /
EQUIPEMENT

Ref. P15.089

@22cm
Cuchilla / Blade /
Lame / Messer

Ver productos en / See products on /
Voir produits en page{/ Siehe produktein

GEL LUBRICANTE SANITARI
SANITARY GEL LUBRICANT ¥
GEL LUBRIFIANT SANITARE |
MEDIZINISCHES GLEITGEL
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Lleve a cabo cualquier tarea de mezclado/
licuado con los brazos trituradores
portatiles Waring Commercial. Desde el
versatil modelo QuickStik hasta el modelo
de servicio pesado de 1 HP Big Stix, estos
brazos trituradores son herramientas
basicas para las cocinas mas atareadas

de hoy. Con varillas de 17.75 a 53.5 cm,
permiten procesar desde 11.5 hasta 200
litros a la vez. Las cuchillas multifuncién
de acero inoxidable garantizan un licuado
homogéneo,y el cémodo mango ofrece
mayor control. jLicue, bata, mezcle y haga
purés sin esfuerzo gracias a Waring!

Power through any mixture with the portable
handheld Waring Commercial Immersion
Blenders. From the versatile QuikStik to the
heavy-duty 1 HP Big Stix, these are essential
tools for today’s busy kitchens. The shaft sizes
range from 17.75 cm to 53.5 cm with capacities
from 11.5 to 200 liters. The

all-purpose stainless steel blades ensure
smooth, consistent blending, and the comfort
grips keep the user in control. Blend, whisk,
mix, purée and whip with Waring!

Mixez en toute facilité grace aux mixeurs Waring
Commercial. Du plus pratique (le QuikStik)au
plus puissant (le Big Stix de 1 HP),ce sont des
outils essentiels pour les cuisines modernes.
Leurs pieds de 17,75 a 53,5 cm permettent

de mixer 11,5 2200 L a la fois. Leurslames en
acierinoxydable garantissent des résultats
homogeénes. Leurs poignées ergonomiques
offrent un maximum de confort.

Mixez, fouettez, mélangez et réduisez

en purée sanseffort grace a Waring !

Leistungsstarkes Mixen und Verfliissigen mit

den Stabmixern Waring Commercial. Von dem
vielseitigem Modell QuickStik bis hin zum robusten
1 HP Big Stick sind diese Stabmixer heutzutage

ein wesentliches Werkzeug der vielbeschdftigten
modernen Kiichen. Mit Stabldngen von 7.75 bis
53.5 cm kann man von 11.5 bis 200 Liter auf
einmal bearbeiten. Die Multifunktionsmesser

aus rostfreiem Stahl garantieren ein homogenes
Zerkleinern und die bequemen Griffe bieten eine
gute Kontrolle. Verfliissigen, Mixen und Plirieren Sie
mdihelos mit Waring!




PROCESADORES DE ALIMENTOS / BRAZOS TRITURADORES /

ROBOTSMULTIFFONCTION/ MIXEURS/

Brazo triturador de servicio pesado Big Stix / Heavy-Duty Big Stix /

Bras mixeur a usage intensif Big Stix/ Einarmiger HochleistungsstabmixerBig Stix

Bloque motor universal adaptable
a todos los brazos y batidores.
Motor de servicio pesado de 1 HP
(potencia de entrada maxima).
Velocidad variable. 18 000 RPM a
velocidad alta (1600 RPM con los
batidores). Funcién de encendido
continuo. Acoplamientos (bloque-
motor y varilla) reemplazables por
el usuario. C6modo mango cubierto
de caucho y empuiadura auxiliar,
para mayor control y seguridad.
Varilla de acero inoxidable sellada,
removible y apta para lavavajillas.

Universal power pack fits all shafts
and whisk attachments. 1 peak input
HP heavy-duty motor. Variable speed
operation. 18,000 RPM on high (1,600
for whipping paddles). Continuous ON
feature. User-replaceable couplings
on power pack and shaft. Rubberized
comfort grip and second handle

for safe and controlled operation.
Completely sealed stainless steel shaft
is easily removable and dishwasher
safe.

Bloc-moteur universel adaptable a
tous lespieds et fouets. Moteur haute
performance de 1 HP (puissance
d’entrée maximale). Vitesse variable.
18.000tr/mn a haute vitesse (1600 tr/
mn avec les fouets). Marche continue.
Accouplements (bloc-moteur et

pied) faciles a changer. Poignée
caoutchoutée et poignée auxiliaire,
pour davantagede confort et de
sécurité. Pied hermétique en acier
inoxydable, amovible et compatible
lave-vaisselle.

Universeller Motorblock geeignet
fiir alle Stabléngen und Halter.
Hochleistungsmotor von 1 HP
(max. Eingangsleistung). Variable
Geschwindigkeit. Max.18.000 U/min
(1.600 U/min. Riihrbesen). Funktion
Dauerbetrieb. Durch Kopplung
(Motorblock - Stab) vom Benutzer
austauschbar. Bequemer Griff mit
Kautschukbeschichtung und Hilfsgriff
bieten eine héhere Kontrolle und
Sicherheit. Stab aus versiegeltem
rostfreiem Stahl, austauschbar und
Spiilmaschinen geeignet.

Sistema bloqueo para trabajar sin operador /
Locking system to work without operator /
Systémede blocagepour fonctionnement sansopérateur /

230V Sperrvorrichtung fiir den Einsatz ohne Bediener /
EUROPE
- Do Bloque motor / P Pack
| Double handle / u ower Fac
~ Double poignée/ WSBPPCE Bioc-moteur / Motorblock
Doppelgriff /
REF w Hz ©
Velocidad regulable / WSBPPCE 1HP/ 750 W 50/60 1
Adjustable speed /
Vitesse réglable /
Verstellbare Geschwindigkeit /
WSBS0ST ~ WSBSSST ~ WSBGOST WSB65ST  WSB70ST Varilla / Shaft / Pied / Stab
Varilla extraible / Capacidad /
Removable Shaft / Capacity /
REF Pied amovible / Capacité / @
Abnehmbarer Stab Kapazitét
WSB50ST 30,5 cm 40 L 1
WSB55ST 35,5cm 60 L 1
WSB60ST 40,5 cm 100 L 1
WSB65ST 45,5 cm 140 L 1
WSB70ST 53,5¢cm 200 L 1
) Triple sellado del brazo / Triple-sealed shaft /
¥ Triple fixation du bras / DreifachversiegelterStab
*
gs3
=8
WSBPPCE WSBPPCE WSBPPCE WSBPPCE WSBPPCE
+WSB50ST +WSB55ST +WSB60ST +WSB65ST +WSB70ST
30,5cm/40L 355cm /60 L 40,5cm /100 L 455cm /140 L 53,5cm/200L
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12.3 PROCESADORES DE ALIMENTOS / BRAZOS TRITURADORES /
ROBOTSMULTIFFONCTION/ MIXEURS/

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
— Brazo triturador de servicio mediano /
Quik Stik Plus / Medium-Duty Quik Stik Plus /
coRoRE Bras mixeur Quick Stik Plus a usage moyen /
= Stabmixer mittlerer Gebrauch Quik Stik Plus
REF Hz ©
LOW: 17.000 RPM WSBA0E 50/60 !

HIGH: 18.000 RPM

WSB2W

Accesorio batidor / Whisk Attachment /

Fouets / Riihrbesen Zubehér

REF

@

wWsB2w

Caja de engranaje de fundicion, para

mejor desempefio.

Engrenageen aciermoulé, pour des

performances optimales.

1

Die-cast gears for optimal performance.

Gegossenes Getriebegehduse fiir eine
bessere Performenz.

Motor de servicio pesado de

% HP, con 2 velocidades/370 W.
Varilla fija de 25.5 cm.
Capacidad de 23 litros .

230V, 50 Hz, 1.5 A.

Homologado CE y RoHS.

Puissantmoteur de “2HP, a deux
vitesses/370 W.

Pied fixe de 25,5cm.

Capacité de 23 litres.

230V, 50 Hz, 1,5A.

Homologué CEet RoHS.

WSB33XE

% HP, 2-speed.
heavy-duty motor/370 W.
25.5 cm fixed shaft.
23-liter capacity.

230 volts, 50 Hz, 1.5.
amps. CE, RoHS.

Ochleistungsmotor von % HP,

mit 2 Geschwindigkeiten /370

W. Fester Stab von 25.5 cm.
Bearbeitungsvermégen 23 Liter.
230V, 50 Hz, 1,5 A, Zertifiziert mit CE
und RoHS.

230V
Brazo triturador de servicio ligero Quik Stik /
EUROPE Light-Duty Quik Stik /
Bras mixeur Quick Stik a usage léger /
Stabmixer leichter Gebrauch Quik Stik
LOW: 14.500 RPM
HIGH: 15.000 RPM REF Hz @
WSB33XE 50/60 1

oujadas

Motor de alta eficacia,
con dos velocidades.
Varilla fija de 17.75 cm.
Capacidad de 11.5 litros.
230V, 50 Hz, 0.4 A, 175 W.
Homologado CE y RoHS.

Moteur hautement efficace
a deux vitesses.

Pied fixe de 17,75cm.
Capacité de 11,5 litres.
230V, 50 Hz, 0,4A,175 W.
Homologué CEet RoHS.

310

2-speed high-efficiency motor.
17.75 c¢m fixed shaft.
11.5-liter capacity.

230 volts, 50 Hz, 0.4 amps,
175 W. CE, RoHS.

Motor mit hoher Leistung und zwei
Geschwindigkeiten und festem Stab von
17.75 cm Lénge. Bearbeitungsvermégen
11.5 Liter. 230V, 50 Hz, 0.4 A, 175 W.
Zertifiziert mit CE und RoHS



PROCESADORES DE ALIMENTOS /
ROBOTSMULTIFFONCTION/

COMMERCIAL

BATIDORAS /
MIXEURS/

Una batidora de vaso para cada necesidad / A Blender For Every Need /
Un blender pour tous les besoins / Ein Standmixerfiir jedes Bed(irfnis

=sLADE=

Tong

Torq Series

*E_

Batidoras de vaso de servicio pesado Batidoras de vaso de 4 L
4-Liter Food Blenders

Batidora de vaso para cécteles

Batidoras de vaso profesionales
Bar Blender

NuBlend Commercial Blenders

Blender de bar
Barcocktailstandmixer

Blenders professionnels NuBlend
NuBlend professioneller Standmixer

Heavy Duty Blenders
Blenders haute puissance
Hochleistungsstandmixer

Blenders de 4L
4 Liter Standmixer

BEBIDAS POR DIA /
1-25

BOISSONS- JOUR/

25 - 49

50 -74

75+

100 +

USO Y SERVICIO /
Preparacion de bebidas
Servicio ligero a mediano
Light to Medium Beverage
Prep

Préparation de boissons

Usage léger amoyen

Zubereitung von Getrénken
Gering- oder Mittelgebrauch

Preparacién de alimentos y
bebidas
Servicio ligero a mediano

Light to Medium Food
and Beverage Prep

Préparation de boissons et culinaire,
usage léger et moyen

Zubereitung von Lebensmittel und
Getrdnken
Gering- oder Mittelgebrauch

UTILISATION/

Preparacién de alimentos y bebidas
Servicio mediano a pesado

Medium to Heavy Food and Beverage
Prep

Préparation de boissons et préparation
culinaire
Usagemoyen a intensif

Zubereitung von Lebensmittel und
Getrdnken
Mittel- und Vielgebrauch

Preparacién de
bebidas y alimentos
Servicio pesado

Heavy Food and
Beverage Prep

Préparation de boissons et

préparation culinaire Usageintensif

Zubereitung von Lebensmittel und
Getrdnken Vielgebrauch

Preparacién de alimentos
Servicio pesado

Heavy Food Prep

Préparation culinaire
Usage intensif

Zubereitung von Lebensmittel
Vielgebrauch

IDEAL PARA /

Bares Bares, restaurantes Bares, restaurantes Heladerias, cafeterias, Restaurantes grandes,
pequeiios y heladerias y heladerias restaurantes, bares, establecimientos de cuidado de la
establecimientos de cuidado de la salud, escuelas, instituciones
salud, escuelas, instituciones
Bars Bars, Small Restaurants, Bars, Restaurants, Smoothie Shops, Coffee Shops, Large Restaurants, Healthcare,
Smoothie Shops Smoothie Shops Restaurants, Bars, Healthcare, Schools,  Schools, Institutions <
Institutions S
sz
sSgy
Bars Bars, petits restaurants, Bars, restaurants, commerces de jus de Bars/Commercesde jus de fruit, Restaurants, brasseries, § § o
commerces de jus de fruits frais fruits frais salons de thé, restaurants, centres établissements scolaires ou o% 5
de remise en forme, établissements médicaux, institutions g 88
scolairesou médicaux, institutions
Eisdlielen, Bsitros, Restaurants, Bars, Grosse Restaurants,
Bars Bars, kleine Restaurants und Eisdielen Bars, Restaurants und Eisdielen Wellnesseinrichtungen, Schulen, Institute  Wellnesseinrichtungen, Schulen,

TYPESDECOMMERCE/ |

Institute

APLICACIONES RECOMENDADAS /

Bebidas heladas, batidos de
fruta, margaritas y mucho
mas

Frozen Drinks, Smoothies,
Margaritas and More

Milkshakes, boissons glacées,
cocktails, Margaritas, etc.

Gefrorene Getréinke,
Fruchtcocktails, Magaritas und
vieles mehr

Cécteles helados, batidos de
helado, salsas frias y calientes,
aderezos y mas

Frozen Cocktails, Ice Cream Drinks,
Dips, Salsas, Sauces
and More

Boissons glacées, milkshakes,

cocktails, sauces, etc.

Eiscocktails, Eisshakes, kalte und heisse
Sossen, Dressings und vieles mehr

IDEALPOUR LA PREPARATIONDE/

Margaritas, daiquiris,
granitas, salsas, sopas y mas

Margaritas, Daiquiris,
Granitas, Sauces, Soups and more

Margaritas, Daiquiris,
Granitas, sauces, soupes, etc.

Magaritas, Daiquiris, Granitas, Sossen,
Suppen und vieles mehr

311

Batidos de fruta, bebidas de café
helado, cécteles helados, salsas,
aderezos, sopas, postres, alifios
y mucho més

Fruit Smoothies, Iced Coffee Drinks,
Frozen Cocktails, Salsas, Sauces, Soups,
Desserts, Dressings and more

Smoothies, café glacé, cocktails glacés,

sauce, créemes, soupes, desserts,
vinaigrettes, etc.

Fruchtcocktails, gefrorene
Kaffeegetrdinke, Eiscocktails, Sossen,
Nachtisch, Dressings und vieles mehr

Alifios, salsas, aderezos,
sopas y mas

Dressings, Salsas, Sauces, Soups and
More

Vinaigrettes, sauces, cremes, soupes,
etc.

Dressing, Sossen, Suppen und vieles
mehr

oujadas




Las batidoras de vaso profesionales Waring
Commercial son herramientas esenciales
para cualquier bar o restaurante. Esta
linea clasica siempre logra resultados
profesionales, gracias a caracteristicas
profesionales: resistentes jarras de alta
capacidad de acero inoxidable, copoliéster
sin bisfenol-A o cristal; potentes motores
de hasta 1120W y cuchillas de acero
inoxidable que siempre logran resultados
rapidos y homogéneos. jPique hieloy
prepare bebidas en tan sé6lo segundos

con las potentes licuadoras profesionales
Waring Commercial!

The staple in any bar or restaurant, the Waring
Commercial Blender consistently delivers a
professional blend. This classic product line
offers a variety of sizes, styles and capacities in
durable stainless, BPA-free copolyester, or glass
containers. Powerful, professional motors with
up to 1120W HP drive stainless steel cutting
blades for quick, consistent results. Crush ice

in seconds and make drinks instantly with the
power of Waring Commercial!

Lesblenders Waring Commercial sont les outils
de basepar excellencepour tout type de bar
ou restaurant. Disponibles en plusieurs tailles
et styles (acierinoxydable, copolyester sans
BPA, verre), ces outils classiques sont équipés
de puissants moteurs professionnels jusqu’a
1120W et de couteaux en acier inoxydable, pour
des résultats rapides et homogenes. Broyez de
la glace et préparez des boissons en quelques
secondes grace aux puissants bols mixeurs
Waring Commercial!

Die professionellen Standmixer von Waring
Commercial sind essentielle Werkzeuge fir jede
Bar oder Restaurant. Die klassische Produktlinie
bietet immer professionelle Ergebnisse, dank
seiner professionellen Eigenschaften:

Resistente Behdilter von grossem
Fassungsvermadgen aus rostfreiem Stahl,

Glas oder Copolyester ohne Bisfenol-A (BPA);
leistungsstarken Motoren von bis zu 1120W
und messer aus rostfreim Stahl, die immer fiir
ein schnelles und homogenes Ergebnis sorgen.
Zerkleinern Sie Eis und bereiten Sie Getrénke

in Sekundenschnelle mit den leistungsstarken
Mixern von Waring Commercial!




Batidora de vaso comercial Blade Series / Blade Series Commercial Blender /
Mixeur a jarre commerciale Blade Series/ Gewerblicher Standmixer Blade Series

21.700 RPM-3,6 A

C€ s

25-49

Bebidas por dia /
Drinks per day /
Boissons - jour /
Getrdnke pro tag

REF v w Hz ©
BB340E 220-240 1HP/ 750 W 50/60 1
Jarra copoliéster. Copolyester container.

Controles electrénicos: Alto, Bajo,
Apagado y Pulso.

Con temporizador de cuenta
regresiva de 99 segundos.

Copolyester.

Contréle électronique: Haut, Bas,
Arrét et Pulse.

Avecminuteur de 99 secondes

High, Low, Off and Pulse electronic
controls.
With 99-second countdown timer.

Copolyester.

Elektronische Kontrolle: High, Low, Off
und Puls.

Mit 99 Sekunden Countdown Timer.

Batidora de vaso comercial Blade Series / Blade Series Commercial Blender /
Mixeur a jarre commerciale Blade Series/ Gewerblicher Standmixer Blade Series

21.700 RPM-3,6 A

C€ (s

25-49
Bebidas por dia /
Drinks per day /
Boissons - jour /
Getrdnke pro tag

REF v w Hz )
BB300E 220-240 1HP/ 750 W 50/60 1
Jarra copoliéster. Copolyester container.

Controles mecanicos: Alto, Bajo,
Apagado y Pulso.

Bol en copolyester.
Interrupteurs a bascule:Haut, Bas,
Arrét et Pulse.

High, Low, Off and Pulse toggle
switches.

Behidilter aus copolyester.
Mechanische Kontrolle: High, Low, Off
und Puls.

L |
Jarra / Container / Bol | Karaffen . ) g !
REF Lts N \ r n !
CAC132 1,40 1 H - |
Apilable / Stackable / Empilable / Stapelbar -

Batidoras de vaso para cocteles basicas / Basic Bar Blenders /

Blenders de bar / Basis Cocktail Mixer

Compatible / Compatible /
Compatible / Kompatibel
BB340 - BB300

21.000 RPM-2,2 A

C€

1-25

Bebidas por dia /
Drinks per day /
Boissons - jour /
Getrdnke pro tag

REF Lts Vv

w Hz \#!

BB255E 1,30 220-240

2 velocidades. Resistente cuchilla

de acero inoxidable de dos piezas.

Acoplamiento de goma reforzado
con metal y reemplazable por el
usuario. Jarra copoliéster.

2 vitesses.Couteau 2 piéces robuste
et en acier inoxydable.
Bol en copolyester.

Jarra / Container / Bol / Karaffen

3/4 HP/ 550 W  50/60 1

2 speeds. Rugged, two-piece stainless
steel cutting blade. User-replaceable,
metal-reinforced rubber drive
coupling.

Copolyester container.

2 geschwindigkeiten. Zweiteilige

robuste Edelstahl Klingen
Behidilter aus copolyester.

REF Lts

@

CAC134 1,30

i cg+ |



'lt_:ln

Tapa para alimentos/
liquidos calientes de vinilo
con tapén extraible.

Jarra apilable transparente
de 1.4 L resistente, de
servicio pesado y de
calidad profesional. Disefio
Unico, para maxima
eficaciay

rendimiento.

Resistente cuchilla de
acero inoxidable con
robustas piezas de
acero, hechas para durar
pero reemplazables por
el usuario. Su forma
“agresiva” ha sido
especialmente disefiada
para este vaso y es capaz
de picar hielo al instante.

Controles HI/LO/STOP/
PULSE con temporizador
de cuenta progresiva de
60 segundos (modelos
sin temporizador
también disponibles) -
Las batidoras de vaso
Margarita Madness®
Elite vienen equipadas
con tres tipos de
controles: mecanicos,
electrénicos y
electrénicos con
temporizador.

Base resistente y
compacta con potente
motor de 2 HP/1490
vatios y cojinete
amortiguador removible
para facilitar la limpieza.

oujadas

Cl

Vinyl lid for hot food/
beverage blending and
removable center cap
that locks into place or
can be removed to feed

ingredients while blending.

1.4L clear-view stackable jar
- commercial grade, heavy-

duty and breakresistant.
Uniquely shaped for
maximum efficiency and
performance.

Heavy-duty stainless steel

blade with solid steel blending
assembly - built to last but
completely user-replaceable.
This aggressive blade design is
configured specifically for this
Jar and is engineered to crush

ice instantly.

HI/LO/STOP/PULSE controls
with 60-second countdown
timer (non-timer versions
available) - the Margarita
Madbness Elite Series
Blenders feature three
control styles - a simple
toggle switch control,
electronic keypad and
electronic keypad with
60-second countdown
timer.

Heavy-duty base with
powerful 2 HP, 1490W
motor - this amazing
combination makes for big
power yet small foot print
and includes a removable
Jjar pad for easy cleanup.

Couvercle en vinyle pour
aliments/liquides chauds
avechbouchon doseur
amovible.

Bol transparent empilable de

1,4 L résistant, a usage
intensif et de qualité
professionnelle.

Spécialement congu pour
maximiser I'efficacité et le

rendement.

Couteau en acierinoxydable
avec pieces en acier massif
construits pour durer mais
remplagables par I'utilisateur.

Couteau “agressif”

glaceinstantanément.

Commandes HAUT/BAS/
ARRETet PULSE avec
minuteur de 60 secondes
(modéles sans minuteur
également disponibles).
Lesbols mixeurs de la
série Margarita Madness
Elite sont disponibles en
trois styles: commandes
mécaniques, commandes
électroniques ou
commandes électroniques
avecminuteur de 60
secondes.

Boitier résistant et compact
avecpuissant moteur

de 2 HP/1490W et coussin
amortisseur amovible

pour faciliter le nettoyage.
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spécialement congu pour le
bol et capable de broyer la

Deckel fiir heisse
Lebensmittel/
Fliissigkeiten aus Vinyl
mit abnehmbaren
Verschlusskopf.

Behdilter, resistent gegen

héufigen Gebrauch und mit

professioneller Qualitdt.
Einzigartiges Design fiir

héchste Effizienz und Leistung.

Resistente Messer aus

Stahlteilen, gemacht fiir

Die “aggressive” Form ist
speziell fiir den Behdlter

disignt und ist in der Lage Eis

sehr schnell zu crashen.

HI/LO/STOP/PULSE Kontrolle
mit 60 Sekunden Countdown.
(Modelle ohne Timerfunktion
auch erhdiltlich) - Die Mixer
Margarita Madness® Elite
sind ausgestattet mit 3
verschiedenen Kontrollen:
Meschanisch, Elektronisch
oder Elektronisch mit
Timerfunktion.

Resistente und kompakte
Basis mit einem
leistungsstarkem

Motor von 2 HP, 1490W
und mit abnehmbarer
Stossddmfungseinheit zur
einfachen Reinigung

1,4 | stapelbarer transparenter

rostfreiem Stahl mit robusten

Langlebigkeit aber auch durch
den Benutzer austauschbar.



Tc'lncl

Capaz de preparar 3 margaritas de 470 ml en 8 segundos o0 menos.

Blend three 470 ml margaritas in 8 seconds or less.

Permet de préparer 3 margaritas de 470 ml en 8 secondesou moins.
Féhig 3 margaritas von 470 ml in 8 oder weniger Sekunden herzustellen

2HP /1490 W
24.500 - 27.000 RPM -6,1 A

EAN
\e\\“(_\. /FOOO

1,4 Lts f
Jarra.
Container.
Bol.
Karaffen.

4 <
W s
On-roxic P

50-74

Bebidas por dia /
Drinks per day /
Boissons - jour /
Getrdinke pro tag

Batidora de vaso Torq / Torq blender /
Blender Torq / Mixer der Torq

q3

Batidora de vaso Torq / Torq blender /
Blender Torq / Mixer der Torg

3

REF Lts \ w

Hz

@

REF Lts v w Hz ©

TBB145E 1,40 220-240 2HP/1.400 W
Controles mecanicos clasicos.

Classic toggle switch.

Interrupteur a bascule.

Klassischer.

50/60

1
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TBB160E 1,40 220-240 2HP/1.400W 50/60 1

Controles electrénicos con temporizador de cuenta regresiva de 60 segundos.
Electronic keypad with 60-second countdown timer.

Controle électronique avecminuteur de 60 secondes.
Elektronische Kontrolle mit 60 Sekunden Countdown Timer.

Jarra / Container / Bol | Karaffen

Lts ©

1,40 1

REF
CAC139




12.3

PROCESADORES DE ALIMENTOS /
ROBOTSMULTIFFONCTION/

BATIDORAS /
MIXEURS/

Cojinete amortiguado de una sola pieza extraible y apto para lavavajillas.

One-piece dishwasher-safe removable jar pad.

MX1500XTXSEE

Stossddmpfereinheit aus einem Stiick.

Coussinamortisseur d’une piéce,amovible et compatible lave-vaisselle.

REF Lts

w Hz

MX1500XTXSEE 2,00

4 botones programables para
preparar bebidas

Pantalla LCD con retroiluminacién
azul, para mayor comodidad
Contador de bebidas con total y
total diario

Velocidad variable

Funcién de pulso con control de

45.000 RPM

+75

Bebidas por dia /
Drinks per day /
Boissons - jour /
Getrdinke pro tag

velocidad programable
Con recinto de insonorizacion.

Quatre boutons programables pour
la préparation des boissons

Ecrannumérique avecrétro-
éclairage

Compteur qui affiche le total de
préparations du jour etle grand
total Vitessevariable

Double fonction PULSEavecvitesse
programmable Avecsystéme
d’insonorisation.

X

11 O30 (0 4]

3,56HP/2.600 W 50 1

4 reprogrammable beverage stations
LCD display with blue backlight for
easy viewing and program selection
Daily and total drink counter display
Adjustable speed controls

Dual PULSE feature with
reprogrammable speed control.

With sound enclosure.

Station mit 4 programmierbaren
Kndpfen zur Getrdnkezubereitung.
LCD Display mit blauer Beleuchtung,
fiir die einfache Handhabung.
Gesamt- und Tageseinheitenzdhler.
Variable Geschwindigkeit

PULSE Funktion mit
programmierbarer Geschwindigkeit.
Gehduse mit Gerduschisolierung.

Batidora de vaso de alta potencia con velocidad variable /

Hi-Power Variable Speed Blender /
Blender haute puissance a vitesse variable /
Hochleistungsstandmixer mit variabler Geschwindigkeit

MX1200XTXEE

REF Lts

w Hz @

MX1200XTXEE 2,00

Cojinete amortiguador de una
pieza, extraible y apto para
lavavajillas.

Jarras y recintos de
insonorizacion disponibles.

o
R) <$
” s
On-roxce

20.000 RPM

Coussinamortisseur d’une
piéce,amovible et compatible
lave-vaisselle. Bols et systemes
d’insonorisation disponibles.

+75

Bebidas por dia /
Drinks per day /
Boissons - jour /
Getréinke pro tag

Ideal para amasar masa de pan, montar claras, licuar sopas y batidos y mucho mas.
Ideal for whipped egg whites, soups, smoothies and everything in between.
Idéal pour pain aux blancs d’ceufs en neige, soupes, milk-shakes et plus encore.

3,5HP/2.600 W 50 1

One-piece dishwasher-safe
removable jar pad. All units available
with the following jars and sound
enclosures.

Stossddmpfereinheit aus einem
Sttick, austauschbar und
spilmaschinengeeignet. Behdlter
und Gehduse mit Gerduschisolierung
erhdltlich.

Ideal fiir durchzufiihren, Durchkneten von Teigmassen, Eiweiss schlagen, Suppen verfliissigen, Mischen und vieles mehr.

dujadas 316



PROCESADORES DE ALIMENTOS / BATIDORAS /
ROBOTSMULTIFFONCTION/ MIXEURS/

Batidora de vaso de alta potencia con velocidad variable /
Hi-Power Variable Speed Blender /
Blender haute puissance a vitesse variable /

MX1 1 OOXTXS E E Hochleistungsstandmixer mit variabler Geschwindigkeit

REF Lts w )

MX1100XTXSEE 2,00 3,5HP/ 2.600 W 1

Controles electrénicos faciles de Easy-to-clean electronic membrane

limpiar con funciones de keypad with simple ON/OFF, HIGH,

ENCENDIDO/APAGADO, ALTO, LOW, STOP and PULSE controls.
45.000 RPM BAJO, PAUSA y PULSO. 30-second electronic countdown

Temporizador electrénico de timer.

cuenta regresiva de 30 segundos.  With sound enclosure.

Con recinto insonorizacién.
+75 Contréle électronique facilea Elektronische Kontrolle einfach zu
Bebidas por dia / nettoyer avecboutons MARCHE/ reinigen mit Funktionen ON/OFF,
Drinks per day / ARRET,HAUT, BAS, PAUSE et PULSE.  HIGH, LOW, STOP und PULSE.
Boissons - jour / Minuteur électronique de 30 Elektronischer Timer mit 30 Sekunden
Getrinke pro tag secondes. Countdown Funktion.

Avecsysteme d’insonorisation. Gehduse mit Gerduschisolierung

Batidora de vaso de alta potencia con velocidad variable /Hi-Power Variable Speed Blender /
MX1 OOOXTXE E Blender haute puissance a vitesse variable /Hochleistungsstandmixermit variabler Geschwindigkeit

REF Lts w gl
e, MX1000XTXEE 2,00 3,5HP/ 2.600 W 1
: Sencillos controles mecanicos: Simple HIGH, LOW, OFF and PULSE
B ALTO/BAJO/APAGADO y PULSO. paddle switches.

o)

R
Interrupteurs a bascule HAUT/BAS/ Einfache mechanische Kontrolle:

30.000 RPM ARRETet PULSE. HIGH, LOW, OFF und PULSE.

+75

Bebidas por dia /
Drinks per day /
Boissons - jour /
Getrdnke pro tag

<
=
©
<
=
2
o
<
=

EQUIPMENT /
EQUIPEMENT

CAC95I CAC93XI
REF L ® m | REF L @
CACI5l 2 1 CACO3XI 14 1

Jarra de copoliéster. Jarra de copoliéster.

Copolyester jar. Copolyester jar.
Bol en copolyester. Bol en copolyester.
Behidilter aus Copolyester. Behdilter aus Copolyester.

317 oujadas



12.3 PROCESADORES DE ALIMENTOS / FOOD PROCESSORS / BATIDORAS / BLENDERS /
ROBOTSMULTIFFONCTION/ LEBENSMITTELMASCHINE MIXEURS!/ MIXER

521 035 / 521 030 Batidora helado / Mix-in blenders / Blenders mixeurs / Eis-Shakemschine

REF cm Hcm w Kg ©
0-3000 RPM

521035 19x 20,5 62 560 7.9 1

521030 19x 20,5 62 560 7.9 1

521035

Ventosas de fijacién en la base.

Control de dial (521035) o control
de velocidad variable operado
con el pie (521030). Deja tus
manos libres para una mezcla
rapida y facil.

Proteccion anti salpicaduras
practicamente irrompible que
mantiene el area de trabajo
limpia.

Esquinas interiores curvadas que
facilitan la limpieza.

Ventilacién forzada de aire para
aumentar la vida util del motor y
del cojinete.

Cuerto estanco fabricado en
acero inoxidable.

El motor de velocidad variable
ofrece versatilidad ideal para
batidos con helados.

dujadas

521030

Bottom-mounted stay-in-place
suction cups.

Dial Control (521035) or Foot-
Operated (521030) variable-speed
control leaves your hands free for
quick and easy mix-in blending.

Virtually unbreakable lexan splatter
guard keeps work area neat and
slides off easily for clean up.

Curved inside corners and easy-to-
clean cup-saver mixing head.

Forced air ventilation for long
bearing and motor life.

Attractive stainless steel cabinet.

Variable-speed blender motor offers
versatility and control.

The versatile blender also doubles
to make standard shakes,
smootbhies, freezes, and sodas.
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Ventouses de fixation au bas de la
machine.

Commande via molette (521035)
ou commande au pied (521030)a
vitesse variable de fagon a avoir les
mains libres pour un mélange facile
et rapide.

Pare-éclaboussures en lexan
pratiquement incassable,garde
la zone de travail propre et se
démonte facilementpour le
nettoyage.

Coinsintérieurs incurvés et téte de
mélange facile a nettoyer.

Ventilation forcée pour une longue
durée de vie des roulements et des
moteurs.

Corps en acierinoxydable élégant.

Le moteur a vitessevariable
du mixeur offre polyvalenceet
contréle.

Le mélangeur polyvalent permet
également de réaliser des milk-
shakes des smoothies, des freezes
et des sodas.

.

Clavija / Plug / Tige / Stecker:
SCHUKO 55272
UK 55271

Se vende por separado /
Sold separately /

Vendu séparément /
Separat erhdltlich

Feste, bodenmontierte Saugndpfe.

Drehzahlregelung per
Weéhlscheibensteuerung (521035)
oder Fufsteuerung ldsst (521030) die
Hdnde frei und gestattet schnelles
und einfaches Mixen.

Ein Spritzschutz aus praktisch
unzerbrechlichem Lexan hdlt den
Arbeitsbereich sauber und ldsst sich
zum Reinigen einfach entfernen.

Ein Spritzschutz aus praktisch
unzerbrechlichem Lexan hdlt den
Arbeitsbereich sauber und Idsst sich
zum Reinigen einfach entfernen.

Gerundete Innenkanten und einfach
zu reinigender Mixerkopf, der Néipfe
spart.

forcierte Liiftung fiir lange
Lebensdauer von Lager und Motor.
Attraktives Edelstahlgehduse.

Mixermotor mit variabler Drehzahl
fiir Vielseitigkeit und individuelle
Steuerung.

Der vielseitige Mixer kann gleichzeitig
fiir normale Shakes, Smoothies,
Freezes und Sodas verwendet werden.



PROCESADORES DE ALIMIENTOS /
ROBOTSMULTIFFONCTION/

Licuadora de servicio pesado / Heavy-Duty Juice Extractor /
6001X Centrifugeuse a usage intensif / Hochleistungs Entsafter

3600 RPM-1,4A REF \"

c E / 6001X 230
r ‘ ROHS

Cuchilla flotante de acero inoxidable,
para extraer el zumo y eliminar la

A pulpa rapidamente.
1
Lame flottante en acierinoxydable qui
extrait le jus rapidement, réduisant
ainsila quantité de pulpe.
34,5cm
8,00-10,00L
\

Afilador de cuchillos comercial / Commercial Knife Sharpener
Aiguiseur électrique commercial / KommerziellerMesserschdérfer

WKSS800E

330 50/60 1

Stainless steel blade speeds up juice fl ow
with faster distribution of pulp.

Messer aus rostfreiem Stahl,
zum schnellen Entsaften und
Fruchtfleischentfernung.

Preparacion maxima horaria / Maximum hourly preparation /
Préparation maximum horaire / MaximiertestiindlicheZubereitung

Hz A ©

c € \/ REF Vv w
RoHS WKS800E 230 25

Dos ruedas de afilar (fino/grueso) y
una rueda de pulir.

Afila a un angulo de 18-22°, el angulo
recomendado por los fabricantes de
cuchillos.

La rueda de pulir gira en direccién
opuesta para remover las
asperidades en el filo del cuchillo de
manera 6ptima y lograr un pulido
mas efectivo

Deux meules d’affttage (grains fins/
grossiers)et une meule de polissage.
Aiguise a un angle de 18-22°,I'angle
recommandé par lesfabricants de
couteaux.

Lameule de polissagetourne dans les
deux sens,pour un meilleur affilage.

319

50/60 0,1 1

10,8 cm

Two grinding wheels (fine/coarse), one
stropping wheel.

Grinds at 18-22° angles — optimum
angles recommended by knife
manufacturers.

Stropping wheel also operates in reverse
direction, allowing for a more efficient
removal of burrs and polishing of the
blade.

Zwei Schérfréder (fein/grob) und ein
Polierrad.

Schérfwinkel 18-22 °, von den
Messerhersteller empfohlen.

Das Polierrad dreht sich in der
entgegengesetzten Richtung, um die
Schdrfricksténde optimal zu entfernen
und um eine effiziente Polierung zu
erreichen.
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1 2.4 MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHALTEMASCHINEN

Guia de seleccién: calentadores y retermalizadores /

Rethermalizer and Warmer: selection guide /

Guide de sélection: appareils de remise a température et appareilsde maintien a température /
Rethermalisierer und Speisenwdrmer im Vergleich Auswahltibersicht

RETERMALIZADORES / RETHERMALIZERS /

AP. DE REMISEEN TEMPERATURE/ RETHERMALISIERER

Disefiado para calentary mantener  pesigned to take a container of ~ Congupour chauffer un aliment Ausgelegt, um einen Behdlter mit

alimentos a la temperatura deseada. prepared food from a chilled préparé congeléjusqu’a la gekiihlten zubereiteten Speisen
Incluso permite calentar comidas state to a temperature in less température de serviceen moins  in weniger als 90 Minuten auf
salidas directamente del refrigerador than 90 minutes. de 90 minutes. Temperatur zu bringen.

en menos de 90 minutos.

Aplicacion Application Application Anwendung

Retermaliza alimentos frios. Retherm Chilled Food. Hold Remisea température des aliments Aufwdrmen von gektihlten Speisen.

Mantiene calientes los alimentos.  Heated Food. réfrigérés. Tenir les aliments Halten der Temperatur von
chauffés. aufgewdrmten Speisen.

INDUCTION 3D RETRO CAYENNE CAYENNE

Calentadores y retermalizadores /
Warmer and rethermalizer /

Ap. de remise a température et ap.de
maintien atempérature /
Rethermalisierer und Speisenwdrmer

im Vergleich

Solo calentador /
Warmer only /
Chauffant seulement /
Nur speisenwdrmer

Potencia (W) /
Power (W) /

Puissance (W) / 800 800 800 1000

Leistung (W)

Calentamiento a través de contacto

directo /

Direct contact heating system / V V
Systéme de chauffage par contact direct /

Direktkontakt Erhitzungssystem

Agua /
el 4 v 4

Wasser

Luz indicadora nivel de agua bajo /

Low water light /
Controle du niveau d'eau par voyant lumineux / V V
Wassertiefstandsanzeige

Induccion /

Induction /

Induction / V
Induktion

Capacidad (L) /
Capacity (L) /

Capacité (L)/ 6,6 -10,4 6,6-10,4 6,6 -10,4 20

Fassungsvermagen (L)

Control de Temperatura /

Temperature control /
Contréle de température / V V V V

Temperaturiiberwachung
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CALENTADORES / WARMERS / CHAUD / SPEISEWARMER

Disefiado para mantener Designed to hold heated Congu pour contenir des
calientes las comidas prepared foods. aliments préparés et chauffés.
preparadas.

Aplicacién Application Application

Mantiene calientes los Hold Heated Food. Tenir les aliments chauffés.
alimentos.

OLLA ELECTRICA / SOUP KETTLE / BANO MARIA / BAIN MARIE / CHAFING DISH
MARMITECHAUD / ELEKTRISCHER BUFFERTOP BAIN MARIE/ WASSERBAD

400 1200
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EQUIPMENT /
EQUIPEMENT

10 20 9

INCLUIDO / INCLUDED /
INCLUS/ INBEGRIFFEN
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1 2 4 MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT /
MAI_NTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHAL TEMASCHINEN

INDUCTION 3D

RETHERMALIZER
MIRAGE®

y ' { 8 ’
| i [ |
I. . ‘

Induccion 3D de bajo consumo,
sin necesidad de utilizar agua.
Tiempo de retermalizacién
rapido (50-60 min).

Los alimentos no necesitan ser
precalentados.

Directamente del congelador
al Retermalizador.

Menu de preselecciony
regulador de temperatura
preciso.

oujadas

Low power, 3D induction, without
the need to use water.

Rapid heating time (50-60 min).
Food does not need to be pre-
heated.

Directly from the freezer to the
Rethermalizer.

Pre-selection menu and precise
temperature regulator.

Induction 3D basse
consommation, sans nécessité
d’utiliser de I'eau.

Temps de rethermalisation
rapide (50-60 min).
Lesaliments n’ont pas besoin
d’étre préchauffés.
Directement du congélateurau
rethermalisateur.

Menu de présélection et
régulateur de température
précis.

322

3D-Induktion mit niedrigem
Stromverbrauch, Verwendung von
Wasser nicht erforderlich.
Schnelle Rethermalisierungszeit
(50 - 60 Min.).

Die Speisen brauchen nicht
vorgewdrmt werden.

Direkt vom Tiefkiihler in den
Rethermalisierer.
Vorauswahl-Menii und Regler fiir
prdzise Temperatureinstellung.



MANTENEDORES DE TEMPERATURA / RETERMALIZADORES /

MAINTENANCE DE TEMPERATURE/
APPAREIL DE REMISE EN TEMPERATURE /

Retermalizador de induccion Mirage® / Mirage® Induction Rethermalizers /
747'741 1 Appareil de remise en température ainduction Mirage®/ Mirage®InduktionsRethermalisierer

OFLL® REF L oxn o cathc W A S we @
7 %%w:é NEW 7470210 66 303x342 176 230 800 35 EU 5060 1
§ ;'?.'4“.,&, ! i 7470240 WM 66 303x342 176 230 800 35 EU 5060 1
@ ' 7470310 66 303x342 17.6 230 800 35 UK 50/60 1
7470340 WM 66 303x342 176 230 800 35 UK 50/60 1
74110210 | 10,4 353x342 176 230 800 35 EU 50660 1
c € 74110240 MM 10,4 353x342 17,6 230 800 3,5 EU 5060 1
74110310 | 10,4 353x342 176 230 800 35 UK 50/60 1
—— 74110340 B 104 353x342 176 230 800 35 UK 50/60 1

' Natural / Natural / Naturel / Naturfarben

I roio/ Red / Rouge / Rot

EUROPE
CEE7-7

UK-15P
(BS546)

NACUFSIICE
INDUSTRY
INNOVATION

AND CREATIVE
EXCELLENCE
AWARD

Retermalizador de induccion Mirage® encastrable / Mirage® Drop-In Induction /
747D'741 1 D Appareil de remise en température ainduction encastrable Mirage® / Mirage® Einbau-Induktionswdrmer

cm Prof. Volt. Ench.
CE REF L @xH en cAlAc W A pg Hz @

74702D 66 30,3x31,3 17,6 230 800 3,5 EU 50/60 1
230v | [(230v 74703D 66 30,3x31,3 17,6 230 800 35 UK 5060 1
741102D 104 353x313 17,6 230 800 3,5 EU 50/60 1
uroPE | | ukase 741103D 104 353x313 17,6 230 800 35 UK 50/60 1
CEE7-7 | | (BS546)
18m Drop-In / Drop-In / Encast./ Einbau

1,5m

Cubetas aptas para Retermalizadores Mirage® 3D /

Induction ready inserts for Mirage® 3D Induction Rethermalizers /

Conteneur pour Appareil de remise de température Mirage® 3D /
881 84 Behdlter geeignet fiir Mirage® 3D Rethermalizer

Para obertura E N
REF L Fits opening Pcrr?‘f. @ °§‘ s é
cm SsSo
88184 6,6 21,6 20,8 6 g%%
88204 10,4 26,7 20,8 6

47488 Tapa con visagray orificio / Lid with hinge / Couvercle / Deckel
c E REF Para/ For g cm @

g , 47488 78184/ 88184 24,0 6
I ,‘ 47490 78204/ 88204 28,7 6
—
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El Retermalizador Reto calienta
los productos con agua, como
cualquier bafio maria. Calienta
la comida fria hasta una
temperatura deseada en menos
de 90 minutos.

El elemento de base ceramica
garantiza un arranque rapido
y un rendimiento uniforme.

El cuerpo expeterior no se
calienta durante el uso del
Retermalizador. Los cacillos se
venden por separado.

Retro Rethermalizer unit heats
products with water, like any
bain marie. Heats food from a
chilled state to a temperature in
less than 90 minutes.

Ceramic base element ensures

a fast start-up and consistent
performance. Heavy duty
exterior body ensures the unit
remains cool to the touch while
operating. Ladles sold separately.

12.4 MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHALTEMASCHINEN

L'unité de remise a latempérature
Retro chauffe les produits avec
de I'eau,comme tout bain marie.
Chauffe les aliments d'un état
réfrigéré a une température en
moins de 90 minutes.

L’élément de baseen céramique
garantit un démarrage rapide et une
performance homogeéne. L'extérieur
ultra-robuste garantit que I'appareil
reste frais au toucher tout en
fonctionnant.

Der Retro Rethermalisierer

erhitzt Speisen mit Wasser wie im
Wasserbad.

Er erhitzt gekiihlte Speisen in weniger
als 90 Minuten.

Keramik-Grundelement garantiert
ein schnelles Aufwédrmen beim
Einschalten und eine gleichmdfige
Leistung. Strapazierbare
Ummantelung gewdhrleistet, dass
das Gerdit sich wahrend des Betriebs
kalt anfihlt.




MANTENEDORES DE TEMPERATURA /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/

RETERMALIZADORES /

APPAREIL DE REMISE EN TEMPERATURE /

Retermalizadores Estilo Retro / Retro Stock Pot Kettle Rethermalizers /
721 7 Marmite de remise en température Rétro / Retro-Suppenkessel-Rethermalisierer

Retno e

|

Natural /
Natural /
Naturel /
Naturfarben

Rojo /
Red /
Rouge /
Rot

Blanco perla /
Blanc cassé /
Pearl white /
Perlweifs

Negro /
Black /
Noir /
Schwarz

230V

EUROPE
CEE7-7

230V

UK-15P
(BS546)

4980

@31cm

\

A

@ Max. 42 cm

H34,5cm

e L W% w A B e @
7217810 [l | 66 230 1400 6,1 EU 50/60 1
7217910 [l | 66 230 1400 6,1 UK 50/60 1
7217850 [ | 66 230 1400 6,1 EU 5060 1
7217950 [ | 66 230 1400 6,1 UK 50/60 1
7217855 ] 66 230 1400 6,1 EU 50/60 1
7217955 [l 66 230 1400 6,1 UK 50/60 1
7217860 il 66 230 1400 61 EU 5060 1
7217960 il 66 230 1400 61 UK 5060 1
7217310 [ | 104 230 1400 6,1 EU 50/60 1
7217410 | 104 230 1400 6,1 UK 50/60 1
7217350 [ | 104 230 1400 6,1 EU 50/60 1
7217450 [ | 104 230 1400 6,1 UK 50/60 1
7217355 ] 104 230 1400 6,1 EU 5060 1
7217455 ] 104 230 1400 6,1 UK 50/60 1
7217360 [JJil] 104 230 1400 61 EU 5060 1
7217460 ] 104 230 1400 61 UK 50/60 1

Cacillos ErgoGrip™ de una sola pieza Kool-Touch® / One-Piece Ergo Grip™ Ladles with Kool-Touch® Handles /
Louches Ergo Grip™monobloc avec manche Kool-Touch® / Einteilige Ergo Grip™ Schopfloffel mit Kool-Touch® Griffen

BOL/ BOWL TOTAL
REF ml & cm em *em [T
4980422 118,3 79 33,3 276 6
4980622 1774 8,6 33,6 276 6

*Largo desde el fondo del porcionador hasta el gancho del asa /
*Length from bowl bottom to bend in handle /

*Longueur du fond du bol a la courbure dansle manche /

*Lénge von der Unterseite der Hohlung bis zur Krimmung im Griff

Construccién de una sola pieza One-piece construction.
en acero inoxidable. Stainless steel.
Asas revestidas de plastico que Plastic-coated handles are heat

resisten el calor hasta 82°C. resistant to 82 °C.

Construction monobloc Inox. Einteilige Ausfiihrung.
Manches plastifiés résistant a 82°C.  Prdzise Schopfteilabmessungen.
Kunststoffbeschichtete Griffe sind bis

82 °C hitzebestdndig.
46527 Tapa con visagray orificio / Lid with hinge / Couvercle | Deckel
(R eb,(g REF @cm ]
46527 24,0 6

q3

)
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cayenne

THE HEAT IS ON

BANO MARIA / BAIN MARIES /
BAIN-MARIE/ WASSERBAD

Borde superior disefiado para evitar goteos y drenar la humedad.
Upper rim designed to prevent drips and to drain off the moisture.
Bordure supérieure congue pour éviter I'égouttement et drainer I'humidité.

Der obere Rand ist darauf ausgelegt, Tropfenbildung zu verhindern und Feuchtigkeit
abzuleiten.

Calentador con cupula usa hasta un 25% menos de energia. La superficie
antiadherente evita la acumulacién de comida, facilitando la limpieza y
prolongando la vida util. Resisténcia incrustada que alarga la vida atil y ajuda
a difundir mejor el calor. Concentra la energia dentro del recipiente; produce
vapor rapidamente.

Dome Heater. Uses up to 25% less energy. Non-stick surface prevents scale build-up
for easy cleaning and longer operating life. Cast-in heating element for longer service
life and greater energy transfer. Concentrates energy into the well - producing steam
quickly.

Elément chauffant avecdéme qui utilise jusqu’a 25 % d’énergie en moins La surface
anti-adhésive empéche I'accumulation de dépdts calcairespour faciliter le nettoyage
et prolonger la durée de vie Elément chauffant moulé pour prolonger la durée de
serviceet augmenter le transfert d’énergie Concentre I'énergie dans le compartiment ;
produit rapidement de la vapeur.

Haubenheizung Verbraucht bis zu 25 % weniger Energie. Antihaftoberfidche verhindert
Kalkablagerungen, vereinfacht das Reinigen u. gewdhrleistet eine ldngere Nutzungsdauer
Eingegossenes Heizelement stellt Idngere Nutzungsdauer und besseren Energietransfer
sicher Konzentriert die Energie in der Wanne fiir eine schnelle Dampferzeugung.

Termostato de tubo capilar, suministra energia solamente cuando es
necesario, para alcanzar la temperatura deseada.

Capillary tube thermostat, provides energy only when it is required to reach
the desired temperature.

Thermostat a tube capillaire, il fournit de I'énergie que lorsque c'est
nécessairepour atteindre la température souhaitée.

Ein Thermostat mit Kapillarrohr liefert Energie nur bei Bedarf, um die
gewtiinschte Temperatur zu erreichen.

Pies antideslizantes / Non-skid Feet /
Pieds antidérapants / Rutschsichere Standftifse

oujadas 326

Cuerpo de resina reforzada con fibra termofijada
auto aislante. Maxima eficiencia energética. Facil
de limpiar.

Thermoset Fiber-Reinforced Resin Well Selfinsulating.
Maximum energy efficiency. Easy to clean.

Compartiment en résine thermodurcie renforcée
Isotherme. Rendement énergétique maximal.
Nettoyage facile.

Faserverstdrkte Duroplast-Wanne Selbstisolierend.
Maximale Energieeffizienz. Einfach zu reinigen.

e ——T




SIN VENTILACIONES
NO VENTS
SANS VENTILATION
KEINE ENTLUFTUNGSOFFNUNGEN

e

SISTEMA DE CALENTAMIENTO DE CONTACTO DIRECTO / DIRECT CONTACT HEATING SYSTEM /
SYSTEMEDE CHAUFFAGEPAR CONTACT DIRECT/ DIREKTKONTAKT-HEIZSYSTEM

La ultima palabra en rendimiento y eficiencia / The ultimate in performance and efficiency /
Performance et efficacité maximales / Ultimative Leistung und Effizienz

La resistencia esta en contacto directo con el agua,
transfiriendo el calor de una forma mas eficiente.
Esto se combina con el exclusivo cuerpo de resina
reforzada, permitiendo un maximo aislamiento

y maxima eficiencia energética. No necesita
ventilacion.

L'élément chauffant est en contact direct avec I'eau
afin de permettre un transfert de la chaleur le plus
efficace possible. De plus, le compartiment exclusif de
Vollrath en résine thermodurcie renforcée offre une

The heating element isin direct contact with the
water for the most efficient heat transfer possible.
Thisis coupled with Vollrath’s exclusive Thermoset
fiber-reinforced resin well, which provides superior
insulation for maximum energy efficiency. Somuch
heat is savedthat there is no need for vents.

Das Heizelement befindet sich in direktem Kontakt
mit dem Wasser und gewdhrleistet dadurch einen
madglichst effizienten Wdrmetransfer. In Verbindung
mit Vollraths exklusiver, faserverstdrkter Duroplast-

insolation supérieure rendant possible un rendement

Wanne ist fiir eine hervorragende Isolierung und damit
écoénergétique maximum. La conservation de chaleur

ALTA EFICIENCIA eine maximale Energieeffizienz gesorgt.

TREgIgCI)-IO%F l\,l:llEcl;égé%YQUE est telle qu'il est inutile d'utiliser des évents. Es w{rd so v{el Wérme gespart, das§ keine
HOHE EEFIZIENZ Entliiftungséffnungen notwendig sind.

Mayor capacidad de agua reducen los costos de mano de obra.
Mejoran la calidad de la comida manteniendo el méximo calor hiimedo.

Increased Water Capacity. Reduce labor costs. Improve food quality by
maintaining maximum moist heat.

Capacitéd'eau supérieure ayant pour conséquence une diminution des frais
de main-d’oeuvre Amélioration de la qualité des aliments graceau maintien
d'un maximal de chaleur humide.

Erhéhtes Wasservolumen Arbeitskosten werden gesenkt. Durch Aufrechterhaltung
eines Maximums an feuchter Wérme wird die Speisenqualitéit verbessert.

Exterior mas fresco concentra el calor dentro del receptaculo, no en
la superficie exterior ni en el reborde.

Cooler Exterior Concentrates heat inside the well, not to the outside surface
and rim.

Extérieur plus frais qui concentre la chaleur a I'intérieur du compartiment et
non sur lasurface extérieure ou sur le rebord.

Ktihlere AufSenausfiihrung Konzentriert die Wirme in der Wanne, nicht aber
an den AufSenfldchen oder am Rand.
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Cable eléctrico con salida inferior se adapta a la ubicacion de la
toma de corriente para una instalacién segura. Permite controlar la
ubicacion en 360°. Largo estandar del cable de 183 cm.

Low positioning of electrical cord outlet adapts to the location of the power
socket for safe installation. Allows the location to be controlled 360°.
Standard cable length of 183 cm.

Cabled’alimentation muni d'une sortie située a la base S’adaptea la prise
de courant pour une installation sGre. Permet le positionnement des
commandes a 360 degrés. Cabled'une longueur standard de 183 cm.

Unten aus dem Gerdt austretendes Netzkabel Ldsst sich der
Steckdosenposition anpassen und ermdéglicht so eine sichere Installation
Ermaglicht eine 360-Grad Platzierung des Steuerteils. 183 cm langes
Standardkabel.
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12.4 MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT/ BANOS MARIA £ BAIN MARIEV
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHALTEMASCHINEN V" BANMARIE( 1VASSERBAD

5 |

1
-

x >
N |

Olla Retermalizadora Cayenne® Heat'N'Serve / Cayenne® Heat'N'Serve Rethermalizer /
72522 Ap. de remise en temp. Heat ‘N Serveronds Cayenne® Runde Cayenne®Heat ‘N Serve-Rethermalisierer

-..l.'

C € 800 W-3,5A REF cm (@xH) L v w  ENCH
230V 2
-, 72522 32,0x245 104 230 800 EU 1
of i )

Con recipiente interior y tapa con visagra /
With inset, hinged cover /

Avecconteneur et couvercle/

Mit Einsatz, Scharnierdeckel.

HS-11

Recipiente interior / Insert container /
78204 Conteneur pour appareil de remise en température Heat ‘N Serveronds Cayenne®/ Einsatzbehdlter

C E REF PARA/ FOR @cm  AlLcm L ®
78204 72522 287 208 104 6

*Cubeta no apta para Induccién /
*Not induction-ready insert /
*Conteneur non Induction/
*Behidilter nicht fiir Induktion geeignet.

47488 / 47490 Tapa con visagray orificio / Lid with hinge / Couvercle / Deckel
c € REF PARA/ FOR @cm D

47488 78184/ 88184 24,0 6

r ‘\.\ LY 47490 78204 / 88204 28,7 6
| ﬂ
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MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT / BANOS MARIA / BAIN MARIE /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHALTEMASCHINEN BAIN-MARIE/ WASSERBAD

Retermalizador Cayenne® Heat'N'Serve 1/1 Gastronorm /
Rethermalizer Cayenne® Heat'N'Serve full size /
Appareils de remise en temp. Cayenne®Heat’'N Serve 1/1 Gastronorme /

72630 / 72550 Cayenne® Heat'N Serve-Rethermalisierer in StandardgréfSe

PROFUNDIDAD

1.000 W-4,3A REF WELL DEPTH ENCH. &
c E 230V cm PLUG
72630 16,8 EU 1
230v | | 230v 72550 16,8 UK 1
ELROTE| | (e3E 1220 23 em Recipiente de resina reforzada con fibra termofijada
aislante. Maxima eficiencia energética. Control de

termostato /

Thermoset fiber reinforced well — self-insulating with
maximum energy efficiency. Capillary Tube Thermostat
Control /

Compartiment en résine thermodurcie renforcée —
isotherme pour un rendement énergétique maximal.
Thermostat atube capillaire /

Faserverstdrkte Duroplastwanne - selbstisolierend
und maximale Energieeffizienz. Kapillarrohr-
Thermostatregelung.

55cm

‘N

Baifio maria 1/1 Gastronorm / Bafio maria 1/1 Gastronorm con grifo drenaje /

Bain-marie 1/1 Gastronorm / Bain-marie 1/1 Gastronorm with drain valve /

Bain-marie 1/1 Gastronorme / Bain-marie 1/1 Gastronorm avecrobinet de drainage/
P1 5020 Wasserbad 1/1 Gastronorm / Wasserbad 1/1 Gastronorm mit Ablasshahn

c€ @ +30°C REF TIPO/ TYPE  V w Hz [
i#'ﬂl'ﬁ P15020 A 230 1.200 50/60 1

230V 230V

24cm

EUROPE UK-15P
CEE7-7 (BS546)

Sin cubetas /

Without bags /
Sans bacs /
Ohne Behdlter =
54 cm ég%
£32
A B C D E F G
- [ 10
1/3 1/3 171
172 3 1741 1/4 1/6|1/6

Max H 100 mm
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MANTENEDORES DE TEMPERATURA/ BANOS MARIA /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ BAIN-MARIE/

12.4

P91 0008 Olla eléctrica para buffet / Soup kettle / Marmite buffet chaud / Elektrischer Buffettopf

C€ o .

345 x 360 10,0 1

REF

P910.008

Cuerpo de aluminio
con bafio epoxy.

External aluminium body
with epoxy coating.
Corpsen aluminium
laque epoxy.

Aluminiumkorper mit
Epoxybeschichtung.

Termostato regulador de temperatura. Resistencia 400 W,
1,9 amperios, 230 V monofase, 50/60 Hz. Tapa de acero inox.
Cuba interior de acero inox. con capacidad para 10 litros.

Thermostat to regulate the temperature. Resistance 400 W, 1,9
amperes, 230 V single phase, 50/60 Hz. St/Steel lid. Inside pool St/

Steel, 10 Its. capacity.

Thermostat pour le réglage de latempérature. Résistance400
W, 1,9 amperes, 230 V monophasée, 50/60 Hz. Couvercle en
acier inox. Cuveintériure en acierinox. capacité 10 Its.

Temperaturkontrolle. Kotrollleuchten. Deckel Thermostat
regulierbar Heizelement 400W, 1,9 A, 230V, 50/60 Hz.
Edelstahldeckel. Innenbehdilter aus Edelstahl mit Fassungsvermégen

von 10 Liter.

P6881 30 Envasadora al vacio / Vacuum sealer / Machine sous vide / Vakuumiergeradt

40 cm

51,6 cm

Envasadora al vacio compacta
CATERCHEF.

Los tiempos de conservacién de
los alimentos al vacio son mucho
mayores.

Los microorganismos no se
desarrollan ante la ausencia de
oxigeno.

Puede ahorrar tiempo al cocinar
en exceso y poder conservarlo
en perfectas condiciones para un
posterior uso.

* 400mm de banda de soldadura
* Funcién de vacio para cubetas
* Funcién marinado / Liquidos

* Funcién vacio parcial

* 20 L/min bomba vacio

* Posibilidad de usar solo como
selladora de bolsas

P688133 / P688134

28,4cm

CATERCHEF compact vacuum sealer.

Food sealed under vacu-um can be
preserved for much longer periods.

With the absence of oxygen, micro-
organisms do not develop.

You can save time by cooking more
than you need and keeping the excess
in perfect condi-tion for later use.

¢ 400mm sealing width
* Vacuum function for table pans

e Marinated / Liquids function

Partial vacuum function

e 20 L/min vacuum pump

Possibility of using as bag sealer
only

REF Vv

w Hz ke &

P688.130 230

15,3 cm

Machine sous vide com-pacte
CATERCHEF.

Lesdurées de conserva-tion des
aliments sous vide sont largement
supérieures.

Les microorganismes ne se
développent pas en raison de
I'absence d’oxygéne.

Vous pouvez gagner du temps
en cuisinant en grande quantité
que vous pouvez conserver dans
de parfaites condi-tions pour une
consom-mation ultérieure.

« Bande de soudure de 400 mm
« Fonction sousvide pour bacs
« Fonction marinade / Liquides
« Fonction sousvide partiel

¢ 20 L/min pompe avide

* Peut s’utiliser comme scelleuse de
sachets

200 50 7,5 1

Kompaktes CATERCHEF Vakuumiergerdit.

Die Konservierungszei-ten fiir
vakuumierte Lebensmittel sind viel
Iénger.

Durch den fehlenden Sauerstoff kénnen

sich keine Mikroorganismen entwickeln.

Sie kbnnen sich die Zeit eines
tibermdfSigen Einkochens sparen und

Speisen fiir einen spéte-ren Gebrauch in

ein-wandfreiem Zustand konservieren.
* 400 mm Schweifsnaht
 Vakuumierfunktion fiir Behdlter

* Marinierfunktion / Fliissigkeiten

¢ Teilvakuum-Funktion

* 20 I/min Vakuumpum-pe

« Kann nur zur Beutel-versiegelung
benutzt werden

Bolsas vacio / Vacuum bags / Sachets sous vide / Vakuumierbeutel

\ -
| & Q/’

dujadas

330

REF Lm Wem ©
P688.133 6 30 1
P688.134 6 40 1



LAMPARAS MANTENEDORAS / HEATING LAMPS /
LAMPE CHAUFFANTE/ WARMELAMPE

MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHALTEMASCHINEN

Ladmpara mantenedora de comida caliente / Heat shade /
P688265 Abat - jour pour lampe chauffante / Wdarmelampe

REF @cm V. W  Hz [
P688.265 Inox / St/Steel / Edelstahl 23 230 250 50/60 1
A P688.266 Cobre/ Copper/Cuivre/ Kupfer 23 230 250 50/60

Bombilla no incluida.
Bulb not included.
Ampoule non comprise.
Gliihbirne nicht inklusive.

Ce
®

Lampara mantenedora de comida caliente / Heat shade /
P688045

<180 cm Cable extensible hasta 180 cm.
Cable with rise and fall mechanism upto 180 cm.
Aveccable extensible jusqu’a 180 cm.
Auseinanderziehbares Kabel bis 180 cm.
\
P688.266

@ cm \")

w Hz

@

Abat - jour pour lampe chauffante / Wdrmelampe

T

P688.045 23 230

Aluminio. Con interruptor. Se
entrega sin bombilla. Cable
extensible hasta 180 cm.

Alumnium avecinterrupteur.
Livraison sans ampoule. Aveccable
extensible jusqu’a 180 cm.

P15029 / P15030

250 50/60 4

Aluminium with on/off switch.
Delivered without bulb. Cable with
rise and fall mechanism upto 180 cm.

Aluminium. Mit Schalter. Lieferung
ohne Birne. Auseinanderziehbares
Kabel bis 180 cm.

Lampara mantenedora de comida caliente / Heat shade with lamp /
Abat - jour pour lampe chauffante infra-rouge / Wédrmelampe

c E A REF @ cm w Hz N#
P15.029 23 230 250 50/60 1
P15.030 23 230 250 50/60 1

Cable extensible
Rise&fall cable
Cable extensible
Festes Kabel

40/140 cm

Aluminio o cobre. Con interruptor.
Se pone en funcionaminento rapi-
damente y proporciona un calor
penetrante sin solidificar la superfi-
cie de las salsas. Facil de instalar. Se
entrega con lampara (250 W max).
Version con cable de mecanismo
extensible (max. 140 cm).

70/170 cm

Aluminium ou cuivre. Avecinterrup-
teur. Mise en service rapide. Chaleur
pénétrante sans coaguler la surface
\/ des sauces, etc. Facilea installer. Li-
vraison avecampoule (250 W max).
Avec cable extensible (max. 140 cm).

P15.029

P15.030

P15033 / P15034 Bombilla s Bulb only / Ampoule

seule / Ersatzbirnen

Se entrega con lampara roja
Delivered with red bulb
Livraison avecampoule rouge
Lieferung mit roter Lampe

Aluminium or copper. With on/off
switch. It gives instant direct heat.
Provides a penetrating heat without
congealing surfaces, gravies, etc.
Simple to install. Delivered with bulb
(250 W max). Cable with rise and fall
mechanism (max. 140 cm).

~
<
=
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EQUIPMENT /
EQUIPEMENT

Aluminium oder Kupfer. Mit Schalter.
Schnelles Einschalten und verteilt eine
durchdringende Wérme ohne die
Oberfldche der Sossen zu verbrennen.
Einfache Installierung. Lieferung mit
Birne (250 W max). Mit ausziehbarem
Kabel (madx. 140 cm).

c € REF Color / Colour/ Couleur / Farbe w @
P15.033  rojo/ red/rouge / Rot 175 1
P710.205 rojo/red/rouge / Rot 250 1
E P15.034  blanco/ white/blanc / Weiss 175 1
P710.206 blanco/ white/blanc / Weiss 250 1
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1 2 4 MANTENEDORES DE TEMPERATURA /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/

LAMPARAS MANTENEDORAS /
LAMPE CHAUFFANTE/

Lampara mantenedora de comida caliente / Heat shade with lamp /
P1 5031 / P1 5032 Abat - jour pour lampe chauffante infra - rouge / Wdrmelampe

c € REF @ cm v w Hz @
140 cm
P15.031 23 230 250 50/60 1

P15.032 23 230 250 50/60 1
250 W

Cable fijo Se entrega con bombilla roja. Aluminio o cobre.

Fixed cable Delivered with red bulb. Aluminium or copper.

Cable fixe Livraison avecampoule rouge. Aluminium ou cuivre.

REF.P15.031

Festes Kabel Lieferung mit roter Lampe.

Aluminium oder Kupfer.

Lampara mantenedora de comida caliente con marmol / Heat shade with marble /
P688260 Abat - jour pour lampe chauffante avecmarbre / Wdrmelampemit marmor

q3

P688.260

Flexible /
Flexibel

P688.261

REF

cm Hem VW  Hz @

Inox / St/Steel/
P688.260 /s

65 cm

Lampara mantenedora de comida caliente / Heat shade /
P688250 Abat - jour pour lampe chauffante / Wdrmelampe

50x45 70 230 250 50/60 1

Cobre / Copper/
P688.261 Coc) o 50X 45 70 230 250 50/60 1

Bombilla no incluida.
Bulb not included.
Ampoule non comprise.
Gliihbirne nicht inklusive.

3

Flexible /
Flexibel

P688.250

P688.251

A REF

@cmHcm V W Hz [

P688.250  /croh

P688.251

60 cm

Inox / St/Steel/ 24

Cobre / Copper/ 24
Cuivre / Kupfer

70 230 250 50/60 1

70 230 250 50/60 1

Bombilla no incluida.
Bulb not included.
Ampoule non comprise.
Gliihbirne nicht inklusive.

Ladmpara mantenimiento comida caliente con soporte mesa / Heat shade with table support /
P50801 5 Lampe chauffante avec support / Wdrmelampe mit Tischstander

]

oujadas

REF cm

v w Hz &

P508.015

Lampara adaptada para mantener
caliente todos platos. Estructura
compuesta de lampara infrarojos con
base en acero inoxidable. Bombilla
roja (250 W) incluida en el precio.

Lampe adaptée pour maitenir au chaud
tous vos plates. Structure composée
par lampe infrarouge ave base en
inoxydable. Livrée avecampoule rouge
(250 W).

332

22x22x65 230 250

50/60 1

Appliance adapted to heat and keep
warm snacks and ready meals. Structure
is composed by an infrared lamp with a
stainless steel base. Delivered with red
bulb (250 W).

Lampe geeignet zum Warmhalten von
allen Speisen. Struktur zusammengebaut
aus Infrarotbirne mit Gehduse aus
rostfreien Stahl. Rote Birne (250 W) im
Preis inklusive.



MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHALTEMASCHINEN

ESTACION BUFFET TRINCHANTE /

CONTOURED CARVING STATION /

STATION DE DECOUPAGE CONCAVE /

GEWELLTE TRANCHIERSTATION

)

2x175 W (Ref. P15033 / P15034)

Lamparas calentadoras dobles.
Dual heat lamps.

Deux lampes chauffantes.

Zwei Heizlampen.

Pantallas de aluminio para disipar el calor /
Spun aluminum shades for heat dissipation /

Abat-jour en aluminium repoussé pour
dissiper la chaleur /

Schirme aus gedrehtem Aluminium zur
Wirmeabfuhr.

Proteccion contra aliento con vidrio
templado transparente /

Clear tempered glass customer breath guard /
Pare-haleineen verre trempé transparent /

Durchsichtiger Kundenatemschutz aus
gehdrtetem Glas

Marco de acero cromado altamente
resistente /

Heavy-duty steel frame, chrome-plated /
Cadre en acierchromé extra-robuste /
Strapazierfdhiger Stahlrahmen, verchromt.

Piés antideslizantes que ofrecen una
mayor estabilidad /

Rubber feet provide stability and protect tabletop /
Lespieds en caoutchouc stabilisent et protegent la table /
GummifiifSe sorgen fiir Stabilitét und Schutz der Tischfléiche

Atractiva estacion trinchante (para
carnes) con ldmparas calentadoras.
Interruptor iluminado de
encendido/apagado en la base.

Station de découpage attrayante
disposant de lampes pour plus de

MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT / ESTACIONES PARA BANQUETES /

BUFFET STATIONS /
STATIONS POUR BUFFET/
BUFFETSTATIONEN

Attractive Carving Station with lamps
for additional heat while serving.
On/off lighted switch on base.

Attraktive Tranchierstation mit Lampen
fir zusdtzliche Wérme beim Servieren.

chaleur durant le service.Interrupteur  Ein/Aus-Schalter an der Basis.
lumineux de marche/arrét sur labase.

Base y parte superior elegantes con
superficie lisa /

Stylish solid surface base & top /
Surface pleine esthétique (base et
dessus) /

Oberfidichen, Schneidfiéche und Oberteil
sind elegant und solide ausgefiihrt

Incluye tabla de corte, apta para
Certificacion NSF /

Knife-friendly, dishwasher safe NSF
Certified cutting board included /
Planche a découper certifiée NSFincluse;
apte pour le lave-vaisselle/
Messerfreundliches, spilmaschinenfestes
Schneidbrett mit NSFZertifizierung
inbegriffen.

La base empotrada canaliza los liquidos hacia una cubeta
para goteo retirable /

Recessed base channels liquids into removable drip pan /
Labase renfoncée conduit les liquides dans un plateau
ramasse-gouttes /

Eingesenkter Boden leitet Séifte in entnehmbare Abtropfwanne ab

Estacion buffet trinchante / Contoured Carving Station /
4667 Station de découpage concave / Gewellte Tranchierstation

UL@

LETCH

230V 230V

EUROPE | | UK-15P
CEE7-7 | (BS546)

Cable/ Cord/ Cordon / Kabel
L:1,8 m.

VOLT. ENCH.
REF mm calac pue Hz @
46671 610x 559x 686 230 EU 50/60 1
46672 610x559x686 230 UK 50/60 1

Bombilla de infrarrojos / Infrared bulb /
Ampoule infrarouge / Infrarot-Lampe

Incluye 2 bombillas de infrarojos
2 Infrated bulb included

Inclus 2 ampoules infrarouges
Inlusive 2 infrarot-Lamp

P15.033
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12.4

MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHALTEMASCHINEN

P15073
P15074

Placa caliente / Heating plate /
Plaque chauffante / Heizplatte

Elemento eléctirco universal para chafing dish /
Universal electric chafer heater /
Résistanceélectrique pour chafers/

461 1 0 Universelle Rechaud-Elektroheizung

3 3

(gastronorm 1/1)

230V

EUROPE
CEE7-7

230V

UK-15P
(BS546)

6,5cm ¢

60/53 cm

Dimensiones compatibles con el orificio para combustible estandar.
Sized to fit standard fuel opening.

Dimensions compatibles avecl’orifice pour combustible standard.
Abmessungen sind kompatibel mit den Offnungen fir Standardbenzin.

37,5¢cm [T
REF Para/ For \" w A Ench.Plug @
46110 EU 230 120/230 1.0 EU 1
Control de temperatura / 46115 UK 230 120/230 1.0 UK 1

Temperature control /
Controle de latempérature /
Temperaturregler

Fabricada en acero inoxidable 18/10. Termostato regulable hasta 75 °C.
Con interruptor central y piloto de control.

P950000

Elemento eléctrico para chafing dish /
Electric heating unit for chafing dish /
Corps de chauffe pour chafing dish /
Elektrisches Element fiir chafing dish

18/10 St/Steel. Adjustable thermostat up to 75 °C. With on / off switch and
indicator light.

q3

LI |
Habillage en inox 18/10. Thermostat réglable jusqu’a 75 °C.Interrupteur S Para/ For/
central et voyant de contréle. 230v ) [[230v Pour / Fuir:
Hergestellt aus Edelstahl 18/10. Thermostat regulierbar bis 75 °C. Mit zentralem P379.065
Schalter und Kontrollleuchten. corore | | ukcrep P387.065
CEE7-7 (BS546)
REF mm \") w Hz
D REF w D
P15.073 600 x 400 230 600 50/60 1
P15.074 530 x 325 230 600 50/60 1 P950.000 240 1
Fuente Fondue chocolate / Bafo maria chocolate /
Chocolate fountain / Chocolate warmer /
P15096
Fontaine a chocolat / Chauffe-chocolat /
P1 5097 Schokoladenbrunnen P1 501 0 Wasserbad
c € c E Temp. Max 40 °C
INOX - ST/STEEL
A EDELSTAHL
18/10
Hem
Ref. P15.096  Ref. P15.097
Cuerpo y partes de acero
inoxidable. Incorpora un regulador
de temperatura. Muy facil de 29cm
desmontar y limpiar. Pie regulador
para apoyo estable.
St/Steel body and parts. Temperature
and control. Easy to clean. Adjustable .
foot for a stable standing. 26 cm
Corps et composants en acier %
J, inoxydable. Regulateurtempérature.
Trés facile a nettoyer. Pied de
Fom régulation pour un appui stable. Especial chocolate
Gehduse und Teile aus rostfreiem Stahl. Special chocolate
Eingebauter Temperaturregler. Einfach Spécial chocolat
auseinander zu nehmen und zu reinigen. Spezial Schokolade
Regulierbarer Fuss fiir einen stabilen Stand.
Niveles/ Levels/ Unidades / Units/
REF Ml Nveaox/toenen V. Hz @em Hem W (@ REF Unités / Einheit Lts \' w ©
P15.096 700 3 230 50 21 380 250 1 P15.010 1 3,50 230 250 1
P15.097 1200 4 230 50 23 45,0 250 1
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MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT / ARMARIOS CALIENTES / HOT BANQUET TROLLEYS /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHALTEMASCHINEN ARMOIRESCHAUDES/ WARMHALTESCHRANKE
Nueva gama de carros New range of heated Nouvelle gamme de chariots ~ Neue Produktpalette von
calientes para banquetes trolleys for banquets and chauds pour banquets et Warmhalteschrénken fiir

y catering, que le other catering events, a service traiteur (catering),  Banketts und Catering, um
permitiran acercar la range that enables you pour vous permettre de die Ktiche dem Kunden
cocina alli donde to take the kitchen to rapprocher la cuisine du anzundhern, um ihm eine
esté el cliente, asegurando  customer, guaranteeing lieu ou setrouve le client,  maximale Qualitdt und eine
la maxima calidad y la maximum quality and en garantissant la qualite Speisenlieferung von tiber 65 °C
entrega de los platos por the delivery of dishes at maximale et la livraison zu versichern.

encima de los 65 °C. temperatures above 65 °C.  des plats au-dessus de 65 °C.

UNIFORMIDAD DE CIRCULACION DEL AIRE CALIENTE / EVEN CIRCULATION OF HOT AIR /
UNIFORMITE CIRCULATIONAIR CHAUD / EINHEITLICHE HEISSLUFTZIRKULATION

Circulacién uniforme y constante The circulation of air is even and cons-  Lacirculation d’airchaud est uniforme  Einheitliche und konstante Heissluf-
del aire gracias a un sistema Unico  tant thanks to a unique system that et constant gracea un systéme tzirkulation dank eines einzigartigen
que imposibilita el contacto de las makes it impossible for the containers ~ unique qui empéche que lesbacs Systems, welches den Kontakt der
cubetas con el fondo o las paredes.  to touch the cabinet base or sides. touchent le fond ou les parois. Behdlter mit den Béden oder Wénden

unméglich macht.

AISLAMIENTO EN LANA DE ROCA / ROCKWOOL INSULATION /
a ISOLATION EN LAINE DE ROCHE/ ISOLIERUNG MIT STEINWOLLE

+ DURADERO
Aislamiento térmico en lana de roca evitando la deformacién con el
calor y ampliando la vida uatil del armario.

+ AHORRO ENERGETICO

Gracias al extraordinario sistema de aislamiento, se consigue el grado
de temperatura deseado, con mayor rapidez y permite conservar el
calor durante un periodo de tiempo mas prolongado.

+ HIGIENICO
Con el sistema de guias monobloc (sin soldaduras) la limpieza interior
es mayor, mas facil y rapida.

+LONG LASTING
Thermal insulation provided by rockwool preventing deformation through heat
and lengthening the useful life of the cabinet.

+ENERGY SAVING
Thanks to the extraordinary thermal insulation system, the desired temperature is
achieved more quickly and the heat is conserved for longer periods.

+HYGIENE
With the exclusive system of monoblock guides (without welds) cleanliness
inside is grater, easier and faster.

+DURABLE
Isolation thérmique en laine de roche pour eviter la déformation par la
chaleur et augmenter la vie utile de I'armoire.
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EQUIPMENT /
EQUIPEMENT

+HYGIENIQUE
Grace au systéme exclusif de glissieres monobloc (sanssoudures) le
nettoyage interieur est plus parfait, plus aisé et plus rapide.

+ECONOMIE D’ENERGIE

Gracea I'extraordinaire systemed’isolation thérmique, la témpérature
souhaité s’obtient plus rapidement et celapermet de conserverla chaleur
pendant une plus longue période de temps.

+ LANGLEBIGKEIT
Hitzeisolierung durch Steinwolle, welche eine Hitzedeformierung ausschliesst und
die Gebrauchsdauer verléngert.

+ ENERGIEERSPARNIS

Dank des aussergewéhnlichen Isolierungsystems ldsst sich die gewiinschte
Temperatur schnell erreichen und sie wird fiir einen Idngeren Zeitraum
beibehalten.

+ HYGIENE
Mit dem Einschubftihrungssystem Monoblock (ohne Verschweissungen) ist die
Reinigung des Inneren besser, einfacher und schneller.
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12.4 MANTENEDORES DE TEMPERATURA / WARMING EQUIPMENT/ ~ ARMARIOS CALIENTES / HOT BANQUET TROLLEYS /
MAINTENANCE DE TEMPERATURE/ WARMHAL TEMASCHINEN ARMOIRESCHAUDES/ WARMHALTESCHRANKE

CAPACIDAD / CAPACITY / CAPACITE/ KAPAZITAT

Guias monobloc (sin soladuras) para rejillas acero inoxidable y cubetas Gastronorm 2/1y 1/1. Para platos hasta didmetro 31 cm.
Monoblock guides (without welds) for St/Steel trays and Gastronorm containers 2/1 and 1/1. For dishes up to 31 cm diameter.
Glissieresmonobloc (sanssoudures) pour grilles acier inoxydable et bacs Gastronorm 2/1 et 1/1. Pour des assiettesjusqu’a 31 cm diameétre.

Einschubftihrungen Monoblock (ohne Verschweissungen) fiir Roste aus rostfreiem Stahl und Gastronormbehdlter 2/1 und 1/1. Fir Teller bis zu
einem Diameter 31 cm.

FACIL MANEJO / EASY HANDLING / MANUPULATION AISEE/ EINFACHE HANDHABUNG

Asas posteriores. Back side handles. Poignées postérieures. Griffe hinten.
Ruedas pivotantes & 360°. Rotating wheels 360°. Roues pivotantes 360°. Réder 360° drehbar.
Dos con freno Front wheels with brakes Roues avant avecfreins Zwei mit Bremsen.

BLOQUE CALORICO / HEAT BLOCK / BLOC CHAUFFANT/ HITZEBLOCK

Extraible sin necesidad de Extractable without the need of ~ Amovile sansbesoin d’outils. Auseinandernehmbar ohne
herramientas. Termostato tools. Thermostat for regulation ~ Thermostat régulateur de den Bedarf von Werkzeugen.
regulador temperatura of temperature 0 °C to 100 °C. température 0 °C- 100°C.Bac Regulierbares Thermostat
0°C a 100 °C. Recipiente Provided with humidifcation humidification intégré. von 0°Ca 100 °C. Integrierter
humidificador integrado. container. Behalterluftbefeuchter.

P810

Ref. P81.000 Ref. P81.010 Ref. P81.020

1740mm
1740 mm
1150 mm
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T° media (°C)

10
0 5 10 15 20 25 30 35 0 5 10 15 20 25 30 35 0 5 0 15 20 25

Tiempo [minutos)

30 35

Tiempo (minutos) Tiempo (minutos)

Medidas Guias / Rails Dimensions / Capacidad / Capacity /
REF Dimensions Glissieres / Einschubmasse Capa(':)ité/ Fassungfverrglégen w v @
P81.000 GN2/1 10 GN2/1 - 20 GN1/1 3.000 230VI 1
P81.010 GN2/1 20 GN2/1 - 40 GN1/1 3.000 230VI 1
P81.020 GN2/1 40 GN2/1 - 80 GN1/1 4.000 230VvI 1

oujadas 336




MANTENEDORES DE TEMPERATURA / ARMARIOS CALIENTES /

MAINTENANCE DE TEMPERATURE/

ARMOIRESCHAUDES/

P1 5027 / P1 5028 Calentador de platos / Hot cupboards / Chauffe - assiettes / Tellerwdrmer

q3

@ +35°C
ﬁ +55 ﬁc Ref. P15.027

85cm

45cm

x

Medidas interiores / Inner sizes /
Mesures interieures / Innenmasse
41 x 38 x 66,5 cm

P15.028

85cm

LS
L A\
45¢cm

4—7/4

5cm

Medidas interiores / Inner sizes /
Mesures interieures / Innenmasse
70x35x80cm

337

Capacidad platos /
Capacity plates /
REF Capacité assiettes / v w @
Tellerkapazitdt

P15.027 60 230 750 1
P15.028 120 230 1.250 1

Calentadores de platos Cater Chef. Acero
inoxidable, doble pared, completamente aislado
térmicamente.

Con termostato e interruptor con piloto

de control. Estantes interiores regulables y
extraibles. Puertas con bisagras muy reforzadas.
Didmetro maximo de los platos de 32 cm.

Hot cupboards. St/Steel, wholly insulated.

With thermostat and switch with indicator light,
removable and ajustable shelves. Door with heavy duty
hinges.

Diameter max. plates 32 cm.

Chauffe-assiettes.Inox, double paroi, entierement
calorifugée, avecthermostat et interrupteur avec
voyant de contrdle, étagéres ajustables et amovibles.
Porte aveccharniéries trés resistantes. Diametre max.
assiettes 32 cm.

Tellerwérmer Cater Chef aus rostfreiem Stahl,
Doppelwdndig, komplett wdrmeisoliert. Mit Thermostat
und Schalter mit Kontrollleuchten. Innere Einlegebéden
regulierbar und herausnehmbar. Tiiren mit verstdrkten
Scharnieren. Max. Tellerdiameter 32 cm.

oujadas
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12.5 MAQUINARIA HELADERIA /
TURBINESA GLACE/

SOLUCIONES PARA
LA HELADERIA /

ICE-CREAM AND BEVERAGE
SOLUTIONS /

SOLUTIONS POUR
GLACIERS /

SPEISEEISLOSUNGEN /

dujadas




MAQUINARIA HELADERIA / ICE-CREAM MACHINES /
TURBINESA GLACE/ EISMASCHINEN

GELATO 5K GELATO 3K
CREA SC TOUCH
i ﬂ_‘

COMPARATIVA/
COMPARISON /
COMPARATIF /
VERGLEICH

Alimentacion / Power supply / 220-240 V 220-240 V 220-240 V 220-240 V
Alimentation / Befillung 50 Hz 50 Hz 50/ 60Hz 50/ 60Hz

Potencia / Power/ Puissance/ Leistung 650 W 350 W 280 W 200 W

Revoluciones por uto / Revolutions per
minute / : 70 RPM 63 RPM 63 RPM 63 RPM
Tours par minute / Umdrehungenpro Minute

Volumen contenedor / Container volume /
Volume conteneur / Behaltergrosse 320L 1,70L 2,50 L 2L

Desague / Drain / V
Vidange / Wasserablaufsystem

Cubeta extraible / Removable pail /
Cuve amovible / Herausnehmba’r’erBehalter V V V

ga%acilgad productiva p07 c}clo /

roduction capacity per cycle

B uctiv%’ %ar‘g’yde / : : 1,25 Kg/ 1,75 L 0,8Kg/ 1,20 L 1Kg/ 1,50 L 1Kg/ 1,50 L
Verbesserte Produktionskapazitat durch zyklischen Betrieb

Tiempo de preparacion / Preparation time / : . . 0
Tompa do praparation / Zuberoitungszeit 12-15 min. 12-15 min. 20-30 min. 20-30 min.

Ilz;'eparaci?,n rr;éxima hotljari7 /

aximum hourly preparation

B 5Kg/ 7,00 L 3Kg/ 4,40 L 2Kg/ 3,20 L 1,7Kgl 3L
Maximierte stindliche Zubereitung

Programa de produccion y conservacién automatica /
Automatic production and preservation programme / V
Programme de production et conservationautomatique /
Programm fiir die automatische Produktion und Lagerung

465 x 480 x 395 mm 340 x 430 x 250 mm 450 x 320 x 315 mm 325 x405 x 300 mm
34 Kg 21 Kg 20 Kg 19 Kg

Sy
g

A

MAQUINARIA /
EQUIPMENT /
EQUIPEMENT



12.5

MANTECADORAS /
TURBINESA GLACE/

MAQUINARIA HELADERIA /
TURBINESA GLACE/

GELATO 5K CREA SC

La mantecadora mas compacta totalmente automatica / The most compact completely automatic ice-cream maker /
Laturbine a glacela plus compacte totalement automatique / Die kompaktestevollautomatischeEismaschine

Volumen contenedor/  Produccién horaria /

Mantecadora para producir, alma-
cenar y distribuir helado.

* Produce helado de forma automa-
tica y en poco tiempo.

* Conserva el helado dentro de la

maquina.

Distribuir el helado directamente.

Los 4 programas de mantecacién.

- Gelato clasico.

- Gelato semi-soft.

- Granita (Granizado).

- Abatidor rapido de temperatura.
Control dela densidad automati-
ca. La pala se detiene automatica-
mente cuando el helado esta listo.
* Desaglie de limpieza.

* Cuerpo y pala en acero inoxidable.
* Refrigeracion por aire.

465 mm

Funcién manual.
Manual function.
Fonction manuelle.
Manueller Betrieb.

Ice-cream maker to produce, store
and dispense ice-cream.

* Quickly and automatically produce
ice-cream.

* Conserve the ice-cream inside the
machine.

* Dispense ice-cream directly.
¢ The 4 ice-cream making programmes.

- Classic ice-cream.

- Semi-soft ice-cream.

- Granita (crystallised ice).
- Fast chiller.

 Automatic density control. The blade
stops automatically when the ice
cream is ready.

¢ Cleaning drain.
* Stainless steel body and blade.
* Air cooling.

GELATO 3K TOUCH

Mantecadoras / Ice-cream makers / Turbines a glace / Eismaschine

Introduccion facil de ingredientes.
Easy introduction of ingredients.
Introduction facile d’ingrédients.
Einfache Befiillung.

Tapa con iman de seguridad.
Lid with safety magnet.
Couvercle a aimant de sécurité.
Deckel mit Magnetverschluss.

4 programas de mantecacién.
4 ice-cream making programmes.
4 programmes de malaxage.
Vier Eiszubereitungsprogramme.

Turbine a glace pour produire, con-
server et distribuer des glaces.

* Produit des glacesde fagon automa-
tique eten peu de temps.

» Conserve la glace dans la machine.
« Distribue directement les glaces.
* Les4 programmes de malaxage.

- Gelato classique.
- Gelato semi-soft.
- Granita (Granité).
- Refroidisseurrapide de température.

» Controle de densité automatique. La
pale s’arréte automatique quand la
glace est préte.

« Ecoulement de nettoyage.

* Corps et pale en acierinoxydable.

* Réfrigération a l'air.

Container volume / Hourly production /
AUTOMATIC REF Volume conteneur/ Production horaire / w \) Hz Kg @
Grosser behdlter Zubereitungszeit /
L Kg/L
P38.250.250 3,20 5/7 650 220-240 50 34 1
—
i——i\-

Sistema de desague, facil limpieza.
|\ Easy clean, drain system.

Wasserablaufsystem, einfach zu reinigen.

Raspadoras ajustables extraibles.
Adjustable removable blades.
Racloirs réglables amovibles.
Verstellbare Abstreifer, abnehmbar.

4 x 4 programas de conservacion.
4 x 4 conserving programmes.

4 x4 programmes de conservation.
4 x 4 Konservationsprogramme.

Eismaschine fiir die Herstellung,
Aufbewahrung und Ausgabe von Eis

« Automatische, schnelle Eisherstellung
* Aufbewahrung des Eis in der Maschine
* Ausgabe des Eis direkt aus der Maschine
* Die vier Eiszubereitungsprogramme

- Klassisches Eis
- Halbweiches (semi-soft)Eis
- Granita (Slush - sizilianische Eisspeise).
- Schnellfrierprogramm

* Automatische Kontrolle der Festigkeit.
Die Riihrklinge stoppt automatisch,
wenn das Eis fertig ist.

* Ablaufreinigung.

* Korper und Klinge aus rostfreiem
Stahl.

* Luftkiihlung.

C.—_""ﬂ." —
h.‘ -

Volumen contenedor /

Container volume /

Produccién horaria /
Hourly production /

REF Volume conteneur/ Production horaire / W \" Hz Kg @
Grosser behdilter Zubereitungszeit /
L Kg/L
P38.550.250 1,70 3/4,4 350 220-240 50 21 1

Systéme d’écoulement, nettoyage facile.

L =
e .

Sistema de desague, facil
limpieza.

Easy clean, drain system.
Systeme d’écoulement,
nettoyage facile.
Wasserablaufsystem, einfach zu
reinigen.

Introduccion facil de ingredientes.
Easy introduction of ingredients.
Introduction facile d’ingrédients.
Einfache Befiillung.

"
250 mm .

Raspadoras ajustables extraibles.
Adjustable removable blades.
Racloirsréglables amovibles.
Verstellbare Abstreifer, abnehmbar.

Tapa con iman de seguridad.
Lid with safety magnet.
Couverclea aimant de sécurité.
Deckel mit Magnetverschluss.

340 mm

Mantecadora para producir hela-

dos y sorbetes.

* Control de la densidad automaética.
La pala se detiene automaticamen-
te cuando el helado esta listo.

* Cuerpo, cubeta ﬁjag pala (con
insertos reemplazables) en acero
inoxidable.

* Refrigeracion por aire.

oujadas

Ice-cream maker to produce ice-
cream and sorbets.

¢ Automatic density control. The

Turbine a glace pour produire des
glaces et sorbets.

» Contréle automatique de densité.

blade stops automatically when the
ice-cream is ready.

* Body, fixed pail and blade (with re-
placeable inserts) in stainless steel.

* Air cooled.

Lapale s’arréte automatiquement
quand la glaceest préte.

» Corps, cuve fixe et pale (ainserts
interchangeables) en acier inoxyda-
ble.

 Réfrigération par air.

340

Eismaschine fiir die Herstellung von
Eis und Sorbets.

« Automatische Kontrolle der Festigkeit.
Die Klinge stoppt automatisch, wenn
das Eis fem}; Ist.

« Kérper, Eisbehdlter und Schaufeln
(mit auswechselbaren Einscitzen)
Edelstahl.

* Luftkiihlung.



MANTECADORAS / ICE-CREAM MAKERS /
TURBINESA GLACE/ EISMASCHINEN

MAQUINARIA HELADERIA / ICE-CREAM MACHINES /
TURBINESA GLACE/ EISMASCHINEN

GELATO CHEF 5L AUTOMATIC

Mantecadoras / Ice-cream makers / Turbines a glace / Eismaschine

Volumen contenedor / Produccién horaria /

Container volume / Hourly production /
REF Volume conteneur/ Production horaire / w \") Hz Kg @
Grosser behdlter Zubereitungszeit /
L Kg/L
P36.790.250 2,50 2/3,2 280 220-240 50 20 1

Tapa con iman de seguridad. Cubeta extraible (aluminio).

315mm Lid with safety magnet. Removable pail (aluminium).

Couvercle a aimant de sécurité. Cuveamovible (aluminium).
Deckel mit Magnetverschluss. Herausnehmbarer Behdilter (Aluminium).

\]
Temporizador e interruptor

" refrigeracion. Raspadoras extraibles.

Timer and cooling switch. Removable blades.
Temporisateur et interrupteur Racloirs amovibles.

320mm réfrigération. Herausnehmbare Abstreifer.

450 mm Zeitschaltuhr fiir Gefrierprozess.

Mantecadora para uso profesional.

« Control dela densidad automatica.
La pala se detiene automaticamen-
te cuando el helado esta listo.

¢ Cuerpo, cubeta fijay pala (con
insertos reemplazables) en acero
inoxidable.

« Timer mecanico de 60 minutos.

* Refrigeracién por aire.

Ice-cream maker for professional use.

* Automatic density control. The
blade stops automatically when the
ice-cream is ready.

¢ Bodly, fixed pail and blade (with re-
placeable inserts) in stainless steel.

* 60 minute mechanical timer.
* Air cooled.

Turbine a glace a usage profes-
sionnel.

» Controle automatique de densité.
Lapale s’arréte automatiquement
quand la glaceest préte.

* Corps, cuve fixe et pale (ainserts in-
terchangeables) en acier inoxydable.

* Minuteur mécanique de 60 minutes.
» Réfrigération par air.

Eismaschine fiir die professionelle
Nutzung.

* Automatische Kontrolle der Festigkeit.
Die Klinge stoppt automatisch, wenn
das Eis fertig ist.

* Korper, Eisbehdlter und Schaufeln (mit
auswechselbaren Einscitzen) Edelstahl.

* Mechanische Zeitschaltuhr 60 Minuten.
* Luftkiihlung.

GELATO CHEF 3L AUTOMATIC

Mantecadoras / Ice-cream makers / Turbines a glace / Eismaschine
Volumen contenedor/  Produccién horaria /
Container volume / Hourly production /
REF Volume conteneur/ Production horaire / w \" Hz Kg @
Grosser behdilter Zubereitungszeit /
L Kg/L

P38.420.250 2 1,773 200 220-240 50 19 1
Tapa con iman de seguridad. Cubeta extraible (aluminio).
Lid with safety magnet. Removable pail (aluminium).

300 mm Couvercle a aimant de sécurité. Cuveamovible (aluminium).

Deckel mit Magnetverschluss. Herausnehmbarer Behdilter (Aluminium).
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EQUIPMENT /
EQUIPEMENT

Temporizador e interruptor
refrigeracion.

Timer and cooling switch.
Temporisateur et interrupteur
réfrigération.

Zeitschaltuhr fiir Gefrierprozess.

Raspadoras extraibles.
Removable blades.
Racloirs amovibles.
Herausnehmbare Abstreifer.

Mantecadora para uso profesional.

« Control dela densidad automatica.
La pala se detiene automaticamen-
te cuando el helado esta listo.

¢ Cuerpo, cubeta fija y pala (con
insertos reemplazables) en acero
inoxidable.

« Timer mecanico de 60 minutos.
« Refrigeracion por aire.

Ice-cream maker for professional use.

* Automatic density control. The
blade stops automatically when the
ice-cream is ready.

* Bodly, fixed pail and blade (with re-
placeable inserts) in stainless steel.

* 60 minute mechanical timer.
* Air cooled.

Turbine a glace a usage profes-
sionnel.

» Contréle automatique de densité.
Lapale s’arréte automatiquement
quand la glaceest préte.

« Corps, cuve fixe et pale (ainserts in-
terchangeables) en acierinoxydable.

* Minuteur mécanique de 60 minutes.
» Réfrigération par air.

341

Eismaschine fiir die professionelle
Nutzung.

* Automatische Kontrolle der Festigkeit.
Die Klinge stoppt automatisch, wenn
das Eis fertig ist.

* Korper, Eisbehdlter und Schaufeln (mit
auswechselbaren Einsdtzen) Edelstahl.

* Mechanische Zeitschaltuhr 60 Minuten.
* Luftkiihlung.

oujadas



MANTECADORAS / ICE-CREAM MAKERS /
TURBINESA GLACE/ EISMASCHINEN

12.5 MAQUINARIA HELADERIA / ICE-CREAM MACHINES /
TURBINESA GLACE/ EISMASCHINEN

GELATO 12K ST

Mantecadoras / Ice-cream makers / Turbines a glace / Eismaschine

Volumen contenedor / Produccién horaria /
Container volume / Hourly production /

1050 mm

La mantecadora Gelato 12k ST es
capaz de producir 3 kg de helado
en un ciclo de 15 minutos. La
velocidad de rotacién es regulable
entre 60 y 130 rpm para conseguir
la textura deseada.

Este modelo cuenta con extrac-
cion frontal del helado pero
también con cuba de conservacién
cuya temperatura puede ser selec-
cionada por el usuario.

La Gelato 12k ST gracias a la tec-
nologia empleada tiene un peso
reducido y se puede transportary
mover facilmente, estando equi-
pada con 4 ruedas, las cuales se
pueden bloquear. De facil limpieza
todas las piezas estan hechas de
acero inoxidable. Refrigerada por
aire.

sujadas

REF Volume conteneur/  Production horaire / w \" Hz Kg @
Grosser behdilter Zubereitungszeit /
L Kg/L
P38.160.250 6 12/ 16 1.300 220-240 50 73 1

450 mm

The Gelato 12k ST churn is capable

of producing 3 kg of ice cream in a
15-minute cycle. The rota-tion speed
is adjustable between 60 and 130 rpm
for achieving the desired texture.

This model has front extraction of the
ice cream but also has a storage vat
where tem-perature can be selected
by the user.

Thanks to the technology used, the
Gelato 12k ST is lighter and can be
easily transported and moved about,
having 4 wheels which can be locked.
Easy to clean as all parts are made of
stainless steel. Air-cooled.

Turbine a glace Gelato 12k STpeut
produire 3 kgde glaceen un cycle
de 15 min. La vitesse de rotation est
réglable entre 60 et 130rpm pour
obtenir la texture souhaitée.

De la glace est également doté d’un
bac de conservation dont la tempé-
rature peut étre sélectionnéepar
I'utilisateur.

Grace a latechnologie appliquée la
Gelato 12k STa un faible poids et
peut étre transportée et déplacée
facilement, étant équipée de 4 roues
blocables. Net-toyage facile de toutes
les piéces qui sont en acierinoxyda-
ble. Refroi-dissement par air.

342

Cubeta de conservacion
Storage vat

Bacde conservation
Aufbewahrungsbehdlter

Control de temperatura
Temperature control
Controle de latempéra-ture
Temperaturkontrolle

Die Gelato 12k ST Eisma-schine ist in
der Lage, 3 kg Eis in einem 15-miniti-
gem Zyklus zuzu-bereiten. Die Drehge-
schwindigkeit ist zwi-schen 60 und 130
U/ min einstellbar, um die gewiinschte
Konsistenz zu erreichen.

Dieses Modell verfiigt iiber eine
frontale Ei-sentnahme und auch iber
einen Aufbewah-rungsbehdilter, dessen
Temperatur vom Bedie-ner eingestellt
werden kann.

Dank der eingesetzten Technologie
hat die Gelato 12k ST Eismaschi-ne
ein geringes Gewicht und kann leicht
transpor-tiert und bewegt wer-den, da
sie mit 4 Rddern ausgestattet ist, die
blockiert werden kon-nen. Alle Teile
sind fiir eine leichte Reinigung aus
Edelstahl gefertigt. Luftgekiihlt.



MAQUINARIA HELADERIA / ICE-CREAM MACHINES / MANTECADORAS / ICE-CREAM MAKERS /
TURBINESA GLACE/ EISMASCHINEN TURBINESA GLACE/ EISMASCHINEN

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

2000 RPM

2 velocidades (1-2 minutos).

2 speeds (1-2 minutes).

2 vitesses (1-2 minutes).

2 geschwindigkeiten (1-2 minuten).

H.A.C.C.P.
NO PROBLEM

'Fl'"

Colores / Colours/ Couleurs / Farben

Cada pack contiene 10 u. de cada color.

Each pack contains 10 units of each colour.
Chaque pack contient 10 u. de chaque couleur.
Jedes Set enthdilt zehn Sttick jeder Farbe.

FRIX'AIR

Emulsionador y procesador de alimentos / Food emulsifier and processor /
Emulsionneur et processeur d’aliments / Emulgator und Kiichenmaschine

REF w \

Hz Kg @

P94.500.250 600

Procesador profesional que permite
emulsionar, mezclar y triturar tanto
alimentos congelados como frescos.

Frix’Air funciona con recipientes monodosis
de 180 ml con muchas ventajas:

- Maxima higiene.

- Congelacién muy répida.

- Disponibilidad inmediata de varias preparaciones.
- Garantiza la cadena de frio.

- Ocupan poco espacio.

- Apilables.

Robot professionnel a émulsionner, mixer et
mouliner des aliments surgelés ou frais.

Frix’Airfonctionne a 'aide de récipients monodose
de 180 ml offrant de nombreux avantages:

- Hygiéne maximum.

- Congélation trés rapide.

- Disponibilité immédiate de plusieurs préparations.

- Garantit la chaine du froid.

220-240

50/60 21 1

Professional processor that allows emulsifying,
mixing and blending of both frozen and fresh food.

Frix’Air works with 180 ml single-dose containers
with many advantages:

-Maximum hygiene.

-Very quick freezing.

-Immediate availability of various preparations.
-It guarantees the cold chain.

-They take up little space.

-Stackable.

Profi-Prozessor, zum Emulgieren, Mischen und Zerkleinern
von sowohl gefrorene undals auch frische Lebensmittel.

Frix’Air arbeitet mit 180 ml Einzelbehdltern mit
vielen Vorteilen:

- Maximale Hygiene.

- Sehr schnelles Einfrieren.

- Sofortige Verfiigharkeit der verschiedenen Zubereitungen.
- Gewdhrleistet Kiihlkette.

- Prend peu de place. - Raumsparend.

- Empilables. - Stapelbar.
Accesorios incluidos: Accessories included:
2 Cuchillas de acero inoxidable. 2 St/Steel blades.

1 Cuchilla de plastico. 1 Plastic blade.

2 Junta protectora. 2 Protective seals.

2 Lleva recipientes en acero.
5 Recipientes de plastico con tapa.
1 Desmontador de cuchilla.

Accessoires inclus :

2 Stainless steel containers.
5 Plastic containers with lid.
1 Blade remover.

Zubehor im Lieferumfang enthalten:

2 lames en acier inoxydable. 2 Edelstahlklingen.
1 lame en plastique. 1 Kunststoffmesser.
2 joints protecteurs. 2 Schutzstecker

2 Muni de récipients en acier.
5 Récipientsen plastique avec couvercle.
1 Outil démontage de lame.

2 Stahlbehdlter eingeschlossen.
5 Kunststoffbehdlter mit Deckel.
1 Abnehmbare Klinge.

Ideal para preparar mousses, sorbetes, helados, salsas, sopas, cécteles y aperitivos.
Ideal for preparing mousses, sorbets, ice-creams, sauces, soups, cocktails and apéritifs.
Idéal pour préparer des mousses, sorbets, glaces,sauces, soupes, cocktails et apéritifs.
Ideal fiir die Herstellung Mousses, Sorbets, Eis, Sof3en, Suppen, Cocktails und Aperitifs.

Set recipientes Frix'Air en plastico para congelador y microondas /
Set of FrixAir plastic containers for freezers and microwaves /
Setrécipients Frix’Airen plastique pour congélateur et micro-ondes /
Plastikbehdlter Frix’Air zum Einfrieren und fir die Mikrowelle

REF ml

2 mm Hmm @

P99.00.000 180

72 95 50

Facil identificacién y separacion de diferentes preparaciones.
Easy for identification and separation of different foodstuffs.
Identification et séparation faciles des différentes préparations.
Einfaches Erkennen und Unterscheiden unterschiedlicher Zubereitungen.

Ver productos en / See products on /\oir produits en page / Siehe produktein

RACIONADOR HELADO /
ICE CREAM SCOOP /
CUILLERE A GLACE/
EISKUNGELPORTIONIERER

S

343
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MELAMINA Y PRESENTACION /
MELAMINE & PRESENTATION /
MELAMINE ET PR!_ESENTATION/
MELAMIN UND PRASENTATION

GREY SOUL (\_—____) MEDITERRANEAN COMPLET TABLE
S 348 - 360 372
el COLORS . VENUS
361 ~ 37
DEEP BLUE
350 COOL-LINE PASTRY
362 375
™ OCEAN
351 ZEN WOOD
364 376
-
C GOLDEN
e el =% 352 - —=.
SHELL L . STONE BOARD
365 B B 378
VERSATIL
353
BLANCHE _ GN COOL-LINE
366 380
L T
STYLISH
f.:,.ﬂ"" 354
FONTANA GN CLASSIC
366 381
~ ™  CLASSIC
. 354
OLA GN SLIM
,ﬁ"'"" ——— 367 382
SHARING STANDS s
TERRACOTA 368 ' 385 zig
356
; STone cANoN i
N 3ss
ELEGANCE \ LIFE CENICEROS
359 371 389

345 dujadas



MELAMINA Y PRESENTACION / MELAMINE & RRESENTATION /
MELAMINE ET PIQE%NTATION/ MELAMIN UND PRASENTATION

|

Condiciones de trabajo: entre -20°C y +70°C
Withstands temperatures: -20°C & +70°C
Températures entre: -20°Cet +70°C
Arbeitstemperaturen: zwischen -20°C und +70°C

Contacto con alimentos: certificado por SGS
Food contact approved: certified by SGS
Contact avecaliments: certifié par SGS
Kontakt mit lebensmitteln: zertifiziert durch SGS

USOS / USES / USAGES/ GEBRAUCH
No recomendada: Microondas xotrecomenjaoﬂz:pirte?to al fuego
Not recomended: Microwave Na L oence d '_rf)c. f atme ‘
Non recommandée: Micro-ondes eln) beXeteluMET X3 ISR E YT

Nicht empfholen: Mikrowellen Nicht empfholen: Direkte flamme

No recomendada: Horno No recomendada: Aceite y productos quimicos
= Not recomended: Oven Not recomended: Oil and chemical products
E‘ Non recommandée: Four Non recommandée: Huile ou produits chimiques
N Nicht empfholen: Ofen Nicht empfholen: Ol und chemische produkte
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MELAMINA Y PRESENTACION / MELAMINE & PRESENTATION /
MELAMINE ET PRESENTATION/ MELAMIN UND PRASENTATION

Es un material muy utilizado en el servicio de
mesa y presentacién por sus propiedades.

It is highly recommended for table & buffet
service for its properties.

Trés utilisée dans le service de table et buffet
par sesproperties.

Aufgrund seiner eigenschaften ist es ein
vielbenutztes material fiir den tischservice und die
présentation.

FOOD CONTACT
APROVED

La melamina es una resina sintética que se endurece y
toma forma después de un proceso de calentamiento /

Melamine is a synthetic resin Which becomes harden and
Formed after heating /

Lamélamine est une résine Synthétique qui se durcit et
prend-forme aprés un processusspécialde Chauffement /

Melamin ist ein kunstharz, welches sich verhdrtet und nach
einem erhitzungsprozess eine form annimmt.

PROPIEDADES / PROPERTIES / PROPRIETES/EIGENSCHAFTEN

Resistente al calor Inodoro
Heat resistant Non-odorous
Résistante ala chaleur Inodore

Hitzebestédndig Geruchlos

Resistente a la corrosién Ligero
Corrosion resistant Light weight
Résistante a la corrosion Légére
Resistent gegen korrosion Leicht
No téxico Indeformable
Non-toxic Free form deformation
Non-toxique Indéformable
Nicht giftig Unverformbar

347

Poco conductor del calor

Low heat conductivity

Baisse conductivité de la chaleur

Geringe wdrmeleitung
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MELIE s GREY SO_U_L

P22888 Plato cuadrado / Square plate / Assiette carrée / Quadratischer Teller

REF cm Hcm @
1
1
1

P22.888 15x15 2,00
P22.889 18x18 2,00
P22892 Plato triangular/ Triangular plate / Assiette triangulaire / Dreieckiger Teller
: REF cm Hcm @

P22.891 21 x 21 2,05
P22.892 20 x 20 6,8 1
P22893 Bandeja rectangular/ Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett

REF cm Hcm @
P22893 21,6x 11 2,5 1
P22894 29x 11 2,5 1

P22896 Bandeja snacks o salsas / Snacks or sauce tray / Plateaux sauces / Schale fiir Snacks oder Sossen

REF cm Hem @

P22896 65x65 28 1

P22897 115x65 28 1
P22.896 P22.897

P22898 Bol redondoinclinado/ Slantedround bowl/ Bol rond incliné / Schréige runde Schale

oujadas 348

REF @cm Hcm @
P22898 14,5 10,5 1
P22899 17,5 12,2 1




MELAMINA 7/ MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

P22308 Plato tapas / Tapas dish / Plat a tapas / Tapas Teller

REF @cm Hcm @
P22.308 14,0 2,5 1
=. P22.309 16,5 2,8 1
P22306 Plato / Plate / Assiete / Teller
REF @cm Hcm @
P22.306 19 2 1
P22.307 21,5 2,5 1
P22303 Bol redondo/ Round bowl! /Bol rond / Runde Schtissel
REF @ cm Hcm @
= P22.303 14,5 55 1
‘_ P22.304 24 6 1
P22.303 P22.304
P22305 Bol cénico/ Conical bowl /Bol conique / Konische Schiissel
REF @cm Hcm @
P22.305 12 6,5 1
P22895 Bol redondo / Round bowl! /Bol rond / Runde Schiissel
REF @cm Hcm @
P22.895 11 4,5 1
P22301 Fuente oval / Oval serving dish / Plat ovale / Ovale Buffetschale
REF cm Hcm @
P22.301  29,5x 18 3,5 1
P22.302  34,5x22 4 1
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13.1 MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

P2231 8 Plato / Plate / Assiete / Teller

REF @cm Hcm @

P22.318 25,0 1,5 1

P22.319 27,5 1,5 1

P22.320 30,0 1,5 1
P22321 Plato hondo / Deep dish / Assiette creuse / Tief Teller

REF cm Hcm @

P22.321  23x175 65 1

DEEP BLUE

P22332 Plato presentacion/ Serving plate / Assiette présentation / Préisentierteller-Teller

REF cm Hem (T
P22.332 30 x 28,5 4,5 1
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MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

P2231 6 Bol redondo/ Round bowl /Bol rond / Runde Schtissel

REF @cm Hcm @
P22.316 17 5 1
REF @ cm Hcm @
P22.317 22,5 5 1
REF @ cm Hem (@
P22.314 22 2 1
P22.315 27 2 1
P2231 3 Bandeja rectangular / Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett
REF cm Hecm GN @
P22313 530x325 2 11 1
P22312 325x265 2 1/2 1
P22310 325x176 2 1/3 1
P22311 53,0x165 2 2/4 1

351
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3.1 meLami

REF @ cm Hcm @

..l"' I P22.344 23,0 3,0 1

't . P22.345 27,5 3,5 1

- { S P22.346 32,0 4,0 1
L S, Y

P22347 Plato presentacion/ Serving plate / Assiette présentation / Préisentierteller-Teller

REF cm Hcm @
4 ; P22.347 29x 26,5 1,5 1

P22886 Plato presentacién/ Serving plate / Assiette présentation / Préisentierteller-Teller

REF cm Hem (T

e P22.886 259x16,7 20 1

L R
¥
i >
\( e
P22348 Fuente oval / Oval serving dish / Plat ovale / Ovale Buffetschale

REF cm Hcm @

e a P22.348  30,5x 11 3,0 1

& ""*,I E — P22.884 355x128 3,0 1

1 - P22.885 40,6x147 3,0 1

P22887 Plato 2 compartimentos/ Plate 2 compartments/ Assiette 2 compartiments / Teller 2 Fécher

s

dujadas 352

REF cm Hcm @
P22.887 28,4x 11 25 1




P22339 Plato tapas / Tapas dish / Plat a tapas / Tapas Teller

. REF cm Hcm @
P22.339  13x 155 4 1
P22.341  15x150 25 1
P22340 Plato / Plate / Assiete / Teller
REF @ cm Hem
e P22.340 195 3 1
P22336 Plato hondo / Deep dish / Assiette creuse / Tief Teller
REF @ cm Hcm @
e P22.336 255 55 1
P22337 Fuente oval / Oval serving dish / Plat ovale / Ovale Buffetschale
REF cm Hcm @
P22.337 23x 16,5 3 1
P22.338  28x20,0 3 1
P22342 Bandeja rectangular/ Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett
REF cm Hcm @
P22.342 31,5x23 3 1
P22.343 33,5x13 3 1
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MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

P22333 Plato / Plate / Assiete / Teller

STYLISH

REF @cm Hem [
P22.333 20 2,0 1
P22.334 27 2,5 1
P22.335 31 3,0 1

P22329 Bol cénico/ Conical bowl /Bol conique / Konische Schiissel

N

-

oujadas
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REF @cm Hcm @
P22.329 17 6 1
P22.330 22 8 1
P22.331 25 9 1



MELAMINA / MERAMIN ' : e Y. E
MELAMINE / b . NATURAL

P22324 Bandeja rectangular / Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett

REF ecm Hcem GN [

P22.324 325x26,5 4 1721
P22.328 32,5x26,5 4 1721

o /

P22.328

P22323 Bandeja rectangular / Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett

REF cn  Hcm GN [

P22.323 325x176 4 13 1
P22.327 325x17,6 4 13 1
P22.323 /

P22:327

P22322 Bandeja rectangular/ Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett

REF em Hcm GN @
P22.322 53x16,5 4 2/4 1
P22.326 53x16,5 4 24 1
P22.322 -/_— §§§
=32
P22.326
P22325 Bandeja forma hoja / Leaf plate / Plateau forme feuille / Schale Blattform
REF cm Hcm @
P22.325  37,5x15 2 1
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13.1
MELAMINE  MELAVIN TERRACOTA

P22740 Plato tapas / Tapas dish / Plat a tapas / Tapas Teller

P22.740 19,0 4,0

P22.741 24,0 5,1
P22.742 28,5 6,5
'\1 ’ P22.743 35,5 6,5

P22744 Plato tapas / Tapas dish / Plat a tapas / Tapas Teller

REF @ cm Hem [
1
1
1
1

REF @cm Hcm @
1
1
1

P22.744 10,5 3,5
P22.745 13,0 4,0
P22.746 15,5 4,5

P22750 Bandeja cuadrada / Square tray / Plateau carré / Quadratische Schale

REF cm Hcm @
1
1
1

P22.750 20,5x 20,5 3,0
P22.751 255x25,5 3,5
P22.752  29,0x 29,0 4,0

P22755 Bandeja rectangular/ Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett

REF cm Hcm @

P22.755 21x 11 2,0 1
P22.756 26 x13 3,0 1

P22760 Bandeja snacks o salsas / Snacks or sauce tray / Plateaux sauces / Schale fiir Snacks oder Sossen

REF cm Hcm @

- P22.760 295x95 30 1
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MELAMINA 7/ MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

P22700 Bol cénico/ Conical bowl /Bol conique / Konische Schiissel

REF @ cm Hcm @
P22.700 9,5 55 1
P22.701 1,5 55 1
P22.702 15,0 6,0 1
P22.703 18,0 9,5 1
P22.704 20,5 75 1
P22.705 23,0 8,0 1
P2271 0 Plato tapas / Tapas dish / Plat a tapas / Tapas Teller
REF @ cm Hcm @
P22.710 10,5 35 1
P22.711 15,5 45 1
P22.712 18,0 4,5 1
P22770 Plato presentacién/ Serving plate / Assiette présentation / Préisentierteller-Teller
REF cm Hcm @
1,0 1
1,5 1

P22.770 22,0x 18,5
P22.772  44,5x 35,0

P22.772

P22.770

357

oujadas

\\
L ow
222
SSS
<33
i
SSs




131 e ST

P22824 Bol redondo/ Round bowl /Bol rond / Runde Schiissel

REF @cm Hcm @
1
1
1

P22.824 11,5 4,0
P22.823 14,0 55
P22.825 19,0 6,5

P2281 5 Plato / Plate / Assiette / Teller

REF @cm Hcm @
1
1
1

- P22.815 22,5 3,0
P22.816 25,0 3,0
P22.817 27,5 3,5

P22850 Tabla presentacion curvada / Curved board / Planche incurvée présentaion / Servierbrett

P22.850 20,0 x 14,0 2,0
P22.851 25,0x 17,5 25

REF cm Hcm @
1
1
P22.852 30,0 x 20,0 2,5 1

P22800 Tabla presentacion / Serving board / Planche de service / Servierbrett

REF cm Hcm @
P22.800 21x12 25 1
P22.801 24 x14 25 1
P22.802 27 x18 2,5 1
P22.803 33x19 2,5 1
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MELAMINE MELAVIN ELEGANCE

P22782 Bandeja exhibicién rectangular / Oblong display tray / Plateau rectangulaire / Quadratische Présentationsplatte

REF cm Hcm @
P22.782 35x25 4,0 1

P22780 Fuente rectangular/ Oblong plate / Plateau rectangulaire / Quadratische Schale

REF cm Hcm @
P22.780 25x16 3,0

N

P22781 Bandeja rectangular/ Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett

REF cm Hcm @
P22783 Fuente oval / Oval serving dish / Plat ovale / Ovale Buffetschale

REF cm Hcm @

P22.783 35x15 25 1

P22784 Bandeja forma hoja / Leaf plate / Plateau forme feuille / Schale Blattform

REF cm Hem [
P22.784 345x13,5 3,0 1
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13.1 MELAMINA / MELAMINE /

MELAMINE / MELAMIN - M EDITE RRAN EAN

P22725 Plato / Dish / Assiette / Teller

REF @cm Hcm @
) P22.720 22,0 2,0 1
Q P22.725 27,0 2,0 1
P22726 Plato hondo / Deep dish / Assiette creuse / Tief Teller
REF 2 cm Hcm @
: ‘-: P22.726 20,0 3,5 1
P22727 Fuente rectangular/ Oblong plate / Plateau rectangulaire / Quadratische Schale
I REF cm Hcm @
P22.727 20,0x145 45 1
P22.728 230x175 45 1
P22.729 27,0x 20,0 45 1
P22758 Bol redondo/ Round bowl / Bol rond / Runde Schiissel
REF @cm Hcm @
© P22.758 12,5 70 1
P22759 Vaso / Glass / Verre | Becher
REF @ cm Hcm @
P22.759 8,0 9,5 1
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MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

Plato presentacién / Serving plate / Plato presentacidn / Serving plate /
P22830 Assiette présentation / Prdsentierteller-Teller P22834 Assiette présentation / Présentierteller-Teller

Amarillo / Yellow / Gris / Grey/

Jaune/ Gelb Gris/ Grau

REF @ cm Hcm @ REF @cm Hcm @
P22.830 22 25 1 P22.834 22 2,5 1
P22.833 28 25 1 P22.835 28 2,5 1

Plato presentacion / Serving plate / Plato presentacion / Serving plate /
P22838 Assiette présentation / Préisentierteller-Teller P22844 Assiette présentation / Préisentierteller-Teller

=
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Rojo / Red /
Naranja / Orange Rouge/ Rot
REF @cm Hcm © REF @cm Hcm ©
P22.838 22 2,5 1 P22.844 22 2,5 1
P22.839 28 2,5 1 P22.845 28 2,5 1
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Mini cacerola con tapa / Mini round casserole with lid /
P23800 Mini cocotte avec couvercle / Minikasserolle mit Deckel

REF @ cm Hem

P23.800A P23.800N P23.800A 10x10 6,5 1
P23.800N 10x 10 6,5 1
P23.800G 10x 10 6,5 1
P23.800R  10x 10 6,5 1

P23.800G P23.800R
Base de madera para 3 mini cacerolas / Wood base for 3 mini casseroles /

P22223 Base en bois pour 3 mini cocottes / Holzstdnder ftir 3 minikasserolle
REF cm Hcm @
P22.223  43x155 5,1 1

P22884 Vaso / Glass /Verre / Becher

Compatible con P23.800, P23.800A,
P23.800N, P23.800G, P23.800R.

Suitable for P23.800, P23.800A, P23.800N,
P23.800G, P23.800R.
Adaptable pour P23.800, P23.800A,
P23.800N, P23.800G, P23.800R.

Geeignet fiir P23.800, P23.800A, P23.800N,
P23.800G, P23.800R.

P22.884A P22.884G P22.884B

P22.884N P22.884R P22.884NE
oujadas 362

REF 2 cm Hcm ml @
P22.884A 85x85 9 30 1
P22.884N 85x38,5 9 30 1
P22.884G 85x85 9 30 1
P22.884R 85x38,5 9 30 1
P22.884B 85x8,5 9 30 1
P22.884NE 8,5x 8,5 9 30 1



MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

Bol cuadrado hondo dos colores / Two tones deep squared bowl /
P22370 Bol carré deux couleurs / Zweifarbigetiefe quadratische Schiissel

REF cm Hcm @

P23.370A P23.370N
P22.370A  9x9 55 1
P22.370N  9x9 55 1
P22.370G  9x9 55 1
P22.370R  9x9 55 1

P23.370G P23.370R
Bol cuadrado hondo dos colores / Two tones deep squared bowl /

P22371 Bol carré deux couleurs / Zweifarbige tiefe quadratische Schiissel
REF cm Hcm @
P22.371A 18x 18 8,5 1

P23.371A P23.371N P22.371N  18x 18 8,5 1
P22.371G 18 x 18 8,5 1
P22.371R  18x 18 8,5 1

P23.371G P23.371R

P590007 Tapa/ Lid / Couvercle / XXX

Cierre no hermético / REF cm Hem [

Non-hermetic closure / P59.0007 18x18 2,5 6
Fermeture non hermétique /

Verschluss nicht luftdicht Compra minima: pack 6u /

Minimum purchase: pack of 6 units /
Achat minimum : pack de 6 unités /

Polipropileno / Mindestabnahme: Packung mit 6 Stiick

Polypropylene /
Polypropyléene /
Polypropylen

Compatible con bol cuadrado hondo.

Suitable for deep squared bowl.
Adaptable pour bol carré.
Geeignet fiir tiefe quadratische Schiissel
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13.1 MELAMINA / MELAMINE /

MELAMINE / MELAMIN

-

P2290 Plato / Dish / Assiette / Platte

ZEN

Bol para noodels / Noodles bowl /
Bol pour nouilles / Nudelschiissel

P2297

I

REF 2 mm Hmm © REF 2 mm Hmm D
P22.901 195 28 12 P22.971 173 76 12
P22.902 280 29 12 P22.972 250 87 6
Bol para salsas / Sauce bowl! /

P2291 Bol / Bowl /Bol / Schussel P2296 Bol pour sauces/ Schiissel fiir Sossen

REF 2 mm Hmm @ REF @ mm Hmm @
P22.911 101 40 12 P22.960 115 55 20
P22.912 115 58 12

Plato para bol / Dish for bowl /
P2295 Assiette pour bol / Unterteller fiir Schtissel

Bandeja rectangular / Rectangular Tray /
P2294 Plateau rectangulaire / RechteckigesTablett

-

REF mm H mm @ REF mm Hmm @
P22.950 159 x 127 23 12 P22.940 234 x 147 25 12
dujadas 364



P22354 Fuente/ Plate/ Plateau / Schale
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REF cm Hcm @
P22.354 25 x 23,5 3,0 1
P22.355 40 x 38,5 6,5 1
«
P22.354 i
P22.355
P22356 Fuente/ Plate / Plateau / Schale
REF cm Hcm @
P22.356 35x 26,5 3,5 1
P22.357 46 x 35,0 5,0 1
P22358 Fuente / Plate/ Plateau / Schale
REF cm Hcm @
P22.358 28,5x27,5 7,0 1
- \
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13.1 MELAMINA / MELAMINE /

BLANCHE

P22349 Bandeja rectangular/ Rectangulartray / Plateau rectangulaire / Rechteckiges Tablett

REF cm Hcm @
P22.349 25x 18,0 3,5 1
P22.350 30x21,5 4,0 1
P22.351 35x25,0 4,0 1

P22352 Bol redondo/ Round bowl /Bol rond / Runde Schiissel

REF @cm Hcm @
P22.352 17,5 55 1
P22.353 24,0 8,0 1

FONTANA

P22359 Bol redondo inclinado / Slanted round bowl /Bol rond incliné / Schréige runde Schale

REF cm Hcm @

P22.359 35,5 x 32 14,5 1
P22.360 46 x 40,5 18,5 1
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MELAMINAALMELAMINE /

MELAMINE / MELAN

&

REF 2 mm Hmm @
P22.973 250 110 1
P22.974 280 120 1
P22.975 350 150 1

P. 451

P221 70 Bandeja forma hoja / Leaf plate / Plateau forme feuille / Schale Blattform

REF mm Hmm @
/.v" P22.170 505 x 240 70 3
P221 69 Bol oval / Oval bowl! /Bol ovale / Ovale Schiissel
REF mm H mm @
P22.169 290 x 165 150 6

-
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P221 7 Bol torneado/ Spin round bowl /Bol tourné / Gedrehte Schiissel

REF 2 mm Hmm @
P22.171 205 95 3
P22.172 245 105 3
P22.173 280 120 3
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13.1 MELAMINA 7 MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

Fuente rectangular alta /
High oblong plate /
Plateaurectangular haut /

P22037 Hohe rechteckige Schale

P22038

Fuente rectangular alta /
High oblong plate /
Plateau rectangular haut /
Hohe rechteckige Schale

REF mm Hmm @ REF mm Hmm @
P22.037 500 x 200 50 3 P22.038 350 x 250 50 3
Fuente rectangular / Bandeja 5 compartimentos /
Oblong serving dish / 5 - Compartment bowl /
Ravier / Bol 5 compartiments /
P221 64 Quadratische Schale P221 03 Schale 5 Unterteilungen
|
Espacio central ideal para salsas y dipear.
Central space ideal for sauces and dips.
Espacecentral idéal pour sauces et tartiner.
Das perfekte Mittelstiick fiir Sossen und Dips.
REF mm Hmm @ REF g mm Hmm )
P22.164 250 x 150 70 3 P22.103 380 65 3
P22.165 350 x 250 70 3
P22.166 450 x 300 70 2

oujadas

368



MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

Fuente oval / Oval serving dish /

P22501 Plat ovale / Ovale Buffetschale

SHARING

Bol redondo / Round bowl /

P221 0 Bol rond / Runde Schiissel

REF mm Hmm @ REF 2 mm Hmm @
P22.501 325 x 200 40 1 P22.100 160 90 6
P22.502 435 x 265 40 1 P22.101 260 100 6
P22.102 360 130 3
Expositor bambu con 3 bols /
Bamboo displayer with 3 bowls /
Présentoir bambou avec3 bols / Bol cénico / Conical bowl /
P2222 Buffetsténder Bambus mit 3 Schalen P221 6 Bol conique / Konische Schiissel
REF Lmm gmm Hmm Lts @ REF 2 mm H mm @
P22.220 290 110 35 0,20 6 P22.167 130 85 6
P22.221 400 130 60 0,50 6 P22.168 160 108 6
P22.222 495 160 85 1,10 6
Bandeja exhibicién cuadrada /
Squared display plate /
Plateau carré présentation / Bandeja redonda / Round plate /
P22003 Quadratische Présentationsplatte P221 77 Plateau rond / Runder Servierteller
REF mm Hmm @ REF 2 mm Hmm @
P22.0031 310 40 3 P22.177 350 35 3
P22.003 350 40 3
P22.0033 420 50 3
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13.1
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e

Bandeja exhibiciéon cuadrada / Bol cuadrado hondo /
Squared display plate / Deep squared bowl /
Plateau carré présentation / Bol carré /

P22002 Quadratische Présentationsplatte PZZZ Tiefe quadratische Schiissel

~

REF mm H mm @ REF mm H mm @
P22.0021 305 35 3 P22.211 70x70 42 24
P22.002 355 40 3 P22.200 90 x 90 55 12
P22.0023 405 45 3 P22.201 130 x 130 70 6
P22.202* 180 x 180 85 6
P22.203 240 x 240 100 3
P22.204 300 x 300 115 3

Bol cuadrado hondo dos colores / Two tones deep squared bowl /
P2220 Bol carré deux couleurs / Zweifarbigetiefe quadratische Schiissel

Rojo/ Azul/ Amarillo/Verde/ Negro/

Red/  Blue/ Yellow/ Green/ Black/ @
Rouge/ Bleu/ Jaune/ Vert/  Noir/

Rot Blau Gelb Griin Schwarz
P22.200 90 x90 55 R A AM \Y N 12
P22.202 180 x180* 85 R A AM \Y N 6
P22.203 240 x 240 100 R A AM \% N 3

REF mm Hmm

REF + Codigo color / REF + Color code / REF+ Code couleur / REF + Farbcode

. Ver productos en / See products on /
L Voir produits en page/ Siehe produktein
. * Encaja en expositores

CUBIC.
* Fits in CUBIC display.

i * Adaptable aux
présentoirs CUBIC.
* Anpassbar an dem CUBIE
Buffetaussteller.
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MELAMINA / MELAMINE/. s
e LIFE

L B

Fuente cuadrada / Squared tray / Fuente rectangular / Oblong plate /
P2200 P2201

Plateau carré / Quadratische Schale Plateau rectangulaire / Quadratische Schale

—

/ —

REF Amm H mm REF AxBmm H mm @
P22.001 335 55 3 P22.012 358 x 205 38 3
P22.000 373 28 3 P22.013 443 x 221 44 3
P22.014 495 x 272 56 3
. S P22.015 557 x 322 52 3
Bandeja .exh|b|C|on rectangular / P22.016 710 x 405 53 3
Oblong display tray /
Plateau rectangulaire / Bandeja gastronorm / Gastronorm tray /
P2208 Quadratische Prdsentationsplatte P221 5 Plateau gastronorme / Gastronormplatte
REF mm Hmm @ REF mm Hmm @
P22.085 390 x 150 15 6 P22.150 530 x 325 20 3
P22.086 500 x 180 18 6 P22.151 325 x 265 20 6
Plato - bol / Bowl/ - plate / Bol cuadrado / Deep squared bowl / égg
P22099 Plat - bol / Teller - Schiissel P22004 Bol carré / Quadratische Schiissel §§§
=S=
REF 2 mm Hmm @ REF mm Hmm @
P22.099 380 90 6 P22.004 250 x 250 88 3
P22.005 375x375 90 3
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151 e COMPLET TABLE

Plato / Round dish / Plato sopa / Soup plate /
P221 1 Assietteplate / Teller P221 1 5 Assiette a soupe / Suppenteller
REF 2 mm Hmm @ REF @ mm Hmm @
P22.111 160 23 2 P22.115 240 37 6
P22.112 200 23 2
P22.113 230 23 6
P22.114 265 23 6
Bol grande / Big salad bowl / Plato oval / Oval dish /
P22116  saladiergrand / Grosse schissel P22182  assiette ovale / Ovaler Teller
REF g mm Hmm @ REF mm Hmm @
P22.116 190 50 6 P22.182 243 x 182 21 6
P22.183 305 x 232 25 6
P22.184 342 x 268 27 6
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MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

Bol cereales encastable / Stackable bowl /
P2225 Bol empilable / Stapelbare Miislischiissel

COMPLET TABLE

Bol pequeiio / Small salad bowl /
Saladier petit / Kleine Schiissel

P22117

—
REF 2 mm Hmm @ REF 2 mm Hmm @
P22.250 120 45 12 P22.117 140 60 12
P22.251 140 55 12
Taza / Cup / Tasse/ Tasse Taza apilable / Stackable mug /
P221 78 Plato / Plate / Assiette / Unterteller P221 1 8 Tasseempilable / Stapelbare Tasse
a
™
' -
B 2

REF Size@ mm H mm Lts @ REF 2 mm Hmm Lts @
Taza/ Cup/ P22.178 S 70 48 0,10 12 P22.118 75 100 0,30 6
Tasse / Tasse P22.180 L 98 65 0,25 12
Plato / Plate / P22179 S 103 - - 12
Assiette / Unterteller P22.181 L 144 - - 12

Cuchara perforada / Slotted spoon / Cacillo / Soup ladle /
P22033 Cuillére ajourée / Gelochter Léffel P22034 Louche / Schépfldffel
&
REF Lmm © REF Lmm Lts ®
P22.033 300 24 P22.034 170 0,08 24
373 oujadas
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13.1
MELAMINE  WELAMIN VENUS

—

Fuente oval honda / Oval plate / Fuente redonda / Round bowl /
P22023 Plateau ovale / Ovale tiefe Buffetschale Pzzozz Bol rond / Runde Buffetschiissel

-

REF mm Hmm @ REF 2 mm Hmm @
P22.023 500 x 360 67 3 P22.022 360 70 3
Bol redondo / Round bowl / Bol redondo inclinado / Slanted round bowl! /

P2201 9 Bol rond / Runde Schtissel P221 74 Bol rond incliné / Schrdge runde Schale

REF 2 mm H mm @ REF mm H mm Lts @
P22.019 200 90 3 P22.174 212 x 208 104 0,60 6
P22.020 280 125 3 P22.175 300 x 291 137 1,60 3
P22.176 360 x 349 163 2,85 3
Plato redondo de presentacién /
Round plate presentation /
Plateaurond présentation / Bol redondo / Round bowl /
P22090 Runder Servierteller P22364 Bol rond / Runde Schiissel
REF 2 mm Hmm @ REF 2 mm Hmm @
P22.090 310 20 4 P22.364 225 115 3
P22.365 260 140 3
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MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE/ MELAMIN

171 1/2 1/3 2/4 -

. (AL TRER N LT
“ ‘ " ~‘ 2 [

REF Mod Lmm Hecm ©
P23.990 1/1 530x325 1,8 12
P23.991 1/2 325x265 1,8 24
P23.992 1/3 325x176 1,8 36
P23.993 2/4 530x162 1,8 24

Ver productos en / See products on /

Voir produits en page/ Siehe produktein

1/3 Tapas GN transparentes presentacion /

Clear GN lids for presentation /
CouverclesGN transparents de présentation /
Transparente GN-Prisentationdeckel

P22775 Bandeja reposteria / Confectionnerytray / Plateau a patisserie / Gebdckschale

REF Hcm cm H

cl
P22.775 36,5 x 29,5 2
P22.778 W 36,5x 29,5 2
P22.779 [ | 36,5x295 2

-
< S
=
=SS
333
g
=S=

m ©
1
1
1

P22.775

P22.779
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13.1 MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

Exclusiva gama de tablas de Exclusive range of melamine Gamme exclusivede tablettes Exclusive serie von melaminplatten,
melamina donde la apariencia boards similar to oak thanks to de mélamine dont I'apparence welche durch ihre dussere

y el tacto hacen que la its appearance and its touch. et letoucher ressemblent trés erscheinung und der oberfléiche
imitacion de roble viejo sea Ideal for a nice presentation. fortement au bois de chéne.ldéal der rustikalen eiche praktisch
practicamente perfecta. Para pour une présentation élégante.  perfekt dhnelt. Fiir eine elegante
una presentacién elegante. présentation.

P221 27 Soporte presentacion / Display plate / Présentoir / Prasentationsplatte

REF @ mm Hcm @
P22.127 230 1,5 1
P22.128 280 1,5 1
P22.129 325 1,5 1

P2265 Pala horno roble / Oven oak peel / Pelle four chéne / Backofenschaufel Eiche

REF mm ©
P22.650 @ 300 6
P22.651 530 x 200 6
P22.652 610 x 200 6
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MELAMINE MELAVIN WOOD

P2260 Soporte presentacién roble / Oak display plate / Présentoir chéne / Présentationsstdnder Eiche

@
1/2 1/4 1/3 2/4 P22.600 11 530 x 325 3
N e N NI hi_ Com ples antideslizantes P22.601 12 325 x 265 6
“ ‘H‘ | o W B 4l fet P22.602 13 325x176 6
| Bvaeplads antidérapants P22.603 1/4 265 x 162 6
a0 AT Antutschfiissen P22.604  2/4 530 x165 6
| |

P2262 Bandeja presentaciénroble / Oak serving tray / Plateau présentation bois / Eichentablett

- Hmm
P22.620 300 x 150 18 1

2
P22.621 300 x 200 18 12
P22.622 400 x 300 18

P2261 Soporte presentacion / Display plate / Présentoir / Prdsentationsplatte

Blanco/ Negro/
White/  Black /

REF Mod. mm g0/ Noiry @
Weiss Schwarz

P22.610 1/1 530x325 B N 3
P22.611 1/2 325x265 B N 4
P22.614 2/4 530x165 B N 6
Con pies antideslizantes REF + cédigo color
With non-slip feet REF + color code
Avecpieds antidérapants REF+ code couleur

Mit Antirutschfiissen REF + Farbcode

Soporte presentacién madera blanca / White wood serving tray /
P22664 Plateau présentation bois blanc / WeifSe Holzprdsentationstablett

-
T
22z
=S=
33%
23z
=sS=

-t e
= _'-__.:;—r—’ __'_.?.___——‘*‘ Ft."t .
;. e :-'-'-"' = - - -‘_& l‘_.:‘— ;..'__-—- ) =
r.‘.---l -—'—._—_.- # S -F..
1/1 1/2 1/4 1/3 2/4 REF Mod. Lmm Hem D

0 6
- P22.661 1/2 325x265 1,0 24
) P22.662 1/3 325x176 1,0 24
“ ‘H‘ i:\i P22.663 1/4 265x162 1,0 24

L J& P22.664 2/4 530x163 1,0 12

‘H‘ z N P22.660 1/1 530x325 1,

377 oujadas



MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

P22690 Soporte presentacidn pizarra / Slate display plate /
Présentoir base ardoise / PrdsentationstablettSchiefertafel

1/2 V4 1I3 \_...:d-—-"""'_-__—- REF Mod. L mm Hcm @
P22.690 1/2 325x265 1,0 24

‘H‘ “ P22.691 1/3 325x175 1,0 2
\H\ \‘ P22.692 1/4 265x160 1,0 24

P2264 Bandeja base pizarra/ Slate display plate / Présentoir base ardoise / Présentationstablett Schiefertafel

1/2 1/4 1/3 REF Mod. mm @
P22.640N 1/2 325 x 265 6

“ \H\ ‘ N .., pics antideslizantes P22.641N  1/3 325x175 6
- Witk mon-sip feet P22.642N 1/4 265 x 160 6

ﬂ..u:f. 2 el .:nlurlﬁrap..-r.

fiLsse

Soporte presentacion Pizarra - granito / Slate - granite Display plate /
P221 61 Presentoir Ardoise -granite / PrésentationsplatteSchiefer- Granit

Reversible:
1 cara pizarra - 1 cara granito
Reversible:
1 slate side - 1 granite side
Réversible:
1 face ardoise - 1 face granite
Reversibel: REF Mod. mm  Hmm ©
1 Seite Schiefer - 1 Seite Granit
elte Schiefer -1 Selte Granit 22161 11 530x325 7.0 3

P22.162 12 325x265 7,0 3
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MELAMINE  MELAVIN STONE BOARD

Soporte presentacién doble cara pizarra - bambt / Double face slate - bamboo display plate /
P221 44 / P221 45 Présentoir double face bambou - ardoise / Zweiseitige PréisentationsplatteSchiefer- Bambus

Reversible:
1 cara pizarra - 1 cara bambu

Reversible:
1 slate side - 1 bamboo side

Réversible:

1 face ardoise - 1 face bambou REF @ mm Hmm @
Reversibel:

1 Seite Schiefer - 1 Seite Bambus P22.144 330 10 3

P22.145 430 10 3

P221 24 Soporte presentacién / Display plate / Présentoir / Prasentationsplatte

il
— -t..‘_c:- - g -]
L 'zq* .
i w i -
™ REF 2 mm Hcm N§
P22.124 230 1,5 1
P22.125 280 1,5 1
P22.126 325 1,5 1
Soporte presentacién marmol / Marble display plate /
P22695 Présentoir base marbre / PrésentationstablettMarmor
.
111 1/2 /3 ]
> ; : }I' 1] ;
\ - % e 4 .
- —— = e i L T
] \ i *a N
“u-" - W
_— REF Mod. L mm Hcm ®
P22.695 1/1 530x325 20 9
P22.696 1/2 325x265 20 12
P22.697 1/3 325x176 20 24
-
- e = P22.698* 150 x150 95 48
" -
-
BASE* . - I-
282
=53
P22361 Bandeja presentacidn/ Display tray / Plateau de présentation / Prdsentiertablett
REF @ mm Hcm @
P22.361 227 1,5 1
P22.362 278 1,5 1
P22.363 327 1,5 1
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13.1 MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

GN CLASSIC.
COLORS

GN 1/1 530 x 325 mm

[

Amarillo / Yellow / Jaune/ Gelb Naranja / Orange Rojo / Red /Rouge / Rot Gris/ Grey/Gris / Grau

REF Hmm ] REF Hmm ® REF Hmm () REF Hmm ©
P22.866 20 6  P22.863 20 6 P22.869 20 6 P22.860 20 6
P22.867 40 3 P22.864 40 3 P22.870 40 3 P22.861 40 3
P22.868 65 2 P22.865 65 2 P22.871 65 2 P22.862 65 2
GN 1/2 325 x 265 mm

Amarillo / Yellow / Jaune/ Gelb Naranja / Orange Rojo / Red / Rouge / Rot Gris/ Grey/ Gris | Grau

REF Hmm ] REF Hmm ® REF Hmm ® REF Hmm ©
P22.878 20 6 P22.875 20 6  P22.881 20 6 P22.872 20 6
P22.879 40 3  P22.876 40 3 P22.882 40 3  P22.873 40 3
P22.880 65 2 P22.877 65 2 P22.883 65 2 P22.874 65 2

Ver productos en / See products on / Ver productos en / See products on /
Voir produits en page/ Siehe produktein @ Voir produits en page/ Siehe produktein @

Tapas GN transparentes presentacién /
Clear GN lids for presentation /
CouverclesGN transparents de présentation /
Transparente GN-Prisentationdeckel

BUF
FET

oujadas
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MELAMINE) VELAMIN GN CLASSIC. BLACK

P22.051 20
P22.053 40
P22.009 65

GN 1/1 REF Hmm ?

530 x 325mm

REF Hmm
P22.047 65 3

GN 2/3

/R
353 x 325mm
|
GN 1/2 REF Hmm &
P22.039 20 6
325 x 265mm P22.041 40 3
P22.010 65 3
P22.084 100 3
REF Hmm @
G N 2/4 P22.049 65 3
530x 162mm
REF Hmm @
G N 1 /3 —_— P22.011 65 3

325x 175 mm P22.080 100 3

REF Hmm
P22.043 65 3

GN 1/4

265x 162 mm

-
Ss
ey
=SS
33%
=E
=S=

REF Hmm

P22.045 65 6
P22.082 100 6

GN 1/6

176 x 162 mm

sVt
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M
MINE FMFL'AMIN

il
-

' *s:“

GAMA ECONOMICA /

GN S/ CUBETAUGERA/sLmPAN/ - R
BACLEGER/ LEICHTE BEHALTER OKONOMISCHE SERIE

Ideal buffets frios.
@ Ideal for cold buffets.
. Idéal pour buffets froids
Apilable / Stackable / Ideal fiir kalte Buffets

Empilable / Stapelbar

(A 172 1/4 173 2/4 1/6

ahe
) & (o —
—=sl ] [

by o, N e, e T P . P P

Ny N, e A N N T N L N

\mﬁﬁﬁﬂﬂﬂﬁ,

CLASSIC
411 (= L 1 ili ici
iron :- S ol
Stylisée / Bactraditionnel /

‘w e ﬁ “T ,AT ﬁ o~ ﬁ_ re,' Stilisiert Traditioneller GN-Behdlter
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MELAMINE  MELAVIN GNSZH

GN 1/1 530 x 325 mm

REF H mm ©
P23.030 20 12
P23.031 65 6
P23.032 100 6
GN 1/2 325 x 265 mm
REF Hmm )
P23.033 20 24
P23.034 65 12
GN 2/4 s30x162mm
REF Hmm N
P23.044 20 12
P23.045 65 12
P23.046 100 12
GN 1/3 325x176 mm
REF Hmm )
P23.036 20 24
P23.037 65 24
P23.038 100 12
GN 1/4 265 x 162 mm
REF Hmm D
P23.039 20 48

- E” P23.040 65 24

GN 1/6 176 x 162 mm

-
<N
222
=SS
332
g i)
=S>=

REF Hmm ©
P23.042 65 24
P23.043 100 24
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13.1

VELAMINE  MELAVIN GN CLASSIC. WHITE

GN 1/1 REF_ Mmm [T

P22.052 20

6
= P22.054 40 3
530 x 325 mm - _-*‘ = P22.006 65 2

| 17

GN 2/3 . REF Mm@

P22.048 65 3
353 x 325mm

P22.083 100

- REF Hmm
G N 1/ 2 P22.040 20 6
P22.042 40 3
325x 265mm P22.007 65 3
3

GN 2/4 RF__ Hmm @

P22.087 20 6

530 x 162mm ‘W m ) P22050 65 3
— [

GN 1/3 . REF H mm

P22.094 20

P22.008 65
325x 175 mm P22.079 100

wwol

GN 1/4 REF__ Hmm (0

P22.044 65 3

265x 162mm

GN 1/6 REF Hmm

P22.046 65 6
176 x 162mm P22.081 100 6
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MELAMINA / MELAMINE /
MELAMINE / MELAMIN

Expositor buffet para cubetas GN 1/1 /

1/1 Gastronorm buffet displayer /

Présentoir buffet pour bacs GN 1/1 /
P221 54 Buffetsténder fiir GN 1/1 Behdlter

STANDS

Expositor buffet para cubetas GN 1/2 /
1/2 Gastronorm buffet displayer /
Présentoir buffet pour bacs GN 1/2 /
Buffetsténder fiir GN 1/2 Behdlter

P22155

ll‘l Cubetas no incluidas /
Containers not included /
Bacsnon inclus /
Behdilter nicht inklusive

e | Cubetas no incluidas /
! Containers not included /
Bacsnon inclus /
Behdlter nicht inklusive

REF TIPOTYPE  mm Hmm ) REF TIPOTYPE  mm Hmm ©
P22.154 17 565 x 525 325 6 P22.155 1/2 360 x 525 325 6
Expositor buffet para cubetas GN 1/3 / 1/3 Gastronorm buffet displayer /
P221 56 Présentoir buffet pour bacs GN 1/3 / Buffetsténderftir GN 1/3 Behalter
REF TIPOTYPE  mm Hmm N§
! . P22.156 1/3 360 x 525 325 6
| \
| . |
%\
\ ¥
Cubetas no incluidas /
Containers not included /
| Bacsnon inclus /
{ - | Behidilter nicht inklusive
,
Rt
Expositor 4 vasijas /
4 Crocks system stand /
P22158 suffetstinder 4 Gefisse P22160 cruche 117/ Gefdss 11
\— .
|
P22.160 | N
Vasijas no incluidas / . |
Crocks 